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Sposéb virwalania przetworéw rybnych
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Wynalazek dotyczy sposobu utrwalania prze-
tworéw rybnych, zwlaszcza w galarecie, umiesz-
czonych w hermetycznie zamknietych opako-
waniach bez stosowania autoklawu.

Znany jest sposéb utrwalania produktow spo-
zywezych na drodze sterylizacji przez wogrze-
wanie do temperatury powyzej 100°C w auto-
klawie. Jakkolwiek sterylizacja umozliwia uzys-
kanie dobrych wynikow przy utrwalaniu ta-
kich produktéw spozywezych w hermetycznie
zamknietych opakowaniach, odznacza sie {3
niedogodnos$cia, ze niszczy pewne cechy orga-
noleptyczne przetworéw rybnych w galarecie,
zwlaszcza ich smak i konsystencje.

Inny znany sposob utrwalania, tak zwana
pasteryzacja, polegajacy na jednorazowym prze-
grzewaniu produktéw zywno$ci w temperatu-
rze ponizej 100°C ma na celu zniszczenie form

*) Wlasdciciel patentu oswiadczyl, ze wsp6l-
iwércami wynalazku sq dr Tadeusz Zachorow-
ski i inz. Zbigniew Kajetanowicz.

wegetatywnych bakterii chorobotworczych i tyl-
ko nieznacznie przedluza trwato$¢é tych pro-
duktéw, szczegbélnie rybnych i miesa.

Znany jest wreszcie sposob utrwalania, tak
zwana tyndalizacja, polegajacy na trzykrotnym
przegrzewaniu produktéw spozywczych w tem-
peraturze okolo 65°C w odstepach 24 godzin-
nych. Sposéo ten daje zadawalajgce wyniki,
zwlaszcza przy . utrwalaniu mleka i podlozy
bakteriologicznych nie umozliwia jednak uzys-
kania trwaloSci przetworéw rybnych, zwlasz-
cza w galarecie.

Spos6b wedlug wynalazku nalezy do ostatniej
grupy wymienionych sposobéw i polega mna
stwierdzeniu, ze- mozna uzyskaé jalowo§é pro-
duktéw rybnych hermetycznie zamknietych,
identyczna z jalowoScia konserw sterylizowa-
nych w autoklawie, jeZeli proces utrwalania
prowadzi sie trzykrotnie w odstepach dobo-
wych w temperaturze 90—98°C, np. w $rodo-
wisku wodnym.



‘Sposob wedlug -wynalasku umozliwia ofrzy-
mywanie trwaltych przetworéw rybnych, zwlasz-
cza w galdrecie o od iednich cechach orga-
noleptycznych, czego nie udalo si¢ osiggnaé
dotychczas przy stosowaniu #nanych spospbéw
utrwalania. Na przyklad stosujac sposéb stery-
lizacji w celu otrzymania trwalego zelu po
przegrzewaniu przetworéw rybnych nalezalo
uzywaé do produkcji takich przetworéw iluzy
dodatek zelatyny, okoto 20—30%, przy réowno-
cze$nie wysokiej warto§ci pH. Jakkolwigk
uzyskiwano produkt o odpowiedniej trwalodci,
jednak jego cechy organoleptyczne dyskwalifi-
kowaly go. ‘W sposobie wedlug wynalazku
w celu utrzymania trwalego zelu wystarczy
zaledwie dodatek 8—9% -zelatyny araz ustale-
nie wartoSci pH nie wyzej niz 5,5.

Zaletg sposobu wedlug wynalazku, zwlaszcza
w przypadku ryb w cieplej porze roku, jest
mozliwo$é utrwalania nawet matych iloci ryb,
ktore nie oplaci sie wysylaé¢ do odbiorcow, ani
utrwala¢ w autoklawie pod ciSnieniem. Z tego
wzgledu sposéb ten posiada duze znaczenie dla
przetworni, ktére nie dysponuja .kottewig
i autoklawem.

Waing rzecza w sposobie wedlug wynalazku
jest utrzymywanie temperatury 90—98°C we-
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wnatrz opakowan, w czasie zaleznym od ro-
dzaju i wielkoS§ci opakowania. Na przyklad
produkty rybne w szklanych stojach 0,35 kg
przegrzewa si¢ w ciggu 60 minut, w puszkach

~metalowych 0,3 kg — w ciggu 45 minut, za$

w puszkach metalowych 0,15 kg — w ciggu
30 minut.

Goérna warstwa opakowan produktéw podda-
wgnych utrwalaniu powinna byé pokryta war-
stwa wody o wysokosci 10—15 cm.

Zastrzezenie patentowe

Spesob  utrwalania przetwowéw  rybnych,
zwlaszeza w galarecie, umieseczonych w her-
metycznie zamknietych opakowaniach, bez uzy-
cia autoklawn na drodze kilkakrotnego ogrze-
wania, znamienny tym, Ze proces ogrzewania

prowadzi sig trzykrotnie w temperaturze 90—

98°C, np. w $§rodowisku wodnym w odstepach
dobowych, w ciggu kilkudziesieciu minut w za-
leznoSci od rodzaju i wielkoSci opakewania.
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