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Zapobieganie psuciu si¢ sokéw owoco-
wych lub innych bez dodawania do nich
$rodkéw zapobiegawczych i bez wywotania
zmian chemicznych i fizjologicznych, wply-
wajacych ujemnie na wartoéé tychze, jako
produktéw spozywczych, jest rzecza bar-
dzo trudna. Szczegélnie trudno zapobiec
psuciu si¢ sokéw owocowych przechowy-
wanych w puszkach, w jakich znajduja sie
zazwyczaj w handlu i ktére podlegaja
zmianom temperatury.

Sposéb Pasteur'a jest bardzo odpo-
wiedni i prawdopodobnie najlepszy ze spo-
sobéw stosowanych dotychczas, jednak, jak
to wykazaly badania, pasteryzowane soki
owocowe ulegaja zmianie ujemnej pod

wzgledem odzywezym dla organizmu ludz-

kiego, zaréwno co do ich sktadu chemicz-
nego jak i wartosci fizjologicznej.

Ujemne wyniki sposobu tego nalezy
przypisa¢ gléwnie stosowaniu wysokiej
temperatury niszczacej prawdopodobnie
witaminy lub proteiny i estry aromatyczne.

Celem pasteryzowania produktéw spo-
zywczych z jak najmniejsza dla nich szko-
da, nalezy okresli¢ temperature odpowied-
nig dla tej czynnoséci dla kazdego rodzaju
soku owocowego i obnizyé jak najbardziej
te temperature przy pomocy nieszkodli-
wych $rodkéw profilaktycznych oraz fi-
zycznych. '

Wedlug niniejszego wynalazku, sok o-
wocowy lub inny doprowadza si¢ w zetknig-
cie jednoczesnie z metalem slabiej elektro-



dodatnim, niz wodér, oraz z metalem bar-
dziej elektrododatnim, niz wodér. Metale
te»ppwinny . rézni¢ gie mozliwie jaknajwie-
cej ped wzgledem swej elektrododatnosci.
Mozna wigc stosowaé np. glin z jednej
strony, a zloto lub inny metal szlachetny
z drugiej strony. Miedz lub srebro mozna
stosowaé jako metal bardziej elektrododat-
ni, w potaczeniu ze zlotem.

Obydwa znacznie pod tym wzgledem
roéznigce sie¢ metale moga stykaé sig¢ z soba
lub byé¢ umieszczone w pewnej odleglosci
od siebie. Najkorzystniej odizolowaé je od
siebie i poddaé dziataniu napigcia elekirycz-
nego. Metal mniej elektrododatni stanowi
wtedy anode, a metal bardziej elektrodo-
datni katode ogniwa poddanego napieciu
np. 4 do 8 wolt.

Najpraktyczniej jest przepuszczaé wy-
zej wymieniony plyn miedzy obydwoma
metalami, gdzie podlega on lagodnemu
dziataniu pradu elektrycznego. Moze on
np. przeplywaé przez rurg glinowa, w kté-
rej znajduje si¢ cze$¢ miedziana, biegnaca
wzdtuz rury i powleczona ztotem.

Wazna ceche wymalazku stanowi ogrze-
wanie elektrod. Osiaga si¢ dzigki temu lep-
sze wykorzystanie ciepfa stosowanego w
tym celu. Temperatura, jaka nalezy sto-
sowa¢, zalezy od zawartosci biatka, cukru,
oraz rodzaju i iloéci estréw. Powinna ona
byé¢ mozliwie najwyzsza dopuszczalna ma-
wet bez chwilowego $cinania sie¢ biatka i
bez zmiany cukru i estré6w aromatycznych.
W kazdym razie stosowane temperatury sa
tu niZzsze od temperatur stosowanych przy
pasteryzacji zwyklej (60°C).

Metale, uzyte jako elektrody, nie po-
winny oczywiscie wytwarzaé¢ potaczen z o-
brabianym plynem. A wigec cynk ami zZela-
zo nie moglyby zastapié glinu przy obrébce
sokéw owocowych. Inne metale moga réw-
niez okaza¢ si¢ nieodpowiedniemi przy ob-
rébce innych plynéw.

Stwierdzono, ze soki owocowe, trakto-
wane wedlug niniejszego wynalazku, po-

zbawione sa wszelkich drobnoustrojéw, ple-
$ni, zarodnikéw, fermentéw i enzyméw,
lub tak unieszkodliwione sa, ze soki te
mozna przechowywaé bez ich rozktadu w
flaszkach wyjatowionych.

Poniewaz w praktyce niepodobna zapo-
biec podczas butelkowania zanieczyszcze-
niu wyjalowionych sokéw drobnoustrojami,
znajdujacemi si¢ w powietrzu lub na bu-
telkach, zaleca si¢ ogrzanie soku po zakor-
kowaniu, przez zanurzanie butelek w go-
racej wodzie, o temperaturze nieco mizszej
od zwyklej temperatury pasteryzacji (gdyz
sok zostal poddany wyzej wymienionej
obrébce elektrycznej), co niszczy wszelkie
drobnoustroje, jakie moglyby przeniknaé
do soku podczas butelkowania, badz z po-
wietrza, badZz z powierzchni naczyn.

Zreszta przebieg catkowitej obrébki po-
wyzszej moze ulec zmianie, w zaleznosci
od rodzaju owocéw oraz ich mozliwych za-
nieczyszczen.

Przyklad. Owoce poddaje . si¢ najpierw
dzialaniu odpowiednich $rodkéw profilak-
tycznych, mp. ptynu, ktéry latwo dawalby
si¢ nastepnie usunaé przy pomocy wody.
Mozna np. zanurzyé owoce w 2% -ym roz-
tworze kwasu siarkawego, lub w roztworze
wody utlenionej, lub aldehydu mréwkowe-
go, albo mozna je poprostu zwilzyé lub
skropi¢ woda w odpowiedniem urzadzeniu
albo poddaé¢ w przeciw-pradzie lub inaczej,
np. 'w naczyniu zamknietem dzialaniu ga-
zu odkazajacego. Nastepnie owoce przemy-
wa si¢ woda zimna wyjalowiona zapomoca
przegotowania, i poddaje znanej obrébce,
celem wywobu sokéw.

Sok zbiera si¢ do zamknietych naczyn
bez dostepu powietrza i odprowadza rura
do aparatéw pod cisnieniem wlasnem.

Jest rzecza pozadana, aby elektrody
byly ogrzewane podczas obrébki, co mozna
uskuteczni¢ w ten sposéb, ze elektrody te
wykonywa si¢ wewnatnz puste i przepu-
szcza przez nie goraca wode lub pare.

Temperature elektrod dostosowuje sig



do rodzaju obrabianego ptynu, i tak, mp.,
im wicksza jest zawartosé biatka w danym
plynie, tem niZzsza musi by¢ temperatura,
rowniez im wigksza jest kwasowosé sokow
owocowych, tem niZzsza musi byé tempera-
tura, przyczem jednak jest zawsze poza-
danem, aby temperatura byta mozliwie jak-
najwyzsza bez szkody dla whasnosci soku
owocowego lub innego plynu obrabianego.
Zbyt wysoka temperatura jednak $cina
biatko, dajac sok metny, oraz powoduje
inwersje cukru i oddzialywa mna estry, mni-
szczac tak pozadany mnaturalny aromat
soku. :

Przy obrébce niefiltrowanego soku owo-
cowego zawierajacego miazsz w pewnych
razach jest pozadanem uzupelnienie obréb-
ki przez krotka pasteryzacije, ktéra jednak
mozna uskuteczni¢ w temperaturze mizszej,
niz zwykle ze wzgledu na to, ze sok byl
poddany uprzednio dzialaniu pradu elek-
trycznego.

Sposéb niniejszy zapewnia wigc szybka
i skuteczng sterylizacje, gdyz dzieki sil-
niejszemu dzialaniu ciepta wskutek obréb-
ki elektrolitycznej, sterylizacja odbywa sie
przy temperaturze nizszej, niz stosowana
normalnie przy pasteryzacji, dzigki czemu
zachowuje si¢ w zupelnosci naturalny aro-
mat soku lub obrabianego ptynu.

Wynalazek niniejszy nie ogranicza sig¢
bynajmniej do sterylizacji sokéw owoco-
wych, lecz mozna go stosowaé do obrébki
wszelkich produktéw spozywczych, jak
mleko, ekstrakt miesny, olej rycynowy lub
oliwa.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb elektrycznej sterylizacii ply-

néw, znamienny tem, Ze plyn sterylizowa-
ny, zwhaszcza sok owocowy, poddaje sie
jednoczesnemu zetknigciu z metalem sil-
niej elektrododatnim niz wodor, oraz z me-
talem slabiej elektrododatnim niz wodor.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, Ze wspomniane dwa metale podda-
je sie dzialaniu pradu elektrycznego.

3. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze jednym z dwéch metali stoso-
wanych jest glin, a drugim metal szlachet-
ny, najkorzystniej ztoto.

4, Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze stosuje si¢ w polaczemiu dwa
lub wiecej metali elektrododatnich.

5. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze jako jedna z czesci elektnodo-
datnich stosuje si¢ zloto w polaczeniu z
miedzia.

6. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien- .
ny tem, ze obrabiany plyn przeplywa mie-
dzy elektrodami dwéch opisanych wyzej ro-
dzajow.

7. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze jeden lub obydwa metale sa o-
grzewane w celu ogrzewania plynu.

8. Sposob wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze stosowane metale réznia sig
znacznie pod wzgledem swych wlasnosci e-
lektrododatnich, nie dziatajac przytem che-
micznie na plyn.

9. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze plyn jest ogrzewany do tempe-
ratury nizszej od temperatury normalnej
pasteryzacji (60°C).

Wincenty Matzka.
Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego i Ski, Warszawa.
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