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(54) .Spasob dpravy rektifikovaného obilného destildtu

Spdsob dpravy rektifikovaného
obilného destildtu riedi skrdtenie doby
zudlachtovacieho liehovinérskeho procesu
prakticky bez str4t spracovévenej surovi-
ny. Podmienkou tu je, aby obilny destilst
.obsahoval len nenajvys 0,005 hmotnostnych
dielov celkovych esterov a 0,8 hmotnost-
nych dielov celkovych vy#3ich alkoholov
v 1000 objemovych dieloch obilného des-
tildtu a potom pri skladovanf po dobu
2 a% 6 mesiacov v néddobéch s nepriepust-
nymi stenami, vyloZenych dubovym drevom
a za pritomnosti ldtok urychiujdcich
néstup a priebeh zuilach¥ovacieho proce-
su sa ziska produkt s podstatne lepiimi
senzoricky posudzovanymi vlastnostaemi,
ktoré sa prejesvuji jemnostou vBne a chu-
ti pri Yahkej aplikéeii bonifikstorov
v podmienkach findlnej vyroby obchod-
n¥ch produktov.
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Vyndlez sa tyka urychlenia v§voja celkovych senzorickych
vlastnost{ obilnych destilatov ako polotovarov pre liehovinire
sku v§robu udlachtilych typov liehovin s vyraznym charakterom
jemnyoh; v chuti a véni harmonicky zladenych produktov,

Je znéme, Ze obilné 1iehoviny aromatického typu, celosve=
tove oznalované ako whisky, je nutné vyrabat z obilnych desti-
latov, podrobenych zuslachtovaciemu procesu. Pod pojmom zu=
4Yachtovaci proces sa rozumie, podobne ako pri vinnom destilée
te, dlhodobé skladovanie vhodného obilného destildtu v maloob-
jemovych dubovych sudoch, spravidla o obsahu maximilne 300 1,
pricéom tu destildt postupne ziskava vyS$§iu typickd aromatié-
nost., Potrebnia doba skladovania sa spravidla pohybuje od 3 ro~
kov az do 6 aZ 8 rokov, a potom cely skladovaci proces zapri-
¢ifiuje znadné straty destilatu vyparom cez drevenu hmotu skla-
dovacich sudov, Neprekvapuje preto, Ze sa uz navrhovali spd-
soby zniZienia tychto strét, napriklad formou skladovania obil~-
nych destildtov v nepriepustnych nadobach, ale za pritomnosti
dubového dreva, Podobnou formou nesporne dochéddza k zniZeniu
stridt vyparom, ale taka tprava neznamend Ziadne radikéalne
skratenie trvania zusIachtovacieho procesu. Dalej je zaujimavé,
Ze 8asto nie je moZné prenédSat skisenosti ziskané s vinnymi
destildtmi v technickej realizécii do podobného zusIachtova~
cieho procesu obilnych destilatov, a to pre senzoricki odlis-
nost nie len oboch druhov destildtov ako takych, ale aj pre
rdéznost charakteru ich celkovych senzorickych vlastnosti po
skonéeni upravdvacich procesov,

' Nedostatky doterajSich spdsobov tpravy obilnych destilé~
tov rie$i spdsob podla tohto vyndlezu, ktory spodiva na ziste-
ni, Ze len rektifikovany obilny destildt, a to tak rektifiko~
vany, aby najvy§3i celkovy obsah esterov &inil len 0,005 hmotn,
dieloy a celkovy obsah vy$&ich alkoholov 0,8 hmotn. dielov
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v 1000 obj, dieloch obilného destildtu pri obsahu 66 a T4 %
obj. etanolu je spdsobily pre radikélne urychlenie upravova-~
cieho procesu, Celkovy obsah esterov ~ stanovovany obvyklym
spésobom ich zmydelnenim ~ znamend velké zniienie obsahu etylw-
acetidtu, n~propylacetitu, i-butylacetitu, i-amylacetitu, etyl-
propionatu, etyl-n-butyritu a etylkaprondtu., Celkovy obsah vy&-
§ich alkoholov, stanoveny obvyklym spbésobom reakciou podXa Ko
marovského, so salicylaledehydom v kyslom prostredi, znamené
podstatné zniZenie obsahu propanolu ~ 1, propanolu =~ 2.’n-bu-
tanolu, n~butanolu~2, 2 metylpropanolu~l, 3-metylbutanolu-l,
n-amylalkoholu a n-hexanolu-l, Teda alkoholov o po&éte uhlikov
v alifatickom retazci 3 ~ 6, PretoZe analyticky uréujeme tieto
latky nediferencovane, tiplne staéi kontrola ich celkového ob-
sahu,

Samotny upravovaci{ proces prebieha potom tak, Ze v nadre~
%iach z nepriepustného materiilu, s vyhodou v smaltovanych néa-
drziach alebo z nehrdzavejicej ocele, vyloZenych dubovymi do§-
tié¢kami o tdhrnnom povrchu 7,5 az 9,0 m2 na 1 m3 objemu destilé-
tu sa destilat skladuje za pritomnosti 3 aZ 6 hmotn, dielov
jednoduchych glycidov, s vyhodou glukézy alebo xylazy a vodné~
ho v§luhu dubového dreva, odpovedajiceho 0,4 aZ 0,6 hmotn, die-
lom dubového dreva na 1000 objemovych dielov destilédtu po dobu
len 2 a% 6 mesiacov. Prirodzene, skladovaci proces treba usku-
toénit za pristupu atmosferického kyslika.

Je zaujimavé, Ze sa tu latky glycidickej povahy spoloéne
sbvyluhom z dubového dreva prejavuji ako akcelerantne pdsobia~-
ce latky. Samotny povrch dubového dreva v nédrz1ach Z neprie~
pustného materiidlu ma nie len povahu heterogénneho katalyzéto~
'ra oxida&nych procesov pri zuSlachtovani produktu, ale okrem
toho alkoholyzou drevenej hmoty po senzorickej strénke obohaw
cuje celkovy vyvoj upravovacieho procesu.

Pouzivané glycidy, s vyhodou glukoza alebo xyloza, sa
davkuju v &istej krystalickej forme, a to vo vodnych rozto-
koch, Dubovy vyluh sa zasadne pripravuje za tepla z dubovych
pilin o priemernej velkosti &iastodiek nepresahujicej 4 az 5
.mm‘ '

NajdélezitejSou podmienkou priebehu upravovacieho procesu

je extrémne nizky obsah esterov v spracovavanom obilnom desti~
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14te, lebo len za take jto, dosial neobvyklej podmienky sa do«
stavuje vyslovene akcelerantnd u¢innost povrchu dubového dreva,
pritomnych glycidov a v§luhu dubového dreva. V takychto pripa~
doch sa uz po 2 mesiacoch trvania upravovacieho procesu dosta=-.
vi vysoké zjemnenie vdne a chuti obilného destilétu, ktoré

v dalsej dobe dbsiahne svojho maxima vo vyraznosti celkovych
senzorickych vlastnosti, Cely upravovaci proces trva potom len
Vinimoéne 5 az 6 mesiacov,

Priklad 1

Zo zmesi jadmennej drviny, dymového a zeleného sladu sa
obvyklym spdsobom pripravi obilna zépara, ktord sa po skontenf
fermentdcie ihned kontinudlne destiluje cez sietovu kolonu,
Prvy destilat sa po zriedenf vodou 1 : 1,2 tak rektifikuje,
aby pri 70 %obj. obsahu etanolu mal rektifikovany podiel nanaj-
vys§ obsah 4 mg celkovych esterov na 1000 ml a, a, a rovnako
650 mg celkovych vy$sich alkoholov na 1000 ml a, a, Takto zis~
kany druhy destildt sa zmieSa s pridavkom 25 % vodného roztoku
glukozy tak, aby obsahoval 4,5 g glukozy v 1000 ml, dalej sa
prid4 za tepla pripraveny v§luh z dubovych pilin a prelerpé sa
do skladovacieho tanku, vyloZeného dodtilkami z dubového dreva
o dhrnnom povrchu 80 cm2 na 1 liter destilatu., V nadrzi sa
skladuje po dobu 3 mesiacov a v priebehu tejto doby sa kaZdy
piaty defi obsah nidrZe prederpé za ulelom zvySenia styku dese
tilatu s atmosferickym kyslikom, Po tejto dobe sa upravovaci
proces skoné{ a destiléat sa pouzije v liehovinadrskej vyrobe,
Priklad 2

PSeniénd zépara, scukorneni zelenym sladom, sa podrobi
fermentacii a potom sa destiluje tak, aby prvy surovy'deStilét
obsahoval 86 %obj. etanolu, Tento destilit sa po zriedeni s vo-
dou v pomere 1 : 1,45 rektifikuje za podmienok, aby hlavny po-
~diel obsahoval 68 %obj. etanolu pri obsahu 5 mg celkovych es-
terov na 1000 ml a, a, a 850 mg celkovych vysS§ich alkoholov na
1000 m1 a. a. K tomuto®rektifikovanému destildtu sa pridé 5,5 g
xyley vo forme 30 % vodného roztoku a vyluh z dubovych pilin
v mnoZstve, ktoré zodpovedd 0,6 g dubovych pilin., Zmes sa pre-
Serpd do skladovacieho tanku, vyloZeného dubovymi dostidkami

o povrchu 90 cm2 na 1 liter destildtu. Tu sa skladuje za ob~
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éasného predrpidvania celého obsahu po dobu 5 mesiacov a potom
sa zuSlachteny destilat pouZije v liehovinérskej vyrobe,

Sposoboh podIa tohto vyndlezu sa ziskaju zuSlachtené obil«
né destility, ktoré pri podstatne zlepSenych senzorickych
vlastnostiach prejavuju plmi charakteristicki, a skutofne jem=~
ni obilnt chut a vdéfiu, Lahko sa mdZu bonifikovat a pri zriedew
ni na findlny produkt si v chutovom vneme prakticky prosté po~-
citov dodatoinej paléivosti, Spbésob znamenid aj ekonomicku ti-
sporu skladovacich ndkladov a je prakticky bezstratovy.
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1. Spésob Gpravy rektifikovaného obilného destilétu vy-
znadu jici sa tym, %2e pri obsahu nanajvy§ 0,005 hmotnostnych
dielov celkovych estefov. uréovanych siuhrnne ich zmydelnenim
a 0,8 hmotnostnych dielov celkovych vyssich alkoholov, uréovae
nych sihrnne reakciou so salicylaldehydom v kyslom prostredi
v 1000 objemovych dieloch obilného destilatu obsahujﬁéeho 66
aZ 74 objemovych dielov etanolu v 100 objemovych dieloch sa
podrobi zuslachtovaciemu skladovaciemu procesu po dobu 2 aZz 6
mesiacov v nadrZi z nepriepustného materidlu, vyloZenej dubo-
vym drevom o velkosti povrchu 7,5 aZ 9,0 m2 na 1 msobjemu skla-
dovaného destilitu za pritomnosti 3 aZ 6 hmotnostnych dielov
jednoduchych glydidov a vyluhu z dubového dreva, zodpoveda ji~
ceho 0,4 az 0,6 hmotnostnym dielom dubového dreva na 1000 ob~
jemovych dielov destildtu za pristupu atmosferického kyslika.

2, Spésob podla bodu 1 vyznadujici sa tym, Ze sa ako jed-
noduché glycidy s vyhodou pouziji glukoza alebo xyloza.
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