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69 Druckkochapparat.

@ Der Druckkochapparat weist einen durch einen Deckel
(2) druckfest verschliessbaren Kochbehilter (16) auf,
der zu seiner Erhitzung von einem Dampfraum (20) um-
geben ist. Zur Erzeugung des Dampfes im Dampfraum (20) ] 19 15 18
ist darunter ein Wasserbad (21) angeordnet, das durch ——
Heizelemente (23) erhitzt wird. Der Bodenbereich (31) 1
des Kochbehilters (16) ist iiber eine Rohrleitung (28) mit
dem Dampfraum (20) verbunden. In die Rohrleitung (28) .
sind ein Magnetventil (29) zur Steuerung des Dampfstro- 28 .
mes in der Rohrleitung (28) sowie nahe der Miindung (33) - | 248 1125
der Rohrleitung (28) im Kochbehilter (16) ein Riickschlag- 17 19 T
ventil (30) zur Verhinderung einer Verschmutzung der /
Rohrleitung (28) und des Dampfraums (20) durch Koch- x4 Ji—28
gut eingesetzt. Wenn der Dampfdruck im Dampfraum (20) 16 17 3 \:; , o)
einen bestimmten Wert erreicht hat, strémt bei gedffne- 20T z
tem Magnetventil (29) Dampf aus dem Dampfraum (20) 2947
in den Kochbehilter (16) und bewirkt dort eine Dampf- 21—« }
garung des Kochgutes. Somit lisst sich ein an sich be- e
kannter Druckkochapparat mit Dampfbeheizung sei- 23
nes Kochbehilters durch Einbau nur weniger zusitzlicher
Bauteile auch fiir eine Schnellgarung von Nahrungsmit-
teln mittels Dampf einsetzen.
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1. Druckkochapparat mit einem durch einen Deckel
druckfest verschliessbaren und mit einem Auslaufventil ver-
sehenen Kochbehilter, der zu seiner Beheizung mit auf sei-
ner Aussenseite befindlichen Heizmitteln versehen ist. ge-
kennzeichnet durch mindestens eine mit einem Riickschlag-
ventil (30) versehene Rohrleitung (28), welche in den Koch-
behélter (16) fithrt und welche zur direkten Zufiihrung von
Wasserdampf in das Innere des Kochbehilters (16) an eine
Dampfquelle (20) angeschlossen ist.

2. Druckkochapparat nach Anspruch 1, bei welchem der
Kochbehilter zu seiner Beheizung mindestens teilweise von
einem dusseren Dampfraum umgeben ist, welcher mit einem
mit Heizelementen versehenen Wasserbad in Verbindung
steht, dadurch gekennzeichnet, dass die in den Kochbehdlter
(16) fithrende Rohrleitung (28) an den dusseren Dampfraum
(20) angeschlossen und mit einem Steuerventil (29) versehen
ist.

3. Druckkochapparat nach Anspruch 1 oder 2, dadurch
gekennzeichnet, dass die Rohrleitung (28) in die unmittel-
bare Néihe des Bodens (31) des Kochbehilters (16) gefiihrt
ist und dass oberhalb einer Offnung (33) der Rohrleitung
(28) im Kochbehdlter (16) eine sich mindestens angenihert
iiber den ganzen Boden (31) des Kochbehlters (16) erstrek-
kende, mit Offnungen versehene Auflageplatte (34), z.B. ein
Lochblech, angeordnet ist.

4. Druckkochapparat nach Anspruch 2 oder 3, welcher
in einem dusseren Apparategehéuse auf einer Seite des
Kochbehilters einen Steuerraum zur Steuerung des Koch-
vorganges und zur Regulierung der Kochtemperatur sowie
ein mit dem Dampfraum verbundenes Uberdruckventil auf-
weist, dadurch gekennzeichnet, dass die Rohrleitung (28) an
die Verbindungsleitung (24) des Uberdruckventils (23) mit
dem Dampfraum (20) angeschlossen ist und mitsamt dem
Steuerventil (29), z.B. einem Magnetventil, und dem Riick-
schlagventil (30) im Steuerraum (18) untergebracht ist.

5. Druckkochapparat nach einem der Anspriiche 1 bis 4,
dadurch gekennzeichnet, dass das Riickschlagventil (30) mit
der Seite seines Verschlussteiles (42) direkt an derjenigen Sei-
tenwand (32) des Kochbehilters (16) befestigt ist, durch wel-
che die Rohrleitung (28) gefiihrt ist, um ein Eindringen von
Kochgut in die Rohrleitung (28) zu verhindern.

6. Druckkochapparat nach Anspruch 5, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das Ruickschlagventil (30) ein an einem Stdssel
(45) angebrachtes, kegelstumpfformiges Verschlussteil (42)
und ein zum Stdssel (45) koaxiales, zylindrisches Gehiuse
(37) mit einem dem Verschlussteil (42) entsprechenden Sitz
(41) aufweist, und dass im Innern des Gehiuses (37) eine er-
ste, mit Lochern (46) versehene und sich auf einen Vor-
sprung (49) des Gehiuses (37) abstiitzende Fithrungsscheibe
(47) fiir den Stdssel (45) sowie eine zweite, mit Lochern (46)
versehene und auf den Stdssel (45) axial einstellbar aufge-
schraubte Fithrungsscheibe (48) angeordnet sind, wobei zwi-
schen den beiden Fiihrungsscheiben (47, 48) eine Druckfeder
(51) eingebracht ist.

7. Druckkochapparat nach Anspruch 6, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das Gehduse (37) des Riickschlagventils (30)
an seinem einen Ende, welches durch das Verschlussteil (42)
des Stdssels (45) abschliessbar ist, mit einer Muffe (40) der
Seitenwand (32) des Kochbehilters (16) und an seinem an-
deren Ende mit der Rohrleitung (28) verschraubt ist.

8. Druckkochapparat nach Anspruch 6, dadurch gekenn-
zeichnet, dass ein Gewinde (50) des Stdssels (45), auf wel-
chem die zweite Fiihrungsscheibe (48) geschraubt ist, und die
Druckfeder (51) derart ausgebildet ist, dass das Verschluss-
teil (42) des Stdssels (45) bei einem bestimmten Druck, der
zwischen dem normalen Kochdruck im Kochbehiilter (16)
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und dem Dampfdruék im Dampfraum (20) liegt, vom Sitz
(41) des Gehéuses (37) abhebt.

Die Erfindung betrifft einen Druckkochapparat gemiss
dem Oberbegriff des Patentanspruchs 1.

Druckkochapparate der genannten Art stehen seit Iinge-
rer Zeit in Grosskiichen im Gebrauch. Sie eignen sich sehr
gut zum Fliissigkochen, Ddmpfen, Anziehen, Diinsten, Pa-
steurisieren und Kochen unter verschiedenen Druckbedin-
gungen (Uberdruck. Gleichdruck, Vakuum) von Kochgut
jeder Art. Dieses wird. besonders wenn es sich um fliissiges
oder halbfliissiges Kochgut handelt, direkt in den Kochbe-
hélter oder, z.B. bei verschiedenen Gemiisesorten oder an-
derem festen Kochgut, in einzelnen Tragbehéltern in den
Kochbehdlter oder Kochraum des Druckkochapparats ein-
gebracht. Hierbei sind Steuer- und Regelgerite vorgesehen,
welche einen automatischen Ablauf eines wihlbaren Koch-
prozesses (Kochdauer, Kochtemperatur) gewihrleisten,
wozu sich eine dussere Beheizung des Kochbehélters mittels
im Druckkochapparat erzeugten Wasserdampfes besonders
elgnet wozu aber auch ein heisses Olbad oder Wasserbad,
ein Heissgasstrom usw. vorgesehen werden kann.

Wenn es erwiinscht ist, ein Dampfgaren des Kochgutes,
insbesondere von Gemiisen, vorzunehmen, muss dies ent-
weder in einem hierfiir bestimmten, separaten Dampfkoch-
apparat erfolgen, oder es muss bei den bekannten Druck-
kochapparaten der eingangs genannten Art vor dem Auf-
heizen eine bestimmte Menge Wasser in den Kochbehiilter
gebracht werden, welche dann beim Aufheizen verdampft
und die Wasserdampfatmosphdre fiir das Kochgut schafft.
Dieses Dampfgarverfahren beansprucht zur Garung der Le-
bensmittel verhéltnisméssig viel Zeit, weil die Dampfer-
zeugung im Kochbehélter erst erfolgt, wenn die eingebrachte
Wassermenge aufgeheizt ist, und ist vor allem nur bedingt
steuerbar, indem man iiberschiissigen Dampf durch ein bei-
spielsweise im Deckel angeordnetes Uberdruck- und Dampf-
ablassventil ins Freie entweichen lasst.

Aufgabe der Erfindung ist, einen Druckkochapparat der
eingangs genannten Art zu schaffen, welcher mit einfachen
Mitteln wahlweise ein automatisch ablaufendes Ddmpfen
des Kochgutes und damit eine wesentliche Verkiirzung der
Kochzeit sowie eine schonende Behandlung des Kochgutes
erlaubt.

Erfindungsgeméss wird diese Aufgabe durch die im
kennzeichnenden Teil des Patentanspruchs 1 angefithrten
Merkmale gelGst.

Mit dem erfindungsgemissen Druckkochapparat lisst
sich das den Garprozess erheblich verkiirzende Dampfen des
Kochgutes beziiglich der Dampfzufiihrung gesteuert und im
gleichen Gerét durchfiihren, in welchem wahlweise ein Gar-
prozess mit von aussen erhitztem Kochbehélter vorgenom-
men wird.

Besonders vorteilhaft ldsst sich die Erfindung gestalten,

wenn der Kochbehilter des Druckkochapparates in an sich

bekannter Weise mindestens teilweise von einem Dampf-
raum umgeben ist, welcher mit einem mit Heizelementen
versehenen Wasserbad in Verbindung steht. Dann geniigt es.
die Rohrleitung an den genannten Dampfraum anzuschlies-
sen, so dass eine Fremd-Dampfquelle nicht bendtigt ist. Ein
in dieser Rohrleitung angeordnetes Steuerventil ermdglicht
eine einfache, programmierbare Steuerung der Dampf-
zufuhr. Das ebenfalls in der genannten Rohrleitung ange-
ordnete Riickschlagventil verhindert ein Zuriickfliessen fliis-



sigen Kochgutes oder von Kochwasser aus dem Kochbehil-
ter. falls der Druck im Kochbehilter grosser als in der Rohr-
leitung bzw. im Dampfraum ist. Zudem erméglicht das
Riickschlagventil die Zufiithrung von Dampf in den Kochbe-
hlter automatisch erst dann, wenn der Dampfdruck im
Dampfraum einen bestimmten Mindestwert erreicht hat.

Ein Ausfiihrungsbeispiel des erfindungsgeméssen Druck-
kochapparates wird nachfolgend anhand der Zeichnung er-
lautert. Es zeigen:

Fig. 1 eine perspektivische Aussenansicht des Druck-
kochapparates, )

Fig. 2 eine schematische Innenansicht von der Seite des
Druckkochapparates der Fig. 1,

Fig. 3 eine schematische Innenansicht des Druckkochap-
parates der Fig. | von vorne,

Fig. 4 einen Langsschnitt durch ein Riickschlagventil des
Druckkochapparates der Fig. 1 bis 3.

Der in Fig. 1 dargestellte Druckkochapparat weist ein im
wesentlichen kubisches Geh4use 1 mit einem obenliegenden,
auf der Hinterseite angelenkten Deckel 2 auf. Der Deckel 2
verschliesst einen nachfolgend noch beschriebenen Kochbe-
halter druckfest ab. Er ist mit einem nur bei Drucklosigkeit
aufklappbaren Sicherheitsverschluss 3 und einem zum He-
ben des Deckels 2 ausgebildeten Handgriff 4 versehen. Im
Deckel ist ein kombiniertes Uberdruck- und Dampfablass-
ventil 5 angeordnet. An der unteren Vorderseite des Ge-
hduses ist ein Auslauf-Drehventil 6 fiir den Kochbehélter an-
geordnet, das gegen Offnen bei unter Druck stehendem
Kochbehilter gesichert ist. Es ist zudem so bemessen, dass
nicht nur eigentliche Fliissigkeiten, sondern auch zihfliissige
oder pastdse Nahrungsmittel wie Breie, Teigwaren usw.
durch das Auslaufventil aus dem Kochbehélter austreten
kénnen.

Der in Fig. 1 vom Deckel 2 nicht abgedeckte Teil des Ge-
héuses 1 enthilt in seinem Innern Steuer- bzw. Regelgerite
sowie Anschlusseinrichtungen fiir die Beheizung des Koch-
behdlters. An der Vorderseite des Gehéuses 1 ist eine Steuer-
tafel 7 eingebaut, welche in einem oberen Teil einen Dreh-
knopf 8 zur stufenlosen Waht der Kochtemperatur, eine An-
zeigeeinrichtung 9 zur ziffernmissigen Anzeige der effek-
tiven Kochtemperatur sowie einen Drehschalter 10 zum Ein-
und Ausschalten der Kochbehilter-Heizung und gegebenen-
falls zur Wahl von Heizintensitéitsstufen enthélt. Durch ein
innerhalb des Gehéuses untergebrachtes Temperatur-Regel-
gerit, z.B. einen elektronischen Temperaturregler, wird die
Kochtemperatur auf dem eingestellten Wert gehalten. Der
untere Teil der Steuertafel 7 enthlt einen Druckknopfschal-
ter 11 zum Einschalten der nachfolgend beschriebenen direk-
ten Dampfzufiihrung in den Kochbehilter, zwei Signallam-
pen 12 und 12a sowie eine Programmuhr 13 fiir den Garvor-
gang bei direkter Dampfzufuhr in den Kochbehilter.

In den Fig. 2 und 3 sind schematische Innenansichten des
Druckkochapparates der Fig. 1 von der Seite bzw. von vorn
dargestellt, wobei alle nicht in direktem Zusammenhang mit
dem Gegenstand der vorliegenden Erfindung stehenden
Bauteile weggelassen oder bloss angedeutet sind.

Eine obere Abdeckung 15, auf welcher der Deckel 2 auf-
liegt, geht fugenlos in den bereits erwihnten, wannenfor-
migen Kochbehdlter 16 iiber. Unter seitlichen Verschalun-
gen 17, welche Seitenwinde des Gehéuses 1 der Fig. 1 bil-
den, sowie auf der Seite des die Steuer- und Regelgerite so-
wie Anschlusseinrichtungen enthaltenden Teils 18 (Fig. 3)
des Gehduses sind Wirmeisolationen 19 angeordnet. Der
untere Teil des Kochbehélters 16 ist allseitig von einem
Dampfraum 20 umgeben, welcher der Erhitzung des Koch-
behélters bzw. des darin enthaltenen K ochgutes dient. Zur
Erzeugung des Dampfes ist unterhalb des Dampfraumes 20
ein Wasserbad 21 angeordnet, dessen Mindestwasserhhe
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mit einer gestrichelten Linie 22 angedeutet ist. Zur Erhitzung
des Wasserbades 21 sind in diesem langgestreckte Heizele-
mente 23 angeordnet, die beispielsweise elektrische Heizele-
mente sind, aber auch Dampfschlangen oder Olumlauf-
schlangen sein kénnen. An den Dampfraum 20 ist iiber ein
Rohrstiick 24 ein Uberdruckventil 25 angeschlossen, das bei
Uberschreiten eines bestimmten Dampfdrucks von beispiels-
weise 1,8 bar im Dampfraum 20 Dampf nach hinten in Rich-
tung des Pfeils 26 (Fig. 2) entweichen ldsst. Im Betrieb des
bisher beschriebenen, an sich bekannten Druckkochappara-
tes betréigt der Arbeitsdruck im Dampfraum 20 beispiels-
weise 1,6 bar und derjenige im Kochraum des Kochbehilters
16 je nach dessen Grosse beispielsweise 0,25 bis 0,5 bar.

Zur direkten Zufithrung von Gardampf in den Innen-
raum des Kochbehdlters 16 ist eine Rohrleitung 28 an das
Rohrstiick 24 (Fig. 3) und damit an den Dampfraum 20 an-
geschlossen. In die Rohrleitung 28 ist ein Steuerventil 29,
z.B. ein Magnetventil (Fig. 2) als elektrisch steuerbare Sper-
re fiir die Dampfstrémung in der Rohrleitung 28 eingesetzt.
Uber ein Riickschlagventil 30, das in Fig. 3 nur angedeutet
ist und anhand der Fig. 4 noch niher beschrieben wird,
miindet die Rohrleitung 28 im Kochbehélter 16 nahe dessen
Boden 31, wobei die Seitenwand 32 des Kochbehlters 16
hierzu mit einer Offnung 33 versehen ist. Oberhalb der Off-
nung 33 ist im Kochbehélter 16 ein sich iiber die ganze Fli-
che des Bodens 31 erstreckendes Lochblech 34 angeordnet.
Befindet sich das Magnetventil 29 in seiner Offenstellung
und hat der Dampfdruck im Dampfraum 20 einen Wert er-
reicht, der {iber dem Schwellenwert des Riickschlagventils 30
liegt, bei welchem dieses 6ffnet, so wird Dampf aus dem
Dampfraum 20 in die bodennahe Zone des K ochbehilters
16 gemiss den Pfeilen 35 in Fig. 3 eingespriiht. Der einge-
sprithte Dampf verteilt sich unterhalb des Lochblechs und
gelangt allseitig zu dem im Kochbehilter 16 befindlichen
Kochgut. .

Das Riickschlagventil 30 wird so eingestellt, dass es bei
einem Dampfdruck 6ffnet, der zwischen dem Betriebsdruck
im Kochbehilter 16 und dem Betriebsdruck im Druckraum
20 liegt, also beispielsweise bei 0,8 bar fiir die vorgiingig an-
gegebenen Betriebsdriicke. Dadurch ist eine Verschmutzung
der Rohrleitung 28, des Uberdruckventils 25 und des
Dampfraums 20 ausgeschlossen. Nicht dargestellt ist in den
Zeichnungen ein Druckmesser, der bei Erreichen des ge-
nannten Betriebsdruckes die erstgenannte Signallampe 12
auf der Schalttafel 7 einschaltet. Ferner ist ein ebenfalls nicht
dargestelltes Zeitschaltelement vorhanden, das beim Betiti-
gen des Druckknopfschalters 11 in Gang gesetzt wird und
nach einer bestimmten Zeit die zweite Signallampe 12a ein-
schaltet und/oder ein akustisches Signal erzeugt, z. B. mittels
eines Horns.

Die Betriebsweise der beschriebenen direkten Dampfein-
sprithung in den Kochbehilter ist sehr einfach. Durch Be-
tdtigen des Drehschalters 10 und des Temperaturwahl-Dreh-
knopfs 8 im oberen Teil der Schalttafel 7 wird bei vorerst of-
fenem bzw. unverriegeltem Deckel 2 der Druckkochapparat
in iiblicher Weise in Betrieb gesetzt. Sobald die als Bereit-
schaftslampe vorgesehene Signallampe 12 im unteren Teil
der Schalttafel 7 anzeigt, dass der Dampfdruck im Dampf-
raum 20 den Betriebsdruck erreicht hat, wird das Kochgut
in den Kochbehdlter 16 eingefiillt, der Deckel 2 geschlossen
und verriegelt und die vorgesehene Dampfzeit an der Pro-
grammuhr 13 eingestellt. Das im Deckel 2 befindliche
Dampfablassventil 5 wird vorerst offen gelassen. Durch
Driicken des Druckknopfschalters 11 wird nun das Magnet-
ventil 29 gedffnet, so dass Dampf vom Dampfraum 20 iiber
das Riickschlagventil 30, das wegen des iiber dem Offnungs-
druck des Riickschlagventils 30 liegenden Betriebsdruck des
Dampfes im Dampfraum 20 ebenfalls offen ist, in den Koch-
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behdlter 16 stromt und die im Kochbehilter 16 befindliche
Luft durch das Dampfablassventil 5 nach aussen treibt.

Nach der durch das erwéhnte Zeitschaltelement be-
stimmten Zeit von beispielsweise drei Minuten, welche fiir
die Entliiftung des Kochbehilters 16 vorgesehen ist, leuchtet
die zweite Signallampe 12a auf und es ertdnt ein akustisches
Signal, um anzuzeigen, dass der Entliiftungsvorgang im
Kochbehilter 16 beendet ist. Gleichzeitig wird durch das
Zeitschaltelement die Programmuhr 13 in Gang gesetzt, wo-
bei zudem das Dampfablassventil 5 von Hand geschlossen
wird. Wihrend der durch die Programmuhr 13 bestimmten
Zeit 1duft nun im Kochbehélter 16 der durch den ein-
stromenden Dampf bewirkte Ddmpfvorgang ab, wobei der
bereits erwidhnte Druck von beispielsweise 0,25 bis 0,5 bar
im Kochbehilter 16 durch das Uberdruck- und Dampfab-
lassventil 5 im Deckel 2 bestimmt ist. Nach dem Ablauf der
Programmuhr 13 wird das Magnetventil 29 automatisch
wieder geschlossen und das Ende des Dampfvorganges
durch ein erneutes Aufleuchten der Signallampe 12 und das
akustische Signal angezeigt, worauf das geddmpfte Kochgut
nach Ablassen des Dampfdruckes dem Kochbehélter 16 ent-
nommen wird.

Der vorliegende Druckkochapparat weist in bekannter
Weise noch weitere Vorrichtungen zu seinem Betrieb auf,
z.B. ein automatisch gesteuertes Ventil zur Ergénzung des
Wasserbades 21 mit Wasser, damit dessen Mindesthohe 22
beim Dampfentzug erhalten bleibt, und eine Wasserkiihlung
‘des Deckels 2.

Der vorliegende Druckkochapparat ermdglicht durch die
Erginzung des eingangs erwihnten, bekannten Druckkoch-
apparates mit verhéltnisméassig wenigen und einfachen Tei-
len, die zudem ohne weiteres im bereits bestehenden Ge-
hiuse untergebracht werden konnen, eine sehr vorteilhafte
Erginzung der iiblichen Kochprozesse durch den be-
schriebenen Dampfprozess. Letzterer bewirkt eine wesentli-
che Verkiirzung der Garzeit und zudem eine intensive Ent-
liiftung des Kochgutes.

Ein besonders einfaches und zweckméssiges Riickschlag-
ventil 30 ist in Fig. 4 dargestellt. Das Riickschlagventil weist
ein im wesentlichen zylindrisches Gehéduse 37, das an seinen
beiden offenen Enden je mit einem Aussengewinde 38 bzw.
39 versehen ist. Mit dem Gewinde 38 ist das Gehduse 37 in
eine Muffe 40 geschraubt, die an die Seitenwand 32 (Fig. 3)
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des Kochbehilters 16 aufgeschweisst ist und die Offnung 33
begrenzt. Das Gewinde 39 dient zum Aufschrauben der in
Fig. 4 nicht dargesteliten Rohrleitung 28 (Fig. 2, 3).

Auf der in die Seitenwand 32 geschraubten Seite des Ge-
héuses 37 weist dieses an seiner Innenseite einen radial nach
innen ragenden, kegelstumpfférmigen Sitz 41 auf. Dem Sitz
41 ist ein kegelstumpfformiger Absperrteller 42 zugeordnet,
der zudem mit einem Dichtungsring 43 versehen ist. Der Ab-
sperrteller 42 ist mittels eines Sprengrings 44 mit einem Stds-
sel 45 verbunden, kann aber auch fest mit diesem verbunden
sein. Der Stossel 45 ist im Innern des Gehduses 37 durch
zwei mit mehreren Lochern 46 versehene, axial bewegliche
Scheiben 47 bzw. 48 gefiihrt. In der einen Scheibe 47 ist der
Stossel 45 lose gefiihrt, wobei die Scheibe auf einer Schulter
49 des Gehéuses 37 aufliegt. Mit der anderen Scheibe 48 ist
der Stossel 45 verschraubt, wozu der St6ssel 45 einen Gewin-
debereich 50 aufweist. Zwischen die beiden Scheiben 47, 48
ist eine koaxiale Feder 51 eingelegt, deren Kraft durch Dre-
hen der Scheibe 48 ldngs des Gewindebereichs 50 des Stds-
sels 45 einstellbar ist. Zur Sicherung ist eine Gegenmutter 52
auf den Stdssel 45 geschraubt. Der Schwellenwert des Off-
nungsdrucks des dargestellten Riickschlagventils 30 kann so-
mit in einfacher Weise eingestellt werden. Da die Aussenfl3-
che 53 des Absperrtellers 42 biindig mit der Innenfliche der
Seitenwand 32 des Kochbehdlters ist, konnen keine Speise-
teile an schwer zuginglichen und schwer reinigbaren Stellen
héingen bleiben.

Bei einem Druckkochapparat, dessen Kochbehilter auf
andere Weise als mittels eines ihn umgebenden Dampfraums
erhitzt wird, kann die Dampfzufithrung in den Kochbehilter
mittels einer separaten Dampfquelle oder Dampfleitung er-
folgen. Eine solche an eine externe Dampfquelle angeschlos-
sene Dampfleitung 55 ist in Fig. 3 gestrichelt angedeutet.

Die Rohrleitung 28 braucht nicht direkt in den Bereich
nahe des Bodens 31 des Kochbehilters 16 in diesen zu miin-
den. Gegebenenfalls kann die Rohrleitung 28 auch an einer
anderen Stelle einschliesslich des Deckels 2 zum Kochbehil-
ter 16 gefiihrt sein. Durch einen weiteren Dampfkanal soll
dann aber der Dampf zum Raum zwischen dem Boden 31
des Kochbehlters 16 und dem eingelegten Lochblech 34 ge-
fithrt sein, damit von diesem Bereich aus eine gleichmaéssige
Dimpfung des Kochguts und vorgéngig eine rasche und in-
tensive Entliiftung des Kochbehilters 16 erfolgt.

2 Blatt Zeichnungen
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