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(54) Zplisob tpravy obsahu-netuku v misle

Podstatou vynidlezu je, Ze pfi ko~
neéné dpravé obsahu vody v méisle se za-
hnétédva smetanovy zadkys, jehoZz susina
Se pasteuraci suroviny k pripravé zakysu
upravi pridiénim suSeného nebo kondenzo-
vaného mléka. Vyhodou zpisobu je zvySeni
hospodédrnosti vyroby a jakosti masla
pri prodlouZeni jeho trvanlivosti.
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Vynédlez re31l zplsob presné regulace obsahu~netukﬁ
v mésle v souladu s technicko-hospodéi*skou normou, mezi=-
nédrodnim kodexem a s poZadavky na hospodérnost vyroby.

U nepraného mésla s obsahem vody 18 % &ini a% dosud
obsah netukd v mésle 0,9 a¥ 1,2 %. Technicko~-hospodd¥skéd
norma materidélov4 vsak stanovi obsah netukd do 2 %. PFi
kontroldch hospodérnosti vyroby se niZ¥i obsah netukd posu=
zuje jeko vyrobni ztrata.

Tento nedostatek odstranuje zpisob podle vynélezu,
jeho% podstata spodivéd v tom, %e se obsah netukd v mésle
reguluje pomoci zékysu, dédvkovaného do mésla pii konedném
hnéten{, piidem? su¥ina dévkovaného zékysu se podle potieby
zvySuje priddvédnim suseného nebo kondenzovaného mléka do
suroviny uréené k pripravé zékysu pfed jejl pasteuraci.

Konedny obsah netukd v mésle je zévisly na mnoZstvi
a sufiné pridavaného zdkysu,.

P#{klad provedeni,

Vyrobl se méslo ze sladké smetany s obsahem vody cca
14 %. P*i kone&né Upravé obsahu vody se zahn&tévé smetanovy
zékys, jehoZ obsah su3iny tukuprosté &ini 8,5 %, ¢imZ se zvy~
81 obsah netukld v mésle na 1,2 - 1,4 %. Pri dpravé obsahu
vody v mésle se obsah netukd zvy3i cca o 0,35 %, tj. z cca
1,3 % na 1,65 %. PoZadoveného obsahu netukl v mésle 2 % se
dosahu je piidénim sudeného nebo kondenzovaného mléka do zé-
kysového mléka pied jeho pasteuraci. Obsah netukd v mésle se
tak zvy 31 dpravou sudiny zékysu a ddvkovanym mnoZstvim zékysu
do mésla,
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P#i upravé 100 kg nepraného mésla s obsahem vody 14 %

na kone¥ny obsah vody 17,8 %, se zahn¥téd do mésla 4,14 1
smetanového zékysu o sudin® 10 %. Obsah netukd v mésle se

tak zvys1i na 1,71 % a mnoZstvi vyrobeného mésla se zvysi
v tomto pifipadé o 420 ge.

Vyhody zptisobu podle vyndlezu spodivaji ve zvySeni
vyté&Znosti vyroby mésla, ve zviin’ trvanlivosti mésla v diisled-
ku vlivu rozptflené mlé¥né tukuprosté su¥iny.Chuf a vin& médsla

se zvyraznuji zvysenim obsahu mlé¥né biologicky kysené sudiny.
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Zpisob dpravy obsahu netukd v mésle zahn&tédvédnim sme-
tanového zdékysu p#i kone&né dpravé obsahu vody v mésle,
vyznaleny tim, Ze chybdjfeci suinové jednotky v mésle se
a% do normované hodnoty doplni susinovymi jednotkemi pridé-
vaného zékysu, upraveného -sudenym nebo kondenzovenym mlékem
© normovanych parametrech, piilemZ konedny obsah netukd
v mésle je z4visly na mnoZstvi a sudin& zahn&teného zdkysu.
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