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Sposob przerabiania melasy na pozywke, nadajaca sie do hodowli wrazliwych
mikroorganizméw, zwtaszcza wonnych.

Zgloszono 21 listopada 1924 r.

Udzielono 17 wrzesnia 1925 1.

Pierwszenstwo: 19 lutego 1924 r. (Niemcy).

Wynalazek dotyczy sposobu przerabia-
nia melasy (roztwory pozywne) dla won-
nych mikroorganizméw.

Wynalazek spozytkowuje znana wla-
snoéé garbnikéw, wzglednie kwaséw garbni-
kowych, wzglednie ich pochodnych lub wy-
ciagow z wszystkich wymienionych ciat, po-
legajaca na tem, ze stracaja one z roztwo-
réw bialka i alkaloidy. Wedlug przepro-
wadzonych badan stwierdzono, ze alkaloi-
dy np. betaina w melasie cukru burakowe-
go oraz biatko roslinne sa szkodliwe zwla-
szcza dla mikroorganizméw wonnych. O-
bydwie te substancje przeszkadzaja wzro-
stowi i szkodza szczegélnie wywiazywaniu
si¢ zapachu,

. wystepuje w postaci ukrytej

W mysl wynalazku dziala si¢ na melase
ukrytemi, wigc np. chemicznie zwigzanemi
wyciggami garbnikéw wzglednie kwaséw
garbnikowych 1lub ich pochodnych np.
mieszajac je w odpowiednim stosunku,
nastepnie gotujac i filtrujac. Sposéb ten
mozna np. przeprowadzi¢ w nastepujacy
sposéb: na 30 g melasy cukru burakowe-
go, bierze si¢ 70 cm® wody i gotuje z 2%
(liczac w stosunku do melasy) wyciagu
substancji garbnikowej lisci sumacha (Rhus
corriaria), a potem filtruje. Garbnik ten
mianowicie
jako glukozyd. Przesacz jest czystym roz-
tworem sacharozy, z ktérej mozna np.
otrzymaé rézne zapachy owocowe, jak ana-



nasowy, malinowy, poziomkowy i t. d. przez
zaszczepienie odpowiedniej kultury swoi-
stych mikroorganizméw i przez fermentacje.
Mozna jednak pracowa¢ tez bez fermen-
tacji.

Znaczenie wynalazku polega wiec na
spozytkowaniu nieuzytecznych dotad mela-
séw do wyrobu cennych srodkéw o dowol-
nej woni.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb przerabiania melasy na
pozywke nadajaca si¢ do hodowli mikro-
organizméw, zwlaszcza wonnych, znamien-
ny tem, ze melase poddaje sig¢ dzialaniu
ukrytych garbnikéw wzglednie kwaséw
- garbnikowych lub ich pochodnych, lub

tez wyciagéw z tych wszystkich wymienio-
nych ciatl.

2. Sposéb podlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze na melase dziala sie glukozyda-
mi kwasu garbnikowego lub ich wyciagami,

3. Sposéb podtug zastrz. 1, znamienny
tem, ze na melasg dziala si¢ wyciggiem
substancji garbnikowej lisci sumacha.

4. Sposéb podtug zastrz. 1, znamien-
ny tem, za na melase dziala sie mieszanina
rozmaitych glukozydéw kwasu garbniko-
wego.

Graubriiderhaus
Aktiengesellschaft

fiir Brennereierzeugnisse.
Zastepca: M. Kryzan,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego, Warszawa.
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