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Opis wzoru

Dziedzina techniki
Niniejszy wzor dotyczy urzgdzenia do ugniatania i podawania ciasta maszyny do obrébki ciasta,

a doktadniej urzadzenia do ugniatania i podawania ciasta, ktéry zawiera mechanizm sruby wspomaga-

jacej, ktéry pomaga unikng¢ blokowania ciasta w otworze wytadowczym bebna ciasta podczas ciggtej

operacji mieszania przeprowadzanej w maszynie do obrobki ciasta, a takze aby efektywnie napedzac
ciasto do przodu za pomocg gtéwnego watu dla zapewnienia ptynnego podawania ciasta.

Stan techniki

Urzadzenie do ugniatania i podawania ciasta jest kluczowym mechanizmem, ktéry stosuje sie
powszechnie w maszynach do przetwarzania zywnosci i moze by¢ zrealizowany jako samodzielna ma-
szyna do obrobki ciasta do wielokrotnego ugniatania ciasta, aby zapewni¢ wyrobione ciasto o pewnej
elastycznosci, co pomaga poprawi¢ wtasciwosci ciasta, przed dalszg obrobkg tak wyrobionego ciasta,
takg jak operacja nadziewania lub operacja wytwarzania makaronu, w celu utworzenia pozgdanego
produktu z ciasta. Jest to kluczowe lub najwazniejsze ogniwo tahcucha przetwarzania zywnosci prze-
prowadzanego w maszynach do przetwarzania zywnosci. W przypadku znanego urzgadzenia do ugnia-

tania i podawania ciasta stosowanego w maszynach do obrébki ciasta, przedstawionych na fig. 6, 7i 8,

zapewniono zasadniczo jednostke napedowg 70 i mechanizm obrotowy 71 (ktérych szczegotow nie

przedstawiono) do napedzania watu srubowego 83, ktéry rozcigga sie do przestrzeni 81 do pracy z cia-
stem zdefiniowanej w bebnie ciasta 80. Wat Srubowy (slimakowy) 83 ma koniec sprzezony z dyszg
wyrzutowg 82 bebna ciasta 80 i topatka (wstega) 84 zapewniona na wale srubowym 83 ugniata cia-
sto 90, ktére jest nastepnie wyrzucane przez dysze wyrzutowg 82 bebna ciasta 80, aby nada¢ ciastu
ksztatt wczesniej wytworzonego surowego materiatu do nadziewania i wytwarzania makaronu.

Znana konstrukcja ma jednak nastepujgce wady:

(1)  Jak przedstawiono na fig. 7 i 8, gdy wat srubowy 83 jest wprawiany w obrét, fopatka 84 znajdujaca
sie na zewnetrznym obwodzie watu sSrubowego ugniata i podaje ciasto 90 w strone otworu wyta-
dowczego 810 bebna ciasta 80, aby pdzniej dostato sie ono do dyszy wyrzutowej 82. Niemnigj
jednak w miejscu wchodzenia do dyszy wyrzutowej 82 z przestrzeni 81 do pracy z ciastem bebna
ciasta 80 srednica wewnetrzna nagle zmniejsza sie, tak ze ciasto 90 czesto gromadzi sie przy
otworze wytadowczym 810 bebna ciasta 80, sprawiajgc, ze ciasto 90 jest rozprowadzane w beb-
nie ciasta 80 w stanie niejednorodnym i gromadzi sie przy otworze wytadowczym 810 w duzych
ilosciach, tak ze ciasta nie mozna ugniata¢ rownomiernie (co wptywa na jakos¢ ciasta) i trzeba
zmniejszy¢ predkosé podawania lub nawet przerwaé podawanie. Jest to jedna z powszechnych
wad urzadzen ze stanu techniki.

(2) Odnoszac sie do fig. 8, podawanie wielu blokéw ciasta kolejno bez przerwy jest powszechng prak-
tykg w sposobie wytwarzania ciasta. Kawatek ciasta 91 podaje sie natychmiast po zakonczeniu
obrébki poprzedniego kawatka ciasta 90 w celu zapewnienia ciggtosci w obrébce ciasta. Niemniej
jednak z powodu gromadzenia przy otworze wytadowczym 810 bebna ciasta 80 ciasto 90 ma
zwiekszong wysokos¢ d1 przy otworze wytadowczym 810, a wysokos¢ czesci ciasta 90, ktéra
znajduje sie z tytu jest mniejsza, tak ze powstaje stroma pochytosé. Kolejny kawatek ciasta 91, po
umieszczeniu w bebnie ciasta 80, moze tworzy¢ przestrzen S wzgledem juz obrobionego kawatka
ciasta 90 i tym samym miedzy dwoma kawatkami ciasta 90, 91 powstaje przerwa w podawaniu
ciasta, co powoduje defekty w dalszej obrobce ciasta, takiej jak nadziewanie lub wytwarzanie ma-
karonu, lub nawet catkowitg utrate ciasta. Jest to kolejna wada urzadzen ze stanu techniki.

(3) Niektore znane urzadzenia zawierajg jedng lub dwie dodatkowe obrotowe sruby (nieprzedsta-
wione) umieszczone w bebnie 80 ciasta, aby pomoc przemieszczac ciasto do przodu. Niemniej
jednak takie sruby sg zapewnione tylko do przemieszczania ciasta w strone otworu wytadow-
czego i mogg powodowac gorszy stan gromadzenia i w ten sposob blokowania ciasta, przez co
wysoko$¢ d2 gromadzenia ciasta wewngtrz bebna ciasta staje sie jeszcze wieksza. Do usuniecia
blokady potrzebne moze byc¢ przyktadanie sit zewnetrznych, co zwieksza koszt robocizny i poten-
cjalne ryzyko zranienia operatora. Najwyrazniej znane urzgdzenia nie zapewniajg zadnego efek-
tywnego rozwigzania. Jest to jedno z waskich gardet stanu techniki w zakresie ugniatania i poda-
wania ciasta i jest tez wadg, ktéra wymaga natychmiastowego rozwigzania.

Opis rozwigzania
Gtéwnym celem niniejszego wzoru jest zapewnienie rozwigzania umozliwiajgcego wyeliminowa-
nie wad ze stanu techniki takich, Ze wydajno$¢ ugniatania ciasta jest staba i ciasta nie mozna podawaé
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w sposob ciggly bez przerywania, poniewaz ciasto gromadzi sie w przedniej czesci bebna ciasta
w urzgdzeniu do ugniatania i podawania ciasta konwencjonalnej maszyny do obrébki ciasta, a rozwig-
zanie proponowane w niniejszym wzorze zawiera beben ciasta, ktéry zawiera przestrzeh do pracy
z ciastem. W przestrzeni do pracy z ciastem zapewniony jest co najmniej jeden otwér watu i jeden
otwor wytadowcezy. W otworze watu zapewnione jest tozysko. Nad bebnem ciasta zapewniony jest lej
zatadowczy. Przez otwér watu i otwér wytadowczy przestrzeni do pracy z ciastem bebna ciasta roz-
cigga sie wat slimakowy (Srubowy). Z otworem wytadowczym sprzezona jest dysza wyrzutowa. Wat
slimakowy jest zaopatrzony we wstege (fopatke), ktéra napedza materiat ciasta w strone otworu wyta-
dowczego, ktéry jest umieszczony z przodu, aby wyrzucaé go i wytadowywacé przez dysze wyrzutowa.
W przestrzeni do pracy z ciastem umieszczona jest co najmniej jedna sruba wspomagajgca, w pota-
czeniu z tozyskiem w sposéb réwnolegty. Sruba wspomagajaca jest powigzana z otworem watu i jest
napedzana przez obrotowg 0$ przektadni. Sruba wspomagajgca jest zaopatrzona w co najmniej jedng
wstege (topatke) srubowg. Co najmniej jedna wstega srubowa jest obrotowa w kierunku obrotu, ktéry
napedza materiat ciasta w kierunku przeciwlegtym do kierunku materiatu ciasta napedzanego przez
wat Slimakowy i napedza tez materiat ciasta w strone watu $limakowego w kierunku promieniowym
watu slimakowego. W zwigzku z tym, czes¢ ciasta, ktéra gromadzi sie w przestrzeni do pracy z ciastem,
mozna zatadowac z powrotem do watu slimakowego, aby pomdéc zmniejszy¢ potencjalne ryzyko prze-
rwania podawania ciasta.

Kolejnym celem niniejszego wzoru jest, po opisie zapewnionym powyzej, zapewnienie co naj-
mniej jednej sruby wspomagajacej jako pierwsza sruba wspomagajgca i druga sruba wspomagajaca,
ktére sg przeciwlegte do siebie i rownolegte do siebie w przestrzeni do pracy z ciastem. Dwie Sruby
wspomagajgce sg obrotowe w kierunkach przeciwnych, przy czym jedna z dwéch srub wspomagaja-
cych jest srubg lewoskretna, a druga jest sSrubg prawoskretna, obie obrotowe w kierunkach przeciwnych,
tak ze poprawiajg ugniatanie ciasta i zmniejszajg potencjalny problem z przerywaniem podawania.

Przedmiotem wzoru jest urzgdzenie do ugniatania i podawania ciasta do zastosowania w maszy-
nie do obrébki ciasta, charakteryzujgce sie tym, ze zawiera:

beben ciasta, ktory zawiera i ogranicza przestrzen do pracy z ciastem oraz jest wyposazony

w otwor watu oraz otwor wytadowczy przechodzgce przez beben ciasta;

wat slimakowy, ktéry przebiega przez przestrzen do pracy z ciastem w bebnie ciasta; wyposazony

we wstege do napedzania materiatu ciasta wewnagtrz bebna ciasta w kierunku otworu wytadow-

czego; i

co najmniej jedng Srube wspomagajaca, ktéra jest umieszczona w przestrzeni do pracy z ciastem

w taki sposéb, ze jest réwnolegta do watu slimakowego, oraz jest zaopatrzona w co najmniej

jedng srubowg wstege obrotowg w kierunku obrotu, ktéry napedza materiat ciasta w kierunku

przeciwnym do kierunku materiatu ciasta napedzanego przez wat slimakowy, jak réwniez nape-
dza materiat ciasta w strone watu slimakowego w kierunku promieniowym watu slimakowego.

Korzystnie sruba wspomagajgca zawiera co najmniej trzy wstegi sSrubowe.

Korzystnie otwér wytadowczy bebna ciasta jest sprzezony z dyszg wyrzutowg w taki sposob, ze
wat slimakowy napedza i przesuwa materiat ciasta do dyszy wyrzutowej, aby go wyrzuci¢ i wytadowaé
w celu przetransportowania do kolejnego stanowiska roboczego.

Powyzsze cele i streszczenie zapewniono jako wprowadzenie do niniejszego rozwigzania. Aby
w petni docenic te i inne przedmioty niniejszego rozwigzania, jak rowniez samo rozwigzanie, ponizszy
szczegotowy opis rozwigzania i zastrzezenia nalezy odczytywac w potagczeniu z zatgczonymi rysunkami.
W opisie i na rysunkach identyczne numery odniesienia dotyczg identycznych lub podobnych czesci.

Wiele innych zalet i cech niniejszego rozwigzania stanie sie oczywiste dla znawcow dziedziny po
odniesieniu sie do szczegotowego opisu i zatgczonych arkuszy rysunkow, na ktoérych przedstawiono
tytutem ilustracyjnego przyktadu korzystne konstrukcyjne warianty wykonania obejmujgce zasady ni-
niejszego rozwigzania.

Skrécony opis figur rysunku

FIG. 1 jest widokiem perspektywicznym przedstawiajgcym urzadzenie.

FIG. 2 jest rzutem ptaskim przedstawiajgcym urzadzenie w stanie zmontowanym.

FIG. 3 jest widokiem od przodu urzadzenia.

FIG. 4 jest widokiem perspektywicznym przedstawiajgcym pierwszg srube wspomagajaca.

FIG. 5 jest schematycznym widokiem przedstawiajgcym prace pierwszej sruby wspomagajgcej
w bebnie.
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FIG. 6 jest schematycznym widokiem przedstawiajgcym znane urzadzenie do ugniatania i poda-
wania ciasta maszyny do obrébki ciasta.

FIG. 7 jest schematycznym widokiem przedstawiajacym wade powodowang przez znane urza-
dzenie do ugniatania i podawania ciasta podczas jego pracy.

FIG. 8 jest kolejnym schematycznym widokiem przedstawiajgcym wade powodowang przez
znane urzgdzenie do ugniatania i podawania ciasta podczas jego pracy.

Szczegotowy opis wariantéw wzoru

W opisanych wariantach wzoru dokona¢ mozna réznych zmian w odniesieniu do dziatania
i uktadu elementéw, bez odchodzenia od zakresu wzoru, opisanego w zatgczonych zastrzezeniach.

Odnoszac sie do fig. 1, 2, 3i 5, urzgdzenie zawiera przynajmniej:

beben ciasta 10, ktéry zawiera i wyznacza przestrzen do pracy z ciastem 11, otwor watu 12 i otwor

wytadowczy 13 zapewnione w przestrzeni 11 do pracy z ciastem, tozysko 51 zapewnione w otwo-

rze watu 12, lej zatadowczy 60 zapewniony nad bebnem ciasta 10 i

wat slimakowy 20, ktéry rozcigga sie przez otwor watu 12 i otwor wytadowcezy 13 przestrzeni 11

do pracy z ciastem bebna ciasta 10 i jest sprzezony z dyszg wyrzutowg 30 przy otworze wyta-

dowczym 13, wat slimakowy 20 zaopatrzony we wstege 21, ktéra napedza materiat ciasta

w strone otworu wytadowczego 13, ktéry znajduje sie z przodu, aby wyrzucaé go i wytadowywaé

przez dysze wyrzutowg 30.

Odnoszac sie do fig. 1, 2, 4 i 5, w przestrzeni 11 do pracy z ciastem zapewniona jest pierwsza
sruba wspomagajgca 40 i druga sruba wspomagajgca 40, w potgczeniu z tozyskami 52, réwnolegle do
siebie. Kazda sposrdd pierwszej sruby wspomagajgcej 40 i drugiej sruby wspomagajgcej 40’ jest po-
wigzana z otworem watu 41 i jest napedzana przez obrotowg 0s 43 przektadni. Kazda sposréd pierwszej
sruby wspomagajacej 40 i drugiej sruby wspomagajgcej 40’ ma powierzchnie, ktdra jest zaopatrzona
W spos6b nieograniczony, w sposob rozmieszczony obwodowo, w trzy srubowe wstegi 42a, 42b, 42c.
Srubowe wstegi 42a, 42b, 42c sg przystosowane do obrotu w kierunku, ktéry napedza materiat ciasta
w kierunku do tylnej Scianki 101 przestrzeni 11 do pracy z ciastem, a mianowicie w kierunku, ktéry jest
przeciwlegty do kierunku napedzania ciasta przez wat slimakowy, i jednoczes$nie podaje materiat ciasta
do watu slimakowego. Biorgc jako przyktad do opisu ilustracje z fig. 1, pierwsza sruba wspomaga-
jaca 40, ktéra znajduje sie po prawej stronie rysunku jest srubg lewoskretng, a druga sruba wspomaga-
jaca 40', ktéra znajduje sie po lewej stronie rysunku, jest srubg prawoskretng. Taki ukiad catkowicie
rézni sie od stanu techniki i jego gtdwng cechg jest to, ze powoduje sie ruch lub napedzanie ciasta
w strone tylnej $cianki 101 przestrzeni do pracy z ciastem.

Mimo ze pierwsza sruba wspomagajaca 40 i druga sruba wspomagajgca 40’ sg zbudowane tak,
ze w ramach korzystnego wariantu wykonania zawierajg trzy srubowe wstegi 42a, 42b, 42c, podczas
rzeczywistej pracy, materiat ciasta mozna podawac z réznymi predkosciami i alternatywnie liczbe $ru-
bowych wsteg 42a, 42b, 42c mozna zmniejszy¢ do jednej lub dwdch (nieprzedstawionych) lub zwiek-
szy¢ dla osiggniecia takiego samego lub pozgdanego efektu.

Odnoszac sie do fig. 1, 2, 3i 5, podczas uzytkowania niniejszego rozwigzania ciasto 93 podaje
sie przez lej zatadowczy 60 do przestrzeni 11 do pracy z ciastem bebna ciasta 10. Najpierw pierwszg
Srube wspomagajacg 40 i drugg srube wspomagajgcg 40’ napedza sie w kierunkach przeciwnych, aby
popychac i wciskac ciasto 93 do dotu. Ze wzgledu na kierunki obrotu sSrubowych wsteg 42a, 42b, 42c
materiat ciasta jest napedzany w strone tylnej scianki 101 przestrzeni do pracy z ciastem 11 (jak przed-
stawiono na fig. 1i 5), tak ze czesci ciasta 93 po dwdch przeciwnych stronach watu slimakowego 20
wewnatrz bebna ciasta 10 przemieszczajg sie w kierunkach ruchu m1, m2 w strone tylnej scianki 101
przestrzeni 11 do pracy z ciastem, aby utworzy¢ ciasto 92, podczas gdy wat slimakowy 20 napedza
ciasto 92 w kierunku ruchu m3 w strone dyszy wyrzutowej 30 przestrzeni 11 do pracy z ciastem. Taki
uktad zapewnia urzadzeniu ponizsze zalety:

(1) W przestrzeni 11 do pracy z ciastem bebna ciasta 10 pierwsza $ruba wspomagajgca 40 i druga
sruba wspomagajgca 40’ popychajg i ugniatajg ciasto 93 w strone tylnej Scianki 101 prze-
strzeni 11 do pracy z ciastem dla utworzenia ciasta 92, a wat srubowy 20 popycha i ugniata cia-
sto 92 w kierunku do dyszy wyrzutowej 30 przestrzeni 11 do pracy z ciastem, podczas gdy jed-
noczesnie pierwsza Sruba wspomagajgca 40 i druga $ruba wspomagajgca 40’ popychajg dalej
i ugniatajg ciasto 92 w kierunku do dotu dla zapewnienia lepszej wydajnosci ugniatania ciasta 92.
Jest to zaleta niniejszego urzadzenia.
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Gdy wat srubowy 20 napedza ciasto 92 w kierunku do dyszy wyrzutowej 30, ciasto 92 zbiera sie
w miejscu tuz przed otworem wytadowczym 13 przestrzeni 11 do pracy z ciastem. Niniejsze roz-
wigzanie zapewnia nowg ceche w postaci pierwszej sruby wspomagajacej 40 i drugiej sruby
wspomagajgcej 40', ktdre pracujg, ugniatajgc i popychajgc ciasto 92 w kierunku przeciwnym, tak
ze ciasto 92 mozna utworzyé w bardziej wyrbwnanym stanie w bebnie ciasta 10. Jest to kolejna
zaleta niniejszego rozwigzania.

Zgodnie z zapewnionym powyzej opisem, gdy do bebna ciasta 10 podaje sie kolejno wiele ka-
watkéw ciasta 92, dzieki zapewnionej w niniejszym rozwigzaniu wyjgtkowej cesze w postaci
pierwszej sruby wspomagajgcej 40 i drugiej Sruby wspomagajgcej 40, ciasto 92 mozna napedzac
w kierunku do watu Slimakowego, a takze w strone tylnego boku, tak ze poprzednie ciasto 92
i nastepne ciasto 93 mozna efektywnie wymieszaé ze sobg dla zmniejszenia szansy wystgpienia
przestrzeni miedzy nimi. Jest to inna zaleta niniejszego rozwigzania.

Bedzie zrozumiate, ze kazdy z opisanych powyzej elementéw, lub dwa lub wieksza ich liczba

tacznie, moze znalez¢ przydatne zastosowanie w innego rodzaju sposobach réznigcych sie od tego
opisanego powyzej.

Podczas gdy pewne nowe cechy niniejszego rozwigzania przedstawiono i opisano, a takze wy-

szczegolniono w zatgczonych zastrzezeniach, celem nie jest tutaj ograniczenie do powyzszych szcze-
gotéw, jako ze zrozumiate bedzie, ze w postaciach i szczegdtach przedstawionego urzadzenia i jego
dziataniu bez odchodzenia w jakikolwiek sposdb od zastrzezen niniejszego rozwigzania znawcy dzie-
dziny moga dokona¢ réznych pominieé, modyfikacji, zastgpien lub zmian.

Zastrzezenia ochronne

1. Urzadzenie do ugniatania i podawania ciasta do zastosowania w maszynie do obrdbki ciasta,
Znamienne tym, ze zawiera:
beben ciasta (10), ktéry zawiera i ogranicza przestrzen do pracy z ciastem (11) oraz jest wypo-
sazony w otwor watu (12) oraz otwor wytadowcezy (13) przechodzgce przez beben ciasta (10);
wat slimakowy (20), ktéry przebiega przez przestrzen do pracy z ciastem (11) w bebnie cia-
sta (10); wyposazony we wstege (21) do napedzania materiatu ciasta wewnatrz bebna cia-
sta (10) w kierunku otworu wytadowczego (13); i
dwie $ruby wspomagajgce (40, 40'), z ktérych kazda jest umieszczona w przestrzeni do pracy
z ciastem (11) w taki sposéb, ze jest réwnolegta do watu slimakowego (20), oraz z ktérych
kazda zaopatrzona jest w trzy sSrubowe wstegi (42a, 42b, 42c¢), z ktoérych kazda jest obrotowa
w kierunku obrotu, ktéry napedza materiat ciasta w kierunku przeciwnym do kierunku materiatu
ciasta napedzanego przez wat slimakowy (20), jak rowniez napedza materiat ciasta w strone
watu slimakowego (20) w kierunku promieniowym watu slimakowego (20).

2. Urzadzenie do ugniatania i podawania ciasta wedtug zastrzezenia 1, znamienne tym, ze
otwér wytadowczy (13) bebna ciasta (10) jest sprzezony z dyszg wyrzutowg (30) w taki spo-
s6b, ze wat slimakowy (20) napedza i przesuwa materiat ciasta do dyszy wyrzutowej (30), aby
go wyrzuci¢ i wytadowac w celu przetransportowania do kolejnego stanowiska roboczego.
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Rysunki

Fig. 1
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Fig. 2
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Fig. 3
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Fig. 4
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Fig. 6
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