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(54)实用新型名称

一种酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置

(57)摘要

本实用新型公开了一种酱香型白酒上堆、整

堆、破堆装置，属于酿酒设备技术领域。包括设于

晾堂处用于堆积糖化堆的上堆、整堆、破堆装置，

上堆、整堆、破堆装置包括晾堂轨道、支撑架、进

料斗和整堆机械手，所述晾堂轨道沿晾堂长度方

向平行铺设于地面上，支撑架呈“门”字形且包括

左支撑腿、右支撑腿和水平板，水平板固定连接

于左支撑腿和右支撑腿顶部之间；左支撑腿和右

支撑腿下端的间距等于晾堂轨道宽度，左支撑腿

和右支撑腿下端分别连接有支撑滚轮，支撑滚轮

连接于晾堂轨道上，支撑滚轮上连接有自驱动装

置；通过该系统实现了酱香型白酒机械化生产，

大大节约了人工并提高了酱酒生产工艺控制精

度。
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1.一种酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，其特征在于，所述上堆、整堆、破堆装置设于

晾堂处；

所述上堆、整堆、破堆装置（1）包括晾堂轨道（2）、支撑架、进料斗（104）和整堆机械手，

所述晾堂轨道（2）沿晾堂（5）长度方向平行铺设于地面上，支撑架呈“门”字形且包括左支撑

腿（102）、右支撑腿（101）和水平板（103），水平板（103）固定连接于左支撑腿（102）和右支撑

腿（101）顶部之间；左支撑腿（102）和右支撑腿（101）下端的间距等于晾堂轨道（2）宽度，左

支撑腿（102）和右支撑腿（101）下端分别连接有支撑滚轮，支撑滚轮连接于晾堂轨道（2）上，

支撑滚轮上连接有自驱动装置；水平板（103）上设有槽口，进料斗（104）通过槽口竖直连接

于水平板（103）上，进料斗（104）可沿水平板（103）的长度方向左右移动；整堆机械手包括对

称设置的左机械手和右机械手，整堆机械手上部连接进料斗（104）、下部向下延伸且呈自由

端，整堆机械手的前端连接有矩形板状的切削板（111），切削板（111）用于拍打整理糖化堆

（4）。

2.根据权利要求1所述的酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，其特征在于，所述水平板

（103）顶面的槽口呈长条状，长条状槽口的左右两侧设有导轨，导轨上滑动连接有导向板

（105），导向板（105）可沿导轨左右移动；水平板（103）顶面的一端固定有水平液压缸（107），

水平液压缸（107）头端与导向板（105）固定连接，水平液压缸（107）用于带动导向板（105）左

右移动；

导向板（105）的中心设有圆形开口，进料斗（104）穿设于圆形开口中且进料口下端延伸

至水平板（103）下方；进料斗（104）外壁上邻近导向板（105）处固定有圆形齿盘（106），导向

板（105）上固定有用于驱动齿盘转动的齿轮、减速机和电机。

3.根据权利要求2所述的酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，其特征在于，所述进料斗

（104）的顶部固定有水平的支撑横梁（112），支撑横梁（112）上固定有搅拌电机，搅拌电机的

电机轴（113）位于进料斗（104）中心且竖直向下，所述电机轴（113）上连接有竖直向下的搅

拌螺旋（114）。

4.根据权利要求3所述的酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，其特征在于，所述进料斗

（104）下端连接有柔性可伸缩材料制成的撒料管（108），撒料管（108）下端与整堆机械手之

间可拆卸连接有拉绳（115），整堆机械手带动撒料管（108）伸缩及摆动。

5.根据权利要求4所述的酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，其特征在于，所述整堆机械

手由上向下依次包括第一大臂（109）、第二大臂（110）和切削板（111），切削板（111）背面中

部与第二大臂（110）头端销轴连接，切削板（111）与第二大臂（110）之间连接有调节液压缸，

调节液压缸用于调整切削板（111）与第二大臂（110）的夹角。
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一种酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置

技术领域

[0001] 本实用新型属于酿酒设备技术领域，具体涉及一种酱香型白酒上堆、整堆、破堆装

置。

背景技术

[0002] 酱香型白酒具有“四高两长，一大一多”以及“12987”独特工艺，参与酱香型白酒酿

造的微生物菌群以及产生的香味物质也是所有白酒之最。由于酱香型白酒工艺复杂，对环

境微生物要求较高，所以直至今日酱酒生产机械化程度远远低于其他白酒。

[0003] 高温堆积为进一步生成酱香物质创造了必要条件。高温堆积一方面是网罗、富集

微生物（酵母菌等）以利酒精的生成；另一方面是糖化发酵，把淀粉酶解为可发酵性糖，把蛋

白质酶解为氨基酸；还有生香作用。在堆积升温过程中使高温大曲中积累的香味物质进一

步转化，褐变反应（酶促的和非酶促的）再次发生，同时化学、生物化学的其它反应也一并发

生，这些反应都会产生不同的香味物质，有些可能就是酱香或酱香的前体物质。因为糖化堆

积的各种条件与高温制曲时的又有了很大的不同（温度、氧气、pH、水分、底物浓度、微生物

种类等），这些化学、生物化学的反应也肯定会有新的香味成分的产生，使糟醅中的香气成

分更加丰富。因此高温堆积成为为酱香酒风格形成中不可或缺的重要一环。同时糖化堆的

大小，形状决定了堆积升温幅度以及糖化堆的糖化效果。

[0004] 目前酱酒生产上堆操作方法为使用抓斗上堆，保证糟醅的均匀度和疏松度。抓斗

尽可能的离堆尖低，缓慢开合抓斗，使抓斗内的糟醅沿堆身缓慢落下，要确保堆身四周落下

的糟醅均匀一致，禁忌沿堆身某个方向大量落下，以免造成偏堆。上堆完成后清扫干净堆子

四周，人工将糖化堆整理成圆锥状或圆台状。冬季气温高是整理成大堆、高堆。夏季气温低

时整理成矮堆、小堆。

[0005] 破堆移位操作是入池前对发酵好的糖化堆破堆降温并移位；首先将风机沿糖化堆

四周环形均匀摆开，通上电源。然后人工使用铁耙绕糖化堆将其面层菌层刨下，铁锨拍细，

然后采取螺旋式挖堆方法，即边挖边围绕糖化堆环走的方式进行破堆，每环挖堆面量不超

过30㎝，挖堆深度80㎝以上，挖下的糟醅拉远敲碎。挖堆后的糖化堆高度降至原来的1/2以

下。破堆结束后进行移位，即把挖堆完的糖化堆移至适合入池的位置，堆型仍呈圆堆型，操

作要求同上堆，破堆抱糟操作从侧面自上而下切立抱糟。

实用新型内容

[0006] 本实用新型提供了一种酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，目的在于解决现有上

堆、整堆、破堆主要依靠人工，缺乏相关专用设备，导致费时费力的问题。

[0007] 为此，本实用新型采用如下技术方案：

[0008] 一种酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，所述上堆、整堆、破堆装置设于晾堂处；

[0009] 所述上堆、整堆、破堆装置包括晾堂轨道、支撑架、进料斗和整堆机械手，所述晾堂

轨道沿晾堂长度方向平行铺设于地面上，支撑架呈“门”字形且包括左支撑腿、右支撑腿和
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水平板，水平板固定连接于左支撑腿和右支撑腿顶部之间；左支撑腿和右支撑腿下端的间

距等于晾堂轨道宽度，左支撑腿和右支撑腿下端分别连接有支撑滚轮，支撑滚轮连接于晾

堂轨道上，支撑滚轮上连接有自驱动装置；水平板上设有槽口，进料斗通过槽口竖直连接于

水平板上，进料斗可沿水平板的长度方向左右移动；整堆机械手包括对称设置的左机械手

和右机械手，整堆机械手上部连接进料斗、下部向下延伸且呈自由端，整堆机械手的前端连

接有矩形板状的切削板，切削板用于拍打整理糖化堆；

[0010] 进一步地，所述水平板顶面的槽口呈长条状，长条状槽口的左右两侧设有导轨，导

轨上滑动连接有导向板，导向板可沿导轨左右移动；水平板顶面的一端固定有水平的液压

缸，液压缸头端与导向板固定连接，液压缸用于带动导向板左右移动；

[0011] 导向板的中心设有圆形开口，进料斗穿设于圆形开口中且进料口下端延伸至水平

板下方；进料斗外壁上邻近导向板处固定有圆形齿盘，导向板上固定有用于驱动齿盘转动

的齿轮、减速机和电机。

[0012] 进一步地，所述进料斗的顶部固定有水平的支撑横梁，支撑横梁上固定有搅拌电

机，搅拌电机的电机轴位于进料斗中心且竖直向下，所述电机轴上连接有竖直向下的搅拌

螺旋。

[0013] 进一步地，所述进料斗下端连接有柔性可伸缩材料制成的撒料管，撒料管下端与

整堆机械手之间可拆卸连接有拉绳，整堆机械手带动撒料管伸缩及摆动。

[0014] 进一步地，所述整堆机械手由上向下依次包括第一大臂、第二大臂和切削板，切削

板背面中部与第二大臂头端销轴连接，切削板与第二大臂之间连接有调节液压缸，调节液

压缸用于调整切削板与第二大臂的夹角。

[0015] 本实用新型的有益效果在于：在酱香型白酒上堆、整堆、破堆等工序中，实现机械

化生产，解放了人工，提高了生产效率，降低了劳动强度；通过机械生产，可提高酿造工艺参

数的精确度，使糟醅温度均匀，糖化堆密度均匀，有效保障糟醅的正常发酵。同时也提高了

食品安全的管控精度，降低了食品安全风险。

附图说明

[0016] 图1是本实用新型的上堆、整堆、破堆装置的结构示意图；

[0017] 图2是本实用新型进料斗的剖视示意图；

[0018] 图中：1‑上堆、整堆、破堆装置，2‑晾堂轨道，101‑右支撑腿，102‑左支撑腿，103‑水

平板，104‑进料斗，105‑导向板，106‑圆形齿盘，107‑水平液压缸，108‑撒料管，109‑第一大

臂，110‑第二大臂，111‑切削板，112‑支撑横梁，113‑电机轴，114‑搅拌螺旋，115‑拉绳。

具体实施方式

[0019] 下面结合附图对本实用新型作进一步说明：

[0020] 如图1所示，一种酱香型白酒上堆、整堆、破堆装置，上堆、整堆、破堆装置1包括晾

堂轨道2、支撑架、进料斗104和整堆机械手，晾堂轨道2沿晾堂5长度方向平行铺设于地面

上。支撑架呈“门”字形且包括左支撑腿102、右支撑腿101和水平板103，水平板103固定连接

于左支撑腿102和右支撑腿101顶部之间；左支撑腿102和右支撑腿101下端的间距等于晾堂

轨道2宽度，左支撑腿102和右支撑腿101下端分别连接有支撑滚轮，支撑滚轮连接于晾堂轨
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道2上，支撑滚轮上连接有自驱动装置，上堆、整堆、破堆装置1可沿晾堂轨道2自由移动。

[0021] 水平板103上设有长条状的槽口，槽口沿水平板103长度方向布设进料斗104通过

槽口竖直连接于水平板103上，进料斗104可沿水平板103的长度方向左右移动。长条状槽口

的左右两侧设有导轨，导轨上滑动连接有导向板105，导向板105可沿导轨左右移动。水平板

103顶面的一端固定有水平液压缸107，水平液压缸107头端与导向板105固定连接，水平液

压缸107用于带动导向板105左右移动。

[0022] 导向板105的中心设有圆形开口，进料斗104穿设于圆形开口中且进料口下端延伸

至水平板103下方；进料斗104外壁上邻近导向板105处固定有圆形齿盘106，导向板105上固

定有用于驱动齿盘转动的齿轮、减速机和电机。进料斗104的顶部固定有水平的支撑横梁

112，支撑横梁112上固定有搅拌电机，搅拌电机的电机轴113位于进料斗104中心且竖直向

下，电机轴113上连接有竖直向下的搅拌螺旋114（如图2所示）。进料斗104下端连接有柔性

可伸缩材料制成的撒料管108，撒料管108下端与整堆机械手之间可拆卸连接有拉绳115，整

堆机械手带动撒料管108伸缩及摆动。

[0023] 整堆机械手包括对称设置的左机械手和右机械手，整堆机械手上部连接进料斗

104、下部向下延伸且呈自由端，整堆机械手的前端连接有矩形板状的切削板111，切削板

111用于拍打整理糖化堆。整堆机械手由上向下依次包括第一大臂109、第二大臂110和切削

板111，切削板111背面中部与第二大臂110头端销轴连接，切削板111与第二大臂110之间连

接有调节液压缸，调节液压缸用于调整切削板111与第二大臂110的夹角。

[0024] 上堆、整堆、破堆装置1的工作原理如下：

[0025] 酱香型白酒的糟醅完成蒸馏取酒、摊晾加曲等操作后，若是前三轮次，糟醅比较疏

松，操作人员直接用抓斗将糟醅转移至晾堂5堆积成糖化堆。三轮次以后糟醅发腻成团，操

作人员将糟醅用抓斗转移至上堆、整堆、破堆装置1的进料斗104。

[0026] S1：主体机械到达指定位置后，抓斗向进料斗104源源不断的添加糟醅。进料斗104

内部的搅拌螺旋114转动，不断剪切糟团使其松散。

[0027] S2：将撒料管108通过拉绳115连接至整堆机械手，通过控制整堆机械手的升降和

移动轨迹，从而控制撒料管108的移动轨迹。机械手将撒料管108移动至指定位置，糟醅沿着

撒料管108落地堆积成圆锥状，直到这个糖化堆结束。遇到特殊时期，糖化堆需要做成几个

小堆时，移动机械手即可实现。

[0028] S3：糖化堆上堆结束后解开撒料管108的挂钩，使撒料管108与整堆机械手断开连

接；两条机械手调整位置，两个切削板111圆弧面与糖化堆贴合。

[0029] S4：启动导向板105上的电机，电机通过减速机带动圆形齿盘106转动，圆形齿盘

106带动进料斗104转动，进料斗104带动两个整堆机械手绕糖化堆转动，将糖化堆表面糟醅

整理光滑，转动过程中调整整堆机械手的高度使切削板111始终紧贴糖化堆。

[0030] S5：糖化结束后菌层穿面，将该装置移动至糖化堆上方，整堆机械手调整位置，两

个切削板111刀锋面与糖化堆贴合。

[0031] S6：再次启动导向板105上的电机，这时两条机械手绕糖化堆转动，通过收缩机械

手，刀锋将糖化堆表面菌层逐层剥离完成破堆。
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