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(57) Abstract: The invention relates to a baking device (1) for producing baked prod-

chamber (2).

i4

ucts, wherein the baking device (1) comprises a baking device frame (21), a baking de-
vice housing (20) and a baking chamber (2), wherein the baking device (1) has a bak-
ing-tong chain (3), wherein the baking-tong chain (3) comprises baking-tong carriages
(7) with baking tongs (8), wherein rollers (9) are provided on the baking-tong chain (3),
wherein the rollers (9) support/guide the baking-tong chain (3) by rolling on at least
one longitudinal strut (10), wherein a cooling channel (11) through which cooling air
flows is provided for cooling the longitudinal strut (10), wherein the cooling channel
(11), in the region of the rear turn-back point (6), opens into the baking chamber (2)
through at least one convection opening (12), wherein a convection fan (25) is provided
to generate a convection flow in the baking chamber (2) and to convey the cooling air
through the cooling channel (11), such that the cooling air flows through the convection
opening (12) out of the cooling channel (11) of the at least one longitudinal strut (10) in
order to generate an artiticial convection, particularly horizontally, through the baking

(57) Zusammenfassung: Die Erfindung betriftt eine Backvorrichtung (1) zum Herstel-
len gebackener Produkte, wobei die Backvorrichtung (1) ein Backvorrichtungsgestell
(21), ein Backvorrichtungsgehduse (20) und einen Backraum (2) umfasst, wobei die
Backvorrichtung (1) eine Backzangenkette (3) besitzt, wobei die Backzangenkette (3)
Backzangenwagen (7) mit Backzangen (8) umfasst, wobei an der Backzangenkette (3)
Rollen (9) vorgesehen sind, wobei die Rollen (9) zur Abstiitzung/Fithrung der Back-
zangenkette (3) an mindestens einer Langsstrebe (10) abrollen, wobei zur Kiithlung der
Langsstrebe (10) ein mit Kijhlluft durchstrémter Kiihlkanal (11) vorgesehen ist, wobei
der Kijhlkanal (11) im Bereich des hinteren Umlenkpunktes (6) durch mindestens eine
Konvektionsétfnung (12) in den Backraum (2) miindet, wobei ein Konvektionsgeblds

e (25) zur Erzeugung einer Konvektionsstromung im Backraum (2) und zur Férderung
der Kiihlluft durch den Kiihlkanal (11) vorgesehen ist, sodass die Kiihlluft durch die
Konvektionsétfnung (12) aus dem Kiihlkanal (11) der mindestens einen Léngsstrebe
(10) zur Erzeugung einer kiinstlichen Konvektion, insbesondere horizontal, durch den
Backraum (2) stromt.
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Backvorrichtung mit einer gekiihlten Langsstrebe

Die Erfindung betrifft eine Backvorrichtung gemafn dem Oberbegriff des unabhangigen
Patentanspruchs.

Aus dem Stand der Technik ist eine Vielzahl von Backvorrichtungen zum Herstellen
gebackener Produkte bekannt. Beispielsweise sind Backvorrichtungen mit offenen
Backraumen bekannt, die Austrittséffnungen bzw. DUsen flr den Austritt eines
KUhlluftstroms umfassen. Diese DlUsen sind direkt dem zu kihlenden Teil der
Vorrichtung zugekehrt. Dadurch kdnnen die Laufrollen, die Laufradbahnen und/oder die
Seitenwandinnenseiten geklhlt werden. Eine derartige Vorrichtung ist beispielsweise
aus der dsterreichischen Patentschrift AT 380 150 B bekannt. Nachteilig an
herkdmmlichen Backvorrichtungen ist, dass die Kuhlvorrichtungen die
Strémungsverhaltnisse im Backraum negativ beeinflussen. Dies hat den Nachteil, dass
keine gerichtete Strémung im Backraum erzeugt wird. Es sind aus dem Stand der
Technik auch Backvorrichtungen bekannt, welche zur Kuhlung der Langsstreben, an
welchen die Rollen der Backzange und/oder Backzangenkette abrollen, mit flissigen
KUhimedien durchstrémte Kihlkanle aufweisen, wobei sich diese Kihlkanéle
geschlossen durch den Backraum erstrecken. Nachteilig an diesen Backvorrichtungen
ist, dass das Kuhlmedium nur zur Kihlung und nicht synergetisch zur Erzeugung einer

kinstlichen Konvektion im Backraum verwendet werden kann.
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Zur Generierung von gleichmaBigen Konvektionsstréomen in Backéfen mit umlaufenden
Backzangen ist beispielsweise aus der WO 2015/165 868 A1 eine geeignete
Vorrichtung bekannt. Durch eine Eintritts6ffnung wird Luft von auBen in den Backraum
eingebracht, wobei es sich vorzugsweise um vorgewarmte Luft handelt. Bei einer
Austritts6ffnung kann die Luft dann wieder aus dem Backraum entweichen, wodurch

eine gerichtete Luftstrdmung generiert, welche die Warmekonvektion unterstitzt.

Ein Fachmann im Bereich Backdfen mit umlaufenden Backzangen wirde keinesfalls die
Merkmale der WO 2015/165 868 A1 mit einer gattungsgemanen Vorrichtung zum
KUhlen von Laufrollen und Seitenwandinnenseiten, wie sie etwa aus der AT 380 150 B
bekannt ist, kombinieren, um eine Vorrichtung zu schaffen, welche einen gerichteten
Konvektionsstrom im Backraum erzeugt. Denn der Fachmann wurde durch die
technischen Lehren der beiden Druckschriften nicht dazu angeleitet werden,
Austritts6ffnungen der Kihlkanéle lediglich im Bereich des hinteren Umlenkpunktes der

Backzangenkette vorzusehen um einen gerichteten Konvektionsstrom zu generieren.

Aufgabe der Erfindung ist es nun, die Nachteile des Standes der Technik zu
Uberwinden. Insbesondere ist es Aufgabe der Erfindung, eine Backvorrichtung zu
schaffen, die effizient hergestellt und betrieben werden kann und die ferner eine
verbesserte Lebensdauer aufweist.

Die erfindungsgemafe Aufgabe wird insbesondere durch die Merkmale des

unabhangigen Patentanspruchs geldst.

Durch die erfindungsgemane Backvorrichtung ist der synergetische Effekt erzielbar,
dass die Langsstreben das Backvorrichtungsgestell verstarken und/oder versteifen,
dass die Kuhlluft zur Kiihlung der Langsstrebe und zur Erzeugung einer kinstlichen
Konvektion im Backraum eingesetzt werden kann, und dass die zur Erzeugung dieser

kinstlichen Konvektion verwendete Luft bereits vorgewarmt in den Backraum strémt.

Insbesondere ist es ein Vorteil der Erfindung, dass eine Backvorrichtung geschaffen
wird, die durch Klihlkanale gekihlte Langsstreben umfasst. Diese Langsstreben sind
bevorzugt einfach aufgebaut und leicht zu fertigen. Weiters dienen die Langsstreben
bevorzugt auch als Versteifung und/oder Verstarkung des Backvorrichtungsgestells der
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Backvorrichtung. Ferner sollen die Langsstreben bevorzugt einfach und schnell am

Backvorrichtungsgestell befestigbar sein.

Die Erfindung betrifft eine Backvorrichtung zum Herstellen gebackener, bevorzugt
essbarer, Produkte, wobei die Backvorrichtung ein Backvorrichtungsgestell mit einem
Backvorrichtungsgehause und einen innerhalb des Backvorrichtungsgehauses
angeordneten Backraum umfasst, wobei die Backvorrichtung eine langs einer in sich
geschlossenen Umlaufbahn kontinuierlich umlaufende und sich durch den Backraum
bewegende endlose Backzangenkette besitzt, die sich von einem in einem Vorkopf
angeordneten vorderen Umlenkpunkt bis zu einem hinteren Umlenkpunkt erstreckt,
wobei die Backzangenkette miteinander gekoppelte Backzangenwagen mit auf- und
zumachbaren, insbesondere auf- und zuklappbaren, Backzangen umfasst, wobei an der
Backzangenkette mehrere Rollen vorgesehen sind, wobei die Rollen zur Abstutzung
und/oder Flhrung der Backzangenkette zumindest entlang eines Teils der Umlaufbahn
an mindestens einer Langsstrebe abrollen, wobei zur Kihlung der mindestens einen

Langsstrebe ein mit Kihlluft durchstrémter Kihlkanal vorgesehen ist.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass der Kihlkanal im Bereich des hinteren
Umlenkpunktes durch mindestens eine Konvektionséffnung in den Backraum mindet,
dass ein Geblase zur Erzeugung einer Konvektionsstrémung im Backraum und zur
Fdérderung der Kuhlluft durch den Kihlkanal vorgesehen ist, sodass die Kuhlluft durch
die Konvektionséffnung aus dem Kahlkanal der mindestens einen Langsstrebe zur
Erzeugung einer kinstlichen Konvektion, insbesondere horizontal, durch den Backraum

stromt.

Durch die erfindungsgemafe Backvorrichtung ist es méglich, die Kahlluft, welche durch
den Kuhlkanal stromt, zur Erzeugung einer kunstlichen Konvektion in dem Backraum
einzusetzen. Erfindungsgeman ist vorgesehen, dass die durch ein Geblase
eingebrachte Kuhlluft im Bereich des hinteren Umlenkpunktes durch mindestens eine
Konvektionsdéffnung des Kahlkanals in den Backraum muandet. Die im Backraum
austretende Kuhlluft vermischt sich mit den Backraumgasen und strémt mit diesen
durch den Backraum, insbesondere vom hinteren Umlenkpunkt bis zum Vorkopf oder
bis zum Abzug der Backvorrichtung. Dadurch werden die Backraumgase und die
KUhlluft im ganzen Backraum durchmischt und die Kuhlluft erzeugt eine kinstliche
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Konvektion im Backraum. Beim Betrieb der Backvorrichtung, insbesondere bei der
Beheizung des Backraums, wird die durch den Kihlkanal strémende Kuhlluft erwarmt.
In diesem Fall wirkt der Kihlkanal als Warmetauscher und erwarmt die Kahlluft.
Dadurch ist es gegebenenfalls méglich, die notwendige Leistung des in herkémmlichen
Backvorrichtungen verwendeten Heckluftgeblases zu reduzieren. Andererseits wird
durch die synergetische Vorwarmung der zur Konvektion verwendeten Kahlluft der
Energieverbrauch der Backvorrichtung gesenkt. Dadurch ist es moglich, die
Backvorrichtung effizienter, insbesondere energieeffizienter, zu betreiben. Ferner wird
durch die Kihlung der Langsstreben die Lebensdauer der Rollen und/oder der Lager
der Rollen erhdht, da durch die Kihlung die Temperatur der Rollen und/oder der Lager
der Rollen um bis zu 30 °C gesenkt wird. Darlber hinaus wird das bei herkémmlichen
Backvorrichtungen oft auftretende Uberhitzen der Rollen und/oder der Lager der Rollen
verhindert, das insbesondere im Energiesparmodus der Backvorrichtungen auftritt.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass sich der Kihlkanal bis zur Konvektionséffnung,

insbesondere backraumseitig, geschlossen durch den Backraum erstreckt.

Dadurch ist es mdglich, die Kahlluft in einem definierten Bereich, insbesondere im
Bereich des hinteren Umlenkpunktes, aus dem Kuhlkanal austreten zu lassen. Aus dem
KUhlkanal kann somit gegebenenfalls die Kahlluft ausschlieBlich aus den
Konvektionséffnungen austreten. Die Konvektionsdffnungen sind gegebenenfalls im
Bereich des hinteren Umlenkpunktes vorgesehen und gegebenenfalls weist der
Kihlkanal keine weiteren Offnungen auf durch die Kihlluft in den Backraum strémen
kann. Insbesondere durch diesen definierten Austrittspunkt wird eine kinstliche
Konvektion der Konvektionséffnung erzeugt, welche, insbesondere horizontal, durch
den Backraum stromt und eine optimierte Durchmischung im Backraum ermaoglicht.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass das Konvektionsgeblase die Kuhlluft durch
mindestens eine Einblaséffnungen in den Kihlkanal einbringt, dass die mindestens eine
Einblaséffnung oder mindestens eine Einblaséffnung beabstandet von der
Konvektionsdéffnung vorgesehen ist, und/oder dass die mindestens eine Einblaséffnung
oder mindestens eine Einblaséffnung im Bereich des vorderen Umlenkpunktes
vorgesehen ist, und/oder dass die mindestens eine Einblaséffnung oder mindestens
eine Einblaséffnung im Bereich des Vorkopfes vorgesehen ist, und/oder dass die
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mindestens eine Einblaséffnung oder mindestens eine Einblasdffnung im Bereich einer
Abzugs6ffnung vorgesehen ist, und/oder dass die mindestens eine Einblaséffnung oder
mindestens eine Einblasdéffnung im Bereich einer Trennwand zwischen Vorkopf und
dem Backraum vorgesehen ist, und/oder dass die mindestens eine Einblaséffnung oder
mindestens eine Einblaséffnung im Bereich des Backraums vorgesehen ist.

Da die Kuhlluft gegebenenfalls beabstandet von der Konvektionséffnung durch die
Einblaséffnung in den Kihlkanal eingebracht wird, ist es mdglich die Langsstreben,
insbesondere Uber ihre gesamte Lange, zu kuhlen. Bevorzugt kann vorgesehen sein,
dass der im Backraum vorgesehene Teil der Langsstrebe gekuhlt wird. Hierflr kann
gegebenenfalls vorgesehen sein, dass die in den Kihlkanal eingebrachte Kuhlluft nur
durch den Teil der Langsstrebe stromt, welcher im Backraum angeordnet ist. Ferner
wird dadurch gegebenenfalls eine Erwarmung der Kihlluft ermdglicht. Es ist
gegebenenfalls vorgesehen mehrere Einblaséffnungen an dem Kuhlkanal anzuordnen.
Dadurch ist es gegebenenfalls méglich an verschiedenen Stellen Kuhlluft in den
KUhlkanal einzubringen. Bevorzugt ist vorgesehen die mindestens eine Einblaséffnung
im Bereich des Vorkopfes oder knapp hinter dem Ofenkopf anzuordnen.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die Langsstrebe ein Hohlprofil umfasst, wobei der
KUhlkanal im Hohlprofil angeordnet ist oder der Kihlkanal durch den Innenraum des

Hohlprofils gebildet ist.

Durch diese Ausbildung ist es moglich, den Kuhlkanal an der Langsstrebe anzuordnen
oder in die Langsstrebe zu integrieren. Durch die Verwendung von Hohlprofilen ist eine

effiziente und einfache Herstellung der Langsstreben méglich.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass der Backraum mit Ausnahme folgender
Offnungen im Wesentlichen geschlossen ausgebildet ist: eine Abzugsdffnung zur
Ableitung der gasférmigen Medien, insbesondere der Verbrennungsgase und der Luft,
aus dem Backraum, eine oder mehrere ZufUhrungséffnungen flr das Brenngemisch,
eine Eintrittséffnung flr die Backzangenkette, eine Austrittséffnung fir die
Backzangenkette und mindestens eine Konvektionséffnung.
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An der Abzugs6ffnung zur Ableitung der gasférmigen Medien kann gegebenenfalls ein
Abzug vorgesehen sein. Das Brenngemisch besteht insbesondere aus Priméarsauerstoff
und Brennstoff. Gegebenenfalls kann vorgesehen sein, dass die Backvorrichtung nur
mindestens eine Konvektionséffnung umfasst, welche die Kuhlluft aus dem Kahlkanal
der mindestens einen Langsstrebe zur Erzeugung einer kunstlichen Konvektion
horizontal durch den Backraum strdmen lasst. Gegebenenfalls kann aber auch
vorgesehen sein, dass die Backvorrichtung mindestens eine Konvektionsdffnung
umfasst, welche als Zuflhrdffnung far einen Konvektionsgasstrom eines weiteren
Konvektionsgeblases zur Verbesserung der kunstlichen Konvektion im Backraum
umfasst. Dieser Konvektionsgasstrom kann gasférmige Medien, insbesondere Luft
und/oder rezirkuliertes Backraumgas, umfassen. Somit ist es méglich, zur Erzeugung
einer kunstlichen Konvektion Kuhlluft aus der Konvektionséffnung eines Kihlkanals der
mindestens einen Langsstrebe und/oder einen Konvektionsgasstrom durch eine als
Zufuhréffnung far ein weiteres Konvektionsgeblase ausgebildete Konvektionsdffnung
zuzufuhren. Durch die geschlossene Ausbildung der Backvorrichtung soll erméglicht
werden, dass keine Umgebungsluft oder Umgebungsluft nur in geringer Menge in den
Backraum gelangt.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass das Konvektionsgeblase zur Einblasung der zur
KUhlung des Kuhlkanals verwendeten Kuhlluft, insbesondere durch die Einblaséffnung,
vorgesehen ist, Uber das gesteuert und/oder geregelt Kihlluft zur Erzeugung kanstlicher
Konvektion in den Backraum einbringbar ist, wobei die Kuhlluft Gber Einblaséffnungen

in den Kuhlkanal eingebracht oder einbringbar ist.

Durch das Konvektionsgeblase ist es moglich, die kinstliche Konvektion im Backraum
durch die Steuerung und/oder die Regelung des Konvektionsgeblases zu steuern
und/oder zu regeln. Dadurch kann gegebenenfalls die in den Kihlkanal eingebrachte
Kuhlluft und somit die aus dem Kihlkanal durch die Konvektionséffnung austretende
Kuhlluft gesteuert und/oder geregelt werden.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die Stromungsrichtung der aus der mindestens
einen Konvektionséffnung des Kihlkanals der mindestens einen Langsstrebe
austretenden Kuhlluft gegen die Strémungsrichtung der in dem Kuahlkanal strémenden
Kuhlluft verl&uft.
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Dadurch, dass die Strémungsrichtung insbesondere gegen die Strémungsrichtung der
in dem Kuhlkanal strdmenden Kuahlluft verlauft, wird die Konvektion, insbesondere die
Mitflhrung der Warme, und die Durchmischung der Backraumgase verbessert.
Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die Strdmungsrichtung der austretenden Kihlluft
gegen die Richtung der Hauptbewegungsrichtung der Backzangen der oberen oder

unteren Transportebene und insbesondere waagrecht verlauft.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die Langsstrebe als Vertikalflhrungsschiene fir
Laufrollen und/oder dass die Langsstrebe als SeitenfUhrungsleiste flr
Seitenflhrungsrollen ausgebildet ist oder sind.

Dadurch kénnen die als VertikalfiUhrungsschienen far die Laufrollen und/oder die als
Seitenflhrungsleisten far die Seitenflhrungsrollen ausgebildeten Langsstreben gekihit

werden.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die mindestens eine Langsstrebe eine als
Laufflache fur die Rollen wirkende Laufschiene umfasst.

Durch die Laufschiene, welche als Laufflache fir die Rollen wirkt, ist es méglich, die
nicht mit den Rollen in Berlhrung kommenden Teile aus gunstigen und
widerstandsunfahigeren Materialien herzustellen. Bevorzugt ist nur die Laufschiene
gegebenenfalls aus einem hochwertigen Material, insbesondere einem hochfesten
Stahl, besonders bevorzugt aus DIN 174 1.1221 Ck 60, welcher gehartet und
angelassen ist, hergestellt. Die Langsstrebe kann gegebenenfalls aus DIN 2395 St 44-3
gebildet sein. Durch die Kuhlung der Langstrebe kann die von der Langstrebe umfasste

Laufschiene gekuhlt werden.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die mindestens eine Langsstrebe am
Backvorrichtungsgestell angeordnet ist, und/oder dass die mindestens eine

Langsstrebe ein Teil des Backvorrichtungsgestells ist.

Bevorzugt verstarken und/oder versteifen die Langsstreben, welche am
Backvorrichtungsgestell angeordnet und/oder ein Teil des Backvorrichtungsgestells
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sind, die Backvorrichtung. Dadurch ist es mdglich, teilweise auf andere die
Backvorrichtung verstérkende und/oder versteifende Teile zu verzichten. Dadurch ist
die Backvorrichtung kosteneffizienter und einfacher herzustellen.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass zur Verbindung der Langsstrebe mit einem Teil
des Backvorrichtungsgestells eine erste Befestigungseinrichtung vorgesehen ist, wobei
die Befestigungseinrichtung einen Fortsatz und eine Freistellung zur Befestigung des
Fortsatzes umfasst.

Durch diese Merkmale ist es méglich, die Langsstreben einfach und effizient an der
Backvorrichtung zu befestigen. Dadurch werden der Zeitaufwand sowie das Risiko
eines Fehlers bei der Fertigung im Gegensatz zu herkdmmlichen Backvorrichtungen
deutlich reduziert. Insbesondere werden bei herkommlichen Backvorrichtungen die
Langsstreben mit dem Backvorrichtungsgestell verschweif3t. Diese herkdmmliche
Befestigung der, insbesondere als L-Profile ausgeflhrten, Langsstreben ist sehr
zeitaufwandig und fehleranfallig, da die Langsstreben insbesondere vor Ort punktgenau
ausgerichtet und verschweif3t werden. Da solch eine herkdmmliche Verschwei3ung bei
der Backvorrichtung nicht notwendig ist, ist es moglich, die Produktionskosten als auch

die Montagezeit bei der Backvorrichtung wesentlich zu senken.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass das Backvorrichtungsgestell, insbesondere
vertikal verlaufende, Stltzen umfasst und/oder aus, insbesondere vertikal verlaufenden,
Stltzen gebildet ist, und dass die mindestens eine Langsstrebe Uber die mindestens
eine Befestigungseinrichtung an diesen Stltzen befestigt oder befestigbar ist.

Die Langsstreben werden bevorzugt Uber die Befestigungseinrichtungen, an den,
insbesondere vertikal verlaufenden, Stltzen des Backvorrichtungsgestells befestigt
oder sind daran befestigbar. Das Backvorrichtungsgestell kann auch aus den vertikal
verlaufenden Stltzen gebildet sein. Insbesondere ist vorgesehen, dass in die Stltzen
Nuten gelasert werden, welche als Befestigungsvorrichtungen dienen. Die Gegensticke
zu den gelaserten Nuten, insbesondere die Feder des Nut-Feder-Systems, bilden die
Befestigungseinrichtungen der Langsstreben. Die Laufschienen werden geman dieser
Ausfuhrungsform auf den Langsstreben angeordnet, insbesondere angeschraubt.
Dadurch kann die Position der Langsstreben am Backvorrichtungsgestell, vor der
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Montage, festgelegt werden, wodurch die Montagekosten und die fir die Montage

notwendige Zeit wesentlich verringert werden.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die Umlaufbahn, entlang welcher die
Backzangenkette umlauft, nacheinander eine obere, im Wesentlichen waagrecht
verlaufende, Transportebene, einen hinteren Umlenkbereich im Bereich des hinteren
Umlenkpunktes, eine untere, im Wesentlichen waagrecht verlaufende, Transportebene
und einen vorderen Umlenkbereich im Bereich des vorderen Umlenkpunktes umfasst,
dass die Backzangenkette im hinteren Umlenkbereich durch Umlenkung um 180° von
der oberen Transportebene auf die untere Transportebene geflhrt ist, dass die
Backzangenkette im vorderen Umlenkbereich durch Umlenkung um 180° von der
unteren Transportebene wieder zurlck auf die obere Transportebene geflhrt ist und
dass die Transportebenen mindestens zwei Langsstreben umfassen oder aus

mindestens zwei Langsstreben gebildet sind.

In der Backvorrichtung sind bevorzugt eine obere und eine untere Transportebene
vorgesehen, welche jeweils mindestens zwei Langsstreben umfassen oder aus

mindestens zwei Langsstreben gebildet sind.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die Langsstreben aus festem Metall,
insbesondere Stahl, ausgeflhrt sind.

Die Langsstreben kénnen weiters aus Stahl oder Edelstahl ausgebildet sein.

Gegebenenfalls ist vorgesehen, dass die Backzangen der Backzangenkette der
Backvorrichtung jeweils nacheinander einen Backmassenauftragsbereich zum Auftrag
einer Backmasse auf eine gedffnete Backzange, einen SchlieBbereich zum SchlieBen
der Backzangen, den Backraum zum Backen der Backprodukte in den geschlossenen
Backzangen, in dem mindestens eine Heizanordnung zur Beheizung der im Backraum
befindlichen Backzangen vorgesehen ist, einen Offenbereich zum Offnen der
Backzangen, und einen Backproduktentnahmebereich zur Entnahme der gebackenen
Produkte aus den gebffneten Backzangen durchlaufen, wobei die Backzangenkette an
einem im Backraum angeordneten hinteren Umlenkpunkt und an einem entfernt vom

Backraum in einem Vorkopf angeordneten vorderen Umlenkpunkt umgelenkt sind,
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wobei der Backraum als im Wesentlichen geschlossener Backraum mit einer

Warmeisolierung ausgebildet ist.

Weitere erfindungsgemaBe Merkmale ergeben sich aus den Ansprichen, der
Beschreibung der Ausfihrungsbeispiele und den Figuren.

Die Erfindung wird nun am Beispiel exemplarischer, nicht ausschlieBlicher,

Ausflhrungsbeispiele ndher erlautert.

Fig. 1 zeigt eine schematische Seitenansicht bzw. Schnittansicht einer ersten

Ausfihrungsform einer erfindungsgemanen Backvorrichtung.

Fig. 2 zeigt eine perspektivische Ansicht einer zweiten Ausfihrungsform einer
erfindungsgemanen Backvorrichtung.

Fig. 3 zeigt eine schematische zweidimensionale Schnittdarstellung durch eine dritte

Ausfihrungsform einer erfindungsgemanen Backvorrichtung.

Wenn nicht anders angegeben, so entsprechen die Bezugszeichen folgenden
Komponenten:

Backvorrichtung 1, Backraum 2, Backzangenkette 3, Vorkopf 4, vorderer Umlenkpunkt
5, hinterer Umlenkpunkt 6, Backzangenwagen 7, Backzangen 8, Rollen 9, Langsstrebe
10, Kihlkanal 11, Konvektionséffnung 12, Abzugséffnung 13, Zufihrungséffnung 14,
Eintritts6ffnung (fir die Backzangenkette) 15, Austrittséffnung (fUr die Backzangenkette)
16, Einblaséffnung 17, Laufschiene 18, Heizanordnung 19, Backvorrichtungsgehause
20, Backvorrichtungsgestell 21, Stltzen 22, obere Transportebene 23, untere
Transportebene 24, Konvektionsgeblase 25.

Fig. 1 zeigt eine schematische Seitenansicht bzw. Schnittansicht einer ersten
Ausfihrungsform einer Backvorrichtung 1. Die Backvorrichtung 1 umfasst ein
Backvorrichtungsgestell 21 mit einem Backvorrichtungsgehause 20. Innerhalb des
Backvorrichtungsgehauses 20 ist ein Backraum 2 angeordnet. Die Backvorrichtung 1
umfasst eine langs einer in sich geschlossenen Umlaufbahn kontinuierlich umlaufende

und sich durch den Backraum 2 bewegende endlose Backzangenkette 3. Diese
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Backzangenkette 3 erstreckt sich von einem in einem Vorkopf 4 angeordneten vorderen
Umlenkpunkt 5 bis zu einem hinterem Umlenkpunkt 6. Die Backzangenkette 3 umfasst
miteinander gekoppelte Backzangenwagen 7 mit auf- und zumachbaren, insbesondere
auf- und zuklappbaren Backzangen 8. An der Backzangenkette 3 sind mehrere Rollen
9, welche in dieser Figur nicht dargestellt sind, vorgesehen, und welche zur Abstutzung
und/oder FUhrung der Backzangenkette 3 zumindest entlang eines Teils der
Umlaufbahn und an vier Langsstreben 10 abrollen.

Zur Kuhlung dieser Langsstreben 10 sind mit Kthlluft durchstrémte Kihlkanéle 11
vorgesehen, welche innerhalb der Langsstrebe 10 angeordnet sind. Die Kuhlkanale 11
munden im Bereich des hinteren Umlenkpunktes 6 durch jeweils eine
Konvektionsdffnung 12 in den Backraum 2. In dieser Ausfihrungsform sind vier
Konvektionsdffnungen 12 im Bereich des hinteren Umlenkpunktes 6 vorgesehen.
Ferner ist in dieser Ausfihrungsform ein Geblase 25 zur Erzeugung einer
Konvektionsstrémung im Backraum 2 und zur Férderung der Kuhlluft durch die
Kihlkanéle 11 vorgesehen. Die Kahlluft wird von dem Konvektionsgebldse 25 durch die
Einblaséffnungen 17 in den Klhlkanal 11 eingebracht. Die Einblaséffnungen 17 sind
beabstandet von den Konvektionséffnungen 12 angeordnet. In dieser Ausfihrungsform
sind die Einblaséffnungen 17 in der Nahe der Trennwand zwischen Vorkopf 4 und dem
Backraum 2 und im Bereich einer Abzugséffnung 13 angeordnet. In einer weiteren,
nicht dargestellten Ausfihrungsform, kénnen die Einblaséffnungen 17 auch in der Nahe
des vorderen Umlenkpunktes 5 und/oder im Bereich des Vorkopfes 4 und/oder im
Bereich der Abzugs6ffnung 13 und/oder im Bereich des Backraums 2 angeordnet sein.
Das Geblase 25 bringt die Kuhlluft in dieser Ausfahrungsform Gber eine Stltze 22 des
Backvorrichtungsgestelles 21 im Bereich der Trennwand zwischen Vorkopf 4 und dem
Backraum 2 in die Einblaséffnungen 17 der Kihlkanale 11 ein. In einer nicht
dargestellten Ausfihrungsform bringt das Geblase 25 die Kuhlluft in der N&he des
vorderen Umlenkpunktes 5 und/oder im Bereich des Vorkopfes 4 und/oder im Bereich
der Abzugséffnung 13 und/oder im Bereich des Backraums 2 in die Einblaséffnungen
17 der Kuhlkanale 11 ein. Die Kuhlluft, welche durch die Konvektionséffnungen 12 aus
den Kuhlkanalen 11 der Langsstreben 10 austritt, dient zusatzlich der Erzeugung einer
kunstlichen Konvektion, und stromt, insbesondere horizontal, durch den Backraum 2. In
dieser Ausfuhrungsform ist vorgesehen, dass sich die Kihlkanéle 11 im Wesentlichen

backraumseitig geschlossen bis zu deren Konvektionséffnung 12 im Bereich des
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hinteren Umlenkpunkts 6 durch den Backraum 2 erstrecken. Das bedeutet
insbesondere, dass die in die Kihlkanéle 11 eingebrachte Kuhlluft nur aus den
Konvektionsdffnungen 12 aus den Kahlkanalen 11 in den Backraum 2 strémen kann.
Dadurch wirken die Kihlkan&le 11 als Warmetauscher und die Kahlluft kann als
vorgewarmte Konvektionsluft in den Backraum 2 eintreten. Durch diesen
synergetischen Effekt der Backvorrichtung 1 wird der Energieverbrauch der
Backvorrichtung 1 gesenkt. Dadurch ist es moglich, die Backvorrichtung 1 effizienter,
insbesondere energieeffizienter, zu betreiben. Ferner wird durch die Kihlung mit
Kuhlluft auch die Temperatur der Langsstreben 10 um bis zu 30 °C gesenkt. Dadurch
ist es moglich, mit der Backvorrichtung 1 die Lebensdauer der nicht dargestellten Rollen
9 und/oder deren Lager zu erhéhen. Durch diese synergetischen Effekte ist die
Backvorrichtung 1 effizienter zu betreiben und weist ferner eine hdhere Lebensdauer

auf.

In dieser Ausfihrungsform ist der Backraum 2 der Backvorrichtung 1 im Wesentlichen
geschlossen ausgebildet. Der Backraum 2 der Backvorrichtung 1 dieser ersten
Ausfuhrungsform weist eine Abzugséffnung 13 zur Ableitung der gasférmigen Medien,
insbesondere der Verbrennungsgase und der Luft aus dem Backraum 2, mehrere
Zufthrungséffnungen 14 far das Brenngemisch, eine Eintrittséffnung 15 far die
Backzangenkette 3, eine Austrittséffnung 16 fir die Backzangenkette 3, und in dieser
Ausfihrungsform vier Konvektionséffnungen 12 auf. Das Konvektionsgeblase 25 ist zur
Einblasung der zur Kiihlung den Kihlkanal 11 durchstrémenden Kihlluft durch die
Einblaséffnungen 17 in die Kithlkanale 11 vorgesehen. Uber das Konvektionsgeblase
25 ist Kuhlluft zur Erzeugung kinstlicher Konvektion in den Backraum 2 gesteuert
und/oder geregelt einbringbar. Die Strébmungsrichtung der aus den
Konvektionsdffnungen 12 der Kihlkanéle 11 der Langsstreben 10 austretenden Kihlluft
verlauft gegen die Strémungsrichtung der in den Kihlkanélen 11 strémenden Kihlluft.
Dadurch kann der Warmeutbergang zu den Kihlkanalen 11 verbessert werden. In
dieser ersten Ausfuhrungsform der Backvorrichtung 1 verlauft die Strdmungsrichtung
der austretenden Kuhlluft auch gegen die Hauptbewegungsrichtung der Backzangen 8

der oberen Transportebene 23 und insbesondere waagrecht.

In der Ausfihrungsform der Fig. 1 sind die Langsstreben 10 am Backvorrichtungsgestell
21 angeordnet. Das Backvorrichtungsgestell 21 umfasst vertikal verlaufende Stltzen
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22. Die Langsstreben 10 sind Uber Befestigungseinrichtungen an diesen Stltzen 22 des
Backvorrichtungsgestells 21 befestigt oder befestigbar. Dadurch sind die Langsstreben
10 einfach und schnell an der Backvorrichtung 1, insbesondere am
Backvorrichtungsgestell 21, anordenbar oder anbringbar. Die Langsstreben 10 wirken in
dieser Ausfuhrungsform der Backvorrichtung 1 auch als Verstarkung und/oder

Versteifung des Backvorrichtungsgestells 21 und der Backvorrichtung 1.

In dieser Ausflihrungsform durchlduft die Backzangenkette 3 entlang ihrer Umlaufbahn
nacheinander eine obere, im Wesentlichen waagrecht verlaufende, Transportebene 23,
einen hinteren Umlenkbereich im Bereich des hinteren Umlenkpunktes 6, eine untere,
im Wesentlichen waagrecht verlaufende, Transportebene 24, und einen vorderen
Umlenkbereich im Bereich des vorderen Umlenkpunktes 5. Die Backzangenkette 3 wird
im hinteren Umlenkbereich durch Umlenkung um 180° von der oberen Transportebene
23 auf die untere Transportebene 24 geflhrt. Die Backzangenkette 3 wird im vorderen
Umlenkbereich durch Umlenkung um 180° von der unteren Transportebene 24 wieder
zuruck auf die obere Transportebene 23 geflhrt. In dieser Ausfihrungsform umfassen
die Transportebenen 23 und 24 jeweils zwei Langsstreben 10. In dieser
Ausfuhrungsform sind die Langsstreben 10 aus festem Metall, insbesondere aus Stahl,

ausgeflhrt.

Die Backzangen 8 der Backzangenkette 3 der Backvorrichtung 1 durchlaufen jeweils
nacheinander einen Backmassenauftragsbereich zum Auftragen einer Backmasse auf
eine getffnete Backzange 8, einen SchlieBbereich zum SchlieBen der Backzange 8,
den Backraum 2 zum Backen der Backprodukte in den geschlossenen Backzangen 8,
einen Offenbereich zum Offnen der Backzangen 8 und einen
Backproduktentnahmebereich zur Entnahme der gebackenen Produkte aus den
gedffneten Backzangen 8. Im Backraum 2 sind Heizanordnungen 19 zur Beheizung des
Backraums 2 bzw. der im Backraum 2 befindlichen Backzangen 8 vorgesehen.

Fig. 2 zeigt eine perspektivische Ansicht einer zweiten Ausfihrungsform einer
Backvorrichtung 1, wobei die Konstruktion der Fig. 2 auch ein Teil der Konstruktion der
Fig. 1 sein kann. In dieser Figur sind die obere Transportebene 23 und die untere
Transportebene 24 der Backvorrichtung 1 perspektivisch dargestellt. Die
Backvorrichtung 1 besitzt eine I&ngs einer in sich geschlossenen Umlaufbahn
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kontinuierlich umlaufende und sich durch den Backraum 2 bewegende endlose
Backzangenkette 3. Die Backzangenkette 3 umfasst miteinander gekoppelte
Backzangenwagen 7 mit auf- und zumachbaren, insbesondere auf- und zuklappbaren,
Backzangen 8. An der Backzangenkette 3 sind mehrere Rollen 9 vorgesehen, welche
zur Abstutzung und/oder FUhrung der Backzangenkette 3 zumindest entlang eines Teils
der Umlaufbahn an mindestens einer Langsstrebe 10 abrollen. In dieser
Ausfihrungsform sind die Langsstreben 10 als Vertikalfilhrungsschienen fur die
Laufrollen und auch als Seitenfihrungsleisten fir die Seitenfihrungsrollen ausgebildet.

Geman einer alternativen Ausfuhrungsform kénnen die Seitenfihrungsleisten auch

entfallen.

Zur Kuhlung der Langsstreben 10 sind mit Kuhlluft durchstrémte Kthlkanéle 11
vorgesehen. Die Kuhlkanale 11 munden im Bereich des hinteren Umlenkpunktes 6
durch Konvektionséffnungen 12 in den Backraum 2. Die durch die
Konvektionsdéffnungen 12 aus den Kahlkanalen 11 der Langsstreben 10 austretende
Kuhlluft dient der Erzeugung einer kinstlichen Konvektion, welche, insbesondere
horizontal, durch den Backraum 2 strémt. In dieser Ausfihrungsform ist vorgesehen,
dass sich die Kihlkanale 11 bis zu den Konvektionséffnungen 12, insbesondere
backraumseitig, geschlossen durch den Backraum 2 erstrecken. Ferner ist vorgesehen,
dass die Langsstreben 10 Hohlprofile umfassen, wobei die Kihlkanéle 11 durch den
Innenraum des Hohlprofils gebildet sind. Dadurch sind die Langsstreben 10 in dieser

Ausfihrungsform der Backvorrichtung 1 einfach und kosteneffizient herstellbar.

Die Strémungsrichtung der aus den Konvektionséffnungen 12 der Kihlkanale 11 der
Langsstreben 10 austretenden Kuhlluft im Backraum verlauft gegen die
Strémungsrichtung der in den Kahlkanalen 11 strémenden Kahlluft. Die LAngsstreben
10 umfassen als Laufflache fur die Rollen 9 wirkende Laufschienen 18. Durch die
KUhlung der Langsstreben 10 werden auch die daran angeordneten Laufschienen 18
gekuhlt. Die Langsstreben 10 sind am Backvorrichtungsgestell 21 angeordnet. Zur
Verbindung der Langsstreben 10 mit einem Teil des Backvorrichtungsgestells 21 ist
eine erste Befestigungsvorrichtung vorgesehen. Diese Befestigungsvorrichtung umfasst
in dieser Ausfuhrungsform einen Fortsatz und eine Freistellung zur Befestigung des
Fortsatzes. Das Backvorrichtungsgestell 21 umfasst vertikal verlaufende Stltzen 22.
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Die Langsstreben 10 sind Uber die Befestigungsvorrichtung an diesen Stltzen 22
befestigt. Dadurch sind die Langsstreben 10 einfach und schnell an der Backvorrichtung
1, insbesondere am Backvorrichtungsgestell 21, anordenbar oder anbringbar. Die
Langsstreben 10 dienen in dieser Ausflhrungsform der Backvorrichtung 1 auch als
Verstarkung und/oder Versteifung des Backvorrichtungsgestells 21 und damit der

Backvorrichtung 1.

Fig. 3 zeigt eine schematische zweidimensionale Schnittdarstellung durch eine dritte
Ausfihrungsform einer Backvorrichtung 1, wobei die Konstruktion der Fig. 3 auch ein
Teil der Konstruktionen der Fig. 1 und/oder der Fig. 2 sein kann. Die Backvorrichtung 1
umfasst ein Backvorrichtungsgehause 20 und ein Backvorrichtungsgestell 21. Die
Langsstreben 10 sind an vertikal verlaufenden Statzen 22 des Backvorrichtungsgestells
21 angeordnet. Im Backraum 2 der Backvorrichtung 1 ist eine 1angs einer in sich
geschlossenen Umlaufbahn kontinuierlich umlaufende und sich durch den Backraum 2
bewegende endlose Backzangenkette 3 vorgesehen. Die Backzangenkette 3 umfasst
miteinander gekoppelte Backzangenwagen 7 mit auf- und zumachbaren, insbesondere
auf- und zuklappbaren, Backzangen 8. An der Backzangenkette 3 sind mehrere Rollen
9 vorgesehen. Die Rollen 9 dienen der Abstltzung und/oder der Fihrung der
Backzangenkette 3 und rollen zumindest entlang eines Teils der Umlaufbahn an den
vier Langsstreben 10 ab. Zur Kihlung der Langsstreben 10 ist ein mit Kuhlluft
durchstromter Kuhlkanal 11 vorgesehen. Das Konvektionsgeblase 25 dient der
Einblasung der zur Kihlung des Kihlkanals 11 benétigten Kahlluft. Die Kthlluft wird von
dem Konvektionsgeblase 25 durch Einblaséffnungen 17 in die Kihlkanale 11
eingebracht. In dieser Ausfihrungsform ist ein Konvektionsgeblase 25 vorgesehen,
welches Kuhlluft in zwei Kihlkanéle 11 einbringt. Es kann aber auch vorgesehen sein,
dass ein Konvektionsgeblase 25 Kuhlluft in mehr als zwei, insbesondere vier,
Klhlkanéle 11 einbringt. Ferner kann in einer anderen Ausfihrungsform vorgesehen
sein, dass jeder Kihlkanal 11 mindestens ein eigenes Konvektionsgeblase 25 aufweist.
Auf den Langsstreben 10 sind Laufschienen 18 angeordnet, welche als Laufflachen far
die Rollen 9 wirken. In dieser Ausfihrungsform ist gezeigt, dass die Einblaséffnungen
17 zur Einbringung der Kihlluft in die Kihlkanale 11 an unterschiedlichen Positionen an
der Backvorrichtung 1 angeordnet sein kénnen. In dieser Ausfihrungsform ist
vorgesehen, dass in zwei gegenlberliegenden Stltzen 22 des Backvorrichtungsgestells
21 jeweils eine Einblaséffnung 17 fur einen Kuhlkanal 11 der oberen 23 und unteren
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Transportebene 24 angeordnet ist. Beabstandet von diesen Einblaséffnungen 17 sind in
derselben Stitze 22 zwei weitere Einblaséffnungen 17 fur die in dieser
zweidimensionalen Schnittdarstellung noch nicht mit Einblaséffnungen 17 versehenen
Kihlkanéle 11 angeordnet.

In einer nicht dargestellten AusfUhrungsform kann vorgesehen sein, dass die
Einblaséffnungen 17 fir die Kihlkanéle 11 in beabstandeten Stltzen 22 des
Backvorrichtungsgestells 21 angeordnet sind. Dadurch ist es gegebenenfalls mdglich,
die Kuhlluft an unterschiedlichen Stellen der Backvorrichtung 1 in die Kihlkanale 11
einzubringen. Ferner ist gegebenenfalls vorgesehen, dass in die Kihlkanale 11 Kthlluft
mit unterschiedlicher Temperatur eingebracht wird. In einer nicht dargestellten
Ausfihrungsform kann vorgesehen sein, dass zur Einbringung von Kahlluft in einen
Kihlkanal 11 mehrere, insbesondere voneinander beabstandete, Einblaséffnungen 17
vorgesehen sind.

In einer nicht dargestellten AusfUhrungsform kann vorgesehen sein, dass in die
Kihlkanéle 11 der oberen 23 und unteren Transportebene 24 einer Seite jeweils durch
eine gemeinsame Einblaséffnung 17 Kihlluft eingebracht wird.
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Patentanspriiche

1. Backvorrichtung (1) zum Herstellen gebackener, bevorzugt essbarer, Produkte,

wobei die Backvorrichtung (1) ein Backvorrichtungsgestell (21) mit einem
Backvorrichtungsgehause (20) und einen innerhalb des
Backvorrichtungsgehéuses (20) angeordneten Backraum (2) umfasst,
wobei die Backvorrichtung (1) eine langs einer in sich geschlossenen
Umlaufbahn kontinuierlich umlaufende und sich durch den Backraum (2)
bewegende endlose Backzangenkette (3) besitzt, die sich von einem in
einem Vorkopf (4) angeordneten vorderen Umlenkpunkt (5) bis zu einem
hinteren Umlenkpunkt (6) erstreckt,

wobei die Backzangenkette (3) miteinander gekoppelte Backzangenwagen
(7) mit auf- und zumachbaren, insbesondere auf- und zuklappbaren,
Backzangen (8) umfasst,

wobei an der Backzangenkette (3) mehrere Rollen (9) vorgesehen sind,
wobei die Rollen (9) zur Abstutzung und/oder FUhrung der Backzangenkette
(3) zumindest entlang eines Teils der Umlaufbahn an mindestens einer
Langsstrebe (10) abrollen,

wobei zur Kihlung der mindestens einen Langsstrebe (10) ein mit Kuhlluft

durchstromter Kuhlkanal (11) vorgesehen ist,

dadurch gekennzeichnet,

dass der Kuhlkanal (11) im Bereich des hinteren Umlenkpunktes (6) durch
mindestens eine Konvektionséffnung (12) in den Backraum (2) mdndet,

dass ein Konvektionsgeblase (25) zur Erzeugung einer Konvektionsstromung
im Backraum (2) und zur Férderung der Kuhlluft durch den Kihlkanal (11)
vorgesehen ist,

sodass die Kuhlluft durch die Konvektionséffnung (12) aus dem Kahlkanal
(11) der mindestens einen Langsstrebe (10) zur Erzeugung einer kinstlichen
Konvektion, insbesondere horizontal, durch den Backraum (2) stréomt.

2.  Backvorrichtung (1) nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass sich der

Kihlkanal (11) bis zur Konvektionséffnung (12), insbesondere backraumseitig,

geschlossen durch den Backraum (2) erstreckt.
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Backvorrichtung (1) nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass das
Konvektionsgeblase (25) die Kuhlluft durch mindestens eine Einblaséffnungen (17)
in den Kuhlkanal (11) einbringt,

- dass die mindestens eine Einblaséffnung (17) oder mindestens eine
Einblas6ffnung (17) beabstandet von der Konvektionséffnung (12) vorgesehen
ist, und/oder

- dass die mindestens eine Einblaséffnung (17) oder mindestens eine
Einblaséffnung (17) im Bereich des vorderen Umlenkpunktes (5) vorgesehen
ist, und/oder

- dass die mindestens eine Einblaséffnung (17) oder mindestens eine
Einblas6ffnung (17) im Bereich des Vorkopfes (4) vorgesehen ist, und/oder

- dass die mindestens eine Einblaséffnung (17) oder mindestens eine
Einblas6ffnung (17) im Bereich einer Abzugséffnung (13) vorgesehen ist,
und/oder

- dass die mindestens eine Einblaséffnung (17) oder mindestens eine
Einblaséffnung (17) im Bereich einer Trennwand zwischen Vorkopf (4) und
dem Backraum (2) vorgesehen ist und/oder,

- dass die mindestens eine Einblaséffnung (17) oder mindestens eine
Einblaséffnung (17) im Bereich des Backraums (2) vorgesehen ist.

Backvorrichtung (1) nach einem der Anspriche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet,
dass die Langsstrebe (10) ein Hohlprofil umfasst, wobei der Kihlkanal (11) im
Hohlprofil angeordnet ist oder der Kihlkanal (11) durch den Innenraum des
Hohlprofils gebildet ist.

Backvorrichtung (1) nach einem der Anspriche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet,

dass der Backraum (2) mit Ausnahme folgender Offnungen im Wesentlichen

geschlossen ausgebildet ist:

- eine Abzugsdffnung (13) zur Ableitung der gasférmigen Medien,
insbesondere der Verbrennungsgase und der Luft, aus dem Backraum (2),

- eine oder mehrere Zuflhrungséffnungen (14) fr das Brenngemisch,

- eine Eintrittséffnung (15) flr die Backzangenkette (3),

- eine Austrittséffnung (16) fr die Backzangenkette (3),

- mindestens eine Konvektionséffnung (12).
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Backvorrichtung (1) nach einem der Anspriche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet,
dass Uber das Konvektionsgeblase (25) gesteuert und/oder geregelt Kuhlluft zur
Erzeugung kinstlicher Konvektion in den Backraum (2) einbringbar ist, wobei die
KUhlluft Gber Einblaséffnungen (17) in den Kihlkanal (11) eingebracht oder
einbringbar ist.

Backvorrichtung (1) nach einem der Anspriche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet,
dass die Strdmungsrichtung der aus der mindestens einen Konvektionséffnung
(12) des Kuhlkanals (11) der mindestens einen Langsstrebe (10) austretenden
Kuhlluft gegen die Strémungsrichtung der in dem Kuhlkanal (11) strébmenden
Kuhlluft verl&uft.

Backvorrichtung (1) nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet,
dass die Langsstrebe (10) als VertikalflGhrungsschiene fur Laufrollen und/oder
dass die Langsstrebe (10) als Seitenflhrungsleiste fur Seitenflhrungsrollen

ausgebildet ist oder sind.

Backvorrichtung (1) nach einem der Anspriche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet,
dass die mindestens eine Langsstrebe (10) eine als Laufflache fir die Rollen (9)

wirkende Laufschiene (18) umfasst.

Backvorrichtung (1) nach einem der Anspriche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet,

- dass die mindestens eine Langsstrebe (10) am Backvorrichtungsgestell (21)
angeordnet ist,

- und/oder dass die mindestens eine Langsstrebe (10) ein Teil des
Backvorrichtungsgestells (21) ist.

Backvorrichtung (1) nach einem der Anspriche 1 bis 10, dadurch gekennzeichnet,
dass zur Verbindung der Langsstrebe (10) mit einem Teil des
Backvorrichtungsgestells (21) eine erste Befestigungseinrichtung vorgesehen ist,
wobei die Befestigungseinrichtung einen Fortsatz und eine Freistellung zur

Befestigung des Fortsatzes umfasst.
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12.  Backvorrichtung (1) nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, dass das
Backvorrichtungsgestell (21), insbesondere vertikal verlaufende, Stitzen (22)
umfasst und/oder aus, insbesondere vertikal verlaufenden, Stitzen (22) gebildet
ist und dass die mindestens eine Langsstrebe (10) Uber die mindestens eine
Befestigungseinrichtung an diesen Stltzen (22) befestigt oder befestigbar ist.

13. Backvorrichtung (1) nach einem der Ansprtche 1 bis 12, dadurch gekennzeichnet,
dass die Umlaufbahn, entlang welcher die Backzangenkette (3) umlauft,
nacheinander:

- eine obere im Wesentlichen waagrecht verlaufende Transportebene (23),

- einen hinteren Umlenkbereich im Bereich des hinteren Umlenkpunktes (6),

- eine untere im Wesentlichen waagrecht verlaufende Transportebene (24)
und

- einen vorderen Umlenkbereich im Bereich des vorderen Umlenkpunktes (5)
umfasst,

- dass die Backzangenkette (3) im hinteren Umlenkbereich durch Umlenkung
um 180° von der oberen Transportebene (23) auf die untere Transportebene
(24) gefuhrt ist,

- dass die Backzangenkette (3) im vorderen Umlenkbereich durch Umlenkung
um 180° von der unteren Transportebene (24) wieder zurick auf die obere
Transportebene (23) geflihrt ist

- und dass die Transportebenen (23, 24) mindestens zwei Langsstreben (10)
umfassen oder aus mindestens zwei Langsstreben (10) gebildet sind.

14. Backvorrichtung (1) nach einem der Ansprtche 1 bis 13, dadurch gekennzeichnet,
dass die Langsstreben (10) aus festem Metall, insbesondere Stahl, besonders
bevorzugt aus DIN2395 St44-3, ausgefuhrt sind.

15. Backvorrichtung (1) nach einem der Ansprtche 1 bis 14, dadurch gekennzeichnet,
dass die Backzangen (8) der Backzangenkette (3) der Backvorrichtung (1) jeweils
nacheinander:

- einen Backmassenauftragsbereich zum Auftrag einer Backmasse auf eine
gedffnete Backzange (8),
- einen SchlieBbereich zum SchlieBen der Backzangen (8),
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- den Backraum (2) zum Backen der Backprodukte in den geschlossenen
Backzangen (8), in dem mindestens eine Heizanordnung (19) zur Beheizung
der im Backraum (2) befindlichen Backzangen (8) vorgesehen ist,

- einen Offenbereich zum Offnen der Backzangen (8),

- und einen Backproduktentnahmebereich zur Entnahme der gebackenen
Produkte aus den gedffneten Backzangen (8) durchlaufen,

wobei die Backzangenkette (3) an einem im Backraum (2) angeordneten hinteren

Umlenkpunkt (6) und an einem entfernt vom Backraum (2) in einem Vorkopf (4)

angeordneten vorderen Umlenkpunkt (5) umgelenkt sind, wobei der Backraum (2)

als im Wesentlichen geschlossener Backraum (2) mit einer Warmeisolierung

ausgebildet ist.
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