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一种肉类方块切块设备

(57)摘要

本实用新型涉及一种肉类方块切块设备，其

中安装框的内壁设有滑槽，四个支撑杆分别竖向

设置于安装框下端的中部，连接块滑动设置于安

装框的内部，且连接块的上表面固定设有负压风

机，右侧面与安装框的内壁之间横向设有电动推

杆a，下表面通过竖向设置的电动推杆b连有吸附

件，吸附件内部空心，其下表面均匀设有多个吸

孔，上表面的两侧固定穿设有连接管，连接管与

负压风机之间通过软管连通；网状切刀由方形固

定框和固定设置于方形固定框内部的纵向切刀

和横向切刀组成，其位于吸附件的下方，并固定

设置于四个支撑杆之间；第一输送带位于网状切

刀的左侧，第二输送带位于网状切刀的正下方；

本实用新型具有切块精确标准且工作效率高的

优点。
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1.一种肉类方块切块设备，包括固定架（1）、连接块（2）、第一输送带（3）、第二输送带

（4）和网状切刀（5），其特征在于：所述固定架（1）包括安装框（11）和支撑杆（12），所述安装

框（11）整体为长方形的框式结构，其内壁沿其长度方向设置有滑槽（13），所述支撑杆（12）

有四个，分别竖向均匀固定设置于安装框（11）下端的中部，所述连接块（2）纵向设置于安装

框（11）内，其前端面和后端面的中部均设置有滑块（21），并通过滑块（21）与滑槽（13）滑动

连接，且连接块（2）的上表面固定设置有负压风机（22），右侧面与安装框（11）的内壁之间横

向设置有多个电动推杆a（23），下表面的中心处竖向固定设置有电动推杆b（24），并通过电

动推杆b（24）连接有吸附件（6），所述吸附件（6）内部空心，其下表面均匀设置有多个吸孔

（61），上表面的两侧固定穿设有连接管（62），所述连接管（62）与所述负压风机（22）之间通

过软管（63）连通；所述网状切刀（5）由方形固定框（51）和固定设置于方形固定框（51）内部

的纵向切刀（52）和横向切刀（53）组成，其位于吸附件（6）的下方，并固定设置于四个支撑杆

（12）之间；所述第一输送带（3）位于网状切刀（5）的左侧，所述第二输送带（4）位于网状切刀

（5）的正下方。

2.如权利要求1所述的一种肉类方块切块设备，其特征在于：所述网状切刀（5）下表面

的两侧均纵向固定设置有支撑板（54），且支撑板（54）固定设置于两个支撑杆（12）之间。

3.如权利要求1所述的一种肉类方块切块设备，其特征在于：所述吸附件（6）的上端呈

台状，所述电动推杆b（24）的下端与吸附件（6）上表面的中心处固定连接。

4.如权利要求1所述的一种肉类方块切块设备，其特征在于：所述固定架（1）的下方设

置有加固板（14），所述加固板（14）与所述安装框（11）呈平形状，并与四个支撑杆（12）的下

端固定连接。

5.如权利要求1所述的一种肉类方块切块设备，其特征在于：所述电动推杆a（23）有两

个，分别横向均匀固定设置于连接块（2）右侧面和安装框（11）内壁之间。
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一种肉类方块切块设备

技术领域

[0001] 本实用新型属于肉类加工技术领域，具体涉及一种肉类方块切块设备。

背景技术

[0002] 随着社会科学技术的发展和人们的生活水平的日益提高，人们的生活节奏越来越

快，人们日常生活中对成品类的速食食品需求量越来越大，另外，酒店饭店中有些菜品也提

前批量预先制作成成品，使用时可快速加热盛盘使用，提高了厨师的效率；例如稻香肉、玉

带东坡肉等菜品的批量生产可由企业来大批量的生产加工，但是在这些菜品在批量生产制

作过程中，需要将大坨肉切成规定大小的块肉；传统的方法为人工切块，即通过不锈钢尺的

测量先将肉人工切成长条，之后人工用不绣钢尺量好产品规定的标准长度尺寸后用刀切

块，此方式在具体操作时，切割后的块肉形状不规则，且工作效率低；因此，为解决上述问

题，开发一种切块精确标准且工作效率高的肉类方块切块设备很有必要。

实用新型内容

[0003] 本实用新型的目的是为了克服现有技术的不足，而提供一种切块精确标准且工作

效率高的肉类方块切块设备。

[0004] 本实用新型的目的是这样实现的：一种肉类方块切块设备，包括固定架、连接块、

第一输送带、第二输送带和网状切刀，所述固定架包括安装框和支撑杆，所述安装框整体为

长方形的框式结构，其内壁沿其长度方向设置有滑槽，所述支撑杆有四个，分别竖向均匀固

定设置于安装框下端的中部，所述连接块纵向设置于安装框内，其前端面和后端面的中部

均设置有滑块，并通过滑块与滑槽滑动连接，且连接块的上表面固定设置有负压风机，右侧

面与安装框的内壁之间横向设置有多个电动推杆a，下表面的中心处竖向固定设置有电动

推杆b，并通过电动推杆b连接有吸附件，所述吸附件内部空心，其下表面均匀设置有多个吸

孔，上表面的两侧固定穿设有连接管，所述连接管与所述负压风机之间通过软管连通；所述

网状切刀由方形固定框和固定设置于方形固定框内部的纵向切刀和横向切刀组成，其位于

吸附件的下方，并固定设置于四个支撑杆之间；所述第一输送带位于网状切刀的左侧，所述

第二输送带位于网状切刀的正下方。

[0005] 所述网状切刀下表面的两侧均纵向固定设置有支撑板，且支撑板固定设置于两个

支撑杆之间。

[0006] 所述吸附件的上端呈台状，所述电动推杆b的下端与吸附件上表面的中心处固定

连接。

[0007] 所述固定架的下方设置有加固板，所述加固板与所述安装框呈平形状，并与四个

支撑杆的下端固定连接。

[0008] 所述电动推杆a有两个，分别横向均匀固定设置于连接块右侧面和安装框内壁之

间。

[0009] 本实用新型的有益效果：本实用新型通过设置电动推杆a、滑块和滑槽，利用滑块
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与滑槽的配合连接，以及电动推杆a的伸缩性，可对连接块以及吸附件进行水平方向的位置

调节，通过设置电动推杆b，利用其可对吸附件进行垂直方向的高度调节；通过设置负压风

机、连接管、软管和吸孔，利用负压风机可通过软管和连接管在吸附件的内部形成负压环

境，从而使吸孔处产生负压吸力，进而实现吸附件对肉类的吸附限位；通过设置方形固定

框、纵向切刀和横向切刀，使用时，利用电动推杆b展开时所产生的推力作用，可通过吸附件

对吸附限位于其下方的肉类施加向下的压力，在此压力的作用下，配合纵向切刀和横向切

刀对肉类的分切作用，即可实现对肉类的切块；通过设置第一输送带和第二输送带，利用第

一输送带可对肉类进行输送，从而使待切块的肉类由放置工位移动至吸附件的下方，利用

第二输送带可对完成切块后的肉进行向外输出；总的，本实用新型具有切块精确标准且工

作效率高的优点。

附图说明

[0010] 图1是本实用新型的正视图。

[0011] 图2是本实用新型中安装框、支撑杆、连接块、网状切刀和吸附件之间连接的正视

图的剖视图。

[0012] 图3是本实用新型中网状切刀的俯视图。

[0013] 图4是本实用新型中安装框和连接块之间连接的俯视图的剖视图。

[0014] 图中：1、固定架 11、安装框 12、支撑杆 13、滑槽 14、加固板 2、连接块 21、滑块 

22、负压风机 23、电动推杆a 24、电动推杆b 3、第一输送带 4、第二输送带 5、网状切刀 

51、方形固定框 52、纵向切刀 53、横向切刀 54、支撑板 6、吸附件 61、吸孔 62、连接管 

63、软管。

实施方式

[0015] 下面结合附图对本实用新型做进一步的说明。

[0016] 实施例：如图1、图2、图3、图4所示，一种肉类方块切块设备，包括固定架1、连接块

2、第一输送带3、第二输送带4和网状切刀5，所述固定架1包括安装框11和支撑杆12，所述安

装框11整体为长方形的框式结构，其内壁沿其长度方向设置有滑槽13，所述支撑杆12有四

个，分别竖向均匀固定设置于安装框11下端的中部，所述连接块2纵向设置于安装框11内，

其前端面和后端面的中部均设置有滑块21，并通过滑块21与滑槽13滑动连接，且连接块2的

上表面固定设置有负压风机22，右侧面与安装框11的内壁之间横向设置有多个电动推杆

a23，下表面的中心处竖向固定设置有电动推杆b24，并通过电动推杆b24连接有吸附件6，所

述吸附件6内部空心，其下表面均匀设置有多个吸孔61，上表面的两侧固定穿设有连接管

62，所述连接管62与所述负压风机22之间通过软管63连通；所述网状切刀5由方形固定框51

和固定设置于方形固定框51内部的纵向切刀52和横向切刀53组成，其位于吸附件6的下方，

并固定设置于四个支撑杆12之间；所述第一输送带3位于网状切刀5的左侧，所述第二输送

带4位于网状切刀5的正下方。

[0017] 所述网状切刀5下表面的两侧均纵向固定设置有支撑板54，且支撑板54固定设置

于两个支撑杆12之间，利用支撑板54可增加网状切刀5与支撑杆12之间连接的稳固性；所述

吸附件6的上端呈台状，所述电动推杆b24的下端与吸附件6上表面的中心处固定连接；所述
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固定架1的下方设置有加固板14，所述加固板14与所述安装框11呈平形状，并与四个支撑杆

12的下端固定连接，利用加固板14可增加固定架1整体的稳定性；所述电动推杆a23有两个，

分别横向均匀固定设置于连接块2右侧面和安装框11内壁之间。

[0018] 本实用新型在使用时，首先，将待切块的肉类由放置工位放置于第一输送带3的表

面，而后，开启第一输送带3，从而通过第一输送带3将肉类由放置工位运送至吸附工位处，

再后，控制电动推杆a23使其完全展开，此时，利用滑块21与滑槽13之间的滑动连接，以及电

动推杆a23展开时对连接块2的推力作用，可使连接块2由安装框11的中部水平滑动至安装

框11的左端，并位于肉类的正上方，然后，控制电动推杆b24使其展开，利用电动推杆b24展

开时的推力作用可使吸附件6向下移动至与肉类接触，与此同时，开启负压风机22，利用负

压风机22的开启，可通过软管63和连接管62在吸附件6的内部形成负压环境，从而在吸孔61

处产生负压吸力，进而通过吸孔61处所产生负压吸力作用，实现吸附件6对肉类的吸附限

位，最后，依次控制电动推杆a23和电动推杆b24进行收缩，从而实现连接块2和吸附件6的复

位，使吸附件6位于网状切刀5的正上方，之后，再次控制电动推杆b24使其展开，电动推杆

b24的展开，可带动吸附件6以及位于吸附件6下方的肉类向下移动的同时，亦可在吸附件6

下方肉类与网状切刀5接触后，通过吸附件6对吸附限位于其下方的肉类施加向下的压力，

此时，此压力配合纵向切刀52和横向切刀53对肉类的分切作用，即可实现对肉类的均匀切

块，完成上述操作后，关闭负压风机22，从而使吸孔61处失去负压吸力，进而解除吸附件6对

肉类的吸附限位效果，此时，完成切块后的肉块即可在自身重力的作用下，经网状切刀5的

网状间隙下落至第二输送带4表面，并通过第二输送带4对完成切块后的肉进行向外输出；

总的，本实用新型具有切块精确标准且工作效率高的优点。
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图 1

图 2
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图 3
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图 4
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