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(54) Vaje&ny %itok pre dlhodobé skladovanie pri velmi nizkych teplotéoh a spdsob

jeho pripravy

Vyndlez riesi dlhodobé skladovanie vajeSného 3i{tka bez straty kvality s udrZanim pd-
vodnyoh senzoriokych a nutridnyoch vliastnost{ vréitane viskozity a upésqb Jeho pripravy.

Stsasné skladovaoie metédy celfoch vajec a su¥enfoh vajednjch komponentov zniZujd stra~
ty kvality vajec, ale tiplne ich nevyluduji,Skladovacia doba je asovo obmedzenéd, Skladova-
nie vajec vo forme melan¥e alebo zmrazenych ¥itkov zabraiiuje strate kvality podas sklado-
vania, ale finAlny produkf mé znadne obmedzeni pouZitelnost’ v potravindrstve, vzhl'adom na
-zmenu viskozity a ostatnfoh fyzikdinyoh zmien zapridinenych zmrazovanim a roztavenim, Nie
je dostatodne vyrie¥ené spracovanie néklepkov, neitandardnych vajec, vajeo s ;ﬁkkou a sla-
bou 3krupinou., Pri skladovan{ vajec inym sp8sobom ako zmrazovanim, dochiddza k postupnému
zni%eniu kvality,

Vy$5ie uvedené nedostatky odstrafiuje dlhodobé skladovanie va jedného #itka pri vermi
nizkych teplotédch a spdsob jeho pripravy podla vyndlezu, ktorého podstatou je pridamie ma-
1ého mnoZstva vajedného bielka, ako laAtky kryoprotektivneho charakteru k #itku, ich doko-
nalé premiedanie, zmrazenie pri teplotéich a% =196 °C bez straty kvality, s najnifSou stra-
tou kvality pri teplotdch - 5 a% - 60 °C a rozmrazovanie pri teplotdoh 30 a% 50 °C za sté-'
leho mieSania, Maly pridavok bielka, tj, necudzorodej litky, zabrafiuje gilovateniu 2itka
a negativne neovplyvni jeho vlastnosti,

V{hodou navrhovaného rieSenia je, %e umoZiuje dlhodobé neobmedzené skladovanie kone
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zumnfoh vajeoc a na priemyselné spracovanie urdenfoh vajec hydiny bez straty kvality, s udre
#anim p8vodnych senzorickych a nutri¥nych viastnosti{, vrdtane viskozity, ktord u doteraj-
3${ch zmrazovacf{ch metod bola vZdy poruSend. Tento spdsob skladovania zabraiiuje mnoZeniu
baktérii{, vyZaduje men¥i skladovaoi priestor, umoFluje samostatnéd pouXitie bielka a 2{tka

v Yubovolmom Sasovom rozmedzi{, prifom odpadd pracné rozbijanie vajeoc a oddelovanie bielka
od #{tka, Dalej umoZiiuje bez straty spracovat’ aj ndklepky, vajoia s mékkou a zniZenou
kvalitou Skrupiny a vajoia neitandardné, ktoré predstavuji velmi hospodédrske straty, pre-
tofe podiel &in{ 10 a% 20 % z cel kovej produkcie vajeo,

Priklad

Po odstréneni 3¥krupiny z vajeo a oddelenia bielka od 2{tka sa zi{skany %itok dokonale
premie¥a tak ¥etrme, aby nedo¥lo k porudeniu pdvodnyoh vlastnosti 2itka, Blelok sa pln{
do obalov zvléév,'Do #itka sa na 80 hmotnostnfoh dielov pridd 20 hmotnostnych dielov
bielka a dokonale sa premie¥a, Bielok a Zitok sa zmrazuje v tekutom dusiku pri 196 °C,
alebo v suchom Iade - 69 °C, alebo pri vysSioch teplotdoch . 10 a¥ - 20 °C, Zmrazené pro-
dukty sa skladujd pri teplotdoch od = 10 do - 196 °C, pridom teplota nesmie klesnGt’ pod
- 0,653 ©C, lebo déjde k zmene viskozity #itka, Bielok pred pbuiitim sa mbio'roimrnziv
Tubovolnym postupom aj pri izbovej teplote, Zitok sa rozmrazuje pri 30 aZ 50 °C za sta-
leho miefania tak, %e zmrznutd ¥ast’ hmoty sa dotyka zahrievanej plochy, Zitok a bielok
po roztaveni sa mdZe premiedat’ alebo pouZit' samostatne, ako #itok a bielok Zerstvo znese-

ného vajoa,

PREDMET VYNLALEZU

1, Vaje¥ny %itok pre dlhodobé skladovanie pri velmi nizkyoh teplotdch vyznadujhoi sa tym,

¥e pozostiva zo 75 a¥% 93 hmotnostnych dielov Zitka a 7 aZ 25 hmotnostnyoh dielov bielka,

2, Spdsob pripravy vajedného #itka podl'a bodu 1, vyznadujioli sa tym, Ze sa #itok po pri-
dani bielku d8kladne premieZa, 30 min, mraz{ za teploty - 1 a% ~ 196 °C s v¢hodou
v tekutom dusiku, pripadne suchom l'ade a pred pouZitim sa roztavi pri teplotdoh 30 a%

50 °C za sté&leho mieania,
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