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Keksinndn nimitys - Uppfinningens bendmning

Menetelmd kaurapohjaisen maustekastikkeen valmistamiseksi
Forfarande for framstdllning av kryddressing baserad pd havre

TiivisteImd - Sammandrag

Keksint® koskee menetelmds maustekastik-
keen valmistamiseksi, jolloin entsyymipi-
toisesta, sienen peitté&mdstid substraatista
muodostetaan méski yvyhdessd suolaveden
kanssa, mdskis fermentoidaan pitk4 aika ja
fermentoitu mdski puristetaan, pastdroi-
daan ja suodatetaan. Substraattina kiyte-
tddn kuorittuja, 1liotettuja kauranjyvid.
Mdski valmistetaan k&ayttdmdlld vah&suo-
laista suolaliuosta, niin ettd méskin suo-
lapitoisuus on noin 4 - 12 $. Fermentointi
toteutetaan useassa vaiheessa lé&mpdtilois-
sa, jotka laskevat ensimmdisessd vaiheessa
kdytettavastd noin 40 - 45 °C:sta viimei-
sessd vaiheessa kdytettdvd&n huoneenldmpd-

tilaan, noin 8 - 12 viikon aikana.

Uppfinningen avser ett forfarande for
framstdllning av en kryddsds, varvid man
av ett enzymhaltigt, svampoverdraget sub-
strat bildar en médsk tillsammans med salt-
vatten, mésken jdses under 14ng tid och
den jdsta masken pressas, pastdriseras och
filtreras. Som substrat anvdnder man ska-
lade, bldtlagda havrekorn. Man framstadller
masken med anvdandning av en saltldsning
med liten salthalt, s att miskens salt-
halt ar ca 4 - 12 %. Jdsningen sker i fle-
ra skeden vid temperaturer, som sjunker
fradn den i det férsta skedet utnyttjade ca
40 - 45 °C till den 1 det sista skedet
utnyttjade rumstemperaturen, under ca 8 -

12 veckor.
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