CESKOSLOVENSKA \ 1 .
SOCIALISTICKA PO Pls VYNAI.EZ U 233535 L
REPUBLIKA . . . . -/:(f") ®1)
(197 K AUTORSKEMU OSVEDCENI
(51) tat. €13
(22) PPihldseno 21 03 83 <A 23 C 15/02
(21) (PV 1939-83)
(40)  Zyerejnéno 13 08 84 ' -
URAD PRO VYNALEZY | (15) . qasns 15 08 86
A OBJEVY
5\75) DEDEK MIROSLAV doc, ing. DrSc., KRATOCHVIL LUBOMIR prof. ing. CSc.,
utor vynélezu VEDLICH MILOSLAV, PRAHA

{54) Zpasob upravy hodnoty pH pfi vyrob& masla

Vyndlez ¥esf zpisob regulasce pH mésla
dpravou kyselosti a suSiny biologicky ky-
saného zdékysu, ktery se zahn¥tévd do médsla
vyrobeného ze sledké smeteny. Vyhodou zpi-
sobu podle vyndlezu je moZnost zpracovévat
sledkou smetenu na produkt s vlastnostmi
mésla z biologicky kysené smetany, beze
ztrdt tuku v podmdsli.
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Vyndlez se tykd zpﬁsofu dprevy hodnoty pH p¥i vyrobd mésla,

A% dosud se pPi vyrob¥ médsle z biologicky kysenych smeten ¥{d{ hadnota pH hotového
mdsle stupndm prokyséni smeteny pfed zpracovdnim. Zpracovévéd se bud smetens nekysls,
polokysanﬁ, nebo kyseld, Hodnote pH mdésle se p¥i zpracovdni biologicky kysené smeteny
pohybuje od 4,8 do 6,00 a volf se podle poZadavkl spotifebitele.

P#i zpracovédn{ sledké smeteny je hodnota pH vyrobeného mésla v cca 6,1. Nedostatkem
tohoto vyrobku je v¥sk prézdnd chul a vin# posledké smetand. Nedostatkem zpracovéni
biologicky kysenych smetan jsou vysoké zirdty tuku v podmdslf,

Oba uvedené technologické postupy postrédaji presnou volitelnost s moZnost regulace
hodnoty pH findlnfiho vyrobku.

Uvedené nedostatky odstrenuje zpisob upravy hodnéty pH p¥i vyrob¥ mésle podle vyndlezu
s volitelnostf hodnoty od 4,8, tj. od chuti kyselé do 6,1, tj. do chuti nekyslé aZ sladké.

Podstatou zpdsobu podle vynédlezu Je, Ze se pfi hn¥teni mdsla zshn&tdvd smetanovy
zdkys, jehoZ kyselost se pohybuje od 38 do 40° SH, piilemZ tato kyselost se uprevuje
sm¥rem dold p¥iddvénim sladkého pasteurovaného mléka, nebo opa¥né zvylenim su¥iny zékysu
piriddvénim suSeného nebo kondenzoveného mléks pii pPiprav¥ zdkysu.

P¥{klad provedeni

Ze sladké smetany se vyrobi obvyklym zpisobem méselny polotover s obsehem vody cca
14 % obj. Hodnota pH mésle se upreavuje tek, Ze se v pribshu hniteni zapracuje smetanovy
zékys., V¥slednd hodnote pH mésle se ${df mnoZstvim smetanového zdkysu, jeho kyselosti e
sudinou. {f{m je mnoZstvi, kyselost @ suline zehn&tdveného zékysu vy38L, tim je hodnote pH
niz3f. Mdslo md vyreznou chul & vini po mlé¥ném kysédni, MnoZstvi ptiddveného zdkysu se
$1d1 podle zjist¥ného obsshu vody v mésle pFed kone&nou udpravou.

Potadovand hodnota pH mdsle se upravuje stupném SH zdkysu, pPipedn¥ jeho su¥inou.

Mdslo vyrobené ze sledké smetsny mé pfed upravou hodnotu pH 6,1. Pro upravu obsehu:
vody v mésle ze 14 % na 17,8 % obj. se zepracuje do 100 kg mésla 4,14 1 smetenového '
zdkysu o susind 8,5 % a kyselosti 40° SH. Findlni hodnote pH mdsla je v tomto pF{peds
5,4. Upravou kyselosti priddveného zékysu sledkym pasteurovenym mlékem na 20° SH, pri
zaprecovédni 4,14 1 zdkysu je findln{ hodnote pH mdsle 5,7 atd.

Priddnim suseného nebo kondenzoveného mléke do zpracovdvaeného zdkysu se pH méni
Umdrnd se zm&nou su¥iny pFiddveného zdkysu. ’

Vyhodou postupu podle vyndlezu Jje moinost zprecovdvat sladkou smetanu beze ztrdt
tuku v podmdsli e p¥i vysoké organoleptické hodnot¥ e trvenlivosti vyrobeného mésle,
kterd je srovnetelnd s médslem vyrobenym z kysané smeteny.

Del3{ vyhodou zplsobu podle vynélezu je dspors investi¥niho vybaven{ provozu tim,

. %e odpadd biologické zréni smeteny, dochéz{ ke sniZeni spotfeby energie pot¥ebné k pro-
véad¥ni tepelnych dprev pfi biologickém zréni e ke zvySeni produktivity préce p¥i jedno-
dud&im vyrobnim postupu.
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7Zplsob \dpravy hodnoty pH pfi vyrobd mésle, pPi némZz se do polotovaru vyrobeného ze
sladké smeteny s ob?ahem Yody cca 14 % obj. zahndtévd biologicky kyseny smetanovy zékys,
vyznadeny tim, Ze kyselost a sudine zahn&tédveného smetanového zdékysu se upravuje ne
38 a2 40° SH bud priddvénim sladkého pasteuroveného mléke, nebo sudeného p¥ipadng konden-
zovaného mléka, v mnozstvi Umérném poZadované hodnot® pH findlnfho vyrobku.
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