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(57) Abrégé/Abstract:

L'invention concerne un appareil électrique de cuisson comprenant - une base (60), - des moyens de ventilation (10) agencés pour
créer un flux d'air, - des moyens de chauffage (30) agencés pour chauffer le flux d'air - un panier de cuisson (20) amovible. Selon
l'invention, I'appareil comprend : - un boitier (70) amovible logeant les moyens de ventilation (10) et les moyens de chauffage (30),
le bottier (70) étant prévu pour étre disposé sur la base (60) pour cuire les aliments disposés dans le panier de cuisson (20) porté
par la base (60), - une cuve (90) amovible prévue pour recevoir un bain de cuisson, - un autre boftier (80) amovible a partir duquel
s'étend un élément chauffant (85), l'autre boitier (80) étant prévu pour étre disposé sur la base (60) pour cuire les aliments
disposés dans la cuve (90).
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(57) Abstract: The invention concerns an electric cooking appliance comprising - a base (60), - ventilation means (10) arranged to
create an airflow, - heating means (30) arranged to heat the airflow - a removable cooking basket (20). According to the invention, the
appliance comprises: - a removable housing (70) accommodating the ventilation means (10) and the heating means (30), the housing
(70) being designed to be arranged on the base (60) in order to cook the food arranged in the cooking basket (20) carried by the base
(60), - a removable container (90) designed to receive a cooking bath, - another removable housing (80) from which there extends
a heating element (85), the other housing (80) being designed to be arranged on the base (60) in order to cook the food arranged in
the container (90).
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(57) Abrégé : L'invention concerne un appareil électrique de cuisson comprenant - une base (60), - des moyens de ventilation (10)
agencés pour créer un flux d'air, - des moyens de chauffage (30) agencés pour chautfer le flux d'air - un panier de cuisson (20) amovible.
Selon I'invention, l'appareil comprend : - un boitier (70) amovible logeant les moyens de ventilation (10) et les moyens de chautfage
(30), le boitier (70) étant prévu pour étre disposé sur la base (60) pour cuire les aliments disposés dans le panier de cuisson (20) porté
par la base (60), - une cuve (90) amovible prévue pour recevoir un bain de cuisson, - un autre boitier (80) amovible a partir duquel
s'étend un élément chauftant (85), l'autre boitier (80) étant prévu pour étre disposé sur la base (60) pour cuire les aliments disposés
dans la cuve (90).
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APPAREIL ELECTRIQUE DE CUISSON POUR LA PREPARATION
D’ALIMENTS FRITS

La présente invention concerne le domaine technique des appareils

électriqgues de cuisson prévus pour la préparation d’aliments frits.

Il est connu de préparer des aliments frits avec un appareil électrique de
cuisson comportant un espace de cuisson expose a un flux d’air chaud. Un tel
appareil permet notamment d’obtenir assez rapidement des aliments frits préts

a étre consommes, notamment a partir d’aliments pré-frits.

Toutefois les appareils de ce type restent peu performants pour la cuisson de

beignets ou de préparations panées.

Un objet de la présente invention est de proposer un appareil du type précité
qui soit également performant pour la cuisson de beignets ou de préparations

panées.

Un autre objet de la présente invention est de proposer un appareil électrique
de cuisson qui permette de préparer de maniéere satisfaisante une plus grande

variété d’aliments, notamment d’aliments frits.

Ces objets sont atteints avec un appareil électrique de cuisson comprenant :
- une base dans laquelle est ménagée au moins une partie d’un espace de
cuisson,

- des moyens de ventilation agencés pour créer un flux d'air dans I'espace de
cuisson,

- des moyens de chauffage agencés pour chauffer le flux d'air,

- un panier de cuisson amovible agencé pour recevoir des aliments a cuire
dans l'espace de cuisson,

du fait que cet appareil comprend :

- un boitier amovible logeant les moyens de ventilation et les moyens de

chauffage, le boitier étant prévu pour étre disposé sur la base pour cuire les
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aliments disposés dans le panier de cuisson,

- une cuve amovible prévue pour recevoir un bain de cuisson,

- un autre boitier amovible a partir duquel s’étend un élément chauffant,
I'autre boitier étant prévu pour étre disposé sur la base pour cuire les aliments
disposés dans la cuve, I'élément chauffant s’étendant alors a l'intérieur de la
cuve.

Ainsi selon le type d’aliment frit a préparer le mode de cuisson le plus adapté
peut étre sélectionné, en utilisant le boitier pour une cuisson a air chaud ou

I'autre boitier pour une cuisson en bain d’huile.

Selon une forme de réalisation, la cuve est utilisée en substitution au panier de
cuisson. En d'autres termes le panier de cuisson est utilisé avec le boitier et la

cuve est utilisée avec 'autre boftier

Si désiré le panier de cuisson peut étre configuré pour pouvoir étre agence
dans la cuve pour contenir les aliments a cuire. Le panier de cuisson agencé
dans la cuve s’étend alors de préférence au dessus de I'élément chauffant

lorsque 'appareil est utilisé avec I'autre boitier.

Avantageusement, la base comporte un logement prévu pour recevoir au moins
partiellement la cuve et/ou le panier de cuisson. Cette disposition permet de

simplifier la construction de I'appareil.

Avantageusement alors, le panier de cuisson est logé au moins en partie dans

la base lorsque I'appareil est utilisé avec le boitier.

Avantageusement alors, la cuve est logée au moins en partie dans la base

lorsque 'appareil est utilisé avec 'autre boitier.
Avantageusement encore, le logement présente une ouverture supeérieure.

Selon une forme de réalisation, la base comporte un connecteur électrique,
pour alimenter électriquement les moyens de chauffage et les moyens de
ventilation lorsque le boitier est disposé sur la base, et pour alimenter

électriguement I'élément chauffant lorsque l'autre boitier est disposé sur la
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base. La base est alors alimentée par un cordon d’alimentation électrique. En
alternative, le boitier peut étre directement alimenté par un cordon
d’alimentation électrique et/ou I'autre boitier peut étre directement alimenté par

un cordon d’alimentation électrique.

Selon une forme de réalisation, I'appareil électrique de cuisson comprend un
couvercle disposeé sur la base, et I'espace de cuisson est défini par le boitier et

le couvercle disposés sur la base.

Selon une autre forme de réalisation I'espace de cuisson est défini par le
boitier disposé sur la base. L'utilisation d'un couvercle n’est alors pas

nécessaire.

Selon une forme de réalisation, le boitier présente une tuyere d’admission
agencée en amont des moyens de ventilation, la base comporte une zone
d’admission agencée en regard de la tuyere d’admission, et I'espace de
cuisson communique avec la zone d’admission. Cette disposition permet de

faciliter la circulation du flux d’air dans I'espace de cuisson.

Avantageusement alors, les moyens de ventilation sont agencés au dessus de
la zone d'admission. Cette disposition permet d’améliorer la circulation du flux

d’air.

Selon une forme de réalisation, les moyens de chauffage sont agencés en aval
des moyens de ventilation. Cette disposition permet de simplifier la réalisation

des moyens de ventilation.

Avantageusement alors, le boitier comprend une zone d'échappement agencée
en aval des moyens de ventilation, et les moyens de chauffage sont agenceés

dans la zone d'échappement.

Avantageusement encore, le panier de cuisson est agencé en aval des moyens

de chauffage.
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Avantageusement encore, les moyens de chauffage sont agencés au moins
partiellement en regard des aliments a cuire regus par le panier de cuisson.

Cette disposition permet de faciliter une cuisson par rayonnement.

Avantageusement encore, le boitier comporte au moins une sortie d’air chauffé
débouchant en regard du panier de cuisson. Cette disposition contribue a de

bonnes performances de cuisson.

Avantageusement encore, le flux d’air traverse un lit d'aliments a cuire disposeé
dans le panier de cuisson. Cette disposition permet de favoriser une meilleure

homogeéngéite de cuisson.

Avantageusement alors, le panier de cuisson présente un fond ajouré

permettant le passage du flux d’air.

L'invention sera mieux comprise a I'étude d’'un mode de réalisation donné a
titre d'exemple nullement limitatif et illustré par les figures annexées, dans
lesquelles :

- la figure 1 est une vue schématique en coupe verticale et en éclaté d'un
appareil électrique de cuisson selon la présente invention,

- la figure 2 est une vue schématique en coupe verticale de I'appareil
électrique de cuisson de la figure 1 selon une premiére configuration
d’utilisation.

- la figure 3 est une vue schématique en coupe verticale de I'appareil
électrigue de cuisson de la figure 1 selon une deuxieme configuration

d’utilisation.

L’appareil électrique de cuisson illustré sur la figure 1 comprend une base 60
dans laquelle est ménagée au moins une partie d’'un espace de cuisson 25, un
boitier 70 amovible prévu pour étre utilisé dans une premiére configuration
d’utilisation illustré sur la figure 2, un autre boitier 80 amovible prévu pour étre
utilisé dans une deuxiéme configuration d’utilisation illustré sur la figure 3, un

panier de cuisson 20 amovible, une cuve 90 amovible, et un couvercle 100.
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La base 60 comporte un logement 61 prévu pour recevoir au moins

partiellement la cuve 90 et/ou le panier de cuisson 20.

Dans I'exemple de réalisation illustré sur les figures 1 a 3, le logement 61
présente une ouverture supeérieure 62. Le panier de cuisson 20 est logé dans
la base 60 lorsque l'appareil est utilisé avec le boitier 70, tel que représenté
sur la figure 2. La cuve 90 est logée dans la base 60 lorsque I'appareil est

utilisé avec I'autre bofitier 80, tel que représenté sur la figure 3.

Le boitier 70 est prévu pour étre disposé sur la base 60 pour cuire les aliments
disposés dans le panier de cuisson 20 agence dans I'espace de cuisson 25. Le
boitier 70 loge des moyens de ventilation 10 agencés pour créer un flux d'air
dans l'espace de cuisson 25, et des moyens de chauffage 30 agencés pour

chauffer le flux d'air.

L’autre boitier 80 est prévu pour étre disposé sur la base 60 pour cuire les
aliments disposés dans la cuve 90 portée par la base 60. Un élément chauffant
85 s’étend a partir de 'autre boitier 80. Tel que montré sur la figure 3, I'élément
chauffant 85 s’étend a l'intérieur de la cuve 90. L'élément chauffant 85 est
prévu pour chauffer le bain de cuisson disposé dans la cuve 90. Le bain de
cuisson peut notamment étre un bain d’huile. L'élément chauffant 85 est de
préférence associé a des moyens de régulation thermostatique et/ou a des

moyens de protection thermique, non représentés sur les figures.

Dans I'exemple de réalisation illustré sur les figures 1 a 3, la base 60 peut
porter le panier de cuisson 20 ou la cuve 90. Ainsi la cuve 90 est utilisée en
substitution au panier de cuisson 20. En alternative, le panier de cuisson 20
pourrait notamment étre porté par la cuve 90. Le panier de cuisson 20 s’étend
alors de préférence au dessus de I'élément chauffant 85 lorsque 'appareil est

utilisé avec l'autre boitier 80.

Tel que représenté sur la figure 1, le couvercle 100 est disposé sur la base 60.
L'espace de cuisson 25 est alors défini par le boitier 70 et le couvercle 100

disposeés sur la base 60, tel que représenté sur la figure 2.
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Dans I'exemple de réalisation illustré sur les figures, la base 60 comporte un
connecteur électrique 65 pour alimenter électriguement les moyens de
chauffage 30 et les moyens de ventilation 10 lorsque le boitier 70 est disposé
sur la base 60 et pour alimenter électriquement I'élément chauffant 85 lorsque
I'autre boitier 80 est disposé sur la base 60. A cet effet, le boitier 70 et 'autre
boitier 80 comportent chacun un autre connecteur électrique, non représentée
sur les figures, alimenté par le connecteur 65 lorsque le boitier 70 ou I'autre

boitier 80 est disposé sur la base 60.

L’appareil dans la configuration illustrée sur la figure 2 est prévu pour chauffer

ou cuire des aliments avec un flux d’air chaud.

Dans l'exemple de realisation illustré, les moyens de ventilation 10
comprennent un ventilateur a flux transversal comprenant un rotor agencé pour
tourner autour d'un axe de rotation perpendiculaire au plan des figures 1 et 2.
Le boitier 70 présente une tuyere d’admission 11 agencée en amont des
moyens de ventilation 10. La base 60 comporte une zone d’admission 40
agencée en regard de la tuyére d’admission 11. L'espace de cuisson 25
communique avec la zone d’admission 40. Les moyens de chauffage 30 sont
agences en aval des moyens de ventilation 10. Le boitier 70 comporte au
moins une sortie d’air chauffé 71 débouchant en regard du panier de cuisson
20. Le panier de cuisson 20 est ainsi agencé en aval des moyens de chauffage
30.

Plus particulierement dans I'exemple de réalisation illustré, les moyens de
ventilation 10 sont agenceés sur un c6té de I'espace de cuisson 25. Les moyens
de ventilation 10 sont agencés au dessus de la zone d'admission 40. Le boitier
70 comprend une zone d'échappement 50 agencée en aval des moyens de
ventilation 10. Les moyens de chauffage 30 sont agencés dans la zone

d'échappement 50.

De maniére préférée, les moyens de chauffage 30 sont agencés au moins

partiellement en regard des aliments a cuire regus par le panier de cuisson 20,



10

15

20

25

CA 03033985 2019-02-13

WO 2018/037177 PCT/FR2017/052022

ce qui permet d'exposer les aliments a cuire a un rayonnement thermique

genére par les moyens de chauffage 30 pour les dorer / griller.

Pour des raisons de clarté, les aliments a cuire ne sont pas représentés dans
le panier de cuisson 20, afin de visualiser le flux d'air généré par les moyens
de ventilation. Les moyens de ventilation 10 disposés dans le boitier 70
aspirent de I'air par la tuyere d'admission 11 dans la zone d'admission 40, et
rejettent I'air dans la zone d'échappement 50 définie par le boitier 70 qui
contient aussi les moyens de chauffage 30. Les moyens de chauffage 30
chauffent donc le flux d'air qui sort des moyens de ventilation 10. Le flux d'air
chauffé est ensuite dirigé vers le panier de cuisson 20 par la sortie d’air
chauffe 71.

Le flux d’air traverse un lit d'aliments a cuire (non représenté sur les figures)
disposé dans le panier de cuisson 20. A cet effet le panier de cuisson 20
présente un fond ajouré 21 permettant le passage du flux d'air. Selon une

forme de réalisation preféerée le fond ajoure 21 est realise en forme de grille.

Une fois le fond ajouré 21 passé, le flux d'air est aspiré vers la zone
d'admission 40 afin de passer a nouveau a travers les moyens de ventilation
10. Si désiré le couvercle 100 peut présenter une face inférieure conformée

pour diriger le flux d’air sur le panier de cuisson 20.

L'appareil électriqgue de cuisson selon I'invention peut servir a cuire rapidement
des pommes de terre découpées pour faire des frites en les enduisant
initialement d'une faible quantité d'huile ou de matiére grasse, dans la
configuration représentée sur la figure 2. On peut également envisager de

cuire d'autres aliments, tels que de la viande ou d'autres Iégumes.

L’appareil dans la configuration illustrée sur la figure 3 est prévu pour cuire des
aliments dans un bain de cuisson, notamment pour frire des aliments dans un

bain de matiere grasse.

La cuve 90 est disposée dans la base 60 aprés avoir retiré le couvercle 100, le

boitier 70 et le panier de cuisson 20. L'autre boitier 80 est ensuite disposé sur
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la base 60. L'utilisateur remplit ensuite la cuve 90 de la quantité appropriée de
bain de cuisson. En l'absence d'échappements de vapeur la cuisson des

aliments s’effectue sans couvercle 100.

L’appareil électrique de cuisson selon l'invention peut également permettre de
frire de maniére satisfaisante des préparations panées ou des beignets, dans
la configuration représentée sur la figure 3. On peut également envisager de

frire d'autres aliments, tels que notamment des pommes de terre.

A titre de variante, le couvercle 100 ne s’étend pas nécessairement au dessus
du boitier 70.

A titre de variante, I'appareil ne comporte pas nécessairement un couvercle
100 indépendant. Le boitier 70 peut notamment former un couvercle disposé
sur la base 60. L’espace de cuisson 25 est alors défini par le boitier 70 disposé

sur la base 60.

A titre de variante, les moyens de ventilation 10 ne comprennent pas

nécessairement un ventilateur a flux transversal.

A titre de variante, le boitier 70 ne présente pas nécessairement une tuyere

d’admission 11 agenceée en amont des moyens de ventilation 10.

A titre de variante, le panier de cuisson 20 peut étre logé au moins en partie

dans la base 60 lorsque 'appareil est utilisé avec le boitier 70.

A titre de variante, le panier de cuisson 20 n’est pas nécessairement retiré par
'ouverture supérieure 62. La base 60 peut notamment comporter une
ouverture latérale prévue pour la mise en place et le retrait du panier de

cuisson 20.

A titre de variante, la cuve 90 peut étre logée au moins en partie dans la base

60 lorsque I'appareil est utilisé avec 'autre boitier 80.

La présente invention n’est nullement limitée a I'exemple de réalisation décrit et

a ses variantes, mais englobe de nombreuses modifications dans le cadre des
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10
REVENDICATIONS

1.  Appareil électrique de cuisson pour soit une cuisson a air chaud ou une cuisson

dans un bain de liquide chaud comprenant :

une base (60) dans laquelle est ménagée au moins une partie d’'un espace
de cuisson (25),

- un systéme de ventilation (10) agencé pour créer un flux d'air dans I'espace
de cuisson (25),

- un systéme de chauffage (30) agencé pour chauffer le flux d'air,

- un panier de cuisson (20) amovible agencé pour recevoir des aliments a cuire
dans l'espace de cuisson (25),

caractérisé en ce qu'il comprend :

- un premier boitier (70) amovible supportant directement le systéme de
ventilation (10) et le systéme de chauffage (30), le premier boitier (70)
amovible étant destiné a étre disposé sur la base (60) pour cuire les aliments
disposés dans le panier de cuisson amovibie,

- une cuve (90) amovible prévue pour recevoir un bain de cuisson,

- un deuxiéme boitier (80) amovible a partir duquel s'étend un élément
chauffant (85) distinct du systéme de chauffage (30), le deuxiéme boitier (80)
amovible étant distinct du premier boitier (70) amovible et étant destiné a étre
disposé sur la base (60) pour cuire les aliments disposés dans la cuve (90)
amovible, I'élément chauffant (85) s'étendant alors a l'intérieur de la cuve (90)
amovible,

dans lequel la base (60) est construite et agencée pour recevoir soit un premier
ensemble de cuisson pour la cuisson a air chaud, le premier ensemble de
cuisson comprenant le systéme de ventilation (10), le systéme de chauffage

(30), le panier de cuisson amovible et le premier boitier (70) amovible, soit un

deuxieme ensemble de cuisson pour la cuisson de liquide chaud, le deuxiéme

ensemble de cuisson comprenant la cuve (90) amovible et le deuxiéme boitier

(80) amovible.

2. Appareil électrique de cuisson selon la revendication 1, caractérisé en ce que la

base (60) comporte un logement (61) prévu pour recevoir au moins partiellement la
cuve (90) amovible ou le panier de cuisson (20).

3.  Appareil électrique de cuisson selon la revendication 2, caractérisé en ce que le

logement (61) présente une ouverture supérieure (62).
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Appareil électrique de cuisson selon 'une des revendications 1 a 3, caractérisé en
ce que la base (60) comporte un connecteur électrique (65), pour alimenter
électriquement le systéme de chauffage (30) et le systéme de ventilation (10)
lorsque le premier boitier (70) amovible est disposé sur la base (60), et pour
alimenter électriguement 'élément chauffant (85) lorsque le deuxiéme boitier (80)

amovible est disposé sur la base (60).

Appareil électrique de cuisson selon F'une des revendications 1 a 4, caractérisé en
ce qu’il comprend en outre un couvercle (100) disposé sur la base (60), et en ce
que I'espace de cuisson (25) est défini par le premier boitier (70) et le couvercle
(100) disposés sur la base (60).

Appareil électrique de cuisson selon F'une des revendications 1 a 4, caractérisé en
ce que I'espace de cuisson (25) est défini par le premier boitier (70) disposé sur la
base (60).

Appareil électrique de cuisson selon 'une des revendications 1 a 6, caractérisé en
ce que le premier boitier (70) présente une tuyére d’admission (11) agencée en
amont du systéme de ventilation (10), en ce que la base (60) comporte une zone
d’admission (40) agencée en regard de la tuyére d’admission (11), et en ce que

'espace de cuisson (25) communique avec la zone d’admission (40).

Appareil électrique de cuisson selon la revendication 7, caractérisé en ce que le

systéme de ventilation (10) est agencé au-dessus de la zone d'admission (40).

Appareil électrique de cuisson selon 'une des revendications 1 a 8, caractérisé en
ce que le systéme de chauffage (30) est agencé en aval du systéme de ventilation
(10).

Appareil électrique de cuisson selon la revendication 9, caractérisé en ce que le
premier boitier (70) comprend une zone d'échappement (50) agencée en aval du
systéme de ventilation (10), et en ce que le systéme de chauffage (30) est agencé

dans la zone d'échappement (50).

Appareil électrique de cuisson selon 'une des revendications 1 a 10, caractérisé en
ce que le panier de cuisson (20) amovible est agencé en aval du systéme de
chauffage (30).
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Appareil de cuisson selon I'une des revendications 1 & 11, caractérisé en ce que le
systéme de chauffage (30) est agencé au moins partiellement en regard des
aliments a cuire regus par le panier de cuisson (20) amovible.

Appareil électrique de cuisson selon 'une des revendications 1 4 12, caractérisé en
ce que le premier boitier (70) comporte au moins une sortie d’air chauffé (71)

débouchant en regard du panier de cuisson (20) amovible.

Appareil de cuisson selon 'une des revendications 1 a 13, caractérisé en ce que le
flux d’air traverse un lit d'aliments a cuire disposé dans le panier de cuisson (20)
amovible.

Appareil de cuisson selon I'une des revendications 1 & 14, caractérisé en ce que le
panier de cuisson (20) amovible présente un fond ajouré (21) permettant le

passage du flux d'air.
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