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A invengdo refere-se a um processo para empacotar um produto caracterizads por

compreender aplicar-ze um material espumoso a um produtec de modo gu= =
rial lhe fique aderente zendo o material espumoso constituido e ezszencialments

pcr um polimero com a férmula geral:

- e CH2 - CH2 —)3

em que n representa um inteiro compreendido entre 50 e 900 e o polimerc pozsui
o peso molecular entre 1800 e 25000; por um hidrocarboneto e por um estabiliza-

dor e introduzir-se depois o produto num invdélucro exterior.
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ANTECEDENTES DA INVENCAO

e

Descrigao referente & patente de
invengdo de PLAY B, INC., norte-
~americana, industrial e comercial,
estabelecida em 11320 West Watertowm
Plank Road, Wauwautosa, Wisconsin
53226, Estados Unidos da América,
(inventores: Ralph J. Locke e

David C. Netherton, residentes nos
Estados Unidos da América) para
"PROCESSO PARA EMPACOTAR UM PRODUTO"

DESCRICGCAO

RAUBITO DA INVENGAO

empacotar; particularmente os relativos ao empacotamento de
produtos com protuberincias pronunciadas e os relativos ao
empatotamento de produtos comestiveis. Adicionalmente, esta
invengdo refere-se a materiais espumosos poliméricos adequa-
dos para utilizagdo em tais processos e compostos adequados
Para a produgdo de tais materiais €Spumosos.

A presente invengdo refere-se a processos de

|DESCRICAO DA TECNICA RELEVAVTE

1de maneira a amortecer protuberincias pronunciadas ou partes
Particularmente frigeis. Isto € particularmente necessirio na
industria alimentar tal como na embalagem de carne em que os

produtos sao embrulhados em peliculas poliméricas estanques
lac ar.

- P S ’ 14 s s
~0 Varlas areas e cenessario empacotar produtos
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Quando se preparam carcagas de animais para expe-

[N

igdo, muitas vezes subdividem-se em pedagos e embrulham-se in-

ividualmente num invdlucro exterior para conservagzao € protec-

[}

~

¢2o0 durante a expedigZo e manuseamentc. O invélucro exterior
preferencial é um material polimérico estanque ao ar no qual os
bocados de carne se podem embalar e vedar por vacuo. 0 tamanho
dos bocados de carne variam desde porgoes dimensionadas vara o
consumidor até carne de primeira transformagao muito grandes
que pesam varias libras.

A maior parte das porgoes de carne tem forma irre
gular e contém ossos que formam protuberdncias num ou em varios
locais do bocado de carne. As protuberincia gque podem ser rela-
tivamente pronunciadas, rompem e furam o invdlucro exterior po-
limérico no qual a carne estd embalada. Durante a armazenagem
e 0 envio da fébrica, de empacotar para o armazem, retalhista
ou consumidor, o bocado de carne é manuseado varias vezes, aumen
tando as possibilidades de perfuragdo ou ruptura do invélucro
exterior. Isto é particularmente possivel nos pontos de contac-
to entre a embalagem e o osso protuberante. A embalagem por va-
cuo aumenta o periodo de armazenagem mas aumenta também o risco
de ruptura do involucro exterior. Na embalagem por vicuo, o in-
vélucro é forgado a limitar-se aos contornos da carne durante o
processo de evacuagio. Isto pode originar estiramentos e tensoed
nas areas protuberantes.

Tém-se feito varias *tentativas nara resolver o©s
nroblemas associados com a ruptura ou esvazeamento dos involu-
cros exteriores. Por exemplo, o material do invdlucro exterior
pode ser forgado para resistir a perfuragao. Isto requer modifi
cag@o no conteldo ou na espessura, uniformemente, através do in-
vélucro o que pode ser dispendioso e desnzcessdrio devido ao fag]
to de as Areas conm probabilidades de serem perfuradas serem —e-
lativamente limitadas.

Tém sido provpostos contentores especiais tads como
os descritos na Patente Norte Americana Numero 4,136,206 de

Cuattlebaum. Tais contentores sao geralmente reforgados com tela
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adequada ou material reforgado nos pontos da embalagem que cor-
respondem aproximadamente as protuberincias. Estes contentores
s30 relativamente caros e exigem uma disposigao correcta dos
bocados de carne, dentro deles, se se desejar que funconem sa-
tisfatdriamente. Podem ser necessirios varios tipos de conten-
tores destes e varios tamanhos para empacotar diferentes boca-
dos de carne quando os ®arios bocados tém contornos e protube-
ridncias diferentes. Adicionalmente, as carcacas de um tipo par-
ticular de animal podem variar muito no tamanho e no peso.

Normalmente, a pratica comum na indistria de em-
balagem de carne é envolver o bocado de carne num pedago gran-
de de um tecido n3o-absorvente, impregnado de cera, antes de o
introduzir no invdlucro exterior. © tecido coloca-se entre o
invélucro e a carne nas areas sujeitas a perfuragaes tais como
extremidades de ossos. Exemplos de tal material encontram-se
nas Patentes dos V.S. N2s. 2.891.870 e 3.653%3.927. Com a finali-
dade de assegurar que as protuberidncias estao adequadamente co-
bertas durante a introdug@o no involucro exterior, tém que se
utilizar grandes quantidades de tecido para revestirem a maior

parte do bocado de carne.

’ 1
Este processo e trabalhoso, demora muito tempo,
’ M . . .
e caro e origina uma grande quantidade de material de residuo
e muito trabalho para se remover o invdlucro.

Devido a estas desvantagens, tém sido propostos
outros métodos de amortecimento nas protuberancias salientes,
Tém sido feitas tentativas para amortecer bocados de carne com
varios materiais de espuma pré-formados colocados entre a car-
ne e o invdélucro como indicado na Patente Norte Americana No.
4.,1364203 de Murphy, regra geral, estas tentativas nao tém si-
do satisfatdrias devido & descoloragio da carne em contacto
com a espuma provocada pelo oxigénio residual presente na es-
puma. A fim de resolver deste problema, a referéncia de Murphy
propoe a utilizagio de uma pelicula envolvente impenetrével ao
oxigénio entre a carne e a espuma. Adicionalmente, a massa de
espuma ehinvélucro utilizada em Murphy originar problemas de




transporte; é claro que uma vez que se adicionam peso e volume
a cada carcaga e se aumentar os custos de transporte, esta so=-
lugdo ndo proporciona um processo de embalagem eficiente ou eco

nomico.

A aplicagao directa de materiais de amortecimento
eSpumosos ou nao espumosos, a4 carne tem deparado com varias des
vantagens. Anteriormente todos os materiais disponiveis tinham
que ser aplicados a temperaturas t3o elevadas que originavam a
queima e descolorag@o da carne. Em adig3o, muitos dos materiais
de amortecimento conhecidos eram impréprios para utilizacao com
produtos comestiveis. Outros n3o se aplicavam suficientemente
rédpido para proporcionarem um revestimento completo.

Assim, é desejével proporcionar um processo para
empecotar produtos, particularmente produtos comestiveis tais
como carne, que reduza as possibilidades de ruptura da embala-
gem. £ desejivel que este processo utilize um material polimé-
rico que se possa aplicar facil e selectivamente as protuberin-
cias sem originar a descoloragdo ou defeitos na carne. £ também
desejavel proporcionar um processo noAqual um material espumoso
se possa produzir no local de utilizagdo e aplicar-se a baixas
temperaturas. Finalmente, é desejavel produzir um material es-
pumoso polimérico que se possa utilizar em virias embalagens e
outras aplicagoes.

SUMARIO DA INVENCZXO

A presente invengdo envolve um processo para em-
pacotar um produto, particularmente um produto com protuberin-
cias pronunciadas, no gqual se aplica selectivamente um material
espumoso ao produto e o produto se coloca num invdlucro exterion
O material espumoso forma-se a partir de um polimero com um pe-
so molecular entre aproximadamente 1 800 e 25 CCC

-

em que n representa um inteiro compreendido entre 50 e 90 apro-

. . ’ .
Ximadamente. Inclui-se tambem no material espumoso um hidrocar-
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com extremidades com recortes pronunciados que normalmente per
|furam um saco ou embalagem semelhante, podem empacotar-se com

E

boneto alifdtico adequado seleccionado do grupo constitufdo poi
politerpenos, hidrocarbonetos possuindo cinco 4dtomos de carbvo-
no e suas misturas, Ests, também, presente no material espumoso
um estabilizador anti-oxidante adequado. O material espumoso
produz-se por mistura dos componentes atris referidos no esta-
do 1fquido ou semi-lf{quido com um agente de SOPTro gasoso ade-
quado. O material pode aplicar-se a um produto tal como um bo-
cado de carne a uma temperatura de contacto entre 80°F (2700)
e 130°F (54°C) aproximadamente.

DESCRICAO DA FORMA DE REALIZACEO PREFERIDA

Esta invencdo baseia-se na descoberta inesperads
de que um material espumoso formulado recentemente se pode apli
car com sucesso,a baixas temperaturas, em produtos comestiveis
tals como bocados de carne sem afectar de modo adverso a quali-
dade do produto. A aplicagfo selectiva deste material €sSpumoso
em protuberincias pronunciadas proporciona um amortecimento prg
tector contra a ruptura ou o arranque do inv8lucro exterior dos
bocados de carne durante a expedigZo e armazenagem.

Especificamente, esta inveng&do engloba um proces
S0 para empacofar produtos, particularmente os que tém protube-—
rincias salientes assim como um material espumoso que pode ser
utilizado. Outras utilizagles e aplicagles desta invengdo tor-
nam-se evidentes para os especialistas.

Wum processo particular da presente invengdo, a
carne de 12 transformag@o, de segunda transformag3o e prépria
para consumo de vaca, porco, borrego ou vitela assim como de
aves domésticas e peixe, que t&m superffcies de osso espostas

seguranga. Aplica-se selectivamente um material espumoso as pTo
tuberincias dos bocados de carne por intermédio de um meio con-
vencional que permite a aderéncia entre o material espumoso e
a superffcie do bocado de carne. A carne pode, entao, colocar-
-se num inv8lucro exterior tal como um saco de plastico.

-5
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O material espumoso utilizado consiste essencial]
mente de um substrato polimérico no qual um material gasoso adg
quado & encapsulado. O substrato polimérico, € constitufdo es-

sencialmente por:
a) um polimero com a férmula geral:
—— CH, - CHy—7
em que n representa um inteiro compreendido entre €0 e S00

aproximadamente ;

b) um hidrocarbonetc seleccionado do grupo constituido
por politerpenos, hidrocarbonetos alifiticos de cinco Atomos

de carbono e suas misturas;

c) um estabilizador susceptivel de evitar a oxidagao
dos constituintes do polfmero e dos materiais circundantes.
O substrato polimérico pode conter, também, ceras opcionais
ceras microcristalinas, inibidores de deterioragdo e outros

componentes normalmente utilizados na industria de empacotar.

O substrato polimérico prepara-se por mistura de
polimeros, hidrocarbonetos, estabilizadores e componentes opcig
nais com aquecimento suficiente quando & necessirio atingir a
liquefagao do substrato. lMistura-se ent&o o substrato com um
gis adequado para se obter a formagao de espuma. Wuma forma de
realizagZo preferencial, mantem-se o substrato polimérico a umg
temperatura entre 129°C (265°F) e 191°C (375°F) aproximadamente
e, combina-se, entZo, com um fluxo de gis numa proporgio entre
substrato e gis compreendida entre 1:1 e 1:10 aproximadamente.
O material espumoso arrefece-se se ndo for necessirio que o
infcio de solidificag8o ocorra a temperaturas inferiores a cer
ca de 121°C (250°F). Verificou-se que 0 material espumoso se
pode avlicar com sucesso a varios produtos utilizando aplicado
res tals como os do tipo utilizado nos sistemas descritos na
Patente Yorte Americana Vos. 4.059.466 e 4.059.714 gue aqui se
incorporam como referéncia. Utilizando tais dispositivos, poden
obter-se temperaturas de ponto de contacto compreendidas entre
27°¢ (80°F) e 54°C (130°F) aproximadamente. Verificou-se, ines-

-6 - e e e
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peradamente, que o material espumoso permanece flexivel a estas
baixas temperaturas e que adere facilmente ao produto.

Como geralmente utilizado nesta invengao o subs-
trato polimerico contém entre 40% e 90%, aproximadamente, em
peso de polimero, entre aproximadamente 10% e 60% em peso de
hidrocarboneto; e aproximadamente entre 0,01% e 0,5% em peso
de estabilizador. Na forma de realizagao preferencial, o subs-
trato polimérico contém, aproximadamente, entre 75 % e 90 % em
peso de polimero, entre 3 e 25% em peso de hidrocarboneto e en-
tre 0,1 e 0.3% em peso de estabilizador.

_ Na forma de realizagdo preferencial, o polimero
é seleccionado do grupo constituido por polietileno, acetato de
polivinilo, acetato de etileno vinilo, e respectivas misturase.
0 polimero utilizado tem um peso molecular entre 1.800 e 25.000
aproximadamente, variando o peso molecular preferencial entre
17;000 e 19.000 aproximadamente, Os materiais adequados est3o
comercialmente disponiveis na Eastman Chemical Corporation sob
a marca registada EPOLENE e na E.I. DuPont Corporation sob a
marca registada ELVAC.

0 hidrocarboneto utilizado é, de preferéncia, um
hidrocarboneto alifatico seleccionado do grupo constituido por
politerpenocs, varios hidrocarbonetos com cinco moléculas de car
bono e respectivas misturas. Estes materiais est2o comercialmen
te disponiveis na Goodyear Corporation sob a marca registada
Wingtack e no Hercules Corporation sob a marca registada PICOTACK
B-H-T.

0 estabilizador é, de preferéncia, um material tal
como tetraquis /metileno (3.5-di-terc-butil-4-hidroxi-hidroci-
namato)/ metano. O material adequado estd disponivel comercial-
mente na Ciba-Geigy sob a marca registada IRGANOZX.

Podem também incluir-se na formulag3o vArios adi-
tivos. Estes podem incluir ceras tais comeo ceras microcristali-
-|nas, anti-oxidantes, conservantes e andlogos. Tais aditivos po-
"lldem constitur até aproximadamente 40% em peso do substrato poli-

s



mérico.

O material gasoso utilizado pode ser qualquer
material, que gquando combinado com o substrato polimérico pro-
porcione a formag3c de espuma. Na forma de realizagio preferen
cial, o géds & um material nfo oxidante, biologicamente inerte.
0 gis pode seleccionar-se do grupvo constituido por azoto, hélio,
hidrogénio, argon e respectivas misturas, sendo os materiais
biologicamente inertes preferfnciais seleccionados do grupo
constituido por didxido de carbono, azoto e respectivas mistu-
ras. Quando ndo € necessirio ser biologicamente inerte & possi
vel utilizar também outros gases tais como oxigénio, ar ou res
pectivas misturas.

Na forma de realizagdo preferencial do processo
da presente invengao, mistura-se o substrato polimérico e man-
tém-se no estado liquido ou semi-liguido até se utilizar na
aplicagao ao produto tal como um bocado de carne. De preferég
cia mantém-se o material e uma temperatura no tanque compreen-
dida entre aproximadamente 129°C (265°F) e 191°C (375°F). Antes
de se aplicar mistura-se o substrato polimérico liquido ou se-
mi-liquido com um gés adequado para absorgdo do gis.

A mistura de gds e polimero &, entfo, enviada
através de um aplicador adequado e aplicada ao produto. O poll

mero resultante tem o gds encapsulado nele.

No processo da presente inveng3o, é preferéncial
que o material espumoso tenha uma temperatura inferior a, apro-
ximadamente, 54°C (lBOOF) no ponto em que a espuma contacta o
produto a ser amortecido. De preferéncia a temperatura do pon-
to de contacto varia entre 27°C (80°F) e 54° (130°F) aproxima-—
damente. A temperaturas dentro desta gama, o material pode apli
car-se directamente a um bocado de carne sem os efeitos preju-
diciais provocados por aquecimento localizado. O material espu-—
moso permanece flexivel até ao contacto ¢ adere facilmente ao
produto.

Verificou-se que o materiszl espumoso assim apli-
cado solidifica-e adere essencialmente em simultfneo para fomar
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um amortecedor sdélido removivel ligado ao bocado de carne. A
ligagdo entre a carne e a espuma solidificada é suficientemen-
te forte para permanecer intacta nos apertos durante o subse-
quente empacotamento. A espuma solidificada pode retirar-se
quando se desejar, por extracgao do material espumoso com uma
forga minima adequada.

Depois da aplicagdo do material espumoso, O pro-
duto pode introduzir-se numa embalagem exterior ou saco. Estas
embalagens exteriores, sao feitas de um pléstico adequado comer
cialmente disponivel tal como o usado normalmente na indistria
de embalagem de carne. A embalagem exterior pode ser fechada
ou vedada por qualquer meio convencional. No produto final, o
material espumoso coloca-se entre a protuberdncia pronunciada
de modo a que a protuberdncia tenha amortecimento e que qual-
quer forga criada por uma extremidade pronunciada ou recortada
seja deflectida através do material espumoso em vez de se con-
centrar na porgao do invdlucro que reveste a protuberdncia.

Regra geral, quando bocados de carne siao embala-
dos para armazénagem e expedigbes, podem executar-se fases adi-
cionais, se se desejar, com o material espumoso da presente in-
vengdo sem efeitos prejudiciais. Tais fases envolvem, geralmen-
te, a evacuagdo da atmosfera na embalagem exterior por proces-
sos convencionais de embalagem por vacuo. Verificou-se que tais
processos aumentam o tempo de conservagao e facilitam o trans-
porte. Quando se pretende o tempo de conservagao méximo, 0 ma~
terial espumoso da presente invengao pode formular-se com gases
biologicamente inertes tais como azoto, e andlogos para evitar
que gqualquer exigénio que possa estar presente no material es-
pumoso proveniente dos interstikios presentes na espuma provo-
que descoloragdo ou a gueima. Podem também incorporar-se na es-
pura aditivos que inibam o crescimento bacteriano ou iniciem a
conversao do oxigénio residual presente na embalagem em mate-
riais biologicamente inertes.

Verificou-se, que o material espumoso da presente
. ~ . ’ . . -~
invengao adere ao involucro exterior com uma forga de ligagao

e
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superior a forga de ligagdo entre o material espumoso e o
bocado de carne, quando a embalagem & exposta a certos
procedimentos tais como estiramento por calor. Devido a estas
forcas de ligagdo, a remogdo do invdlucro exterior provoca a
libertagcdo automdtica do material espumoso do produto,
eliminando assim a sua remogdo separadamente. Os exemplos de
materiais de invélucros exteriores adequados para esta
aplicacio sdo polimeros seleccionados do grupo constituido
por polimetileno de baixa densidade, polipropileno acetato de

etileno vinilo, cloreto de nylon polivinilo e suas misturas.

Embora se tenham discutido formas e combinag¢des de
partes, & evidente que ‘viarias modificagdes em pormenor e
combinagdes de partes assim como modificagdoc do processo a
aplicar-se a outros produtos a serem embalados, se consideram

dentro do &mbito e espirito desta descrigdo.

-

1. Processo para empacotar um produto caracterizado por
compreender aplicar-se material espumoso a um produto de
modo que esse material lhe fique aderente sendo material
espumoso constituido essencialmente por um polimero com a

férmula geral:
—{ CH, - CH, ¢

em que n representa um inteiro compreendido entre 50 e
900 aproximadamente e o polimero possui um peso molecular
entre 1800 e 25000; por um hidrocarboneto e por um
estabilizador e introduzir-se depois o produtoc num

invdélucro exterior.
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Processo de acordo com a reivindicagdo 1, caracterizado
por o material espumoso encontra-se a uma temperatura
entre 27°C e 54°C (80°F e 130°F) quando se aplica ao

produto.

Processo de acordo com a reivindicacdo 2, caracterizado
por o produto apresentar protuberdncias pronunciadas e
por o material espumoso se aplicar selectivamente as
referidas protuberéncias anteés de se colocar o produto na
embalagem exterior.

Processo de acordo com a reivindicagdo 2, caracterizado
por; se tratar a ‘embalagem para evacuar uma parte
substancial da atmosfera ali existente; e se fechar e

vedar a embalagem logo que se complete a evacuacio.

Processo de acordo com a reivindicacgdo 4, caracterizado
por a adesdo do material espumoso & embalagem exterior
possuir uma forga de liga¢do superior & de adesdo entre o
material espumoso e o produto, de tal modo que o material
espumoso adere a embalagem exterior quando ela & removida

do produto.

Processo de acordo com a reivindicacdo 4, caracterizado
por se substituir a atmosfera existente na embalagem
exterior por um gés biolégicamente inerte, em que o
material espumoso contém um gds bioldgicamente inerte

microencapsulado.

Processo de acordo com a reivindicacdo 6, caracterizado
por o gids bioldégicamente inerte se seleccionar do grupo
constituido por didéxido de carbono, azoto e respectivas

misturas.

Processo de acordo com a reivindicacd3o 1, caracterizado

por o material espumoso ser constituido essencialmente

- 11 -




10.

11.

por: um material polimérico seleccionado do grupo
constituido por polietileno, acetato de etileno vinilo e
respectivas misturas; um estabilizador susceptivel de
evitar a oxidagdo do polimero e dos materiais
circundantes; e uma substidncia gasosa adequada ali

encapsulada.

Processo de acordo com a reivindicag¢do 8, caracterizado
por o hidrocarboneto alifatico se seleccionar do grupo
constituido por politerpeno, hidrocarbonetos possuindo
cinco moléculas de carhono e respectivas misturas e por a

substdncia gasosa ser bioldgicamente inerte.

Processo de acordo com a reivindicag¢do 1, caracterizado
por: se liquefazer uma composigdo polimérica constituida
essencialmente por:

a) um polimero seleccionado do grupo constituido por
polietileno, acetato polivinilico, acetato de etileno
vinilo e respectivas misturas;

b) uma resina seleccionada entre o grupo constituido por
politerpeno, hidrocarbonetos Cg e respectivas
misturas; e

c) um estabilizador seleccionado entre o} grupo
constituido por tetraquis[metileno (3.5-di-terc-
-butil-4-hidroxi-hirocinamato)]-metano, se misturar a
composigdo polimérica com um géds numa proporgdo
composigdo/gds compreendida entre 1:1 e 1:10; se
aplicar ao produto o material espumoso liquefeito; e
se permitir que o material espumoso solidifique e

adira ao produto.

Processo de acordo com a reivindicag¢do 10, caracterizado
por a composigdo polimérica ser constituida
essencialmente por:

a) um polimero seleccionado do grupo constituido por

polietileno, acetato de etileno vinilo e respectivas
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12.

13.

14.

15.

16.

.#—J—smﬂni==='=F£E:=.‘ —=

misturas, presente numa quantidade compreendida entre
40% e 90% em peso da composigdo polimérica;
b) um hidrocarboneto seleccionado entre o grupg
constituido por politerpeno, hidrocarbonetos Cs
possuindo cinco moléculas de carbono e respectivas
misturas, presente numa quantidade compreendida entre
10% e 60% em peso da composicdo polimérica; e
c) um estabilizador seleccionado entre o grupo
constituido porxr "Irgonox 1010", e respectivas
misturas, presente numa quantidade compreendida entre
0,05% e 0,5% em peso da composicdo polimérica.

Processo de acordo com a reivindicag¢do 11, caracterizado
por e} polimero estar presente numa quantidade
compreendida entre 40% e 90% em peso da composicdo
polimérica, o hidrocarboneto estar presente numa
quantidade compreendida entre 10% e 25% em peso da
composigdo polimérica, e o estabilizador estar presente
numa quantidade compreendida entre 0,05 e 0,5% em peso da

composigdo polimérica.

Processo de acordo com a reivindicagdo 10, caracterizado
por se aplicar ao produto a composigdo polimérica a uma
temperatura entre 27°C e 54°C (80°F e 130°F).

Processo de acordo com a reivindicacdo 13, caracterizado
pPor o gas ser biolbégicamente inerte e ficar encapsulado

no interior da substéncia polimérica ao solidificar.

Processo de acordo com a reivindicagdo 14, caracterizado
por a solidifica¢3o ocorrer instantineamente em contacto

com o produto.
Processo para embalar um produto que possui

protuber@ncias pronunciadas caracterizado por:

I) se preparar uma composigdo polimérica por mistura de:
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17.

18.
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entre 40 e 90% em peso de um polimero possuindo a

férmula geral
'+ CH2 - CHZ ")T

em que n representa um inteiro compreendido entre 50
e 900. _

b) entre 10% e 25% em peso de um hidrocarboneto
seleccionado entre o grupo constituido por
politerpenos, hidrocarbonetos Cs: e respectivas
misturas: .

c) entre O0,5% e 0,5% em peso de ﬁm estabilizador
seleccionado entreé o grupo constituido por tetraquis
[{(metileno (3,5-di-terc-butil-4-hidroxi-hidrocinama-
-to)] metano.

II. Se liquefazer a composigdo polimérica;

II1.Se misturar a composicdo polimérica liquefeita com um
gds susceptivel de proporcionar espuma na composigao
polimérica, numa proporgao composigdo/gas
compreendida entre 1:1 e 1:10;

IV. Se aplicar selectivamente o material espumoso para
cobrir as protuberdncias pronunciadas do produto, a
uma temperatura compreendida entre 80%F e 130%F no
ponto de contacto; e

V. Se permitir que o material espumoso solidifique e

adira ao produto.

Processo de acordo com a reivindicagdo 16, caracterizado
por: se colocar o produto na embalagem exterior apds

aplicagdo do material espumoso.

Processo de acordo com a reivindicagdo 17, caracterizado
por: se tratar a embalagem exterior apds ali se colocar o
produto, para evacuar uma parte substancial da atmosfera
que ali existe; e se vedar a embalagem exterior depois de

se ter completado a evacuagd@o da atmosfera.
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

et T T e
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Processo de acordo com a reivindicag¢do 17, caracterizado
por: se fazer aderir o material espumoso d embalagem
exterior com uma forga de ligac3o superior a da adesio
entre a substlncia espumosa e o produto de modo que o
material espumosc adira & embalagem exterior quando este

se remove do produto.

Processo de acordo com a reivindicagdo 16, caracterizado
por o gads contido no material espumoso ser biolégicamente

inerte.

Processo de acordo com a reivindicagdo 16, caracterizado
por o produto que se pretende embalar ser um produto

alimentar.

Processo de acordo com a reivindicagdo 16, caracterizado

por o produto que se pretende embalar ser carne.

Processo de acordo com a reivindicag3o 1, caracterizado
por o material polimérico ser constituido essencialmente
por 40% a 90% em peso de um polimero possuindo a férmula

geral
—~ CH, CH, =g

em que n representa um inteiro entre 50 e 900; entre 10%
e 60% em peso de um hidrocarboneto seleccionado entre o
grupo constituido por politerpeno, hidrocarbonetos Cg e
respectivas misturas; entre 0,05% e 0,5% em peso de um
estabilizador anti-oxidante; e por os referidos
componentes poderem ser liquefeitos e misturados com um
agente espumante adequado para proporcionar um material
espumoso susceptivel de solidificar a uma temperatura

entre 27°C e 54°C (80°F e 130°F).

Processo de acordo com a reivindicagdo 23, caracterizado
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25.

26.

27.

28.

\ pe—

por se seleccionar o material polimérico do grupo
constituido por polietileno, acetato de etileno vinilo e

respectivas misturas.

Processo de acordo com a reivindicag¢do 23, caracterizado
por o polimero se encontrar presente numa quantidade
compreendida entre 40% e 90% em peso antes da mistura com

o0 material gasoso.

Processo de acordo com a .reivindicacdo 1, caracterizado
por o material espumoso ser constituido essencialmente
por: um substracto polimérico e um material gasoso ali
encapsulado, sendo a ‘proporgdo entre o substracto quimico
€ o material gasoso compreendida entre 1:1 e 1:10,
respectivamente; em que o material espumoso solidifica
apds contactar o produto e em que o substracto polimérico
€ essencialmente constituido por:

a) entre 40% e 90% em peso de um polimero possuindo a

férmula geral
~—& CH, CH, =

ém que n representa um inteiro compreendido entre 50
e 900;

b) entre 10% e 90% em peso de uma resina seleccionada
entre o grupo constituido por politerpeno,
hidrocarbonetos C5; e respectivas misturas; e

c) entre 0,05% e 0,5% em peso de um estabilizador anti-

-oxidante.
Processo de acordo com a reivindicacdo 26, caracterizado
por a solidificagdo comegar a ocorrer entre 93°C e 121°C

(200°F e 250°F).

Processo de acordo com a reivindica¢do 26, caracterizado

por se seleccionar o polimero entre o grupo constituido
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29.

30.

31.

32.

por polietileno, acetato de etileno vinilo e respectivas

misturas.

Processo de acordo com a reivindicagdo 28 caracterizado
por o polimero possuir um peso molecular compreendido
entre 1800 e 25000. "

Processo de acordo com a reivindicagdo 29, caracterizado
por o polimero se encontrar presente na quantidade

compreendida entre 15% e 27% em peso.

Processo de acordo com a reivindicag¢do 26, caracterizado
por o hidrocarbonéeto se encontrar  presente numa
-

quantidade compreendida entre 3% e 75% em peso do

substracto polimérico.
Processo de acordo com a reivindicagdo 31, caracterizado

por o estabilizador se encontrar presente numa quantidade

compreendida entre 0,0005% e 0,015% em peso.

A requerente declara que o primeiro pedido desta

patente foi apresentado nos Estados Unidos da América em 14

de Marco de 1988, sob o nuimero de série 167,404.

Lisboa, 13 de Margo de 1989
0 AGENTE OFICIAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
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