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Taca izolowana zwlaszcza do podawania potraw
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Przedmiotem wynalazku jest taca izolowana
zwlaszcza do podawania potraw, do nakladania na
nig i podawania zywno$ci bgdZ bezposSrednio na
niej, badz tez w pomocniczych pojemnikach albo
wkladkach podtrzymywanych na tacy.

Izolowana taca wedlug wynalazku moze stuzyé
do zywnoSci dieplej albo chlodnej, przygotowywane]
uprzednio i podawanej na przyklad pasazerom sa-
molotéw. Ponadto, taca ta moze byé tez wykorzy-
stywana w innych okolicznoS$ciach, gdy pragnie sie
zachowaé potrawy w stanie cieplym albo chtodnym.
Taca izolowana jest bardzo wygodna do stosowania
w szpitalach, barach samoobstugowych i tym po-
dobnych zakladach.

Znanla jest taca do podawania potraw zwlaszcza
pasazerom samolotéw lub chorym w szpitalach,
wykonana z tworzywa sztucznego i majgca szereg
wglebien, w ktére wstawiane sga naczynia z potra-
wami. Taca a jest przykrywana drugag tacg obej-
mujaca goérng cze$é naczyn z potrawami. Do trans-
portu tace sg ustawiane w pojemniku, a tace za-
wierajace potrawy o réznych temperaturach sg izo-
lowane miedzy sobg dodatkowymi przekladkami np.
z gumy piankowej.

Znana jest réwniez taca, w ktérej zaglebienia za-
wilierajagce naczynia z potrawami sg pomiedzy sobg
izolowane np. tworzywem spienionym umieszczo-
aym miedzy powlokami z tworzywa nieprzepusz-
czalnege, stanowigcego powierzchnie goérng i dolng
oraz boki tacy, a ponadto §cianki wglebien w tacy.
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Znana taca posiada jednak wady. Kostrukcja tacy
nie zabezpiecza bowiem przed cyrkulacjg powietrza
woko6l goruych czeSci naczyn wystajageych z zagle-
bien tacy co powoduje wymiane ciepla miedzy po-
trawami, ponadto konstrukcja tacy zmusza do po-
dawania wszystkich potraw w indywidualnych na-
czyniach takich jek np. talerze, co powieksza ciezar
i naklady na eksploatacje.

Celem wynalazku jest usuniecie powyzszych nie-
dogodno$ci, a zadanie techniczne polega na opra-
cowaniu takiej tacy, ktéra polepszylaby izolacje
cieplng potraw przez prawie calkowite wyelimino-
wianie cyrkulacji powietrza wewnatrz zestawu tac,
a ponadto wyeliminowala konieczno§é stosowania
talerzy czy podobnych naczyn dla wiekszo$ci po-
traw.

Zadanie to zostalo rozwigzane dzieki temu, ze izo-
lowana taca do podawania potraw, ktéra moze byé
ukladana w stos, skladajgcy sie z wiekszej iloSci
izolowanych tacek ulozonych jedna na drugiej, ma
gérng powierzchnie, tak uformowang, ze stanowi co
najmniej jeden wklesty pojemnik dla bezposredniego
ulozenia na tacy porcji ZywnoS$ci, a powierzchnia
dolna jest tak uformowana, Ze stanowi co najmniej
jedno odwroécone wglebienie o takich samych wy-
miarach jak odpowiedni wklesty pojemnik w gérnej
powierzchni. Wglebienia ite po ulozeniu tac w stos
formujg co najmniej jedng grupe pionowo uszerego-
wanych przedzialow o cienkich goérnych i dolnych
$ciankach oraz grubszych, izolujacych termicznie
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bocznych Sciankach, tak ze porcje zywnoS$ci o takiej
samej cieptocie sg umieszczone w grupie pionowo
uszeregowanych przedzialéow, przez co zywno$é w
kazdym z pionowo uszeregowanych przedzialéow jest
bardzo dobrze izolowana termicznie po swoich bo-
kach, natomiast zbedna sie staje gruba izolacja po-
miedzy porcjg zywno$ci znajdujgcg sie nad i pod
nia w tym samym pionowym przedziale.

Kazda taca korzystnie jest uksztaltowana tak, ze
mia wiekszg ilo§é wklestych pojemnikéw i wieksza
ilo§¢ odpowiednich odwréconych wglebien zasadni-
czo o takich samych wymiarach, celem uformowa-
nia wigkszej iloSci grup pionowo uszeregowanych
przedzialdw o cienkich gérnych i dolnych $cian-
kach oraz o grubszych izolujgcych termicznie
Sciankach bocznych, tak, ze jednakowe porcje zyw-
noéci o jednakowej cieplocie sg umieszczane w jed-
nej grupie pionowo uszeregowanych komor, a dru-
gie porcje zywno$ci o rowniez jednakowej miedzy
sobg cieplocie, lecz nawet znacznie réznigcej sie od
cieploty pierwszych potraw sa umieszczane w innej
grupie pionowo uszeregowanych przedzialéw, przez
co porcje zywnoSci w kazdym z pionowo uszerego-
wanych przedzialéw sg w zasadzie izolowane od por-
cji zywnos$ci w przyleglych innych pionowo uszere-
gowanych pomieszczeniach, natomiast izolacja po-
miedzy porcjami zywno$ci umieszczonymi w odpo-
wiednich przedziatach pionowych nad lub pod sobg
jest o wiele ciefisza.

Izolowane tace majg gérne i dolne powloki utwo-
rzone z wyprofilowanego arkusza nieprzepuszczal-
nego tworzywa, stanowigce rodzaj zewnetrznej sko-
rupy, powloki te sa nalozone na siebie, z pozosta-
wiong wolng przestrzenia miedzy nimi i sg polg-
czone ze soba krawedziami, przy czym w wolnej
przestrzeni, ktére tworzg, umieszczony jest mate-
riat termoizolacyjny. Powloki tacy wykonane sa
z tworzywa sztucznego, a material termoizolacyjny
stanowi korzystnie sztuczne tworzywo piankowe.

Gorna strona tacy ma skierowang do géry pod-
wyzszong cze§é wyposazong w element ustawezy w
postaci rowka, umieszczonego wokét wglebien, za$
dolna strona tacy ma element ustawczy w postaci
kolnierza lub wargi wchodzacej w rowek przyleglej
tacy gdy wiecej tac jest ustawionych w stos.

Positek jest z gory przygotowywany |li jest
umieszczony na wiekszej iloSci tac, ktére nastepnie
sg ustawiane w zestaw dla dogodnego przenoszenia
i przechowywania na przyklad w samolocie. Izolo-
wane tace utrzymuja potrawy w stanie gorgcym
albo zimnym przez diuzszy okres czasu, gdyz kazda
porcja goracej lub zimnej potrawy mieSci sie na
jednej tacy, a pokrywa jg i otacza wyZej polozona
taca, tak Ze kazda porcja potrawy jest izolowana
z wszystkich stron, wobec czego przenoszenie cie-
pla jest minimalne. Ponadto konstrukcja ta zapo-
biega w znacznym stopniu stracie wilgoci. Dzieki
kolnierzom i rowkom tace ulozone w stos sg osa-
dzone bezpiecznie tak, Zze wiekszg liczbe tac mozna
ulozyé w stos bez obawy ze stos sie wywrbéci.

Stos uklada sie w miare napelniania tac, wobec
czego kazda taca stanowi przykrycie dla tacy po-
przedniej. Ukladanie tac w stos znacznie zwigksza
warto§é fzolacyjng tac, gdyz kazda taca zostaje
przykryta podobna taca. Gorace i zimne potrawy
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na kazdej tacy pokrywaja gorace i zimne potrawy
na nizej potozonej tacy, wobec czego gradient tem-
peratury wystepujacy pomiedzy przylegajacymi do
siebie tacami jest bardzo matly.

Skuteczno$é izolacji opisanych tac powigksza to,
Ze material izolacyjny jest odpowiednio rozmiesz-
czony. I tak np. bardzo malo materiatu fzolacyj-
nego mieSci si¢ miedzy spodem wglebienia, a géra
niZzej polozonego wglebienia dolnej tacy. Z drugiej
za$§ strony najgrubsza warstwa materialu izolacyj-
nego znajduje sie¢ nackclo bokéw weglebien.

Odmiana fiacy jest wykonana z zywicznej plasti-
kowej ‘pianki, uformowanej wedlug zadanego
ksztaltu. Pianka moze mie¢ naturalng utwardzonag
powierzchnig albo jest przykryta dodatkows powlo-
ka nieprzepuszczalng. Pokrycie z folii z tworzywa
sztucznego przylegajace do piankowego, porowa-
tego materialu tacy umieszczone jest przynajmniej
na stronie gérnej weglekienia lub wglebieA albo
przynajmniej na gérnej stronie tacy. Oprécz tego,
ze piankowe tace s3 'tanie s3 one jeszcze niezwykle
lekkie. Ponadto piankowe tace zapewniajg niezwy-
kle skuteczng fizolacje cieplns.

Dla ulatwienia niakladania posilkéw kazda taca
moze zawiera¢ cienka nieprzepuszczalng wkladke
dopasowana do wglebienia lub wglebiend i wcho-
dzaca w nie. W tym przypadku kazda wkladka ma
obrzeze kolnierzowe. W kolejnej odmianie tacy w
jednym lub kilku jej wglebieniach umieszezone sg
wkiadki stanowigce naczynia, posiadajace goérny
kolnierz uszczelniajgey, ktéi‘y stanowi cze§é do gé-
ry skierowanej powierzchni uszczelniajgcej 1aczg-
cej sie z odpowiednig cze§cig powierzchni uszczel-
niajacej skierowanej do dotu, wyzej polozonej tacy.

Przedmiot wynalazku jest przedstawiony w przy-

kladach wykonania na rysunku, na ktérym fig. 1
rprzedstawia zestaw tac izolowanych przeznaczonych

' do przenoszenia zywno$ci w widoku z gory, fig. 2 —

zestaw tac czeSciowo w przekroju pionowym wzdiuz
linii 2—3 oznaczonej na fig. 1 oraz czgSciowo W
przekroju pionowym wzdtuz linii 2a — 2a oznaczo-
nej na fig. 1, fig. 3 — przedstawia odmiang tacy
w widoku z gory, fig. 4 — przedstawia odmianeg
tacy w przekroju pionowym wzdluz linij 4—4
oznaczonej na fig. 3, fig. 5 — odmiane tacy umiesz-
czonej na woézku bufetowym przystosowanym do
uzytku domowego w widoku perspektywicznym,
fig. 6 — przedstawia kolejng odmiane tacy w wi-
doku z gory, fig. 7 — przedstawia kolejng odmiane
tacy w przekroju pionowym, wzdluz linii 7—7
oznaczonej na fig. 6, fig. 8 — przedstawia dwie tace
ustawione jedna na drugiej w widoku z przodu,

fig. 9 — przedstawia fragment zlgcza jednej
z wktadek z umieszczong nad nig tacg w przekroju
pionowym, fig. 10 — przedstawia fragment tacy

z wkiladkg w pionowym przekroju, fig. 11 — przed-
stawia wkladke w widoku z géry, fig. 12 — wklag-
ke w przekroju pionowym, fig. 13 — przedstawia
nastepng odmiane tlacy w przekroju pionowym,
a fig. 14 — przedstawia jeszcze inng odmiane tacy
w przekroju pionowym.

Izolowana taca 1 wedlug wynalazku ma gérng
powloke 2 i dolng powloke 3, miedzy ktoérymi utwo-
rzona jest przestrzef 4. Przestrzen 4 jest czeSciowo
albo catkowicie wypelniona materialem izolacyjnym




i

63894

5 o bardzo dobrej izolacji cieplnej. Materiatl izola-
cyjny & stanowi najkorzystriej pianka zywicznego
tworzywa sztucznego, np. pianka poliuretanu albo
polistyrenu, Materiat izolacyjny moze byé spienia-
ny na miejscu w przestrzeni 4 albo moze byé tei
wgrrowaczany co tej przestrzeni w dowolny inny
spos6b. Gorne i dolne powloki 2 i 3 s3 wykonane
najkorzystniej z odpowiednich zywicznyeh tworzyw
sztucznyeh, :odpornych na dzialanie ciepta, zimna,
wilgoci i régnych kwaséw oraz innych czynnikév
chemicznych zwykle obecnych w potrawach. Po-
wloki te moga byé wykonane np. z polipropylenu,
polietylenu, poliweglanéw lub tym podobnych.
Gorne, i dolne' powloki 2 i 3 s3 zaopatrzone w
kolnierze 6 i 7, ktére rozciggajg sie najkorzystniej
wokoél calego obwodu tacy. W ten sposéb prze-
strzei migedzy powlokami 2 i 8 jest zabezpieczona

przed wejSciem do niej wilgoci lub obcego mate-

rialu. Kolnierze 6 i 7 mozna polgczyé przy uzyciu

energii cieplnej i nacisku, albo-przez zespolenie za:

pomocy rozpuszczalnika lub tez za pomoca odpo-
wiedniego kleju.

Polgczone kolnierze 6 i 7 wystaja na zewnatrz
w kierunku poziomym wok6t obwodu tacy. W ten
sposéb mozna bardzo wygodnie postugiwaé sie taca
chwytajac za koinierz 6 i 7.

W goérnej powloce 2 utworzone sg cztery wgle-
kienia 8, 9, 10 i 11 stanowiace pojemniki na po-
trawy. Rézne potrawy mozna wlozyé do réznych
wglebienn. Na przykiad wglebienie 8 moze stuzyé
do potrawy goracej, stanowigcej gléwny posilek.
Salate deser i §rodek do pobudzania apetytu moz-
na wlozyé odpowiednio do wglebien 9, 10 i 11. Po-
Srodku taca ma podwyiszong cze$é 12 z plaska
powterzchnig 13, na ktdrg mozna klasé chleb albo
bulki.

Przy bocznych' krawedziach tacy gbérna powloka
2 zawiera dodatkowe wglebienia 14, 15 i 16, ktére
sluzg do umieszczenia w nich réznych pomocni-
czych przedmiotéw. Wglebienie 14 jest okragle mo-
ze wiec byé stosowane do umieszczenia w nim fi-
lizanki na kawe lub innego naczynia 17 do napoju.
Wglebienie 15 mozna uzyé do wlozenia do niego
na przyklad srebra stolowego i serwetki. Wglebie-
nie 16 jest przystosowane do przeghowywania soli,
pieprzu, $mietanki, przyprawy mrajonezowej do
salaty, sosu itp. Dolna powloka 3 jest zaopatrzo-
na w wglebienia 18 i 19, znajdujace sie pod wgle-
bieniami 8 i 11 powloki gbérnej 2 i odwrécone w
stosunku do wglebiefi 8 i 11. Podobne wglebienia
sg tez przewidziane pod wglebieniami 9 i 10. Po-
nadto dolna powloka 3 ma odwrécone wglebienie
20 znajdujace sie pod pow1erzchma 13 gérneJ po-
wioki 2.

Jak pokazano na fig. 2, napelnione pokarmami
tace moga byé poukladane w stos tak, ze kazda
tace pokrywa potozona pod nig taca w stosie. Wgle-
bienia 18, 19, 20 kazdej tacy uzupelniaja wtedy
i wchodza w odpowtiednie wgtebienia 8, 11, 13 ni-
zej polozonej tacy. Gérna powloka 2 ma szereg
rolaczonych wzajemnie, w kierunku do g6ry row-
kéw 21. Rowki 21 calkowicie otaczaja wglebienie
8 przeznaczone na glowny positek. Ponadto rowki
21 calkowicie otaczaja podwyzszona gléwna cze§é
12 powloki 2. .
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Dolna powloka 8 jest zaopatrzona’ w uklad kol
nierzy 22 odpowiadajacych rowkom 21. Gdy tace
sq ulozone w-stos, kolnierze 22 kazde) tacy, oprécz
tacy polozonej najnizej, mieszczs sgie w rowkach
21 utworzonych w spodzie niizej poloZzonej tacy.
Koinierze 22 najnizej polozonych tae stamowig. pod-
stawy ‘i opierajg sie na poziomej powierzchni
noénej, na ktérej stos tac jest utworzony. Kokie-
rze 22 i rowki 21 otaczajgce wglebienie 8 zmniej-
szajq strate ciepta z tego wglebienia do minimum,
zapobiegajgc réwnoczefnie utracie wilgoci, Inne
kolnlierze -1 rowki zapobiegajg stratom wilgoei
z innych wglebiefi 9, 10, 11, zapewniajgc réwno-
cze$nie wysokg warto§é izolacji cieplnej.

Fig. 8, 4 i 5 przedstawiajg odmiane tacy, ktéra
nadaje sie specjalnie jako taca bufetowa do uzyt-
ku domowego. Odmiana tacy ma gérng powloke
24 z cienkiego materialu nieprzepuszczajacego, naj-
korzystniej z odpowiedniego Zywicowego tworzywa
satucznego. GoOrna powloka 24 ma na ogbl postaé
odwréconej miski, ponadto za§ ma gérng &ciankeq
25 i skierowane ku dolowi boczne Scianki 26, Prze-.
strzei w odwréconej misce jest czefciowo lub cat-
kowticie wypelniona termoizolacyjnym materiatem
27 wykonanym najkorzystniej z pianki: twonywn
sztucznego.

Gérna powloka 24 ma jedno albo wiecej wgle-
biefi 28 o ksztalcie naczyA do potraw wkiadanych
w nie bezpoérednio albo do maczyfhh pomocniczych
29 na przyklad rondli. Pokazane na fig. ‘4 linig
przerywang naczynie 28 jest zaopatrzone w po-
krywke 30. Jedna lub wiecej dodatkowych pokry-
wek 31 mogg byé przewidziane do przykrycia in-
nych wglebiei 28. Pokrywki moga byé ukladane
bezpoSredrio na powloce 24 jeSli do wgtebieni 28
potrawy wklada sie bezpoérednio. >

Wokolo wglebiefi 28 wykonane sa wystajace do
géry wystepy 32, ktére wzmacniaja powloke 24
i réwnocze$nie podtirzymujg pokrywki 31. Drugi
wystajacy. do goéry wystep 33 jest wykonany wo-
kolo calego obwodu gbérnej Scianki 25 w celu
wzmocniienia powloki 24 i zapobiezenia splywania
rozlanej potrawy z goérnej S$cianki 25.

Izolowana taca bufetowa jest bardzo korzystnie-:
umieszczona na wozku bufetowym 84, kt6ry ‘moze’
mieé dowolng konstrukcje. Taca bufetowa moze
byé przymocowana do woézka albo moze byé na-
nim tylko uloZona. IR

Potrawy gorgce mozna urmeéc'lé w poszczeg6l-
nych weglebieniach 28 tacy bufetowej  bezpoéred-:
nio albo tez w rondlach. Tace bufetowa mozna stox:
sowaé tez do potraw, ktére majg byé¢ utrzymywa-
ne w stanie chlodnym. Kolejna odmiang #acy::(tig..
6—12) sluzy do podawania pelnych positkéw. pasa-
Zerom lini lotniczych. Odmiana ta nadaje si¢- takie
do podawania posilkow w szpitalach 4 innyeh An- -
stytucjach. EERE

Jak pokazano na fig. 6, gérna czqié 12 tacy ma
powierzchni¢ 86 przeznaczong do -ukladania chle-
ba, butek itp. Powierzchnia 3¢ réini ste od - odpo-
wiedniej powierzchni 13 'tacy przedstawionej na
fig. 1 tym, ze powierzchnia 36 jest lekko wgtebiona
ponizej poziomu gérnej czefci 12 :

“Kolejna odmiana tacy (tig. 6 1 7) ma wiceej wgle-
bieh 37, 38, 39, 40 znajdujacych sie wzdluz jednej
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strony tacy. Wglebienia 37, 38, 39 majg ksztati
okraglych studzienek, do ktérych mozna wlozyé
mate filizanki lub inne zbiorniczki na krem, sos,
przyprawe majonezowg do salaty lub tym podob-
ne. Wglebienie 40 jest prostokatne i mozna do nie-
go ‘wkladaé malg paczke papieroséw. W goérnej
czeSci 12 tacy sg wykonane dodatkowe wglebienia
41'i 42. Wglebienia 41 i 42 majq postaé¢ okraglych
studzienek i s3 przeznaczone do umieszczenia w
nich matych naczyn na sél i pieprz.

W gérnej czeSci 12 tacy sg wykonane wzajemnie
polaczone ze soba rowki 438, podobne do rowkéw
21 przedstawionych na fig. 1. Rowki 43 maja
obrzeza 43a otaczajace pieé gléownych wglebien
8—11 oraz 36. Rowki 43 majg takZe cze§é poprzecz-
na 43b oddzielajaca wglebienia 9 i 10 od wglebien
8, 11, 36. Inna poprzeczna cze§¢ 43¢ rowkéow 43
oddziela wglebienie 8 od wglebiei 11 i 36.

- Dolna strona tacy ma koilnierze 44 odpowiada-
jace rowkom 43. Gdy tace tworza stos, kolmierze
44 mieszczg sie w rowkach 43, wobec czego mozna
umie$cié w stosie znaczng liczbe tac z catkowity
stateczno$cig. Zazebiajace sie wzajemnie rowki
i kolnierze 43 i 44 otaczaja i uszczelniajg wglebie-
nia 8—11 i 36 tak, ze wszystkie wglebienia sa od-
dzielone od otaczajacej atmosfery. W ten sposéb
przechodzenie ciepla i wilgoci pomiedzy atmosferg
i weglebieniami 8—11 i 36 w obydwu kierunkach
jest ograniczone do minimum. Zazebiajace sie row-
ki 48 i kolnierze 44 dzielg takze kazdg tace na trzy
wyrazne strefy, oddzielone jedna od drugiej.

"W granicach tych trzech stref, gébrna czes¢ 12 ta-
cy ma trzy odrebne powierzchnie uszczelniajace
45a, 45b, 45¢, mieszczace sie¢ wokolo wglebien 8—11
i 36. Odpowiednie powierzchnie uszczelniajgce 46
sg skierowane do dolu na dolnej stronie tacy. Gdy
tace sg ulozone w stos, powierzchnie uszczelnia-
jace 45a, 45b, 45¢ kazdej tacy lacza sie z powierz-
chniami uszczelniajgcymi 46 wyzej potozonej tacy.

Dolna strona tacy (fig. 7 i 8) ma dodatkowe po-
wierzchnie uszczelniajgce 47 wystajace na zewnatrz
z powtierzchni uszczelniajgcych 46.

W wglebieniach 8—11 tacy mozna umieszczaé réz-
ne potrawy bezpo$rednio albo w nlaczyniach. Taca
jest zaopatrzona we wkladki 48, 49, 50, 51 S$cisle
dopasowane do wglebien 8—11 i stanowigce na-
czynia. Wkladki 48—51 sa wykonane z materiatu
nieprzepuszczajgcego produktow spozywczych.
Wkiadki 48—51 moga byé wykonane na przyklad
z cienkich Zzywicowych tworzyw sztucznych, ta-
kich jak pilistyren, polistylen, polipropylen itp.
Wkiadki te stosuje sie najkorzystniej do jednora-
zowego podawiania pokarméw.

Kazda z pokazanych na rysunku wkladek 48—51
jest wykonana jako jedna calo$é i ma dno 52 oraz
kilkia §cian bocznych 53. Dno 52 i §ciany boczne
53 sa do$é cienkie, gdyz taca podtrzymuje je do-
statecznie. Kazda wkladka 48—51 na gébrnym swym
brzegu ma. kolnierz uszczelniajagcy 54 albo warge.
Koinierz uszczelniajacy 54 jest wygiety do gory,
nastepnie na zewnatrz i zawiniety w kierunku do
dolu. Kolnierz 54 ma ptaski koniec 55 wystajacy
na zewnatrz na ogé! w kierunku poziomym,

Kolnierz 54 wystaje nad gbérna czeScig 12 tacy
(fig. 10). Plaski koniec. 55 kolnierza jest laczony
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Z gbérng czeScia 12 tacy i stanowi element uszczel-
niajacy, ktéry zapobiega wejéciu pokarmu miedzy
tace i wkladke. Kolnierz 54 w kaidej wkladce 13-
czy sie z odpowiednia powierzchnig uszczelniajgcg
47 na dolnej stronie tacy wyzej polozonej. Kotl-
nierz wystaje najkorzystniej w kierunku do goéry
na tyle, Zze naciska na niego taca wyzej polozona.
Komlierz 54 jest cienki i gietki, wobec czego na-
cisk ten nastepuje latwo. Sciskanie komierza 54
powoduje, ze miedzy kolnierzem 54 i powierzchnig
uszczelniajaca 47 wyzej polozonej tacy powstanie
dokladne uszczelnienie. Sci$niecie koinierza 54
zwieksza takze ci$nienie uszczelniajgce miedzy gér-
ng czeScig 12 tacy i koficowa cze§cia 55 kolnierza.

Przed kazdym uzyciem w kazdej tacy umieszcza
sie nowy zesp6t wklradek 48—51. Poszczegbélne pro-
dukty zywno$ciowe wklada sie wtedy do wkladek
48—51. Tace sg ukladane w stos w taki spos6b
aby kazdg tace pokrywala taca wyzej polozona w
stosie. Kolnierze 54 wkiladek 48—51 s3 Sciskane
przez powierzchnie uszczelniajace 47 wyzej polo-
zonej tacy tak, ze wkladki sg skutecznie zabezpie-
czone przed strata wilgoci i przechodzenia ciepla
do wkladek albo z wkladek. Po kazdym uzyciu
wkladki 48—51 sg wyrzucane. W ten sposéb latwo
jest oczy$cié tace do ponownego uzycia.

Nastepna odmiana tacy przeznaczona do umiesz-
czania i podawania w niej potraw przedstawiona
na fig. 13 podobna jest do tacy wedlug fig. 6—12,
z tym jednak wyjatkiem, ze jest wykonana catko-
wicie z materialu izolacyjnego, najkorzystniej z zy-
wicznej pianki tworzywa sztucznego. Taca tta moze
byé wykonana np. z pianki polistyrenowej i moze
byé uksztaltowana z tego materiatu piankowego ja-
ko jedna calosé.

Ksztalt odmiany'tacy (fig. 13) jest zasadniczo taki
sam jak ksztalt tacy z fig. 6—12. Ta odmiana tacy
ma jedno lub wiecej wglebieh 67, do ktérych wkia-
da sie potrawy badZ bezpoérednio bgdZ tez w na-
czyniach pomocniczych, Wkiadki 48—51 stosuje sie
do tacy wykonanej z pianki tworzywa sztucznego.
Wkiadka 48 jest umieszczona dokladnie we wgle-
bieniu 67. Odmiana tacy (fig. 13) ma gobérng po-
wierzchnie 68 polgczonag z wystajacym na zewngtrz
koinierzem 55 wkiadki 48. Kolnierz 55 i gbérna po-
wierzchnia 68 stanowia Igcznie elementy uszczel-
niajace. ' -

Dolna strona odmiany tacy jest zaopatrzona w
jedno lub wigcej odwréconych lub uzupelniajgcych
wglebien 69 znajdujacych sie pod skierowanymi
do gory wglebieniami 67. Gdy tace sg uloZone w
stos, skierowane ku dolowi wglebienia 69 pozwa-
laja na umieszczenie artykuléw zywno$ciowych w
odpowiednich wglebieniach wyzej polozonej tacy.

Dolna strona odmiany tacy ma powierzchnie
uszczelniajgcg 70 znajdujaca sie pod powierzchnig
uszczelniajacg 68 i 1aczacg sie z powierzchnig
uszczelniajagca 68 tacy nizej poltozonej, gdy tace sa
ulozone w stos. Dolna strona tacy ma dodatkowsg
powtierzchnie¢ uszczelniajacg 71 1gczaca sie z koi-
nierzem uszczelniajagcym 54 wkladki 48 w nizej
polozonej tlacy, gdy tace sa ulozone w stos. Po-
wierzchnie uszczelniajace 70 i 71 odpowiadajg po-
wierzchniom uszczelniajacym 46 i 47 tacy przed--
stawionej na fig. 6—12, N i
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Odmiana tacy jest zaopatrzona w elementy
ustawcze w postaci rowkéw 72 i kolnierzy 74 od-
powiadajacych rowkom 43 i koinierzom 44 tacy
(fig. 6—12). Te elementy ustawcze umozliwiaja
stabilne ulozenie tac w stos. Ponadto polepszajg
one izolacje cieplng i ochrone przed stratg wil-
goci.

Na zewnatrz wystajgcy kolnierz 75 mieSci sie
wokolo obrzeza tacy. Kolnierz 75 ma grubosé
zmniejszong i moze byé uchwycony przy podno-
szeniu tacy. Kolnierz 75 odpowiada kombinowa-
nym kolnierzom 6 i 7 tacy (fig. 6—12). Odmiana
tacy ma rowniez wglebienie 76 na srebro stolowe
i inne przybdry. Wglebienie 76 odpowiada wgle-
bieniu 15 w tacy przedstawionej na fig. 6—12.

Odmiana tacy wedlug fig. 13 jest bardzo tania,
gdyz moze by¢é wykonana calkowicie z pianki two-
rzywa sztucznego, mozliwe i ekonomicznie jest
wiec stosowanie odmiany tacy do uzytku jedno-
razowego, po czym sie jg wyrzuca. Jeszcze inna
kolejna odmiana tacy (fig. 14) ma dodatkowsg po-
wloke na piance tworzywa sztucznego. Dodatkowa
powloka 78 znacznie utrwala tace, wobec czego
mozna jg uzywaé wielokrotnie. Ponadto ta odmia-
na tacy jest bardzo przydatna, nawet do uzytku
jednorazowego, poniewaz dodatkowa powloka 78
daje wiekszg odporno$é na przebicie przez serbro
stolowe.

Aby zmniejszyé koszty tacy, powloke 78 mozna
zastosowaé jedynie do wglebien 67. Lepiej jest
jednak zastosowaé powloke 78 na calej goérnej stro-
nie tacy. Dla uzyskiania produktu bardziej atrak-
cyjnego i uZytecznego, powloke mozna stosowaé
na calej tacy tak, ze zaréwno goérna jak i dolna
strona tacy sa nig pokryte.

Powlokla 78 moze byé wykonana z zywicznego
tworzywa sztucznego. Powloka 78 moze byé tez
nalozona w postaci cienkiej blonki z arkusza zy-
wicznego tworzywa sztucznego, przylegajacego do
materialu piankowego tacy. Przyleganie moze byé
zwiekszone przez zastosowanie energii cieplnej,
rozpuszczalnika topnikowego albo odpowiedniego
kleju. Gdy tace sa napelnione i uloZone w stos,
we wszystkch wglebieniach 8 znajduja sie potrawy
gorgce, wobec czego wszystkie te wglebienia majg
ta samg podwyzszong temperature. Poniewaz mie-
dzy przylegajacymi do siebie w stosie wglebienia-
mi 8 nie wystepuje réinica temperatury, nie ma
potrzeby umieszczaé miedzy nimi duzej iloSci ter-
moizolacyjnego materiatu. Izolacja cieplna jest
skoncentrowana naokolo bokéw wglebieﬁ,f_,'_@by za-
pobiec stracie ciepla do otaczajgcej atmosfeify i do
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chlodne.
Zastrzezenia patentowe

1. Taca izolowana zwlaszcza do podawania po-
traw, przystosowana do ukladania w stos jedna
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na drugiej, majaca dolng i gérng powloke wypro-
filowang, znamienna tym, Ze gbérna powloka (2)
tacy mla co najmnliiej jedno weglebienie (8) stano-
wigce pojemnik do bezpoSredniego ukladania zyw-
noéci na tacy, a jej powloka dolna (3) ma co naj-
mniej. jedno odwrécone wglebienie (18) o takich
samych zasadniczo wymiarach, jak wglebienie (8)
gornej powloki (2), a razem wglebienia (8, 18) two-
rzg co najmniej jedng grupe pionowo uszere-
gowanych przedzialéw o cienkich gérnych i dol-
nych $ciankach oraz grubyc¢h izolujacych bocznych
§ciankach do ukladania porcji zywnos$ci o takiej
samej cieplocie.

2. Taca wedlug zastrz. 1. znamienna tym, Ze na
goérnej (2) i dolnej (3) powloce ma uformowang
wiekszg ilo§¢ wglebien (8, 11, 13) i wiekszg ilosé

‘ odwrdéconych wglebienn (18, 19, 20) o takich sa-

mych wymiarach jak odpowiednie gbérne wglebie-
nia (8, 11, 13), a razem odpowiadajace sobie wgle-
bienia po uloZeniu tac w stos, tworzg wigkszg ilosé
grup pionowo uszeregowanych przedzialéw o cien--
kich gérnych ifdolnych §ciankach oraz grubych
bocznych Sciankach izoldjacych od siebie poszcze-
gélne sasiednie piony przedziatéw, w ktérych sg
ulozone porcje- Zywnoséci o odmiennej cieplocie.

3. Taca wedlug zastrz. 1—2, znamienna tym, ze
gérne (2) i dolne (3) powloki utworzone z wypro-
filowanego arkusza z cienkiego nieprzepuszczal-
nego materialu utozone jedna nad drugg majg po-
zostawiong miedzy nimi, wolng przestrzen (4),
oraz sg polgczone ze sobg kolnierzami (6, 7) a w wol-
nej przestrzeni (4) miedzy powlokami (2, 3) umiesz-
czony jest material termoizolacyjny (5).

4. Taca wedlug zasirz. 1—3, znamienna tym, Ze
gorna strona tacy ma do goéry skierowang podwyz-
szong cze$é (12) wyposazong w rowek (21) umiesz-
czony wokoél wgtebien, za§ dolna strona tacy ma
element ustawczy w postaci kolnierza (22) lub war-
gi wchodzace w rowek (21) w przylegltej tacy,
gdy wiecej tac jest ustawionych w stos.

5. Odmiana tacy wedlug zastrz. 1 lub 2, zna-
mienna tym, ze ma gérng powloke (24) z plastycz-
nego materialu przylegajacg i rozciagajaca sie
przynajmniej na goérnej stronie wglebienia lub
wglebien albo przynajmniej na goérnej stronie tacy.

6. Taca wedlug zastrz. 1—5, znamienna tym, Ze
zawiera cienksg nieprzepuszczalng wkladke lub
wkladki (48—51) dostosowane do wglebienia lub
wglebien (8—11).

7. Taca wedlug =zastrz. 6, znamienna tym, zZe
kazda wkladka (48—51) ma kolnierz uszczelnia-
jacy (54) wykonany na obrzezu.

8. Odmiana tacy wedlug zastrz. 1 lub 2, zna-
mienna tym, ze w jednym lub kilku wgtebieniach
umieszczona jest wkiladka stanowiaca naczynie, po-
siadajace koinierz (55), ktéry tworzy cze§é do géry
skierowanej powierzchni uszczelniajgcej, przylega-
jacej do Vsk'iérowianej do dotu powierzchni uszczel-
niajacej (47) wyzej polozonej tacy.
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