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Sposéb otrzymywania pélprodukiéw o wysokiej zawartofci witaminy C
ze §wietych owocéw réinych gatunkéw réi :

Patent trwa od dnia 2 sierpnia 1962 1.

Przedmiotem wynalazku jest sposéb otrzy-
mywania poéiproduktéw o wysokiej zawarto$ci
witaminy C ze §wiezych owocéw rézy dzikiej
— Rosa canina, r6zy pomarszczonej — Rosa
rugosa, rézy girlandowej — Rosa cinnamomea,
rozy Skoliméw rosa hybrida CV.

Jak wiadomo owoce ré6z s3 najbogatsze
z dotychczas znanych #rédel witaminy C, dla-
tego zostala na nie zwr6cona uwaga, jako na
surowiec do otrzymywania — produktéw wita-
minowych dla przemyslu spoiywczego.

Wedlug jednej ze znanych metod otrzymuje
sie¢ koncentraty witaminowe ze $wiezych lub
suszonych owocéw rézy dzikiej, jednak wydaj-
no$é witaminy C przy tej produkcji jest niska
i wynosi okolo 36% w stosunku do zawartosci
W surowcu.

,»Skoliméw” -

Z opisu patentowego nr 38813 znany jest spo-
s6b otrzymywania z owocéw dzikiej rézy péli-
produktéw witaminowych — moszczu i prze-
cieru — przy oddzwlaniu nasion i wloskéw od
migzszu owocow. .

Wedlug tego sposobu owoce dzikiej rézy roz-
drabnia sie, oddziela z nich nasiona i wloski
za pomocg sit mechanicznie wstrzgsanych, po
czym poddaje sie krétkotrwalemu dzialaniu pary
wodnej o temperaturze ok. 100°C w warunkach
beztlenowych i odbiera moszcz, a pozostalg
miazge przeciera na przecieraczce i utrwala
kwasem siarkowym.

Wykorzystanie witaminy C na tej drodze wy-
nosi 80—90%s.-

Dalsze badania wykazaly, ze mozna otrzyma¢é

péiprodukty o wysokiej zawartodci witaminy



C réwniez z owocéw réinych gatunkéw roz,
stosujgc do tego celu takie owoce dojrzate
o oslabionej jedrno$ci, z ktérych trudno jest na
drodze mechanicznej usungé nasiona i wtoski.

Wedlug wynalazku owoce rézy cate lub roz-
“drobnione w znany sposéb np. w mtynkach
szarpaczach i ewentualnie o ile to jest mozliwe
}ze wzgledu na stopieri dojrzalosci po usunieciu
nasion i ‘wlosk6w np. za pomoca sit mechanicznie
wstrzgsanych lub przez splawianie (ten ostatni
spos6b dotyczy gatunku rézy — Rosa rugosa)
traktuje sie parg wodng i (lub) wrzacg wodg
w ekstraktorach o dzialaniu periodycznym Ilub
ciaglym. i

Proces ekstrakcji prowadzié mozna w ten
spos6b, ze odbiera sie moszcz a pozostalo§é¢ po
. ekstrakeji traktuje jako odpad, badi tez w za-
leznosci od potrzeby proces ekstrakcji przerywa
sie w pewnym momencie i migisz owocowy,
ktéry zawiera jeszcze witamine C kieruje do
przerobu na przecier witaminowy.

‘'Ta metddg w- zaleznoéci . od.- potrzeb mozna
regulowaé zawarto§¢ witaminy C w moszczu,
ktéora wynosi od 100800 mg % przy wydaj-
noéci 80—909, w stosunku do zawartofci w
surowcu wyjsciowym..

W przypadku otrzymywania moszczu i prze-
cieru uzyskuje sie¢ w sumie réwniez wyzej po-
dang wydajnoéé witaminy C.

Zastrzezenie patentowe
Sposéb otrzymywania poiproduktéw o wyso-
kiej zawarto$ci witaminy C ze §wiezych owo-
c6w réznych gatunkéw réz znamienny tym, ze
owoce rézy cale lub rozdrobnione i ewentual-
nie po usunjeciu nasion i wloskéw poddaje sie
dzialgniu pary zywej i (lub) wrzgcej wody i w
przypadku otrzymywania moszczu odbiera sie
jego frakcje o réznej zawartosci witaminy C
a pozostalo§é traktuje jako odpad, badZ tez w
przypadku otrzymywania przecieru, proces ek-
strakcji przerywa sie w pewnym momencie
i miazsz owocowy, zawierajgcy jeszcze witami-
ne C, kieruje do przerobu na przecier witami-
nowy.
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