MD 1136 Z 2017.11.30

MD 1136 Z 2017.11.30

(19) Agentia de Stat
pentru Proprietatea Intelectuala

an 1136 a3 Z
(51) Int.Cl: A23L 35/00 (2016.01)
BO1D 11/00 (2006.01)
CO09B 61/00 (2006.01)

(12) BREVET DE INVENTIE
DE SCURTA DURATA

(21) Nr. depozit: s 2016 0102
(22) Data depozit: 2016.09.13

(45) Data publicarii hotararii de
acordare a brevetului:
2017.04.30, BOPI nr. 4/2017

(71) Solicitant: CRISTEA Elena, MD

(72) Inventatori: CRISTEA Elena, MD; STURZA Rodica, MD; GHENDOV-MOSANU Aliona, MD;

PATRAS Antoancla, RO
(73) Titular: CRISTEA Elena, MD
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(57) Rezumat:
1

Inventia se referd la industria alimentara, i
anume la un procedeu de obtinere a extractului
de tescovind de struguri.

Procedeul, conform inventiei, include
extragerea tescovinei de struguri, uscatd pand
la umiditatea de 8%, cu o solutie apoasd de
etanol de 20...80% la temperatura de
15...35°C timp de 15...60 min cu agitare
continud, filtrarea extractului, adaugareca

2

clorurii de calciu in cantitate de 0,111...1,11%
din masa tescovinei de struguri uscate si
mentinerea extractului la temperatura de
2...8°C timp de 6...18 ore.

Rezultatul inventiei constd in stabilizarea si
ameliorarea culorii extractului.

Revendiciri: 1



(54) Process for producing an extract from grape pomace

(57) Abstract:
1

The invention relates to food industry,
namely to a process for producing an extract
from grape pomace.

The process, according to the invention,
comprises the extraction of grape pomace,
dried to a moisture of 8%, with a 20...80%
aqueous solution of ethanol at a temperature of
15...35°C for 15...60 min with constant
agitation, filtration of extract, addition of

2

calcium chloride in  an amount of
0.111...1.11% of the mass of dried grape
pomace and maintenance of extract at a
temperature of 2...8°C for 6...18 hours.

The result of the invention is to stabilize
and improve the extract color.

Claims: 1

(54) Crioco0 mosry4eHust IKCTPAKTA U3 BUHOIPAAHBIX BEIZKMMOK

(57) Pedepar:

1

HzobpereHre oTHOCHTCA K ITHINCBOH
IPOMBIIUICHHOCTH, 4 HMEHHO K CIHOCO0Y
HOTYyYeHHS OKCTpaKTa W3  BHHOTPAIHBIX
BBDKHMOK.

Croco0, COITIacHO Hn300peTeHuIO,
BKJIFOYAET 3KCTPAarHpOBaHHE BUHOIPAJHOH
BEDKHMKH, BBICYIICHHOH 70 BIaKHOCTH 8%,
20...80%-HpIM BOTHBIM DPacTBOPOM ATAHOIA
mpu  Temmeparype 15...35°C B TedeHue
15...60 MHH c HTOCTOSIHHBIM

2

IECPEeMETITUBAHHEM, (PIUTETPOBAHUEC JKCTPAKTA,
JIoOaBIICHHE XIIOPUCTOTO KaITbITHSA B
xommuectBe  0,111...1,11%  or  Macchl
BEICYIICHHOH  BHHOTPAJHON BEDKUMKH U
BEICPKKY OKCTpakTa TIIPH  TEMIIEPAType
2...8°C B Teuenue 6....18 gacos.

PesympTaToM  H300peTCHHS  ABIACTCA
CTAaOITH3AIIS H YITYUICHHE IBETA IKCTPAKTA.

I1. popmymsr: 1
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Descriere:

Inventia se referd la industria alimentard, si anume la un procedeu de obtinere a
extractului de tescovina de struguri.

Este cunoscut un procedeu de obtinere a extractului de coacdzd neagrda prin
addugarea unor fitocomponente extrase din mere [1].

Dezavantajul acestui procedeu constd in costul inalt de obfinere a fitocomponentelor
din mere, care pot contine glicozidaze ce provoacd pierderca stabilitatii culorii
extractului.

Se mai cunoaste un procedeu de obtinere a extractului de tescovind de struguri prin
extragerea tescovinel cu solutie apoasd de etanol 25...75%, la temperatura de cel mult
30 °C. Metoda include addugarea acidului tanic sub forma de galotanin hidrolizabil in
cantitate de 5...25% din masa substantei uscate continutd in extractul obtinut, apoi
recuperarea extractului prin uscare-pulverizare pe dextrina in doud etape [2].

Dezavantajul acestui procedeu constd in costul mare al acidului tanic care este
addugat 1n cantitati mari fard ameliorarea culorii extractului si durata mare de realizare a
procesului tehnologic.

Problema pe care o rezolva inventia propusa este stabilizarea si ameliorarea culorii
extractului de tescovind de struguri prin adaugarea unei substante ieftine in cantitdfi
mici.

Inventia solutioneaza problema prin aceea cd se propune un procedeu de obtinere a
extractului de tescovina de struguri, care include extragerea tescovinei, uscatd pana la
umiditatea de 8%, cu o solutie apoasa de etanol de 20...80% la temperatura de
15...35°C timp de 15...60 min cu agitare continud, filtrarea extractului, addugarea
clorurii de calciu in cantitate de 0,111...1,11% din masa tescovinei uscate i mentinerea
extractului la temperatura de 2...8°C timp de 6...18 ore.

Rezultatul inventiei constd in stabilizarea si ameliorarea culorii extractului.

Avantajul inventiei revendicate constd in micsorarea cantititii de substante adaugate,
costul mic al substantei adaugate la extractul de tescovind si ameliorarea culorii
extractului.

Exemplu de realizare a inventiei

O cantitate de 500 g de tescovind de struguri, cu umiditatea de 8%, s¢ amestecd cu
5000 ml solutie apoasd de etanol de 50% intr-un vas prevazut cu incélzire si agitare.
Extractia tescovinei se realizeaza timp de 30 min la temperatura de 25 °C. Dupd
extractie, suspensia se filtreaza. In solutia rezultantd se adaugi clorurd de calciu in
concentratie de 1,11% raportatd la masa tescovinei de struguri uscate, se agitd pana la
dizolvarea sdrii i se depoziteazd la temperatura de 4 °C timp de 12 ore. Se obfine un
extract de tescovind de struguri stabilizat cu culoare ameliorata.

Tabel
Ne | Concentratia Parametrii  de | Parametrii de culoare | Parametrii de
clorurii de | culoare (CIELab) culoare (CIELab)
calciu (CIELab) a* - componenta | C*-chroma
L* - | rosu/verde
luminozitate
1. |Fard adaos de | 65,600,12% 30,000,19% 30,84%0,16®
clorura de calciu
2. CaCl, 0,111% 59,8242 68° 45,55+6,70° 46,60+6,74°
3. [CaClL 1,11% 51,59+0,72° 64,65+1,15° 65,33+1,08°
4. CaCl, 11,1% 47,46+0,94° 69,00+0,19¢ 69,29+0,16°

L*(luminozitate) — luminozitatea in sistemul CIELab, caracterizeaza cat de inchisa
sau deschisa este culoarea, cu cat valorile acestui parametru sunt mai mari, cu atat mai
deschisd este culoarea; a*- componenta cromatica rosu/verde in sistemul CIELab, cu cét
valorile sunt mai mari, cu atdt mai intensd este nuanta rogie; C* - descrie calitatea
cromaticd §i se referd la intensitatea unei anumite culori; a, b, ¢, d, e sunt litere care
desemneaza rezultate semnificativ diferite prin metoda ANOVA (p<0,05) si testul post-
hoc Tukey.
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Analiza statisticd (ANOVA, test post-hoc Tukey, p<0,05) a ardtat cd la marirea
concentratiei sarii de 10 ori atit nuanta rosie, cét si calitatea cromaticd nu se modificd in
mod semnificativ.

Procedeul de obtinere a extractului de tescovina de struguri propus scade cantitatea
de substantd addugatd, micsoreaza costul procesului prin folosirea unei substante mai
ieftine, precum si durata procesului tehnologic, stabilizeazd si amelioreaza culoarca
extractului.

(56) Referinte bibliografice citate in descriere:

1. Guillotin S., Sanoner P., Renard C. Stabilisation of the colour of anthocyanins in
solutions by admixture with phytocomponents from apple. Jornal of Horticultural
Science & Biotechnology. ISAFRUIT special Issue, 2009, p.96-99
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(57) Revendicari:

Procedeu de obtinere a extractului de tescovind de struguri, care include extragerea
tescovinei, uscata pand la umiditatea de 8%, cu o solutic apoasd de etanol de 20...80%
la temperatura de 15...35°C timp de 15...60 min cu agitare continud, filtrarea
extractului, addugarca clorurii de calciu in cantitate de 0,111...1,11% din masa
tescovinel uscate si mentinerea extractului la temperatura de 2...8°C timp de 6...18
ore.
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