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Klasa 0/{"0/1

Ciastko piernikowe

Przedmiotem wzoru przemystowego jest ciastko piernikowe w ksztalcie
kostki prostopadiosciennej w polewie czekoladowej lub czekoladopodobne;j.

Nowa i posiadajaca indywidualny charakter postaé ciastka piernikowego
przejawia si¢ w jego pofaldowanej powierzchni zewnetrznej oraz uktadzie linii,
kolorystyce i strukturze wytworu.

Przedmiot wzoru przemyslowego jest uwidoczniony na zalaczonym
materiale ilustracyjnym, na ktérym fig.1 i 2 przedstawiaja pierwsza odmiane
ciastka piernikowego z masa piernikowa, masa bezowg i masa tluszczowa, a fig.
3 i 4 - druga odmiang¢ ciastka piernikowego z masg piernikowa, masg
marmoladows i masg z ptasiego mleka, przy czym fig.1 przedstawia pierwszg
odmiang ciastka piernikowego w widoku perspektywicznym, fig. 2 — to samo
ciastko w przekroju pionowym, fig. 3 — druga odmiang ciastka piernikowego w
widoku perspektywicznym a fig. 4 — to samo ciastko w przekroju pionowym.

Ciastko piernikowe pokazane na materiale ilustracyjnym fig.1 i 2 w
pierwszej jego odmianie ma ksztatt kostki prostopadto$ciennej o pofaldowanych
jego Scianach bocznych, na ktérego dolnym korpusie w kolorze zblizonym do
miodowego (jasnobrazowego) z wiraceniami ciemnobrazowymi, uzyskanym z
masy piernikowej o niejednorodnej strukturze o pofaldowanej gdmej
powierzchni spoczywa grubsza warstwa o kontrastujacym jasnym kolorze
wykonana z masy bezowej w kolorze zblizonym do bialego oraz z masy
ttuszczowej w kolorze zblizonym do kremowozoéttego, przy czym obie te masy
majq ksztalt plamek o nieregularnych ksztattach przylegajacych do siebie, a z
reguty plamki biale otoczone sg plamkami kremowozottymi, zas powierzchnia
zewngtrzna tej kostki otoczona jest cienka warstwa w kolorze ciemnobrazowym
z polewy czekoladowej lub czekoladopodobne;.

Druga odmiana ciastka piernikowego pokazana na materiale
ilustracyjnym fig. 3 1 4 ma rowniez ksztalt kostki prostopadlosciennej o
pofaldowanych jego scianach bocznych, na ktérego dolnym korpusie w kolorze
zblizonym do miodowego (jasnobrazowego) z wtraceniami ciemnobrazowymi i
z6ttymi wykonanym z masy piernikowej o niejednorodnej strukturze
wewnetrznej spoczywa cienka warstwa w kolorze ciemnobrazowym z
wiraceniami jasniejszymi wykonana z owocowej masy marmoladowej rowniez



o niejednorodnej strukturze wewnetrznej, a do niej przylega najgrubsza warstwa
w kolorze zblizonym do bialego wykonana z masy ptasiego mleka, przy czym
calo$é otoczona jest cienka warstwa w kolorze ciemnobrazowym z polewy
czekoladowej lub czekoladopodobnej, na ktérej powierzchni wykonany jest
motyw ozdobny w ksztalcie wydhuzonych smug usytuowanych poprzecznie
obok siebie o profilu zblizonym do litery ,,V” wykonanych z biatej polewy.

Cechy istotne wzoru przemystowego

Ciastko piernikowe w ksztalcie kostki prostopadiosciennej pokazane na
fig. 1-4 zawierajace w sobie warstwy w kolorze miodowym i kolorze
kontrastujacym z nim otoczone warstwa ciemnobrazowa, przy czym warstwy te
wykonane sg z mas ciastkarskich, charakteryzuje si¢ tym, ze :

1. ma dolny korpus w kolorze zblizonym do miodowego
(jasnobrazowego) z wiraceniami ciemnobragzowymi wykonany z
masy piernikowej o niejednorodnej strukturze wewngtrznej, na
ktérym spoczywa grubsza od korpusu warstwa o kontrastujacym
jasnym kolorze wykonana z masy bezowej w kolorze zblizonym do
bialego oraz z masy tluszczowej w kolorze zblizonym do kremowo-
z0ttego, przy czym obie te masy maja ksztalt plamek o
nieregularnych ksztattach przylegajacych do siebie, a powierzchnia
zewnetrzna tej kostki otoczona jest cienka warstwa w kolorze
ciemnobragzowym z polewy czekoladowej lub czekoladopodobnej jak
pokazano na materiale ilustracyjnym fig. 11 2;

2. ma dolny korpus réwniez w kolorze zblizonym do miodowego
(jasnobrazowego) z wtraceniami ciemnobrazowymi i zéttymi
wykonany z masy piernikowej o niejednolitej strukturze
wewnetrznej, na ktorym spoczywa cienka warstwa w kolorze
ciemnobrazowym, z wtraceniami jasniejszymi wykonana z
owocowej masy marmoladowej rOwniez o niejednorodnej strukturze
wewnetrznej, a do niej przylega najgrubsza warstwa w kolorze
zblizonym do biatego wykonana z masy ptasiego mleczka, przy
czym calo$¢ otoczona jest cienka warstwa w Kkolorze
ciemnobrazowym z polewy czekoladowej lub czekoladopodobnej, na
ktérej powierzchni wykonany jest motyw ozdobny w ksztalcie
wydhuzonych smug usytuowanych poprzecznie obok siebie, o profilu
zblizonym do litery ,,V” wykonanych z biatej polewy.
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