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@ Cuillére ou spatule & usage alimentaire.

@} Linvention concerne une cuillere ou spatule & usage
alimentaire, caractérisée en ce qu'a partir d'une plaque en
matiere synthétique, on réalise par thermoformage un manche
5 creux prolongé d'une extrémité 8 munie d'une cavité 2,
servant au logement d'un produit alimentaire et muni de
moyens de pincement 3, I'ensemble de cette plaque thermo-
formée comportant des moyens de raidissement afin d'obtenir
une cuillére ou spatule 1 relativement rigide et légére.

L'invention s‘applique notamment au maintien du sucre en
MOrCeaux.

14

2 |
s%\ ﬁi

-

Vente des fascicules & FIMPRIMERIE NATIONALE, 27. rue de Is Convention — 75732 PARIS CEDEX 15



2634113

-1~

La précsente invention concerne une cuillére ou spatule
& usage alimentaire.
On connait déja dans l'art antérieur les brevets anglais
n® 1 012 636 et frangais n°® 87 15250, décrivant une cuillére dont
5 au moineg la partie en creux sert au logement d'un produit
alimentaire, cette partie en creux étant fermée par thermocollage
d'une pastille munie d'une languette dlarrvachage, dépassant de la
cuillére.

On peut ainsi loger dans ce type de cuillére du sucre en

10 poudre ou d'autres produits alimentaires tels que de la
gonfiture, du sirop, etc...

Cependant, ce type de cuillére & usage alimentaire n'est pas
gconomigue & mnmettre en oceuvre et présente des contraintes de
fabrication puisqu'il faut incorporer 1le oproduit alimentaire

15 avant de fermer sa partle en creux & l'aide d'une pastille.

La présente invention vise donc & remé&dier a ces
inconvénients et concerne une cuillére ou spatule destinée &
naintenir le produit alimentaire par pincenent et également &
servir d’agitateur.

20 Une telle spatule {fait l'objet de la demande de brevet
principal n°87 17967 dépousée le 17 décembre 1987, décrivant
plus particulidrement une spatule munie d'une cavité servant au
logement d'un produit alimentaire, des moyens de pincement &tant
prévus pour maintenir le produit & l'intérieur de ladite cavité.

25 La présente invention concerne des an&liorations de la
cuillére ou spatule selon l'objet du brevet principal.

En effet, selon 1la présente invention, 1la culllére ou
epatule est réalisée de fagon & présenter une rigidité suffisante
pour le maintien du produit alimentasire tandis gue 1'élasticit&

30de la matiére synthétique utilis&e pour la fabrication d'une
telle spatule, permet &galement de 1lib&rer ledit produit
alimentaire avant sa consommation.

De fagon plus précise, eelon la présente invention,' 1la
cuillére ou spatule se présentie sous la forme d'un manche creux
35présentant une certaine rigidité tandis que la cavité destinée &
malntenir le produit alimentaire est &galement munie de moyens de
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de raldissement, cette rigidité &tant nécessaire & la fois pour
le maintien du produit alimentaire et pour gue la cuillére ou
spatule puisse servir d'agitateur. Cependant, cette rigidité du
manche et de ladite cavité servant au maintien du prodult

-salimentaire, est juste suffisante pour que ladite cuillére ou
spatule garde une certaine souplesse permettant de dégager ledit
produit alimentaire.

Dans le cas du sucre en morceaux, 1'&tape d!ouverture afin
de libérer 1ledit produit alimentaire n'est cependant pas

l1onécessaire pulsqu’'il suffit de plonger la spatule, qui sert
également d'agitateur, par exemple, dans du café&, pour dissoudre
le morceau de sucre.

La présente invention a égalemeni pour objet oplusieurs
variantes de réalisation des moyens de pincement prévus pour

1s5maintenir le produit alimentaire & 1'intérieur de ladite cavité.

Les  autres avantages et réslisations de la présente
invention ressortiront de la description qui va sulvre en ee
référant aux dessins annexss '

- figure 1 est une vue en perepective de la spatule eselon

20 Dinvention, '
- figure 2 est une vue de dessous de la spatule' selon
I'invention, )
- figure 3 est une vue en coupe selon la ligne A - A de la
Tigure 1,
25 - figure 4 est wune vue détaill&e d'un premier mode de
réalisation des moyens de pincement selon 1t'invention,

- figure 5 est une vue détalillée d'un deuxidme mode de

réalisation des moyens de pincement,

- figure 6 est une vue detaillé&e d'un troisiéme mode de

30 réalisation des moyens de pincement.

Selon 1l'invention telle que représentée (figures 1, 2 et 3,
la spatule (1) & usage alimentaire comporte, comn: il ressort de
la demande de brevet principal n°®87 17967, un manche (5) et une
cavité (2) servant au logement d'un produit alimentaire, des

3smoyens de pincement (3) &tant prévus pour assurer le maintien du
produit & l'intérieur de la cavité (2).
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Un des perfectionnement de la présente invention consiste
dang le fait qu'éd partir d'une plaque en matiére synthétique, on
réalise par thermoiormage un manche (5) creux prolongé d'une
extrémité (8) munie d'une cavité (2), le tout présentant des

smoyens de raidissement (11) afin d'obtenir une cuillére ou
spatule (1) relativement rigide et légeére.

De fagon plus précise, ladite cuillére ou spatule (1)
conporte des moyens de raidissement (11) constitu&s d’une part,
d'un  rebord plat (72 entourant le pourtour extérieur de ladite

jocuillére ou spatule (1) (figure 3), et d'autre part, par une
rainure de renfort (6) centrée longitudinalement le long du fond
(9) de ladite cavité (2).

Cependant, malgré ces moyens de raidissement (11), 1'élasti-
cité de la matiére synthétique wutilis&€e pour fabriquer la

15cuillére ou spatule (1) est egalement nécessaire au maintien du
produit alimentaire entre lesdits moyene de pincements (8
constitugse par les deux borde transversaux (3) de ladite cavité
(2), ainsl qu'ad 1la lib&ration dudit produit alimentaire par
faible pression sur le moyen d'ouverture (4) de ladite spatule

20%1) tel que représenté sur la figﬁre 1. _

Un autre des perfectionnements de 1la présente invention
consiste & metire en oeuvre différentes variantes de réalisation
desdits moyens de pincement (3) constitués par les deux bords
transversaux de ladite cavité (2).

25 En effet, dans un premier mode de réalisation de l1'inventiocn
{figure 4), les deux bords transversaux (3) de ladite cavité (2)
forment chacun un angle afgu avec le fond (8) de ladlte cavite
(2), dirigeé vers 1l'intérieur de ladite cavite (28), 1'é&cartement
eutre les deux bords supérieurs (3a) étant inférdeur & celul

joséparant  les deux bords inférieurs (3b), des deux bords
transversaux (3), de maniére & permettre le pincement du produit
alimentaire,

Dans une deuxiéme variante de réalisation selon 1l'invention
représentée a la figure (5), 1les deux bords transversaux (3)

3sforment un angle droit avec le fond (9) de ladite cavité (2)
tandis que le pincement est réalis& par une opération de galbage
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vere le haut de ladite cuillére ou spatule (1) le long de ladite
extrémite (&%, afin que celle-c! présente une  courbure
Eguivalente du point de vue forme & celle d'une cuillére & usage
normal. Dans ce cas, c'est toujours 1'élasticité de la matiére
eynthétigque utilis€e qui permet d'opérer ce galbage et donc
d'obternir le maintien du produit alimentaire.

Enfin, on  peut également envieager une troisiéme variante
de réalisation représentée eelon la figure 5 selon laguelle
chacun des deux bords transversauxz (3) de ladite cavité (2) est
muni d'un té&€ton (10) servant de point d’ancrage audit produit
alimentaire & loger dans ladite cavité (2).

Cette troieiéme variante de réalisation nécessite bien
entendu 1'utilisation d'un produit alimentaire de dureté plus
faible que celle des tétons (10) afin de ne pas casser) ces
deniers.

Toutes ces variantes de réalisation telles que décrites ci-
dessus, sont applicables au maintien d’'un morceau de sucre ou
d'autres produits alimentaires comme la sucrette. A cet effet, la
sucrette &tant plus petite qu’un morceau de sucre, 1'é&cartement
sgparant lesdite deux bords transversaux (3 constituant lesdits
noyens de pincement (33 est alors adapt® au produit alimentaire
desting § étre loge dans ladite cavite (2). )

Bien entendu, I'invention nfest pas limitée aun modez de
réalisation décrite et représentés ici, mais on peut y apporter
d'autres modifications sans pour cela sortir du cadre de
Itinvention.
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REVENDICATIONS

1. Cuilleére ou spatule & usage alimentaire suivant 1la
revendication 1 de la demande de brevet princibal n°87 17667 du
17 décembre 1987, caractérisée en ce qu'a partir d'une plague en
matiére synthétique, on réalise par thermoformage un manche (&)
creux prolongé d'une extrémité (8) munie d'une cavité (2) servant
au logement d’'un produit alimentaire et comportant des moyens de
pincement (3>, l'ensemble de cette plaque thermoformée comportant
des moyens de raidissement (11) afin d'obtenir une cuillére ou
gpatule (1) relativement rigide et légeére.

2. Cuillére ou spatule & usage alimentaire selon la

revendication 1, caractérisée en ce que lesdits moyens de
raidissement (11) sont constitués, d'une part, par un rebord plat
(7) entourant le pourtour extérieur de ladite spatule (1), et
d'autre part, par une rainure de renfort (6 centrée
longitudinalement le long du fond (9) de ladite cavitg (2).
3. Cuillére ou spatule & usage alimentaire selon l'une des
revendications 1 et 2 caractérisée en ce que lesdits moyens de
pincenent (3) sont constitués par les deux bords transversauzx (3)
de ladite cavitg (20, ,

4, Cuillére ou spatule & usage alimentaire selon la
revendication 3, caractérisée en ce que 1lesdits deux bords
transversaux (3) de ladite cavité (2) forment chacun un angle
algu avec le fond (8) de ladite cavité <(2), dirigé vers
1'intérieur de 1ladite cavité (2), 1'écartement entre les deux
bords supérieurs (3a) &tant inférieur & celul séparant les deux
bords inférieurs (3b) desdits deux bords transversaux (3) afin de
permettire le pincement du produit alimentaire.

5. Cuillére ou spatule & usage alimentaire selon 1la
revendication 3 caractérisée en ce que les deux  bords
transversaux (3) de ladite cavité (2) forment un angle droit avec
le fond (9) de ladite cavité (2).
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G, Coillére ou spatule & usage alimentaire selon 1la
revendication © caractérisée emn ce que 1l'extrémité (8) est
galbge dans une forie concave vere le deszus de ladite cuillére
ou spatule (13:. ,

7. Cutllére ou epstule & usage alimentaire selon la
revendication 5, caractérigg€e en ce que lesdite deux bords
transversaux (3) de ladite cavité (2) sont wmunis chacun d’un
téton (10) servant de point d'ancrage audit produit alimentaire
ze logeant dans ladite cavité (20,

8. Cuillére ou spatule & usage alimentaire selor . 1'une
qualcoonque des revendications 1 & 7, caractérisée en ce que
1'8cartenment séparant les moyens de pincement (3) est adapté  la
dimension du produit alimentaire & loger ainsil qu'a sa position.



PL1/2

2634113

Fig.4
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Fig.2




