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Nizkoalkoholicky 3umivy népoj
(54)

(57) Rezeni se tykd nizkoalkoholické-
ho Sumivého ndpoje, ktery sestdva
z 30 a? 100 kg dochucavaciho sirupu,
obsahujiciho 22 aZ 50 kg suroveé ovoc-
né Stdvy z vyliskd hroznd révy vinné
nebo ovoce, jejiz hlavni komponentou
je odlisovany vodni vyluh z vyliskd
hroznl révy vinné nebo z vyliskd
z ovoce ndsledné podrobeny alkoholo-
vému kvadeni za soutasné macerace pri-
danych specifickych vonnych a chuto-
vych latek, a 10 az 80 kg rafinového
cukru a 900 az 970 litrd prokva3ené
surové ovocné 3tdvy s 3 az 7 % objemo-
vymi alkoholu a 3 az 10 kg oxidu u-
hli¢itého. V ptipadé potfeby je ndpo)
dochucen, pribarven a stabilizovén.
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Vyndlez se tykd nfzkoalkoholického nédpoje na bdzi surové ovocné $tdvy z vyliskd révy vinné

nebo ovoce nebo jejich smési.

V soutasné dob& se 3umivé nfzkoalkoholické ndpoje s obsahem alkoholu v rozpéti 3 a? 7 %
objemovych pfi pouziti révy vinné nebo ovoce nevyrdbé&ji. Pro vino vyrdb&né z hrozné révy
vinné se pouZ?ivd vylisovand hroznovd %t4dva a pro ovocni vina sukusy z ptisludného ovoce; vy-
lisky jako odpad jsou ¢éstetn& vyuiivény jako krmivo a &éste&n& kompostovény. Soutdsti vy-
lisk& je bé&Znym lisovédnim neodd&litelnd hroznovd nebo ovocns &t4va spolu s chufonmi a von-

nymi ldtkami hroznd révy vinné nebo ovoce.

Predmétem vyndlezu je Sumivy nizkoalkoholicky nédpoj, pfi jeho? vyrobé se vyuzivaji vylisky,
které doposud byly pfi vyrob& hroznové 3tdvy nebo sukusd bezcennym odpadem. K pfipravé na-
poje se pou?ivd surovd ovocnéd %téva, jejiZ hlavni komponentou je vodn{ odlisovany vyluh

z vyliskt hroznd révy vinné nebo z vyliskl z ovoce. Poufivand surovd ovocnsd &fdva se ptipra-
vuje z vyliskd révy vinné nebo ovoce, napf. rybfzu, visni, jablek a podobné, které se vylu-
huj{ vodou. V odlisovaném vyluhu se maceruji specifické vonné a chulové 1dtky pfi soubs?ns
probihajicim alkoholovém kva3eni.

Pro vyrobu nizkocalkoholického Sumivého ndpoje na bdzi vyliskd z hroznd révy vinné je tre-
ba na 100 litra: 95 aZz 99 kg surové ovocné tdvy, 1 aZ 3 kg rafinového cukru pro kvaseny,
1 az 8 kg cukru pro docukfeni, 0,05 az 0,40 kg mu3kstové tresti, pfipadné dalsi vonné a
chutové ldtky ke zvyraznéni charakteru ndpoje, potravindiskd barviva pro ptfibarveni a che-
mické konzervacni 18tky pro stabilizaci népoje.

Nizkoalkoholické Sumivé ndpoje dle vyndlezu obsahuji ve 100 litrech 3 az 7 % objemovych
alkoholh, 0,3 az 1 kg oxidu uhlic¢itého, 1 az 8 kg rafinového cukru, 0,3 a? 1 kg kyselin
v pfepottu na kyselinu vinnou, pfipadné potravindfské barvivo, doplfiujici vonné a chufové

ldtky a chemicky stabilizaéni prostfedek.

Dalsi mozné pouZiti je hlavné pro vylisky z Eerveného rybizu, &erného rybizu, vi3n& a Jja-
blka.
Ptiklad:

V jedné ptipravné nddobé rozpustime v 50 litrech surové ovocné 3tavy z vyliskl hroznt
révy vinné 21 kg cukru a v druhé piripravné néddobé pfipravime zdkvas vhodného kvasni&éného
kmene, ve 20 litrech surové ovocné &tdvy z vyliskd hroznd révy vinné s obsahem 60 mil. kva-

sinek na 1 ml zdkvasu.

V kvasné chlazené duplikdtorové nddobé opatfené michadlem rozmichdme 920 litrd surove
ovocné 8t4dvy z vyliskd hroznd révy vinné s 50 litry cukerného roztoku a 20 litry zdkvasu.
Kvasny proces vedeme pod tlakem do 0,5 MPa pfi teploté cca 12 OC. Po ukongeni kvasného pro-
cesu se obsah tanku zchladi na prédtokovém chladiéi na teplotu 1 az 2 OC, filtruje ptfes kfe-
melinovy filtr a pfevdd{ do zédsobniho tanku.

V ptipravné nddobé ptipravime 48 litrd dochucovaciho sirupu, ktery sestdvd z 30 litrd
surové ovocné $idvy z vyliskd hroznd révy vinné, 30 kg rafinového cukru, 0,2 kg mudkdtové

tresti, potfebného mnoZstvi potravindfského barviva a 0,2 kg sorbanu draselného.

Dochucovaci sirup se smichd v zdsobnim tanku s 952 litry prokvasené surové ovocné 3tdvy
z vylisk® hroznd révy'vinné. Ndsledné se obsah tanku filtruje pfes EK filtr a nédpoj stécil
na pfetlakovém plni¢i v ochranné atmosfére oxidu uhli&itého pfi teploté népoje do 4 Oc.

PREDMET VYNALEZU
Nizkoalkoholicky 3Sumivy ndpoj, vyznaleny tim, 2e sestdvd z 900 az 970 litrl prokvasdens

na 3 az 10 g/l, oxidem uhli¢itym nasycené surové ovocné &tdvy z vyliskd hroznl révy vinné
nebo ovoce, jejiz hlavni komponentou je odlisovany vodn{ vyluh z vyliskl hroznd révy vinné
nebo z vyliskd z ovoce cbohaceny o pfidané specifické chufové a vonné 1dtky, které presly do
surové ovocné 3tdvy pfi maceraci v pribéhu alkoholového kvadeni s 3 a3z 7 % objemovymi alko-
holu, a 30 az 100 litrd dochucovaciho sirupu, obsahujiciho 22 a# 50 litrd surové ovocné 5ts-
vy z vyliskl hroznt révy vinné nebo ovoce, 10 aZ 80 kg rafinového cukru, vonnych a chutovych
ldtek, ptipadné potravindtskych barviv a chemickych konzervovadel.
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