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Fig. 1

(57) Abstract: Disclosed is a method for cooking and presenting a food product. Said method is to be developed such that same
provides a ready-to-eat warm food product in an appealing design and can be easily carried out during handling. To this end,
according to the invention, the method has the following steps: providing the food product (7) in deep-frozen form in a packaging
(1, 2, 9); cooking the food product (7) in a provided oven, wherein the food product (7) is in the packaging (1, 2, 9) during the
cooking process; presenting the cooked food product (7) in a provided device for keeping the product warm for a customer, wherein
the food product (7) is in the packaging during the presenting, and the packaging together with the cooked food product (7) therein
can be removed from the warm-keeping device by the customer.

(57) Zusammenfassung:

[Fortsetzung auf der ndchsten Seite]
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—  mit gednderten Anspriichen gemdiss Artikel 19 Absatz 1

Es wird ein Verfahren zum Garen und Présentieren eines Lebensmittelprodukts beschrieben. Dieses Verfahren soll derart
weitergebildet werden, dass es ein verzehrfertiges warmes Lebensmittelprodukt in ansprechender Gestaltung zur Verfiigung stellt
und gleichzeitig in der Handhabung einfach durchfiihrbar ist. Zur Losung dieser Aufgabe wird vorgeschlagen, dass das Verfahren
folgende Schritte umfasst: Bereitstellen des Lebensmittelprodukts (7) in tiefgekiihlter Form in einer Verpackung (1,2; 9), Garen
des Lebensmittelprodukts (7) in einem bereitgestellten Ofen, wobei sich das Lebensmittelprodukt (7) wéhrend des Garprozesses in
der Verpackung (1,2; 9) befindet, Présentieren des gegarten Lebensmittelprodukts (7) in einer bereitgestellten
Warmhalteeinrichtung fiir einen Kunden, wobei sich das Lebensmittelprodukt (7) wahrend des Présentierens in der Verpackung
befindet und die Verpackung samt dem darin befindlichen gegarten Lebensmittelprodukt (7) von dem Kunden aus der
Warmbhalteeinrichtung entnehmbar ist.
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VERFAHREN ZUM GAREN UND PRASENTIEREN VON
LEBENSMITTELPRODUKTEN

. Anwendungsgebiet

Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfahren zum Herstellen, Garen und Pra-
sentieren eines Lebensmittelprodukts sowie einen Schuber zur Verwendung im
Rahmen des Verfahrens. Das Verfahren kann zumindest ab Bereitstellen des
Lebensmittelprodukts in tiefgekuhlter Form beispielsweise in einem Geschaft
eines Lebensmitteleinzelhandlers zur Anwendung kommen. Bei dem Geschaft
kann es sich insbesondere jeweils um einen Filialladen einer Kette des Le-
bensmitteleinzelhandels handeln. Denkbar ist auch die Anwendung des Verfah-
rens in Tankstellen, in Schulen oder Universitaten zur Verpflegung der Schuler,
Studenten und Lehrkrafte, in Unternehmen aller Art zur Verpflegung der Mitar-

beiter, in Kiosken sowie ahnlichen Einrichtungen.

Il. Technischer Hintergrund

Es ist bekannt, Fertiggerichte beispielsweise in einer aus Aluminium bestehen-
den Schale in einem Mikrowellenofen aufzuwarmen. In einer entsprechenden
Schale abgepackte Fertiggerichte sind im Lebensmitteleinzelhandel erhaltlich.
Der Kunde kauft dort das (kalte) Fertiggericht und warmt es in der Regel zu
Hause auf. Diese Vorgehensweise hat zwar die Durchflhrung der Speisenzu-
bereitung zu Hause bereits erheblich beschleunigt, wird jedoch von Verbrau-
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chern, die zu Hause keine Infrastruktur zur Zu- bzw. Aufbereitung von Speisen

unterhalten mochten, nicht bevorzugt.

lll. Darstellung der Erfindung

a) Technische Aufgabe

Es ist daher die Aufgabe der vorliegenden Erfindung, ein Verfahren zum Her-
stellen, Garen und Prasentieren eines Lebensmittelprodukts zu schaffen, mit
welchem ein verzehrfertiges warmes Lebensmittelprodukt in ansprechender
Gestaltung zur Verfugung gestellt werden kann und welches gleichzeitig in der
Handhabung moglichst einfach durchfluhrbar ist. Eine weitere Aufgabe der Er-
findung besteht darin, eine Verpackung zur Verwendung in dem Verfahren zu

schaffen.

b) Loésung der Aufgabe

Erfindungsgemaf wird ein Verfahren zum Herstellen, Garen und Prasentieren

eines Lebensmittelprodukts vorgeschlagen, das folgende Schritte umfasst:

- Bereitstellen des Lebensmittelprodukts in tiefgekuhlter Form in einer Ver-
packung insbesondere am Ort des spateren Prasentierens,

—  Garen des Lebensmittelprodukts in einem bereitgestellten Ofen, insbe-
sondere am Ort des spateren Prasentierens, wobei sich das Lebensmittel-
produkt wahrend des Garprozesses in der Verpackung befindet, und

—  Prasentieren des gegarten Lebensmittelprodukts in einer bereitgestellten
Warmhalteeinrichtung, insbesondere einem Warmhalteregal, fur einen
Kunden, wobei sich das Lebensmittelprodukt wahrend des Prasentierens
in der Verpackung befindet und die Verpackung samt dem darin befindli-
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chen gegarten Lebensmittelprodukt von dem Kunden im Wege der
Selbstbedienung aus der Warmhalteeinrichtung entnehmbar ist.

Dabei konnen insbesondere folgende Verfahrensschritte vorangehen:

— Herstellen des Lebensmittelproduktes (7),

— Anordnen des Lebensmittelproduktes (7) in mindestens einer Verpackung,

— TiefkGhlen des in der Verpackung angeordneten Lebensmittelproduktes (7),
also herab bis auf mindestens -18° C, besser -25° C, besser -30° C.

Das Verfahren lasst sich zumindest ab Bereitstellen des Lebensmittelprodukts
in tiefgekuhlter Form beispielsweise in dem Geschaft eines Lebensmitteleinzel-
handlers anwenden, das von einem Filialladen einer Kette des Lebensmittelein-
zelhandels gebildet werden kann. In diesem Fall werden zumindest der Ofen,
vorzugsweise ein mittels Warme-Strahlung arbeitender Ofen, insbesondere ein
Umluft-Ofen, sowie die Warmhalteeinrichtung in dem Geschaft bereitgestellt.
Denkbar ist auch, dass zusatzlich Tiefkuhlzellen zur Zwischenlagerung der in
der Verpackung befindlichen und tiefgekuhlten Lebensmittelprodukte in dem

Geschaft vorgehalten werden.

Die Erfinder haben festgestellt, dass sich das Verfahren besonders einfach und
effektiv durchfUhren lasst, wenn sich das Lebensmittelprodukt wenigstens Gber
den gesamten Zeitraum von seiner Bereitstellung in tiefgekthlter Form, insbe-
sondere ab seiner Herstellung, bis zu dem Zeitpunkt, in welchem der Kunde
das gegarte Lebensmittelprodukt aus der Warmhalteeinrichtung entnimmt,
durchgehend in seiner Verpackung befindet. Dies bedeutet, dass sich das Le-
bensmittelprodukt in tiefgeklhltem Zustand in der Verpackung befindet, wah-
rend des Garens in dem bereitgestellten Ofen in der Verpackung verbleibt und
sich schlieRlich wahrend der Phase des Prasentierens fur den Kunden in der
Warmhalteeinrichtung in der Verpackung befindet, in welcher es zuvor tiefge-

kahlt und gegart wurde.
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Die Verpackung ist dabei vorzugsweise derart gestaltet, dass das Lebensmit-
telprodukt selbst fur den die Verpackung betrachtenden Kunden zumindest teil-
weise sichtbar ist.

Wenn es sich bei der Verpackung um eine formhaltige Verpackung wie eine
Schale oder einen korbartigen Tragebehalter handelt, wird das Lebensmittel-
produkt in diese formhaltige Verpackung eingelegt. Wenn es sich dagegen um
eine nicht-formhaltige Verpackung wie etwa ein Umhullungs-Papier oder eine
Umhullungs-Folie handelt, wird das Lebensmittelprodukt damit Umgeben, ins-
besondere eng anliegend Umgeben, insbesondere eingewickelt, und kann dann
zusatzlich in diesem Zustand zusammen mit der nicht-formhaltigen Verpackung

in eine formhaltige Verpackung eingebracht, insbesondere eingelegt, werden.

Die im Rahmen des erfindungsgemafien Verfahrens verwendete Verpackung
ist ihrer Art nach vorzugsweise so ausgebildet, dass sie ohne Weiteres Ubliche
Tiefkuhltemperaturen von mindestens -18° C, insbesondere -20° C, insbeson-
dere -30° C, aushalt. Die Verpackung soll vorzugsweise im Rahmen des Ga-
rens auftretende hohe Temperaturen insbesondere mindestens 140° C, besser
mindestens 180° C, besser mindestens 220° C, aushalten, vorzugsweise bis zu

dieser Temperatur nicht entflammbar sein.

DarlUber hinaus ist die Verpackung in einer asthetisch vorteilhaften Erschei-
nungsform gestaltbar, so dass sie fur den Kunden einen zusatzlichen Kaufan-

reiz bzw. Konsumanreiz darstellen kann.

Besonders vorteilhaft ist es fur die Mitarbeiter des Betreibers des erfindungs-
gemafen Verfahrens, dass sie die gegarten und damit erhitzten Lebensmittel-
produkte beim Transport von dem Ofen in die Warmhalteeinrichtung nicht mehr
unmittelbar mit der Hand anfassen muissen. Die im Rahmen des erfindungsge-
mafen Verfahrens verwendete Verpackung kann derart gestaltet werden, dass
sie sich entweder nur relativ wenig erhitzt und/oder einen Tragegriff aufweist.
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Verbrennungen durch unmittelbaren Kontakt mit den heil’en Lebensmittelpro-

dukten kdnnen dadurch vermieden werden.

Die Verpackung des Lebensmittelprodukts erfolgt erfindungsgemals wahrend
oder vor dem TiefkUhlprozess, dem Garprozess und dem Prasentierprozess,
wobei in letzterem die Warmhaltung des Lebensmittelprodukts erfolgt.

Die Betreiber des Verfahrens muss insbesondere am Prasentationsort des Le-
bensmittelproduktes somit zu keinem Zeitpunkt eine von dem Lebensmittelpro-
dukt zunachst raumlich getrennte Verpackung handhaben. Es entfallt die ge-
samte Logistik, die flr eine separat Hand zu habende Verpackung erforderlich
ware, in welche das Lebensmittelprodukt nach dem Garen von dem Mitarbeiter
gesteckt werden wirde. Der Prozess des Garens und des Prasentierens der
gegarten Lebensmittelprodukte wird somit fir den Mitarbeiter deutlich erleich-
tert. Daruber hinaus ertbrigt sich eine fur jeden Ort der Anwendung des erfin-
dungsgemallen Verfahrens zu unterhaltende Logistik flr separate Verpackun-
gen. Erfindungsgemally wird eine asthetisch ansprechende Prasentation der
Lebensmittelprodukte flr die Kunden folglich mit deutlich geringerem Handha-
bungs- und Logistikaufwand erreicht.

Ein weiterer Vorteil des erfindungsgemaflen Verfahrens besteht darin, dass
Umweltressourcen geschont werden. Bisher erforderliche Zwischenverpackun-
gen sowie Backpapier und Ahnliches sind nicht mehr erforderlich. Des Weiteren
konnen hohe Hygieneanforderungen erflllt werden, da es in keinem Verfah-
rensschritt notwendig ist, das Lebensmittelprodukt aus der Verpackung zu ent-

fernen und in irgendeiner Weise von Hand zu berUhren.

Bei den Lebensmittelprodukten im Sinne der vorliegenden Erfindung kann es
sich beispielsweise um Fertiggerichte aller Art, Fleischwaren, insbesondere
Hahnchenteile, Backwaren, Brot oder sonstige Brotwaren, belegte oder unbe-
legte Brotchen, Burger, geflllte und insbesondere gerollte Teigfladen, Teigta-
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schen wie etwa Apfeltaschen, Currywurst, Frikadellen, Kartoffelprodukte wie
etwa Kartoffelpuffer oder Ahnliches handeln.

Vor dem Tiefkuhlen der Lebensmittelprodukte kdnnen diese vorgegart, insbe-
sondere vorgebraten, vorgekocht, vorgedunstet, vorfrittiert oder vorgebacken
worden sein. Das Unterbringen des Lebensmittelproduktes in der Verpackung
kann dann wahlweise vor oder nach Vorgaren oder Vorbacken durchgefihrt
werden, auf jeden Fall aber vor dem Tiefkuhlen des vorgegarten oder vorgeba-

ckenen Lebensmittelproduktes.

Dementsprechend kann es sich bei dem Garen der Lebensmittelprodukte auch
lediglich um ein Fertiggaren vorgegarter oder vorgebackener Lebensmittelpro-
dukte handeln. Bei Lebensmittelprodukten, die bereits vor dem Tiefkihlen voll-
standig fertiggegart wurden, ist unter dem ,Garen® im Sinne der vorliegenden
Erfindung lediglich ein ,Aufwarmen® in dem bereitgestellten Ofen zu verstehen.

Aus der vorzugsweise als Warmhalteregal ausgebildeten Warmhalteeinrich-
tung, in der am Ende des Verfahrens das verpackte, insbesondere warme, Le-
bensmittelprodukt prasentiert wird, kann der Kunde im Wege der Selbstbedie-

nung ein verzehrfertiges warmes Lebensmittelprodukt entnehmen.

Besonders vorteilhaft ist es, im Bereich der Warmhalteeinrichtung ein tragbares
Thermobehaltnis zum thermischen Isolierung des gegarten Lebensmittelpro-
dukts bereit zu stellen. Der Kunde kann dann die Verpackung samt dem darin
befindlichen gegarten Lebensmittelprodukt in das Thermobehaltnis geben und
transportieren. Auf diese Weise ist es moglich, das Lebensmittelprodukt bis
zum Zeitpunkt des tatsachlichen Verzehrs warm zu halten. Der tatsachliche
Verzehr kann jedoch auch unmittelbar vor Ort erfolgen, so dass sich der Ge-
brauch eines Thermobehaltnisses erlbrigt. Dasselbe gilt fur den Fall, dass der
Kunde das Lebensmittelprodukt zum Zweck des Verzehrs unterwegs (,1o0 Go®)

aus der Warmhalteeinrichtung entnimmt.
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Die Verpackung kann einerseits beispielsweise eine formhaltige Verpackung,
insbesondere eine Schale, und einen vorzugsweise aus Pappe bestehenden,
vorzugsweise ebenfalls formhaltigen, Schuber umfassen, in welchen die Scha-
le, in der sich das Lebensmittelprodukt befindet, einschiebbar ist und in der
Praxis auch eingeschoben ist. Das Material der Schale sowie das Material des
Schubers sind fur die Zwecke der vorliegenden Erfindung ausreichend kalte-
und hitzebestandig ausgestaltet. Im Falle eines Pappschubers besteht der
Schuber aus einem Kartonmaterial. Das Kartonmaterial des Pappschubers
kann beispielsweise durch eine Beschichtung vorzugsweise mit einer Folie, ins-

besondere einer PET-Folie, hinreichend hitzebestandig gemacht werden.

In vorteilhafter Weise sind in derjenigen Oberflache des Schubers, welche die
Oberseite der Verpackung bildet, ein oder mehrere Durchgangslocher vorgese-
hen. Sie unterstltzen die Luftzirkulation zwischen dem Verpackungsinnenraum
und der Umgebung, so dass sich in der Verpackung kein Kondenswasser bil-
det, durch welches das Lebensmittelprodukt verwassert werden konnte.
Dadurch werden nachteilige Auswirkungen auf Geschmack und Frische des
Lebensmittelprodukts vermieden. Aulderdem kann von oben auf die Verpackung
gelangende Strahlungswarme unmittelbarer auf das zu garende Lebensmittel-

produkt einwirken.

Vorteilhaft ist es, wenn die Summe der Flachen aller vorhandenen Durchgangs-
I6cher eine Lochflache bildet, die ihrer Gréfie nach wenigstens 15%, vorzugs-
weise wenigstens 25%, der die Oberseite der Verpackung bildenden Oberfla-
che des Schubers, zu der auch die vorgenannte Lochflache selbst gezahlt wird,

betragt.

Unabhangig von der konkreten Art des Lebensmittelprodukts kann die Verpa-
ckung in vorteilhafter Weise auch als korbartiger Tragebehalter mit einem Tra-
gegriff ausgebildet. Der Tragebehalter besteht vorzugsweise aus Pappe bzw.
Kartonmaterial und kann mit dem darin befindlichen Lebensmittelprodukt wie

ein Korb getragen werden.
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Die vorliegende Erfindung schlagt aufserdem einen Schuber fur eine Schale zur
Aufnahme eines Lebensmittelprodukts vor, wobei die Schale in den Schuber
einschiebbar und herausziehbar ist. Erfindungsgemafl weist der Schuber an
seiner Oberseite eine SchlieBwand zum Verschlielen der Schale auf, wobei die
SchlieBwand mit einem oder mehreren Durchgangslochern versehen ist.

Vorzugsweise ergibt die Summe der Flachen aller vorhandenen Durchgangslo-
cher eine Lochflache, die wenigstens 15%, vorzugsweise wenigstens 25%, der
Flache der gesamten SchlieRwand einschlief3lich der Lochflache selbst aus-

macht.

Der Schuber ist mit wenigstens einer Seitendffnung zum Einschieben bzw. Her-
ausziehen der Schale versehen. In einem an die Seiten6ffnung angrenzenden
Bereich weist die SchlieBwand des Schubers eine Aussparung auf, die in dem-
jenigen Zustand der Schale, in welcher sie vollstandig in den Schuber einge-
schoben ist, eine Eingriffsoffnung zum Eingreifen in die Schale mit wenigstens
einem Finger oder einer Fingerkuppe offen lasst. Die Schale kann dann einfach
an ihrer frei liegenden Seitenwand ergriffen und aus dem Schuber herausgezo-

gen werden.

Es ist bevorzugt, dass die Eingriffsoffnung in der Einschubrichtung zum Ein-
schieben der Schale in den Schuber eine Erstreckung aufweist, die kleiner als
15%, vorzugsweise kleiner als 10%, der Abmessung des Schubers in der Ein-
schubrichtung ist.

Der Schuber besteht in vorteilhafter Weise aus einer gleichzeitig hitze- sowie
tiefkihlbestandigen Pappe, die mit einer Folie beschichtet sein kann.

Die Verpackung kann einerseits beispielsweise eine nicht-formhaltige Verpa-
ckung, insbesondere ein Umhillungs-Material, insbesondere ein Umhullungs-
Papier und/oder eine Umhullungs-Folie sein.
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Unter einer nicht-formhaltigen Verpackung soll verstanden werden, dass bei
Festhalten der Verpackung an nur einer, moglichst kleinflachigen, Stelle der
Verpackung diese Verpackung allein aufgrund ihres Eigengewichtes nicht in
jeder Halte-Stellung ihre Ausgangsform im Wesentlichen beibehalt. Insbeson-
dere fallt darunter eine, meist sehr dinne, plattenférmige Verpackung, die quer
zu ihrer Hauptebene bei Festhalten an nur einem Rand der Platte und etwa ho-
rizontale Anordnung nicht einen ebenen Ausgangszustand beibehalt, sondern
sich allein aufgrund des Eigengewichts verbiegt. Dies gilt beispielsweise fur Ub-
liche Umhullungs-Papiere oder Umhullungs-Folien, wie sie zum Einwickeln von

Lebensmitteln wie etwa Brot oder Fleischprodukte verwendet werden.

Ein solches Umhullungs-Material kann vorzugsweise fettdicht sein und zu die-
sem Zweck insbesondere mit Wachs oder Polyethylen beschichtet sein, um aus
dem darin befindlichen Lebensmittelprodukt auslaufendes Fett nicht nach au-

Ren dringen zu lassen.

Daneben sollte ein solches Umhullungs-Material, insbesondere ein Umhdl-
lungs-Papier oder eine Umhullungs-Folie vorzugsweise weitere fUr den hier
vorgesehenen Anwendungszweck vorteilhafte Eigenschaften aufweisen, nam-

lich dass — einzeln oder in Kombination —

— das Umhullungs-Material, insbesondere das Umhullungs-Papier, fettdicht
ist oder mit einem fettdichten Material, insbesondere Wachs oder Polyethylen,
beschichtet ist, welches besondere eine Fett-Dichtigkeit gemafy DIN 3116 der
Stufe Il besitzt.

— das Umhdullungs-Material (11) temperaturbestandig, insbesondere nicht
entflammbar, ist bis mindestens 140 °C, insbesondere bis mindestens 180 °C,

insbesondere bis mindestens 220 °C ist,
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— das Umhdullungs-Material (11) in dem genannten Mindest-Temperatur-
bestandigkeits-Bereich eine Bruchfestigkeit gemafl 1ISO 1924 von mindestens
3,0 kN/m, besser mindestens 3,5 kN/m, besser mindestens 3,7 kN/m in Langs-
richtung und in Querrichtung von mindestens 1,2 kN/m, besser mindestens 1,5
kN/m, besser mindestens 1,7 kN/m aufweist.

— das Umhdullungsmaterial (11) einen Berstwiderstand nach Mullen, insbe-
sondere gemall DIN 2758, von mindestens 110 kPa, besser von mindestens
130 kPa, aufweist, insbesondere in dem genannten Mindest-Temperatur-
bestandigkeits-Bereich, insbesondere jedoch bei 20° C.

c¢) Ausfiihrungsbeispiele

Nachfolgend werden zwei AusflUhrungsbeispiele der vorliegenden Erfindung
beispielhaft beschrieben. Es zeigen:

Fig. 1: eine Aufsicht auf ein erstes Ausfuhrungsbeispiel einer Verpackung
umfassend eine Schale und einen Pappschuber;

Fig. 2: eine perspektivische Ansicht der in Fig. 1 gezeigten Verpackung;

Fig. 3. eine perspektivische Ansicht der in Fig. 2 gezeigten Verpackung
mit etwas ausgezogener Schale;

Fig. 4: eine perspektivische Ansicht der in Fig. 2 gezeigten Verpackung
mit einer noch weiter ausgezogenen Schale;

Fig. 5: eine perspektivische Ansicht der in Fig. 2 gezeigten Verpackung,
wobei die Schale vollstandig aus dem Pappschuber herausgezo-
gen ist;

Fig. 6: eine Ansicht der in Fig. 5 gezeigten Verpackung von oben;

Fig. 7: eine perspektivische Ansicht der in den vorangegangenen Figuren
gezeigten Verpackung, wobei die Schale vollstandig aus dem

Pappschuber herausgezogen ist und die Blickrichtung im Wesent-
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lichen in diejenige Richtung verlauft, in welcher die Schale in den
Pappschuber hineingeschoben wird;

Fig. 8: eine perspektivische Seitenansicht eines zweiten Ausfuhrungsbei-
spiels einer Verpackung;

Fig. 9: eine perspektivische Ansicht der in Fig. 8 gezeigten Verpackung
von rechts,
Fig. 10: einen in ein Umhdllungs-Material eingeschlagenen Burger in

Schnittdarstellung,

Fig. 11: den umhdllten Burger gemaf Figur 10 eingelegt in einen Trage-
behalter,

Fig. 12: den umhdallten Burger gemal® Figur 10 eingeschoben in einen
Schuber;

Fig. 13a - ¢: Ansichten eines weiteren Ausfihrungsbeispiels einer formhaltigen
Verpackung in Form einer verschlie3baren Papphulse.

Die Fig. 1 und 2 zeigen ein erstes Ausflhrungsbeispiel einer Verpackung, die
im Rahmen des erfindungsgemalfien Verfahrens verwendet werden kann. Die
Verpackung umfasst eine schwarze Schale 2 sowie einen Pappschuber 1. Der
Pappschuber 1 weist insgesamt funf Wandungen auf, wobei in den Figuren nur
die SchlieRwand 3 sowie eine Seitenwand 4 zu erkennen ist. Die in den Figuren
linke Stirnseite des Pappschubers 1 ist vollstandig offen gehalten, wie am bes-
ten in Fig. 7 zu sehen ist. Dort ist die Stirnseiten6ffnung 5 des Pappschubers 1
gekennzeichnet. Alternativ ist denkbar, den Pappschuber 1 nicht an der kurzen
Stirnseite, sondern an der langen Langsseite zum Einschieben der Schale 2
offen zu gestalten. Dann ware die Stirnseitendffnung 5 geschlossen und die

Seitenwand 4 nicht vorhanden.

Wie in den Fig. 1-7 zu erkennen ist, weist die SchlieBwand 3 des Pappschubers
1 bei dem gezeigten Ausfuhrungsbeispiel sieben Durchgangslécher 6 auf, die
eine Zirkulation von Luft aus der Umgebung in den Innenraum der Verpackung
bzw. der Schale 2 ermdglichen. Die Bildung von Kondenswasser an den In-
nenwandungen der Schale 2 sowie an der Innenseite der SchlieRwand 3 wird
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dadurch vorteilnaft vermieden. AulRerdem kann durch die Durchgangslécher 6
hindurch Strahlungswarme besser in den Innenraum der Verpackung und somit
an das zu garende Lebensmittelprodukt 7 gelangen. In dem Ausfuhrungsbei-
spiel handelt es sich bei dem Lebensmittelprodukt 7 um ein halbes Hahnchen.

In den Fig. 1-6 ist zu erkennen, dass die SchlieBwand 3 an ihrem linken Rand
eine bei dem gezeigten Ausfuhrungsbeispiel bogenférmig begrenzte Ausspa-
rung 8 aufweist. Wie am besten in den Fig. 1 und 2 zu sehen ist, ist die Ausspa-
rung 8 derart bemessen, dass bei vollstandig in den Pappschuber 1 eingescho-
bener Schale 2 die linke Seitenwand der Schale 2 frei liegt und dartber hinaus
durch die Aussparung 8 hindurch auf die Innenseite der in den Fig. 1-6 linken
Seitenwand der Schale 2 geschaut werden kann. Zwischen der bogenférmigen
Begrenzung der Aussparung 8 und der Innenseite der linken Seitenwand der
Schale 2 entsteht dadurch eine schmale, langliche Eingriffs6ffnung, durch wel-
che hindurch mit einem Finger die linke Seitenwand der Schale 2 ergriffen und
dann die Schale 2 aus dem Pappschuber 1 nach links herausgezogen werden

kann.

Die Fig. 3-7 zeigen verschiedene Zustande der Verpackung, in welchen die
Schale 2 mehr oder weniger aus dem Pappschuber 1 herausgezogen ist. In den
Fig. 5, 6 und 7 ist die Schale 2 mit dem darin befindlichen Lebensmittelprodukt

7 vollstandig aus dem Pappschuber 1 herausgezogen.

Die Durchgangslocher 6 konnen beliebige Geometrien aufweisen. Abweichend
von dem gezeigten Ausfluhrungsbeispiel mit augenschlitziérmigen Durchgangs-
I6chern 6 sind unter anderem auch kreisformige Geometrien denkbar. Die
Summe der Flachen aller sieben Durchgangslécher 6 ist groer als 20% der
gesamten Oberflache der SchlieBwand 3. Zu der gesamten Oberflache der
Schliellwand 3 zahlt in diesem Zusammenhang sowohl derjenige Bereich der
Schlieflwand 3, der nicht von Durchgangslochern 6 durchsetzt ist, als auch die
Flache der Durchgangslocher 6 selbst. Die Aussparung 8 an der linken Seite
der Schlielfwand 3, die eine Eingriffs6ffnung in den Innenraum der Schale 2



10

15

20

25

30

WO 2017/129664 PCT/EP2017/051622
13

freilegt, zahlt in diesem Zusammenhang weder zu der gesamten Oberflache
des Pappschubers 1 noch zu der Summe der Flachen der Durchgangslocher 6.

Die Fig. 8 und 9 zeigen ein zweites Ausfuhrungsbeispiel einer im Rahmen des
erfindungsgemafien Verfahrens verwendbaren Verpackung in Form eines korb-
artigen Papptragebehalters 9. Er wird im vorliegenden Ausflhrungsbeispiel fur
die Verpackung belegter Brotchen verwendet. Ein Tragegriff 10 ermdglicht den
Transport des gegarten heilden Brotchens, ohne selbiges unmittelbar anfassen
zu mussen. Wie zu erkennen ist, weist der Papptragebehalter 9 beidseits des
Tragegriffs 10 Zugriffs6ffnungen sowie diverse ovale Sichtlocher auf. In dem
Tragegriff 10 ist ein Durchgangsloch 6 vorgesehen, das wie die Durchgangslo-
cher 6 bei dem ersten AusfUhrungsbeispiel gemal der Fig. 1-7 dafur sorgt,
dass die Luftzirkulation verbessert und der Innenraum des korbartigen
Papptragebehalters 9 fur Strahlungswarme besser zuganglich wird.

Die in den Fig. 1-7 bzw. 8 und 9 gezeigten Verpackungen nehmen das tiefge-
kiihlte Hahnchen bzw. das tiefgeklhlte Brotchen auf. Vorzugsweise befindet
sich das Hahnchen bzw. das Brotchen bereits wahrend des Tiefkuhlens in der
jeweiligen Verpackung. In diesem tiefgeklhlten Zustand werden die Hahnchen
bzw. die Brotchen in die diversen Filialgeschafte des Lebensmitteleinzelhand-
lers geliefert. Dort kbnnen sie bei Bedarf in vorgehaltenen Tiefkuhlzellen zwi-
schengelagert werden. Sollen sie gegart oder fertiggegart werden, so werden
sie in der Schale 2 und dem Pappschuber 1 bzw. in dem Papptragebehalter 9 in
einen bereitgestellten Ofen gegeben, wo der Garprozess stattfindet. Nach Ab-
schluss des Garprozesses werden die gegarten Hahnchen bzw. die gegarten
Brotchen in einem bereitgestellten und an sich bekannten Warmhalteregal ab-

gelegt, in welchem sie warmgehalten werden.

Das Warmhalteregal dient der Selbstbedienung durch einen Kunden. Mit Hilfe
geeigneter Turen oder sonstiger Offnungsmechanismen kann der Kunde nach
Bedarf auf den Innenraum des Warmhalteregals zugreifen und den Pappschu-
ber 1 mit der Schale 2 und dem darin befindlichen Hahnchen oder den korbarti-
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gen Papptragebehalter 9 mit dem darin befindlichen Brétchen entnehmen. Von
dem Zeitpunkt der Tiefkihlung bis mindestens zu dem Zeitpunkt der Entnahme
aus dem Warmhalteregal durch den Kunden bildet der Pappschuber 1 mit der
Schale 2 und dem darin befindlichen Hahnchen bzw. der korbartige Papptrage-
behalter 9 mit dem darin befindlichen Brdtchen standig eine in praktischer Wei-
se handhabbare Einheit. Weder der Filialmitarbeiter noch der Kunde muissen zu
irgendeinem Zeitpunkt daflr sorgen, dass das Hahnchen mit der Schale 2 in
den Pappschuber 1 oder das belegte Brotchen in den Papptragebehalter 9 ge-
langt.

Die Figuren 13a - ¢ zeigen eine weitere formhaltige Verpackung in Form einer
Papphulse 12, in die ein Lebensmittelprodukt eingeschoben werden kann und

die danach beidseitig verschlossen werden kann.

Zu diesem Zweck besitzt die rohrformige Papphllse 12 einen vorzugsweise
linsenférmigen Querschnitt und kann an den stirnseitigen Enden durch Um-
schlagen einer Klapp-Lasche 14 geschlossen werden, die Bestandteil der Wan-
dung des rohrférmigen Mittelstickes der Papphulse 12 ist, in eine quer zu Er-
streckungsrichtung 12 des rohrférmigen Mittelstlickes liegende Verschlusslage,
die dann den linsenférmigen Querschnitt verschlieft.

An jedem der beiden stirnseitigen Enden ist vorzugsweise jeweils mindestens
eine oder auch zwei einander gegenuber angeordneter solcher Klapplaschen
14 vorhanden, die an ihrer freien Endkante vorzugsweise eine Ausnehmung 15
zum Eingreifen mit einem Finger besitzt, um die Klapp-Lasche 14 auch wieder

offnen zu kénnen.

In der Regel wird die geschlossene — und dann vorzugsweise mit einem Le-
bensmittelprodukt wie etwa einer Teigtasche geflllte — Papphulse 12 jedoch
gedffnet, indem ein sich um den gesamten Umfang im mittleren Bereich der

Papphullse herumerstreckender Aufreilstreifen 13 an einem greifbaren Ende
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vom Benutzer ergriffen und der Aufreil3streifen vollstandig aus der Papphulse

12 herausgetrennt wird, wodurch diese in zwei Teile getrennt wird.

Der eine, meist der langere Teil, wird dann zum Halten des Lebensmittelproduk-
tes benutzt, aus dem es dann stirnseitig, also an dem Ende, an dem sich vorher

der Aufreifdstreifen 13 befand, hervorsteht.

Das Lebensmittelprodukt kann direkt in die Papphulse 12 eingesteckt sein oder
zusammen mit einer das Lebensmittelprodukt umhdullenden, nicht-formhaltigen
Umhullungs-Material wie einem Einwickelpapier-Papier.

Figur 10 zeigt in einer Schnittdarstellung einen Burger, der von einem nicht-
formhaltigen Umhdallungs-Material, insbesondere einem Umhullungs-Papier,

umgeben ist.

Dabei ist mit einer gestrichelten Linie der urspringlich im auf dem Burger aufge-
legten Ausgangszustand etwa ebene Zustand des Umhdillungs-Materials 11,
dessen seitlich Uber den Burger Uberstehende Rander lediglich etwas nach un-
ten hangen, dargestellt, von dem aus die seitlich Uberstehenden Randbereiche
des Umhdullungs-Materials 11 manuell nach unten gebogen und unter den Bo-
den des Burgers gefuhrt werden und dort Uberlappen. Aufgrund des vorgese-
henen allseitigen Uberstandes ist der Burger dann vollstéandig von dem Umhiil-
lungs-Material 11 umgeben. Durch das Eigengewicht des Burgers auf dem
Uberlappungsbereich des den Burger einhiillenden Umhullungs-Materials wird
diese alleine nicht formhaltige Verpackung geschlossen gehalten, vor allem

auch im tiefgekuhlten Zustand.

Dennoch kann ein derart gemaf Figur 10 umhullter Burger zusatzlich in einen
auf der Oberseite weitestgehend offenen, beispielsweise nur einen die obere
Offnung quer Uberspannenden Tragegriff 10 aufweisenden, schalenférmigen

oder korbférmigen Tragebehalter 9 eingelegt werden, der vorzugsweise in sei-
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nen seitlichen Wanden Durchgangsoffnungen 6 aufweist, durch die beim Garen

heille Umgebungsluft zum Burger vordringen kann, um diesen zu Erhitzen.

Dadurch muss der Kunde lediglich den Tragebehélter 9, insbesondere nur des-
sen Tragegriff 10, ergreifen, der weniger Warmekapazitat besitzt und sich damit
weniger heily anfuhlt als das am Burger anliegende sehr dinne Umhdallungs-
Material, welches eine Temperatur etwa gleich der Temperatur des Burgers

besitzen wird.

Aus dem gleichen Grund kann der gemaf Figur 10 umhdallte Burger auch in ei-
nen Schuber 1 eingeschoben werden, der den Burger vorzugsweise auf der
Oberseite und Unterseite eng umschliet, wodurch ebenfalls die Uberlappung

des Umhdullungs-Materials 11 unter dem Burger in Position gehalten wird.

Der Schuber 1 kann eine beidseits offene Hllse sein oder an einer Stirnseite

zusatzlich geschlossen sein, also eine nur einseitig offene Tasche bilden.

Der formhaltige Tragebehalter 9 kann ebenso wie der formhaltige Schuber 1

aus einem Kartonmaterial bestehen.
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BEZUGSZEICHENLISTE

Pappschuber
Schale

SchlieRwand
Seitenwand
Stirnseiten6ffnung
Durchgangsloch
Lebensmittelprodukt
Aussparung
Papptragebehalter
Tragegriff
Umhullungs-Material, Umhullungs-Papier,
Umhdullungs-Folie
Papphulse
Aufreildstreifen
Klapp-Lasche
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PATENTANSPRUCHE

Verfahren zum Herstellen, Garen und Prasentieren eines Lebensmittelpro-
dukts, umfassend folgende Schritte:

Bereitstellen des Lebensmittelprodukts (7) in tiefgekihlter Form in einer
Verpackung (1,2; 9),

Garen des Lebensmittelprodukts (7) in einem bereitgestellten Ofen, wobei
sich das Lebensmittelprodukt (7) wahrend des Garprozesses in der Verpa-
ckung (1,2; 9) befindet,

Prasentieren des gegarten Lebensmittelprodukts (7) in einer bereitgestell-
ten Warmhalteeinrichtung fur einen Kunden, wobei sich das Lebensmittel-
produkt (7) wahrend des Prasentierens in der Verpackung (1,2; 9) befindet
und die Verpackung (1,2; 9) samt dem darin befindlichen gegarten Le-
bensmittelprodukt (7) von dem Kunden aus der Warmhalteeinrichtung ent-

nehmbar ist,

wobei insbesondere folgende Schritte vorangehen:

2.

Herstellen des Lebensmittelproduktes (7),
Anordnen des Lebensmittelproduktes (7) in mindestens einer Verpackung,
Tiefkaihlen des in der Verpackung angeordneten Lebensmittelproduktes (7).

Verfahren nach Anspruch 1,

dadurch gekennzeichnet, dass

die Verpackung einen formhaltigen Tragebehalter umfasst.

3.

Verfahren nach Anspruch 1 oder 2,

dadurch gekennzeichnet, dass

ein tragbares Thermobehaltnis zur thermischen Isolierung des gegarten Le-

bensmittelprodukts (7) bereitgestellt wird, in welchem die Verpackung (1,2; 9)

samt dem darin befindlichen gegarten Lebensmittelprodukt (7) nach der Ent-

nahme aus der Warmhalteeinrichtung transportierbar ist.
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4. Verfahren nach Anspruch 1, 2 oder 3,

dadurch gekennzeichnet, dass

die Verpackung von einer insbesondere formhaltigen Schale (2), in der sich das
Lebensmittelprodukt (7) befindet, und einem insbesondere formhaltigen Schu-

ber (1) gebildet wird, in welchen die Schale (2) einschiebbar ist.

5. Verfahren nach Anspruch 4,
dadurch gekennzeichnet, dass
der Schuber (1) an seiner Oberseite eine SchlieRwand (3) mit einem oder meh-

reren Durchgangslochern (6) aufweist.

6. Verfahren nach Anspruch 5,

dadurch gekennzeichnet, dass

alle Durchgangslocher (6) zusammen eine Lochflache aufweisen, die wenigs-
tens 15% der Flache der gesamten SchlieRwand (3) einschlieRlich der Lochfla-

che selbst ausmacht.

7. Verfahren nach Anspruch 1, 2 oder 3,
dadurch gekennzeichnet, dass
die Verpackung von einen insbesondere formhaltigen korbartigen Tragebehalter

(9) mit einem Tragegriff (10) gebildet wird.

8. Verfahren nach Anspruch 1,

dadurch gekennzeichnet, dass

die Verpackung ein plattenféormiges, jedoch quer zu seiner Hauptebene kaum
formhaltiges, Umhullungs-Material (11), insbesondere ein Umhullungs-Papier
(11) und/oder eine Umhullungs-Folie(11), umfasst, welches um das Lebensmit-
telprodukt (7), insbesondere eng anliegend, herumgelegt oder herumgewickelt

wird, so dass es das Lebensmittelprodukt (7), vorzugsweise vollstandig, umgibt.
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9. Verfahren nach Anspruch 8,

dadurch gekennzeichnet, dass

das im Umhallungs-Material (11) befindliche Lebensmittelprodukt (7) in ein
formhaltiges Tragebehaltnis, insbesondere den Schuber (1), die Schale (2) oder
das korbartige Tragebehaltnis (9), eingebracht wird, insbesondere vor dem
Tiefkdhlen.

10. Verpackung aus

— einem, insbesondere formhaltigen, Schuber (1) mit einer Schale (2) zur
Aufnahme eines Lebensmittelprodukts (7), wobei die, insbesondere form-
haltige, Schale (2) in den Schuber (1) einschiebbar ist

und/oder

— einem plattenférmigen, jedoch quer zu seiner Hauptebene nicht formhalti-
ges Umhdllungs-Material (11), insbesondere ein Umhullungs-Papier (11)
und/oder eine Umhullungs-Folie (11), ist.

11. Verpackung nach Anspruch 10,
dadurch gekennzeichnet, dass
der Schuber (1) an seiner Oberseite eine Schlielfwand (3) mit einem oder meh-

reren Durchgangslochern (6) aufweist.

12. Verpackung nach Anspruch 11,

dadurch gekennzeichnet, dass

alle Durchgangslocher (6) zusammen eine Lochflache aufweisen, die wenigs-
tens 15% der Flache der gesamten SchlieRwand (3) einschlieRlich der Lochfla-

che selbst ausmacht.

13. Verpackung nach Anspruch 10, 11 oder 12,
dadurch gekennzeichnet, dass
der Schuber (1) wenigstens eine Seiten6ffnung (5) zum Einschieben der Schale
(2) aufweist, wobei die SchlieBwand (3) in einem an die Seiten6ffnung (5) an-
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grenzenden Bereich eine Aussparung (8) aufweist, die in eingeschobenem Zu-
stand der Schale (2) eine Eingriffs6ffnung zum Eingreifen in die Schale (2) offen
lasst, so dass die Schale (2) aus dem Schuber (1) heraus gezogen werden

kann.

14. Verpackung nach Anspruch 13,

dadurch gekennzeichnet, dass

die Eingriffséffnung in einer Einschubrichtung zum Einschieben der Schale (2)
in den Schuber (1) eine Erstreckung aufweist, die kleiner als 15% der Abmes-

sung des Schubers (1) in der Einschubrichtung ist.

15. Verpackung nach einem der Ansprtche 10 bis 13,
dadurch gekennzeichnet, dass
der Schuber (1) aus einer Pappe besteht.

16. Verpackung nach Anspruch 15,
dadurch gekennzeichnet, dass
die Pappe mit einer hitzebestandigen Beschichtung versehen ist.

17. Verpackung nach Anspruch 16,
dadurch gekennzeichnet, dass

die Beschichtung eine Folie ist.

18. Verpackung nach Anspruch 10,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhdullungs-Material, insbesondere das Umhullungs-Papier, fettdicht ist
oder mit einem fettdichten Material, insbesondere Wachs oder Polyethylen, be-
schichtet ist, welches besondere eine Fett-Dichtigkeit gemaf DIN 3116 der Stu-
fe Il besitzt.
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19. Verpackung nach Anspruch 10 oder 18,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhdullungs-Material (11) temperaturbestandig, insbesondere nicht ent-
flammbar, ist bis mindestens 140 °C, insbesondere bis mindestens 180 °C, ins-

besondere bis mindestens 220 °C.

20. Verpackung nach Anspruch 19,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhdllungs-Material (11) in dem genannten Mindest-Temperatur-
bestandigkeits-Bereich, insbesondere bei 20° C, eine Bruchfestigkeit gemaf
ISO 1924 von mindestens 3,0 kN/m, besser mindestens 3,5 kN/m, besser min-
destens 3,7 kN/m in Langsrichtung und in Querrichtung von mindestens 1,2
kKN/m , besser mindestens 1,5 kN/m, besser mindestens 1,7 kN/m aufweist.

21. Verpackung nach Anspruch 19 oder 20,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhadllungsmaterial (11) einen Berstwiderstand nach Mullen, insbesondere
gemald DIN 2758, von mindestens110.kPa, besser von mindestens 130.kPa,
aufweist, insbesondere in dem genannten Mindest-Temperaturbestandigkeits-

Bereich, insbesondere jedoch bei 20° C,.

22. Verpackung nach Anspruch 10 oder einem der Anspruche 18 - 21,
dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhdullungs-Material (11) ein spezifisches Gewicht von héchstens 45 g/m2,
besser hdchstens 40 g/m?, besser héchstens 30 g/m?, besser héchstens 25
g/m?, besitzt, insbesondere bei einer Abweichung von einem vorgegebenen

Sollwert von héchstens +/-3 g/m?.
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23. Verpackung nach Anspruch 10 oder einem der Ansprutche 18 - 22,
dadurch gekennzeichnet, dass
das Umhdllungs-Material (11) eine Dicke von hdchstens 0,20 mm, besser

hoéchstens 0,15 mm, besser héchstens 0,10 mm aufweist.

24. Verpackung nach Anspruch 10 oder einem der Ansprutche 18 - 23,
dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhillungs-Material (11) zu mindestens 50 %, besser zu mindestens 60
%, besser zu mindestens 70 % besser zu mindestens 80 % aus pflanzlichen
Fasern, insbesondere aus Cellulose-Fasern, besteht.
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GEANDERTE ANSPRUCHE
beim Internationalen Buro eingegangen am 12. Juli 2017 (12.07.2017)

1 ":Verfahren 2um Herstellen Garen und Prasentleren eines Lebensmittelpro-

' dukts umfassend folgende Schritte:

- a) _Bereltstellen ‘des Lebensmlttelprodukts (7) in tiefgekihlter Form in einer

Verpackung (1 2;9),

R b) _ Garen des Lebensmlttelprodukts (7) in einem bereitgesteliten Ofen, wobei

20

25

30

sich das Lebensmtttelprodukt (7) wahrend des Garprozesses in der Verpa-
ckung (1.2; 9) befindet; '

- ©) Prasentierén des gegarten Lebensmnttelprodukts (7) in einer bereitgestell-
15

ten Warmhalteemnchtung fir einen Kunden, wobei sich das Lebensmittel-
produkt (7) wéhrend des Prasentierens in der Verpackung (1,2; 9) befindet
'u'r_\d, dig V;erpackung (1,2, 9) samt dem darin befindlichen gegarten Le-
» bensmittei;;rddukt (7) von detﬁ Kunden aus der Warmhalteeinrichtun‘g ent-

nehmbar ist,

‘wobei insbesondere folgende Schritte VOrangehen

d) Herstellen des Lebensmlttelproduktes 7,
e) Anordnen des Lebensmmelproduktes (7)in mmdestens einer Verpackung,

- f) Tlefkuhlen des in der Verpackung angeordneten Lebensmittelproduktes (7).

2. Verfahren nach Anspruch 1
dadurch gekennzelchnet dass

die Verpackung elnen formhaltagen Tragebehalter umfasst

&

3. Verfahren riach Anspruch 1 oder 2,

dadurch gekennzeichnet, dass

- €in tragbares Thermobehaltnis zur thermischen Isolierung des gegarten Le-

bensmittelprodukts (7) bereitgestellt wird, in welchem die Verpackung (1,2; 9)

GEANDERTES BLATT (ARTIKEL 19)
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samt dem darin befindlichen gegarten Lebensmittelprodukt (7) nach der Ent-

-nahme aus der Warmhalt_eeinrichtung transportierbar ist.

4. Verfahren hach Anspruch 1, 2 oder 3,
_ dadurch gekennzemhnet dass
dle Verpackung von einer insbesondere formhaltlgen Schale (2), in der sich das

Lebensmmelprcdukt (7) befindet, und einem insbesondere formhaltigen Schu-
ber (1) gebildet wird, in welchen die Schale (2) einschiebbar ist.

5. Verfahren nach Anspruch 4,

- dadurch gekennzeichnet, dass
- der Schuber (1) an seiner Oberseite eine SchlieBwand (3) mit einem oder meh-

16°

20

- reren D_urchgangsléchem- (6) aufweist.

6. Verfahren nach Anspruch 5,

"dadurch gekennzelchnet dass

alle Durchgangslécher (6) zusammen eine Lochfldche aufweisen, die wenigs-
tens 15% der Flache der gesamten Schhef&wand (3) einschlieflich der Lochfla-

che selbst ausmacht

7. Verfahren nach Anspruch 1, 2 oder 3,

- dadurch gekennzeichnet, dass
“die Vérpackuhg von einen insbesondere formhaltigen korbartigen Tragebehalter

~ (9) mit einem Tragegriff (10) gebildet wird.

25

30

8. Verfahren nach Anspruch 1,

dadurch gekennzelchnet dass
 die’ Verpackung-ein pIattenformnges, jedoch quer zu seiner Hauptebene kaum

formhaltiges, Umhiillungs-Material (11), insbesondere ein Umbhiillungs-Papier
(11) und/oder_eine UthlIungs—Folie(H), umfasst, welches um das Lebensmit-

. telprodukt (7), insbesondere eng anliegend, herumgelegt oder herumgewickelt
- wird, S0 dass e§ das Lebensmittelprodukt (7), vorzugsweise volistandig, umgibt.
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9. 'Verfahren nach Ahspruch 8,

_dadurch gekennzeachnet dass
- das im Umhullungs Material (1 1) beflndhche Lebensmattelprodukt (7) in ein
: vformhamges Tragebehaltms insbesondere den Schuber (1), die Schale (2) oder

- vdas korbartlge Tragebehaltms %), emgebracht ‘wird, msbesondere vor dem

10
~.10. Verpackung -

15

20

'Tlefkuhlen

_ = aus einem, insbesondere formhaltigen, Schuber (1) mit einer Schale (2) zur

. Aufnahmeé eines Lebensmlttelprodukts (7) wobei die, insbesondere form-
‘haltlge Schale (2) in den Schuber (1) einschiebbar ist,

 — wobei der Schuber (1) an seiner Oberseite eine- Schluef&wand (3) mit einem

_oder mehreren Durchgangslochem (6) aufweist,

~ alle Durchgangslocher (6) zusammen eine Lochﬂache aufweisen, die we-

nigstens 15% der Flache der ‘gesamten SchlieBwand (3) einschlielllich der
Lochflache selbst ausmacht.

o 11.»Verpackung

| .— aus elnem plattenformlgen jedoch quer 2u seiner Hauptebene nicht form-

2

30

haltigen Umhullungs-Materlal..(11), insbesandere einem Umhillungs-Papier
~(11) undloder einer Umhiliungs-Folie (11),

= welches so ausgebildet ist, dass es um ein Lebensmuttelprodukt (7), insbe-

' sondere eng anliegend, herumgelegt oder herumgewickelt werden kann,

- '.das Umhullungs-MatenaI‘ (11) sich mit darin befindlichem Lebensmittelpro-
_dUkt (7) in einem formhaltigen Schuber (1) oder einer formhaltigen Schale
(2) befindet.
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12. Verpackung nach Anspruch 10 oder 11,

- idadurch gekennzelchnet dass

16

20

25
‘dadurch gekennzeichnet, dass

30

~ der Schuber (1) Wen!gstens elne Seitendffnung (5) zum Einschieben der Schale

(2) aufwelst wobel dle SchlieRwand (3) in einem an die Seitenéffnung (5) an-
grenZenden Bereich eine Aussparung (8) aufweist, die in eingeschobenem Zu-

A ‘stand der Schale (2) eine Emgrnffsoffnung zum Emgretfen in die Schale (2) offen
-lasst, so dass dle Schale (2) aus dem Schuber (1) heraus gezogen werden
o kann.
10
13, Verpackung nach Anspruch 12,

dadurch gekennzeichnet, dass

die Eingriffsbffnung in einer Einschubrichtung zum Einschieben der Schale (2)
in den Schuber (1) eine Erstreckung aufweist, die kleiner als 15% der Abmes-
sung des Schubers (1)in der Einschubrichtung ist.

14, Verpackung naCh_.éinem der Ansprﬂche 10 bis 13,

dadurch gekennzeichnet, dass
der Schuber (1) aus einer Pappe besteht

15. ‘Verpac}kung nach Anépru’ch 14, > |
dadurch gekennzeichnet, dass

die Pappe mit einer hitzebestandigen ‘Beschichtung versehen ist.

16. Verpackung nach Anspruch 15,

. die Beschichtung eine Folie ist.

17. Verpackung nach einem der Anspriiche 11 - 16,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhullungs-Matenal (11), insbesondere das Umhullungs-Papier, fettdicht
ist oder mit emem fettdlchten Material, msbesondere Wachs oder Polyethylen,

GEANDERTES BLATT (ARTIKEL 19)
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' .}beschic_ht'e‘t ist;; welches besondere eine Fett-Dichtigkeit gemafl DIN 3116 der

10

15

20

25

30

Stufe lll besitzt.

18. __Vérpackuhg nach einem der Anspriiche 11 - 17,
dadurch gekennzeichnet, dass

“das Umhﬁllungs-Material (11). temperaturbestandig, insbesondere nicht ent-

ﬂanﬁmbar, ist bis mindestens 140 °C, insbesondere bis mindestens 180 °C, ins-

" besondere bis mindestens 220 °C.

19. Verpackung nach Anspruch 18,

dadurch f_gekennzei’c-hrﬁe’t, dass

dasl Umhiillungs-Material  (11) in dem genannten Mindest-Temperatur-
bes_téndigkeits-%Bereich; insbesondere bei 20° C, eine Bruchfestigkeit geman
ISO 1924 ybn' mindestens 3,0 kN/m, besser mindestens 3,5 kN/m, besser min-

'deSte.ns 3,7 KN/m in Léngsr_ic_htung‘und in Querrichtung von mindestens 1,2

k_N/_m , besser. mindestens 1,5 kN/m, besser mindestens 1,7 kN/m aufweist.

20. Verpackung nach einem der Ansprﬁche 11-19,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhullungsmaterial (11) einen Berstwiderstand nach Mullen, insbesondere
gemals DIN 2758, von mindestens110.kPa, besser von mindestens 130.kPa,

aufweist, insbesondere in dem genannten Mindest-Temperaturbestandigkeits-

Bereich, insbesondere jedoch bei 20° C,.

21, VerpaCkuhg nach einem der Anspriiche 11 - 20,

dadurch gekennzeichnet, dass

das Umhillungs-Material (11) ein spezifisches Gewicht von hichstens 45 gim?,
besser hichstens 40 g/m? besser hochstens 30 g/m?, besser hochstens 25
g/m?, besit_zt,_'i‘nsbesondere bei einer Abweichung von einem vorgegebenen

~ Soliwert von héchstens +/-3 g/m’..
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22 Verpackung nach emem der Anspruche 11- 21

dadurch gekennzelchnet dass
das Umhullungs Materlal « 1) elne chke von hochstens 0, 20 mm, besser

:‘hochstens 0, 15 mm besser hochstens 0,10 mm aufwevst

-23. Verpackung nach einem der AnSpruche 11+ 22
".dadurch gekennzelchnet dass _
‘Jdas Umhullungs -Material (11) ZU mindestens 50 %. besser zu mlndestens 60
% besser 2u. mundestens 70 % besser 2u mindestens 80 % aus pflanzllchen

g .Z;-'Fasem msbesondere aus Cellulose Fasem besteht

GEANDERTES BLATT (ARTIKEL 19)
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Seite 1, Absatz 3

13. April 2006 (2006-04-13)
Absatz [0010] - Absatz [0011]

X WO 20147001739 Al (DISCOVERY FLEXIBLES LTD
[GB]) 3. Januar 2014 (2014-01-03)
Y Seite 1, Absatz 1; Abbildungen la-1lc

X DE 20 2006 002072 U1l (MACK FLORIAN [DE])
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1-9

10,18-24
1-9
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25. Juli 2002 (2002-07-25)
Zusammenfassung; Abbildungen 1,5

Absatz [0023] - Absatz [0041]
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HAMBLIN GEOFFREY RONALD [AU])

30. Mai 1996 (1996-05-30)
Zusammenfassung; Anspriiche 1,6-8;
Abbildungen 1-4

Seite 6, Zeile 23 - Seite 10, letzter
Zeile

GB 565 508 A (L IMPRIMERIE ET LITHOGRAPHIE
K) 14. November 1944 (1944-11-14)
Abbildungen 1,2

FR 2 564 073 Al (NOELLE ANCENIS COOP
AGRICOLE [FR])

15. November 1985 (1985-11-15)
Zusammenfassung; Abbildungen 1,2

US 2005/230384 Al (ROBISON RICHARD G [US]
ET AL) 20. Oktober 2005 (2005-10-20)
Zusammenfassung; Abbildungen 1,3,5,7

WO 2009/023286 Al (GRAPHIC PACKAGING INT
INC [US]; FITZWATER KELLY R [US])

19. Februar 2009 (2009-02-19)
Zusammenfassung; Abbildungen 1A-1C
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Formblatt PCT/ISA/210 (Fortsetzung von Blatt 2) (April 2005)

Seite 2 von 2




Internationales Aktenzeichen
INTERNATIONALER RECHERCHENBERICHT PCT/EP2017/051622
Feld Nr.1l Bemerkungen zu den Anspriichen, die sich als nicht recherchierbar erwiesen haben (Fortsetzung von Punkt 2 auf Blatt 1)

GemaB Artikel 17(2)a) wurde aus folgenden Griinden fir bestimmte Anspriiche kein internationaler Recherchenbericht erstellt:

1. I:' Anspriche Nr.
weil sie sich auf Gegensténde beziehen, zu deren Recherche diese Behérde nicht verpflichtet ist, namlich

2. I:' Anspriche Nr.
weil sie sich auf Teile der internationalen Anmeldung beziehen, die den vorgeschriebenen Anforderungen so wenig entspre-
chen, dass eine sinnvolle internationale Recherche nicht durchgeflihrt werden kann, namlich

3. |:| Anspriche Nr.
weil es sich dabei um abhangige Ansprliche handelt, die nicht entsprechend Satz 2 und 3 der Regel 6.4 a) abgefasst sind.

Feld Nr. Il Bemerkungen bei mangelnder Einheitlichkeit der Erfindung (Fortsetzung von Punkt 3 auf Blatt 1)

Diese Internationale Recherchenbehérde hat festgestellt, dass diese internationale Anmeldung mehrere Erfindungen enthalt:

siehe Zusatzblatt

-

Da der Anmelder alle erforderlichen zusatzlichen Recherchengeblihren rechtzeitig entrichtet hat, erstreckt sich dieser
internationale Recherchenbericht auf alle recherchierbaren Anspriiche.

2 I:' Da fur alle recherchierbaren Anspriiche die Recherche ohne einen Arbeitsaufwand durchgefiihrt werden konnte, der
’ zusatzliche Recherchengebuhr gerechtfertigt héatte, hat die Behérde nicht zur Zahlung solcher Gebuihren aufgefordert.

3. I:' Da der Anmelder nur einige der erforderlichen zusatzlichen Recherchengebiihren rechtzeitig entrichtet hat, erstreckt sich
dieser internationale Recherchenbericht nur auf die Anspriiche, fur die Geblhren entrichtet worden sind, namlich auf die
Anspriche Nr.

4. |:| Der Anmelder hat die erforderlichen zusétzlichen Recherchengebuihren nicht rechtzeitig entrichtet. Dieser internationale
Recherchenbericht beschrankt sich daher auf die in den Anspriichen zuerst erwahnte Erfindung; diese ist in folgenden
Ansprichen erfasst:

Bemerkungen hinsichtlich Der Anmelder hat die zusétzlichen Recherchengeblhren unter Widerspruch entrichtet und die
eines Widerspruchs gegebenenfalls erforderliche Widerspruchsgebiihr gezahlt.

Die zuséatzlichen Recherchengebihren wurden vom Anmelder unter Widerspruch gezahlt,
jedoch wurde die entsprechende Widerspruchsgebuhr nicht innerhalb der in der
Aufforderung angegebenen Frist entrichtet.

m Die Zahlung der zuséatzlichen Recherchengebiihren erfolgte ohne Widerspruch.
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WEITERE ANGABEN PCTASA/ 210

Die internationale Recherchenbehdorde hat festgestellt, dass diese
internationale Anmeldung mehrere (Gruppen von) Erfindungen enthalt,
namlich:

1. Anspriiche: 1-9

Verfahren zum Herstellen, Garen und Prdsentieren eines
Lebensmittelproduktes in einer Verpackung

2. Anspriiche: 10-24

Form- bzw. nichtformhaltige Verpackung fiir Lebensmittel
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