POLSKA
RZEGZPOSPOLITA
LUDOWA

OPIS PATENTOWY

103584

CZYTELNIA

Patent dodatkowy
lo patentu nr

Pierwszenstwo:

URZAD
PATENTOWY
- PRL

Zgloszono: 05.07.76 (P. 190963)

Zgloszenie ogloszono: 27.02.78

Opis patentowy opublikowano: 20.08.1979
’

Ur-edu Patentowego
Psin. 9y Brocramncer-e) tusmsy

Int. CL2
A23G 3/00

Twoérca wynalazku: Jerzy Szewczyk

Uprawniony z patentu: Zaklady Przemyslu Cukierniczego ,,Wawel”,
Krakéw (Polska)

Sposéb wytwarzania

1

Przedmiotem wynalazku jest sposéb wytwarza-
nia pomady glikozowej do- produkecji cukierni-
czych wyrobéw pomadowych. Dotychczas glikoza
nie byla stosowana jako surowiec podstawowy
do produkcji pomad, ze wzgledu na trudnosci
jej krystalizacji przy znanych sposobach wytwa-
rzania, pomad. )

Gléwnym surowcem przy wytwarzaniu pomady
tradycyjnej jest sacharoza (cukier buraczany)
i syrop skrobiowy (ziemniaczany). Pomada pra-
widlowo wytwarzana, charakteryzuje si¢ drobno-
krystaliczng strukturg, jednolita konsystencja,
jest miekka i gladka. W wyniku krystalizaciji
cukru z syropu pomadowego powstajg krysztaly
" sacharozy. Wielko§¢ krysztaléw zalezy miedzy in-
nymi od przebiegu fazy tablerowania pomady.
Tablerowanie odbywa sie w skomplikowanych
urzadzeniach tzw. tableréwkach.

Pomada sacharozowa przed uzyciem do pro-
dukcji korpuséw wymaga podgrzewania, w celu
nadania jej po6lplynnej konsystencji. Podgrza-
nie pomady powoduje rozpuszczenie najdrobniej-
szych ‘krysztatk6bw sacharozy, przy czym ponow-
ne oziebienie nie prowadzi do wytwarzania no-
wych krysztatkéw, lecz do powiekszenia jui
istniejgcych. Nieprawidiowa termiczna obrobka
pomady moze powodowaé pogorszenie jej struk-

tury i utrate gladkosci. Aby uzyskaé pomade
drobnokrystaliczng, gladka o mieckkiej konsysten-
~ cji nalezy pr;estrz:egaé stosowania temperatur -
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- glikozy.

pomady glikozowej
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ustalonych dla poszczegélnych faz wytwarzania
i obr6bki pomady. '

Sposéb wytwarzania pomady wedlug wynalaz-
ku pozwala _yzyskaé pomade o wysokiej jakosci,
przy czym caly proces technologiczny jest mniej
skomplikowany i szybszy od dotychczasowego.
Podstawowym surowcem przy wytwarzaniu po-
mady glikozowej jest cukier prosty — glikoza,
zastosowanie jego wymaga jednak innych opera-
cji technologicznych.

Istotg sposobu wedlug wynalazku jest wprowa-
dzenie fazy zaszczepiania schiodzonego syropu po-
madowego glikoza krystaliczng w celu za‘!i:n.icjo-
wania procesu krystalizacji. Nastepng istotng
fazq jest mieszanie zaszczepionego syropw, co
powoduje rozprowadzenie glikozy krystalicznej
i decyduje o powstaniu drobnych krysztalk6éw
Decydujgca faza krystalizacji i proces
twardnigcia korpuséw pomadowych nastepuje w
kilka godzin po ich odlaniu.

W sposobie wytwarzania pomady wediug wy-.
nalazku wyeliminowano tradycyjng faze table-
rowania jak réwmniez wtérnego podgrzewania po-
mady przed doprawieniem jej substancjami sma-
kowo-zapachowymi i doprowadzeniem do urzg-
dzenia formujgcego korpusy pomadowe.

Spos6b wytwarzania pomady glikozowej przed- -
stawiony jest w nastepujgcym przykladzie wyko-
nania. Do kotla warzelnego wprowadza sie su~
rowce (proporcja na 100 kg pomady):
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— glikoze w ilo$ci 65,0 kg,
— syrop skrobiowy w ilo$ci 11,1 kg,
— sorbit (roztw6r 70%) w ilosci 8,6 kg,
— woda w ilo$ci 18,0 kg.

Surowce gotuje sie w kotle warzelnym do mo-
mentu uzyskania syropu pomadowego o zawar-
tosci suchej masy okolo 74%, przy czym gotowa-
nie porcji 100 kg syropu trwa 7—10 minut, a
temperatura roztworu wynosi okoto 108°C. Na.
stepnie syrop pomadowy poddaje sie chlodzeniu
do temperatury okolo 35°C. Do schlodzonego sy-
ropu dodaje sie 1 kg przesianej glikozy krysta-
licznej celem zainicjowania krystalizacji, potem
zaszczepiony syrop miesza sie przez okres 15—30
minut. Po wymieszaniu syrop pomadowy kieruje
sie do agregatu formujgcego. Nie zachodzi przy
tym konieczno§é podgrzewania syropu, gdyz jest
on calkowicie plynny. Korpusy wytwarzane z po-
mady glikozowej charakteryzuja sie drobnokry-
staliczng struktura, miekka konsystencja i dobra
rozpuszczalnos$ciag, co pozwala uzyskaé wyroby
odznaczajgce sie wysokimi walorami organolep-
tycznymi.

Za - sporzadzeniem pomady sposobem wedlug
wynalazku przemawiaja nie tylko wzgledy or-
* ganoleptyczne lecz rbéwniez ekonomiczne (znacz-
na oszczedno$¢ energii do gotowania wody, a
nastepnie do odparowywania jej nadmiaru) bo-
wiem po pierwsze — w fazie sporzadzania sy-
ropu pomadowego przy wytwarzaniu pomady
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glikozowej potrzebna jest mniejsza ilo§é¢ wody do
rozpuszczenia drobnych krysztatkéw glikozy niz
do rozpuszczenia grubych krysztalkéw sacharozy
przy syropie sacharozowym, po drugie — odpa-
rowanie wody z syropu pomadowego glikozowego
przeprowadza sie jedynie do zawartosSci okolo
26%, a wiec pozostawia sie znacznie wiecej wo-
dy niz zawiera jej pomada salchar.ozowa‘ przezna-
czona do podobnych celéw,

W rezultacie proces produkcji pomady glikozo-
wej przebiega w czasie o polowe krétszym niz
dotychczas stosowanej pomady sacharozowej, co
pozwala ofrzymaé dwukrotnie wiecej pomady
glikozowej w jednostce czasu. Wyroby wytwa-
rzane na bazie pomady glikozowej majg wysoka
warto$§é odziywcza ze wzgledu na latwa przyswa-
jalno$¢ glikozy przez organizm ludzki i korzyst-
ne dzialanie fizjologiczne sorbitu.

Zastrzezenia patentowe

1. Spos6b wytwarzania pomady . glikozowej do
produkcji cukierniczych wyrobéw pomadowych,
znamienny tym, ze syrop pomadowy otrzymany
w znany sposOb poddaje sie schiodzeniu, po
czym zaszczepia sie glikoze krystaliczmg i miesza.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienmy tym, Zze
schiadzanie syropu przed zaszczepieniem przepro-
wadza sie do temperatury ponizej 54°C.
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