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(54) Keksinndn nimitys - Uppfinningens benamning

Menetelméa kasvispohjaisen ravintovalmisteen valmistamiseksi ja menetelmalla vaimistettu tuote
Forfarande for framstilining av ett véxtbaserat ndringspreparat och produkt framstilld genom férfarandet

(57) Tiivistelma - Sammandrag

Keksinndn kohteena on menetelma kasvispohjaisen ravintovalimisteen valmistamiseksi, joka ravintovalmiste kasittda kasvispihvit,
-pydrykat, -nuggetit, -murekkeet ja -kebabit, jossa menetelméssa teksturoidusta soijaproteiinirouheesta, psylliumjauheesta, nesteests ja
valinnaisesti jauhon, mausteiden, yrttien ja ei-eldinperdisen liemijauheen joukosta valitusta/valituista lisdaineista muodostetaan massa
lammittamalla seosta korotetussa [ampétilassa, jonka jalkeen massasta muodostetaan halutun mallisia kappaleita, jotka kypsennetaén
lammon avulla. Keksinnén kohteena on myds kasvispohjainen ravintovalmiste, joka siséltéda teksturoitua soijaproteiinirouhetta, psyllium-
jauhetta, nestetta ja valinnaisesti jauhojen, mausteiden, yrttien ja ei-eldinperaisten liemijauheiden joukosta valittua/valittuja lisdaineita.

Uppfinningens objekt &r metoden att tillverka ett vegetabiliskt naringsfabrikat och harmed néringsfabrikatet innebar gronsaksbiffar, - bullar,
-nuggetter, - farser och -kebaber, och pa grund av metoden formas en massa av texturerad sojaproteinkross, psylliumpulver, vatska och
av tillaggsamne/n, vilket/vilka véljs ut mellan mjél, kryddor, &rter och ej-faunabegrundad puljongpulver genom att vdrma blandningen vid
hégre temperatur, efter det formas stycken av massan till nskad form, som sedan graddas med hjalp av varme. Uppfinningens objekt ar
ocksa ett vegetabiliskt naringsfabrikat, som innehaller texturerad sojaproteinkross, psylliumpulver, vatska och tillaggsdmne/n utvald/a
mellan mjél, kryddor, érter och ej-faunabegrundad puljongpulver.
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