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DESCRIZIONE

Lq presente invenzione si‘r;Ferisce ad un procedimento
per assnrbire autnmaticamenté.qualsiasi variazione di li-
vello in dna bottiglia contenente.un ligquido saturo o satu
rato di anidride carbonica, ad esempio champagne_ngl corsao
dell'inieziohe.di una dose di liquore o sciroppo, e concer
ne inoltre un-dispnsitivo per la messa in opera di guesto
procedimento.

E' nrto che nel corso della "champagnizzaiioné" del vi-
no (ossia nel corso della preparazione di spumante median-
te il metodo champagne), 2 necessariao introdurre in ogni
bottiglia una ause di liquore o sciruﬁpa realizzato-.per
cnncertrazione da SO0 a 750 grammi di zucchero per néni
litro di vino.

Questa iniezione viene attualmente praticata in maniera
autumética mediante una macchina complessa che generalmen-
te svolge tre operazioni successive o simultanee che sono,
anzitutto, lo svuotamento o scarico di una certa guantita
Hi vino tramite messa in pressione del liguido mediante

in gas inerte oppure anidride carbonica, guindi l'introdu-
zione del liquore mgdiante un becco di scarico che agisce
B gudisa di una siringa e infine la messa a livélln defini

tivo del liquido ri-incorporando del vino. Questo m

Hi procedere comporta dei gravi inconvenienti. Anzit




mento del ving che si trovava prgventiuamente saturato di
anidridé carbonica.. Ne consegue che, al termine dell'ul-
timo_ riempimento, il vino contiene una quantita assai mi-
nore di anidride carﬁnnica,-il che nuoce considerevolments
alla sua qualita. E' proprio a} momentn dell'in;ezione de]|
la dose 6he 1z fuga di gasrfisulta_piﬁ importante. Nelle
macchine attuali l'iniezione'si effettua al livello del
collo della bottiglia che & inclinata. Poicheé questa intrg
duzione si effettua sotto pressione e il liguore, di den-
sitd variabile da 1,18 a 1,28 si presenté sotto forma
di.una pluralita di cristaslli, l'attrgfp.di ciascuno di
essi sul vinﬁ produce un'effervescenza che si effettua

su tutta l'altezza della bottiglia.

In seguito-alla.liberazione di gas prpvocata dalla ri-
incorporazione del vino in fase finale, il riempimento non
e uniforme, alcune bnttiglie contengono una maggiocre quan-
tita di liquido rispetto ad éltre.'

Inoltre si sﬁande molta schiuma nel corso delle diffe-
renti operaziani, il che cosfituisce' una perdita non tra-
scurabile per il gestore dell'azienda.

Infine & necessario regolare i becchi di svuotamento o

[scarico ih corrispondenza di clascuna variazione di dosag-

gio.
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convenienti e permettere la realizzazione di un sistema

per l'introduzione del liqgure che avvenga in una sola
Faseloperatiua, l'iniezione del l;quo£e ueneﬁda effettua-
ta contro il fondo ‘della bottiglia in modo che i cristalli
attraversino soltanto una piccolissima altezza del liguidd
e che guesta iniezione si effettui éottn-pregsiune statics
Il.disegno allegato, daﬁo a titolo di esempio, permettd-
ra di meglio comprendere l'invehz&gne, le caratteristiche
che éssa presenta e i uan?aggi che essa & in grado di prao-
CUI‘EI"E: |
la figura 1 mostra schematicamente,'in ﬁiccola'scala, un
dispositivo realizzato in conformita cnn.l'invenziune;
le fiqure 2 e 3 sono due viste parziali} in scala pild grajj
de, nelle due posizinni della testa.
Nella figura "1 si e rappresentata  un dispositivo Secon-
do i'inuéﬁzinne destinato a introdurre una dose di liquore
in una bottiglia 1 contenente dello champagne. In effetti,
nel corso dells champagnizzazione dei vini, si deve addol-
cire il loro gusto introducendn una dose pid o meno impor-
tante di liquore le cui caratteristiche sono state accen-

nate in precedenza. E' per guesto motivo che per 1l'ottenid

mento di unn'champagne brut si inietta una debole dose
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liquore (nell'ordine di 1-2 centilitri) mentre perwﬁ@q;éb,
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champagne detto "demi-sec" il volume della dose & ¥63i%%EHrc

ﬁ centilitri.
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Secondo l‘iﬁvenzidne si dispone di un récipiente 2 e
di ﬁn'éerbatoio 3, il primo coﬁtenenda un liquore & reaiii
zato come dettulsbpra mediante vinn.adﬁizionatu di una
quéntité di zucchero dell'ordine da SQD a fBU grammi per
lifrq, mentre nel secondo si versa del vino champagnizzatid
5. Il sepﬁatuiu‘B = preuistb a tenuta stagna.alln scopo di
potere essere: messa sotto pfessione mediante un gas neutrg
rispetto al vingo. Dal fondo del recipiente 2 parte un tubd
6 la cui estre%ité libera 6a sfocia nell'immediata proassi-
mita dellé_sommité del fando bombato 1a della bottiglia 7.
In questnltubn é inserita una pumpalasﬁirante - pfemegte
7 che comporta in maniera tradizionale una valvaola 8 a man
te e una valvola 9 a valle. Il pistone 7a della pompa
& provvisto di un'asta di manavra ‘7b-la guale permette,
quando yiene abbassata (nel senso delia freccia F), di im-
magazzinare in questa pompa una dose deterhinata di liqui-+
do, guesta dose venendo iniettata guando l'asta 7b é.spin-
ta nei.senso contrario, vale a2 dire nel senso della frec-
cia F1. Il funzionamento di qﬁesta pompa non verra gui uld
tariurmenée spiegato, essendo di tipoiclassico e noto. La

presenza delle valvole 8 e 9 & indispensabile e permette

un dosaggio preciso., ‘All'uscita della valvola 9,
& comporta una parte flessibile 6b che sfocia in  ‘5‘”{’
cone o tratto rigida bc che attraversa un martin

cui pistone 11 e solidale con la periferia del d




cone. Pertanto, secondo la posizione del pistone 11, lo
sfocio ba del tubo.6 si trova ad una distanza pid grande

o pi@ piccola rispetto alla testa 12 dél'Qispositivu se-
cando l'ihvenziunE;‘Una parte dell'attraversamento del tu-
bo 10 in questa testa si effettua in un paésaggin'123

di diametro piJ grande di qUellD,del tubo 10 e nel guale
sfociano due canali 120 e 12c il cui ruola verra meglio
spiegafn in seguito;

Un tubo 13 riunisce la parte superidre del serbataoio
stagno 3 e la base aella testa 12 in maniera tale che gue-S
sto tubo passa al di sotto di guest'ultima allo scopo di
penetrare nella bottiglia 1 quando quest'uléima:éppnggia
contro la testa 12, vale a'dire che essa e stata applicats
lin posiziane mediante un piattéllp elevatore 14,

I1 fondo del serbatbiu étagnﬁ 3 é.callegatb all'internd
della bdttiglia attraversa una ﬁanalizzazinnel15 che passs
nella testa 12 e che si proluaga in un becco o beccuccia
di scarico 15a la cu; estremita & munita di un rubinetto
réalizzato satto forma di una valvola 16 prnlungaté Verso
l'alto da un'asta 16a che e aziaonata alternativamente me-
diante un m;;tinettu 17 e un rinvio 18 a guisa di'battiba-
lo. |

E' inoltre previsto un




fermo 20.

Il canale 12c é.cnllegato ad un condotto 21 che sbocca

nella parte superiocre del serbatoic stagno, vale a dire al

ta una valvola di fermo o di arresto 22.
Nelleﬂfigurg 2 e 3 & illustrato il modo di realizzaziod
ne'della.tesfa 12. S5i pud vedere, in particﬁlare, che 1!
eﬁtremité dell'aSta.163 della valvola 16 e associata ad
un cassetto 23 montato in maniera stagna in un alesaggio d
{faoro verticale 12d della testa e la cul estremita libera
& associata ad una léva 24 fulcra£a su un asse 25 affinchs
il martineftu 17 possa provocare l'apertura della valvola
16 rispetto alin sbocco del beccuccio 15a.'L§'caHalizza-
zione 15 sfocia in una camera 12e ﬁglla testa }2 nella
quele & realizzata una sede per una sfera 26, come & con-
sueto nelle macchine di imbottigliamento, per evitare lo

scolo o deflusso del liquido fuori dal beccuccio 153 in

caso di rottura della bottiglia 1.

La faccia inferiore della testa 12 & provvista di una
flangia 27 applicata_contrb la testa mediante una tenuta
stagna 28 e che comporta un collarino 27a diretto verso il

bhasso,

stremita inferiori sono associate ad un collare 30 ¢

di sopra del livello del ligquido. Nel condotto 21 e inseri-

D ;
strati, per lo scorrimento di aste di quida 29 'le cufﬁ%ﬁi;ﬂy.w.
. é‘;‘: " iy 5

Nella testa 12 sono realizzati dei passaggi, nan ii}yf: R
Q -y,




portano una serie di tenute 31 che garantiscﬁno la sua te-
nuta stagna con la testa 12 allarche guesto collare & ri-
montato, queste tenute'appuggiandnsi contro 1l collarinag
27a, comg illustrato nella figura 3.

Il Funzinnamenté‘deriva gia dalle spiegazioni date in
precedenza:
agni bottiglia in posizione-ha95§ & rimontata o fatta sa-
lire dal biattelln elevatore 14 fino a che l'estremita del
suo collo va ad appnggiaréi contro il basso dellé pila di
tenute 31 del collare 30 che si alza guindi fino a che
quésta'piia va aﬁ appoggiarsi c;nfru il collarino 27a del
la .testa 12 (p@sizinne seﬁnndu la figura 3).

Nella éteéso tempos che la baottiglia viene sollevata,
il tratto 6c del tubo 6 viene abbassato dallmartinetto 10
in modo che la sua estremita libera 6a va a disporsi al
livello della faccia inferiore del fondo bombato 1a della
bottiglia 1.

La valvola 22 viene allora gaperta elettricamente o in
altroc modo, in maniera che la'p;essione che regna nel ser-
patoiu sfagnu 3 al.di sopra del ;iquidu venga a8 stabilir-

gi al di sopra del vino contenuto nella bottiglia 1 e che

& riempito da un gas neutro rispetto sl vino sotto sd una




12b quindi il passaggio 12a in modo tale da penetrare nel-
la bbttiglia 1. Ovviamente la tenuta ermetica del passag-
gio 12a & garantita nellg parte superiore della testa 12
da una guarnizione o tenuta non illustrata.
Dal! mrmento in cui la bottiglia 1 & gottnpnste alla con
trnpregsiune, la valvola 16 @& éperta e la pompa 7 @ pasta
in funzigne in modo da alimentare una dose di ligquore nel
fondo della bottiglia 1.
Poiche la pressione nella bottiglia & uguale a quells
nel serbatuin stagno 3, il liquidd passa per la canalizza-
zione 15 senza disturbare 1la posizione aperta della sfera
22 e il vino si scarica nelils bottiglia 1 attraverso il
beccuccio 15a. Ovviamente l'apertura della valvola 16 si
effettua tramite il martinetto 17. Il tub0'13;.che non e
illustrato nelle figure 2 e 3 per non complicare ii dise-
. :
gno, € provvisto, came & ben noto in pratica, di un foro
radiale 13a situsto esattamente al livello desiderato del
vinolnella bottiglia dopo 1la realizzaziuﬁe dell'npe;azione
Hi dosaggio del iiquura.

S5e precedentemente 8 guesta operaziaone il livello del

vino nella bottiglis & troppo alto, non si ha alcun passag

pio o scaricd Funri'dal beccuccio 152 e, al contrario

f"g‘E‘w—CQJ .
vino situato al di sopra del foro 13a e r1cacc1at0jh§}iag£

Hotto 13 in direzione del serbatoio 3. In guesto m&da,-

E{ v\ ;}\

termine del versamento della dose di liguore, il 11ue4rumw.i.
. Al ’.',_4




si trova all'imcirca al punto desiderato. Se, al contra-

rio, manca del v;no nella bottiglia, si ha un versamento
dal beccuccioc 15a fino a.che il iivelln raggiunge il Fnré
radiélé. 13a dopo l'slimentazione deila dose.

Quest'ultima operazione consiste nmell'inviare tramite
il canale 12c, attraverso una intaccaﬁura nan réppresenta-
ta, una sovrapressione al di sopra del vino nella bottiglila
1 dopo che la valvola 16 e la valvola 22 siano state chiu-
se: Si comprende facilmente che guesta sovrapressione as-
sicura un'evacuazione del ligquido euentualmente.eccedente
attraverso il tubo 13 di modo che il livello si stabiliscs
esattamenté in corrispondenza del sup foro radiale 13a.51
nots che il vinoc non pud essere travasato attraverso il ty-
bo 6 per il fatto della presenza della valvola di naon ri-
torno 9.

La sovrapressinne viene infine eliminata progressivamen
te per apertura di un rubinetto piazzato é;iu sbocco del
canale 172c, dopo chiusura di una valvola 32 inserita sul
tﬁbo 13.

Si & cosi realizzato un dispositivo di incorparaziane

di una dose di liguore in una bhottiglia di vino spumante

il guale dispositivo permette anzitutto di versare il 1li-

quore senza che esso si mescoli al vino, 1in modo talzf

il riempimento del vino pud effettuarsi simultesnesme 3

N N . . s .‘é Gl E 'l'ﬂ b
con guesta iniezione e senza creare emulsiane nel vino el s W




di evitare al vino di spumeggiare e denaturarsi in CDé pei
il fatto ;AElla preésinne che.si stabilisce_nella'botti-
glia.dgrante la durata'dell'opefazione e infine di nan ﬁg_
nipolare una quantita. di vino piu ai quanto sia necessa-
rio, pniché una tale operazione comporta un abbassamento
della saturazione del vino in COZ2.

E' ovviamente comprensibile che la precedente descri-
zione e data soltanto a titole di esempio e che essa non
limita affaftn il campo deli'invenzione dal guale non si
uscirebbe sostituendo i dettagli realizzativi descritti
con gqualsiasi altri egquivalenti.

RIVENDICAZIONI

1) Procedimento per assorbire gualsiasi variazione di li-
vello in.una bottiglia (1) contenente un liguido saturo dj
aqidride carbonica, quale.ln champagne, al momento dell’
iniezione in questa bottiglia di una dose di "liquore" o
sciroppo, caratterizzato dal fatto di consistere nelle fao
si di:
- portare lo sfocio (6a) del tuboc di iniezione del liquore
al.liuelln'dél fondo (1a) della bottiglis 1;

- porre sutta pressiﬁne l'internoc della bottiglia (1);

- versare il liguore (4);




12 -

bbttiélia;

- porre in sovrapressione l'interno della bottiglia (1)
allo.scopo gi ricacciare qualsiasi quantita di liquido si-4
tuata al di sopra del livello prescelto;

- g ricondurre la pressione interna della bottiglia (1)
alla pfessinna atmosferica.

2) Prncedimgntu secondo la rivendicazione 1, caratterizza-
to dal fatto che il livello finale & datefminato in fun-
zione del diametro e della posizione di un foro radiale
(13a) praticato in un tubo (13} che collega l'interno del
la bnttiglié (1) e il serbafoio (3) di ligquido saturato.
3) Procedimento secondo la rivendicazione 2, caratterizza-
to dal fatto che la decompressione della bottiglia si ef-
fettua in maniers cantrollata.

4) Dispasitiun'caratterizzatu dal.fatto di essere destina-
to alla messa in opera del procedimento secondo una qual;
siasi delle rivendicazioni da 1 a 3.

5) Dispositivo secondo la ;iuendicazinne 4, per incorpora+
re una dase di "liquore" o éciroppn in una.bnttiglia (1)
contenente_unlliquidn saturo di anidride carbonica, come
caratterizzate dal fatic di comprendere dei

lo champagne,

mezzi (13, 413a) che permettono anzitutto di assorbire au-

tomaticamente ogni variazione di livello del liguido n

:\‘0{ o
15.,9

bottiglia nel caorso ‘dell'iniezione della suddetta dk
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tiglie alla fine dell'operazione cansiderate,nonché asltri
mezzi (6a-10) essendo préuisti pér depositare la dose con
tro i} fondo (1a) della bottiglia (1) allp sﬁnpn di evita-
re gqualsiasi avvio di effervescenza, mediante un sistéma
di pompa-(7) in sé noto.

6€) Dispositivo secondo la rivendicaziane &4, caratterizza-
to dal fatto di comprendere in combinazinhe:

- un serhatoio (2) del liquare.(h);

- una pampa aSpirante-premeﬁfe (7) coliggata a questo
serbatoio (2) e provvista di umn tubo di manqata (6) che
sfocia contro il fondo (4a) della bottiglia (1) che contig
ne il liquido nel guale si devé incorporare ' la dose;

- un serbatoio stagno (3) di uina éaturata di anidride
carbonica;

- un rubinetto (16) piazzato sotto ad una canalizzazione
(15) proveniente dal detto serbatois (3) ai vino e che
sfocia nella bottiglia (1);

- un tubo (13) di piccolo diametro che penetra nella bot-
tiglia (1) e sfeocia nel serbatoio stagno (3);

- una testa (12) che chiyde ermeticamente il collo della
bottiglia (1) e la guale & attraversata a tenuta ermetica
dal tubo (6); dalla canalizzazione (15) e dal tﬁbo (13);
- nonche mezii per sincronizzare il movimento di maqg:f

Y
£ &

della pompa (7), guello di apertura del rubinetto ({6,
R




tropressione, quello della sovrapressione e quello della

de:nmpressiané.

7) ' Dispositivo secondo la rivendicazione 6,'caratterizza-
to dal fatto che le valvole di non ritnrngl(B,Q) della puﬁ
pa aspirante-prementeb(7) sono disposte sul tubo.(s) a vall
le e a monte di guest'ultimo.

8) Dispasitivn secondo la rivendicazione 7, caratterizza-
to dal fatto che ilitubu (13) comporta un foro radiale (1aa)
‘|di piccolo diametro situ;ta 8l livello finale desiderato
del liquide nells bottiglia (15.

9) Dispositivo seconda la rivendicazione 8, caratterizzato

dal fatta che almeno una -parte del tubo (6) di versamento

del liquore (4) e dotata di un movimento di spostamento as
siale.’

10) Dispositivo secondo la rivendicazione 8, carstterizza-

to dal fattdo che la sovrapressione e la decompressione del
la bottiglia si effettuanc attorno al tubo di mandata (6)

del liquore.’
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