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Bochenek chieba

Przedmiotem wzoru przemysiowego jest bochenek chieba,
przeznaczony do bezposredniej konsumpcji, wyréZzniajacy si¢ w
stosunku do innych, znanych wyrobéw piekarniczych zwigkszonymi
walorami smakowymi, odzywczymi i zdrowotnymi. Zwi¢ckszone walory
bochenka chleba, zgodnie ze wzorem przemyslowym wynikaja z
zastosowania do jego wytworzenia maki orkiszowej, maslanki, soli
jodowanej i innych wielu, bardzo odzywczych sktadnikow. Zawarty w
mace orkiszowej skladnik o nazwie Tiocyanat wykazuje wlasciwosci
wzmacniajace i budujgce dla systemu immunologicznego. Dziata
antyalergicznie, wplywa na spadek cholesterolu we krwi, zapobiega
powstawaniu komérek nowotworowych i kamieni zélciowych.  Jest
naturalnym Srodkiem wzmacniajacym system nerwowy i poprawiajacym
samopoczucie.

Istot¢ wzoru stanowi nowa i posiadajaca indywidualny charakter
posta¢ wytworu, nadana mu przez cechy linii, kolorystke, materiat oraz
elementy zdobienia. Wytwor nadaje si¢ do wielokrotnego odtwarzania.

Przedmiot wzoru zostat przedstawiony na zalaczonym rysunku,
fig. 1 — pokazujacym bochenek chleba w widoku ogélnym.



Przedmiot wzoru zostat uwidoczniony takze na zalaczonych
fotografiach, na ktérych fig.2- pokazuje bochenek chleba w widoku
perspektywicznym z gory, fig.3 — w widoku perspektywicznym z boku,
za$ fig.4 — prezentuje bochenek chleba w widoku ogbélnym po
przekrojeniu. _

Do cech istotnych wzoru przemystowego nalezy zaliczyé, ze
bochenck chleba jest uksztaltewany w formie wypuklej jednostronnie
bryly 1, przypominajacej w swej formie splaszczong pétkule.
Zewngtrzna powierzchnia 2 bochenka chleba jest rowkowana,
pop¢kana, pokryta nieregulama warstwa maki wnikajaca migdzy
rowkowania. Spod warstwy maki miejscami jest widoczna popekana
skérka. Rowkowania maja posta¢ obwodowych rowkéw 3 o
nieregulamej grubosci, szerokosci i glgbokosci, rozciagajacych sie
réwnolegle do obrysu bochenka chleba. Na gérnej czesci zewnegtrzne;
powierzchni bochenka chleba sa wykonane cigcia 4, tworzace
ciemniejsze w stosunku do pozostaley powierzchni smugi. Po
przekrojeniu jest widoczny miazsz bochenka chleba. Jest on ciemmiejszy
w stosunku do migZszu innych gatunkéw pieczywa, szczegélnie
pszennego i niejednorodny. Stosunkowo ciemna barwa i nakrapiana
struktura miazszu ‘chleba, widoczna po przekrojeniu wynika z
zastosowanych skladnikow, szczegélnie maki orkiszowej.
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