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57© Resumen:
Sistema para el calentamiento y extracción de productos
alimenticios en máquinas automáticas expendedoras, pa-
ra su utilización en máquinas automáticas expendedoras
de productos alimenticios, conservados en bandejas en
frío hasta su consumo y que también disponen de unos
medios de calentamiento de los productos basados en
un horno microondas de forma que el sistema compren-
de unos medios de manipulación de los productos en su
fase de calentamiento y extracción, quedando comunica-
dos dichos medios de manipulación por una compuerta
(7) con un habitáculo (4) de ubicación de unas bandejas
(5) de almacenaje de los productos.
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ES 2 267 371 A1 2

DESCRIPCIÓN

Sistema para el calentamiento y extracción de pro-
ductos alimenticios en máquinas automáticas expen-
dedoras.
Objeto de la invención

La siguiente invención, según se expresa en el
enunciado de la presente memoria descriptiva, se re-
fiere a un sistema para el calentamiento y extracción
de productos alimenticios en máquinas automáticas
expendedoras, siendo del tipo de máquinas automá-
ticas expendedoras que disponen de un equipo de frío
para el mantenimiento de productos alimenticios a
una adecuada temperatura de conservación hasta su
consumo, y, asimismo, disponen de unos medios de
calentamiento de los productos basados en un horno
microondas, de forma que un primer objetivo del sis-
tema que se presenta es poder optimizar el espacio
pudiendo almacenar y expedir una gran variedad de
productos alimenticios que deben de ser conservados
en frío para su consumo en caliente a la temperatura
idónea.

El sistema comprende unos medios de manipula-
ción de los productos en la fase de calentamiento y ex-
tracción que, simultáneamente, actúan como medios
de seguridad en evitación de posibles manipulaciones
desde el exterior y ante posibles acciones, voluntarias
o involuntarias, que pudiesen afectar al funcionamien-
to del microondas.
Campo de aplicación

En la presente memoria se describe un sistema pa-
ra el calentamiento y extracción de productos alimen-
ticios en máquinas automáticas expendedoras, sien-
do del tipo de máquinas automáticas expendedoras de
productos alimenticios, incluso cocinados, refrigera-
dos y/o congelados, teniendo especial aplicación pa-
ra su instalación en empresas e industrias, así como
en organismos públicos, aeropuertos, hospitales, cole-
gios, etc., permitiendo a los usuarios seleccionar una
gran cantidad de productos.
Antecedentes de la invención

Las máquinas automáticas expendedoras que in-
corporan un equipo de frío son utilizadas para la expe-
dición de bebidas frías o productos alimenticios refri-
gerados y/o congelados, que deben de ser mantenidos
a baja temperatura.

Así, una gran cantidad de productos, tales como
natillas, yogures, flanes y otros postres, así como pro-
ductos preparados con leche o cremosos, meriendas y
helados, son consumidos directamente al ser expendi-
dos.

De esta forma, podemos citar la Patente de Inven-
ción ES 2137895, del mismo titular que el presente
expediente, en la que se describe una “máquina ex-
pendedora”, la cual incorpora un equipo de frío para
la conservación de los productos refrigerados en una
serie de bandejas apiladas, cuyos productos son guia-
dos en su extracción a una bandeja transversal de con-
ducción al cajetín de recogida. Las bandejas de depo-
sito de los productos quedan ubicadas en un habitácu-
lo cerrado por una puerta interna, con objeto de man-
tener su temperatura, siendo extraídos los productos
hacia el cajetín de recogida a través de una primera
compuerta de la puerta interna. Al cajetín de recogida
de los productos se accede por una segunda compuer-
ta de la puerta externa de la máquina.

Asimismo, podemos citar el Certificado de Adi-
ción ES 2150385 a la Patente principal ES 2137895

en el que se describen unas mejoras basadas en la in-
corporación en una máquina expendedora de una pla-
ca aislante que define dos compartimentos con dife-
rente temperatura.

Por otra parte, ciertos productos refrigerados y/o
congelados para su consumo deben de ser calentados
para lo cual las máquinas automáticas expendedoras
incorporan unos medios de calentamiento del produc-
to.

Así, podemos citar la Patente de Invención ES
2110904 en la que se describe una “máquina expen-
dedora de productos alimenticios envasados”, estando
provista de un horno microondas susceptible de adop-
tar una primera posición de aporte y recogida de los
productos y una segunda posición de cocción. Para
ello dispone de un dispositivo basado en un brazo gi-
ratorio con una horquilla.

Asimismo, podemos citar la Patente de Invención
ES 2130057 en la que se describe una “máquina ex-
pendedora de alimentos” y la Patente de Invención ES
2155327 en la que se presenta una “máquina expen-
dedora de productos alimentarios”, incorporando en
ambos casos un calentamiento por microondas con
puerta de acceso accionable.

Igualmente, podemos citar el Modelo de Utilidad
ES 1024665 en el que se describe una “máquina ex-
pendedora de comidas preparadas sin conservación en
frío, distribuidas unitariamente en estado caliente”, de
forma que incorpora un microondas sobre el cual dis-
pone de los productos apilados con un silo que guía
las bandejas con el correspondiente producto hacia él.
Para ello el microondas dispone en su parte superior
de una puerta accionable de entrada, mientras que pa-
ra su salida dispone de un empujador que lo expulsa
por una puerta frontal.

Finalmente, podemos citar el Modelo de Utilidad
ES 1057781 en el que se describe una “máquina ex-
pendedora de pan y/o bollería”, dotada de un conte-
nedor de pan y/o bollería de almacenamiento de los
productos con una salida inferior de los productos de
forma unitaria.
Descripción de la invención

En la presente memoria se describe un sistema pa-
ra el calentamiento y extracción de productos alimen-
ticios en máquinas automáticas expendedoras, siendo
del tipo de máquinas automáticas expendedoras que
disponen de un equipo de frío para el mantenimiento
de productos alimenticios a una adecuada temperatura
de conservación hasta su consumo, estando almacena-
dos en una serie de bandejas y que en su extracción,
en primer lugar, son conducidos a una bandeja trans-
versal a ellas, ubicadas en un habitáculo cerrado por
una puerta interna, y, asimismo, disponen de unos me-
dios de calentamiento de los productos basados en un
horno microondas, de forma que el sistema compren-
de unos medios de manipulación de los productos en
su fase de calentamiento y extracción, quedando co-
municados dichos medios de manipulación por una
compuerta con el habitáculo de ubicación de las ban-
dejas de almacenaje de los productos y definiéndose
los medios de manipulación de los productos en su
fase de calentamiento y extracción, por:

- un conducto vertical, abierto superior e
inferiormente, formado en relación a una
compuerta de acceso de los productos a ex-
pedir practicada en una puerta interna de
cierre y separación del habitáculo de ubi-
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ES 2 267 371 A1 4

cación de las bandejas con los productos
almacenados;

- un cuerpo interno al conducto vertical y
de sección semejante con su base supe-
rior cerrada de deposito de los productos
a expedir a través de la compuerta de la
puerta interna, siendo dicho cuerpo inter-
no desplazable en sentido ascendente-des-
cendente;

- una plataforma, desplazable horizontal-
mente, de cierre de la base superior abierta
del conducto vertical y barrido de la ba-
se superior del cuerpo interno al conducto
vertical;

- un horno microondas con una abertura in-
ferior de sección semejante al cuerpo inter-
no al conducto vertical, en relación al cual
ha sido practicada.

Tras la expedición y depósito del correspondien-
te producto sobre la base superior del cuerpo interno
al conducto vertical, a través de la compuerta de la
puerta interna de cierre y separación del habitáculo de
ubicación de las bandejas con los productos almace-
nados, dicho cuerpo interno sufre un ligero descenso,
de forma que con ello se permite el perfecto asiento y
depósito del producto.

Una vez que un producto ha sido depositado sobre
la base superior cerrada del cuerpo interno al conduc-
to vertical y ha descendido ligeramente, se produce
su ascenso hasta quedar el producto en el interior del
microondas para su calentamiento, de forma que di-
cho cuerpo, portador del producto a calentar, cierra la
abertura inferior del microondas.

Por otra parte, en un primer desplazamiento de la
plataforma de cierre de la base superior del conduc-
to vertical, desde su posición de reposo a la de cierre
de la base superior del conducto vertical, se bloquea
la compuerta de la puerta interna, habiendo descen-
dido el cuerpo portador del producto calentado has-
ta quedar dicho producto en relación a la compuerta
de la puerta externa de cierre de la máquina para la
recogida del producto por el usuario a través de una
compuerta de la puerta externa de cierre.

Así, la plataforma de cierre de la base superior
abierta del conducto vertical actúa como elemento de
seguridad impidiendo un posible acceso o manipula-
ción en caso de tratar de acceder por la compuerta de
la puerta externa.

Además, tras la recogida del producto por el usua-
rio, el cuerpo sobre cuya base superior estaba depo-
sitado el producto asciende hasta la parte inferior de
la plataforma de cierre de la base superior abierta del
conducto vertical.

En caso de que por cualquier circunstancia no se
haya recogido el producto, al ascender el cuerpo sobre
cuya base continua depositado el producto topa con-
tra la plataforma de cierre de la base superior abierta
del conducto vertical, invirtiendo el sentido de despla-
zamiento y retornando a la posición en la que, nueva-
mente, el producto quedará en relación a la compuer-
ta de la puerta externa para poder ser recogido por el
usuario.

En un segundo desplazamiento de la plataforma
de cierre de la base superior abierta del conducto ver-
tical, desde su posición de cierre de la base superior
del conducto vertical a la de reposo, con la base su-

perior del cuerpo de deposito de los productos bajo
dicha plataforma, provoca un barrido de la base supe-
rior del cuerpo interno al conducto vertical.

Así, en el barrido de la base superior del cuerpo
interno al conducto vertical por medio de la platafor-
ma superior cualquier posible objeto depositado so-
bre ella será desplazado a un receptáculo de recep-
ción.

De esta forma, si voluntaria o involuntariamente,
en el momento de recoger un producto por el usua-
rio, queda depositado cualquier objeto sobre la base
superior cerrada del cuerpo que porta los productos al
microondas, antes de realizar un nuevo calentamiento
se provoca su limpieza. Así, se evita que el funciona-
miento del microondas pueda verse afectado.

Finalmente, tras el barrido de la base superior del
cuerpo interno al conducto vertical, dicho cuerpo des-
ciende hasta su posición inicial de reposo con su base
superior cerrada a un nivel inferior a la compuerta de
la puerta interna de cierre y separación del habitácu-
lo de ubicación de las bandejas de almacenaje de los
productos, quedando dispuesto para iniciar un nuevo
ciclo de extracción y calentamiento de un producto.

Para complementar la descripción que seguida-
mente se va a realizar, y con objeto de ayudar a una
mejor comprensión de las características de la inven-
ción, se acompaña a la presente memoria descriptiva,
de un juego de planos, en cuyas figuras de forma ilus-
trativa y no limitativa, se representan los detalles más
característicos de la invención.
Breve descripción de los diseños

Figura 1. Muestra una vista, según un corte trans-
versal, de la máquina automática expendedora, pu-
diendo observar el habitáculo de ubicación de las ban-
dejas de almacenamiento de los productos, una ban-
deja transversal a ellas, una puerta interna de separa-
ción, una puerta externa de cierre de la máquina, un
microondas y una plataforma.

Figura 2. Muestra una vista frontal de los medios
de calentamiento y extracción asociados a la puerta
interna de cierre y separación del habitáculo de ubica-
ción de las bandejas de almacenaje de los productos.

Figura 3. Muestra una vista en alzado lateral de la
figura anterior, pudiendo observar la bandeja transver-
sal de recepción de los productos desde las bandejas
de almacenaje para su conducción a los medios de ca-
lentamiento y extracción a través de una compuerta
de una puerta interna para su colocación sobre la base
superior de un cuerpo interno a un conducto vertical
formado en relación a la compuerta de la puerta inter-
na.

Figura 4. Muestra una vista frontal en la que el
cuerpo interno al conducto vertical formado en rela-
ción a la compuerta de la puerta interna ha recibido
sobre su base superior un producto y ha descendido,
ligeramente, para permitir el cierre de la compuerta.

Figura 5. Muestra una vista en alzado lateral de
la figura anterior, pudiendo observar como el cuerpo
interno al conducto vertical formado en relación a la
compuerta de la puerta interna ha descendido ligera-
mente.

Figura 6. Muestra una vista frontal en la que el
cuerpo interno al conducto vertical formado en rela-
ción a la compuerta de la puerta interna con el produc-
to sobre su base superior ha ascendido hasta el micro-
ondas cerrando una abertura inferior del mismo.

Figura 7. Muestra una vista en alzado lateral de
la figura anterior, observando, en línea de puntos, el
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ES 2 267 371 A1 6

producto en el interior del microondas para su calen-
tamiento.

Figura 8. Muestra una vista frontal en la que, una
vez que el producto ha sido calentado, el cuerpo sobre
cuya base superior se deposita el producto ha descen-
dido hasta bloquear la compuerta de la puerta interna
y habiéndose desplazado la plataforma de cierre su-
perior del conducto vertical.

Figura 9. Muestra una vista en alzado lateral de la
figura anterior.

Figura 10. Muestra una vista frontal en la que el
cuerpo sobre cuya base superior se encuentra el pro-
ducto calentado ha descendido ligeramente para posi-
cionarse en relación a la compuerta de recogida prac-
ticada en la puerta externa de la máquina.

Figura 11. Muestra una vista en alzado lateral de
la figura anterior.

Figura 12. Muestra una vista frontal en la que, una
vez que el producto ha sido recogido, el cuerpo sobre
cuya base superior se encontraba ha ascendido hasta
quedar su base superior en relación a un elemento de
barrido inferior de la plataforma de cierre superior del
conducto vertical.

Figura 13. Muestra una vista en alzado lateral de
la figura anterior.

Figura 14. Muestra una vista frontal en la que la
plataforma de cierre superior del conducto vertical se
ha desplazado habiendo efectuado un barrido de la ba-
se superior del cuerpo de colocación de los productos
para su calentamiento.

Figura 15. Muestra una vista en alzado lateral de
la figura anterior.

Figura 16. Muestra una vista frontal en la que, una
vez efectuado el barrido de la base superior del cuerpo
de colocación de los productos para su calentamiento,
ha descendido quedando posicionado para iniciar un
nuevo ciclo.

Figura 17. Muestra una vista en alzado lateral de
la figura anterior.
Descripción de una realización preferente

A la vista de las comentadas figuras y de acuerdo
con la numeración adoptada podemos observar como
la máquina expendedora automática 1, dotada de unos
medios convencionales de selección de producto y de
previo pago, dispone de una puerta 2 externa de cierre
y de una puerta 3 interna de cierre y separación de un
habitáculo 4 dotado de una serie de bandejas 5 en las
que se almacenan los diferentes productos 6 que, en
primer lugar, son expedidos directamente a una ban-
deja 8 transversal, quedando asociados a la puerta 3
interna unos medios de calentamiento y extracción de
los productos 6.

La máquina expendedora automática 1 es del ti-
po de máquinas dotadas de un equipo de frío 15 con
objeto de poder almacenar en las bandejas 5 ubicadas
en el habitáculo 4 productos alimenticios refrigerados
y/o congelados.

Así, los medios de calentamiento y extracción de
los productos 6 quedan separados del habitáculo 4,
comunicándose el habitáculo 4 con los medios de ca-
lentamiento y extracción de los productos a través de
una compuerta 7 practicada en la puerta 3 interna para
el paso de los productos a expedir.

Por otra parte, la expedición de los productos 6
desde el habitáculo 4 a través de la compuerta 7 se
lleva a cabo por medio de la bandeja 8 dispuesta en
posición transversal a las bandejas 5 de almacenaje de
los productos a expedir, de forma que, tanto las bande-

jas 5 de almacenaje de los productos como la bandeja
8 de expedición, están provistas de una cadena sinfín
con unos empujadores que arrastran los productos.

Así, los productos almacenados en la serie de ban-
dejas 5 son mantenidos a la adecuada temperatura de
conservación hasta su consumo, para lo cual las ban-
dejas 5 se encuentran en el habitáculo 4 cerrado por
una puerta 3 interna de separación, y, en una primera
expedición, los productos son conducidos a la bande-
ja 8 transversal para su conducción, a través de una
compuerta 7 de la puerta 3 interna a los medios de
calentamiento y extracción.

Las bandejas 5 están en posición apilada y la ban-
deja 8 está dotada de un movimiento ascendente-des-
cendente para quedar posicionada a la altura de la
bandeja 5 de la que vaya a ser expedido un producto y
posteriormente la bandeja 8 se posiciona a la altura de
la compuerta 7 para la expedición del producto hacia
el cuerpo 10.

Los medios de manipulación de los productos en
su calentamiento y extracción se conforman por un
conducto 9 vertical, con su base superior e inferior
abiertas, materializado en relación a la compuerta 7
de la puerta 3 interna de separación del habitáculo 4,
en cuyo conducto 9 vertical presenta un cuerpo 10 con
su base superior cerrada sobre la cual se depositan los
productos 6 expedidos por la bandeja 8 a través de la
compuerta 7.

Asimismo, los medios de manipulación de los pro-
ductos en su calentamiento y extracción incluyen una
plataforma 11 de cierre de la base superior abierta del
conducto 9 vertical y un horno microondas 12 pro-
visto de una abertura inferior, de sección semejante a
la del cuerpo 10 desplazable, en sentido ascendente-
descendente, por el conducto 9 vertical.

Así, en un ciclo de extracción de un producto 6, el
cuerpo 10, en su posición inicial, se encuentra bajo el
ras de la compuerta 7 de la puerta 3 interna, de for-
ma que el correspondiente producto 6 expedido por
la bandeja 8, a través de la compuerta 7, se deposita
sobre la base superior cerrada de dicho cuerpo 10.

Una vez que el correspondiente producto 6 ha sido
expedido por la compuerta 7, para que dicho producto
quede perfectamente asentado sobre la base superior
del cuerpo 10, el citado cuerpo 10 desciende ligera-
mente permitiendo el cierre de la compuerta 7.

Esto es así con objeto de evitar que un producto
pueda quedar en su expedición a través de la com-
puerta 7 apoyado sobre la parte inferior de la ventana
de salida e impida el perfecto y total cierre de la com-
puerta 7.

A continuación, con la compuerta 7 perfectamen-
te cerrada, el cuerpo 10 asciende por el conducto 9
vertical hasta que el producto 6 depositado sobre la
base superior del cuerpo 10 se introduce en el horno
microondas 12 y el citado cuerpo 10 cierra la aber-
tura inferior del mismo, permitiendo el perfecto fun-
cionamiento del microondas en el calentamiento del
producto.

Una vez que el producto ha sido calentado el cuer-
po 10 desciende hasta la posición de recogida por par-
te del usuario quedando el producto en relación a la
compuerta 13 de la puerta 2 externa y la plataforma
11, en un primer desplazamiento, cierra la base supe-
rior del conducto 9 vertical y se posiciona respecto de
la compuerta 7, actuando como elemento de seguri-
dad, impidiendo su apertura y una posible manipula-
ción desde el exterior.
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ES 2 267 371 A1 8

En las diferentes figuras se ha representado el po-
sicionamiento de la compuerta 13 de la puerta 2 exter-
na de recepción de los productos por parte del usua-
rio, aunque no se haya representado la puerta 2, con
objeto de poder tener una mejor comprensión.

Es decir, de esta forma se impide que al introducir
un brazo por la compuerta 13 de la puerta 2 externa
se pueda acceder hasta la compuerta 7 de la puerta 3
interna y con ello a los productos almacenados en las
bandejas 5.

Una vez que el producto ha sido recogido por el
usuario a través de la compuerta 13 de la puerta 2 ex-
terna, el cuerpo 10 asciende hasta quedar posiciona-
do bajo la plataforma 11, de forma que en un segun-
do desplazamiento de retorno de la plataforma 11 de
cierre de la base superior abierta del conducto 9 verti-
cal, hacia su posición inicial provoca un barrido de la
base superior del cuerpo 10 posicionado bajo ella.

Mediante este barrido se trata de barrer cualquier
posible objeto que, voluntaria o involuntariamente, en
el momento de recoger el producto por parte del usua-
rio se haya podido quedar en la base superior del cuer-
po 10 y que en un posterior calentamiento de otro pro-
ducto pudiese afectar al microondas 12 produciendo
una avería o incluso su rotura que debiese conllevar a
su cambio con el perjuicio económico que ello repre-
sentaría.

Para ello, en el interior de la máquina se ha incor-
porado un receptáculo 14 al cual serán desplazados
aquellos objetos que sean barridos de la base superior
de la base del cuerpo 10.

Finalmente, una vez que la plataforma 11 ha retor-
nado a su posición inicial habiendo efectuado el barri-
do de la base superior del cuerpo 10, el citado cuerpo
10 desciende hasta su posición inicial en espera de ini-
ciar un nuevo ciclo de extracción de un producto, esto
es, quedando bajo el ras de la compuerta 7 de salida de
los productos desde el habitáculo 4 hasta los medios
de manipulación en su calentamiento y extracción.

Por otra parte, si el producto ya calentado no es
recogido por el usuario y el cuerpo 10 asciende, en
el momento que el producto tope contra la platafor-
ma 11 se producirá una inversión en su movimiento
volviendo a posicionarse el producto respecto de la
compuerta practicada en la puerta 2 externa para la
recogida del producto por parte del usuario.

Esta situación puede darse cuando se accione la
compuerta 13 practicada en la puerta 2 externa y el

producto no sea recogido.
Además, la compuerta 13 practicada en la puerta 2

externa de cierre de la máquina, esta asociada a un mi-
cro de forma que en el momento que se abra la citada
compuerta 13 el cuerpo 10 quedará automáticamente
estático, en caso de que se encontrase en movimiento.

El tiempo de calentamiento de los diferentes pro-
ductos será programable en función de los mismos.

Lógicamente, la máquina 1 automática expende-
dora también podría almacenar productos refrigera-
dos que no necesitase un calentamiento para su con-
sumo, en cuyo caso todas las maniobras relativas al
calentamiento de los productos no se producirían, ma-
terializando su directa extracción.

Haciendo referencia a los diseños adjuntos vemos
como en la figura 1 un producto 6 se encuentra en la
bandeja 8 transversal a las bandejas 5 de almacenaje
para su expedición, a través de la compuerta 7, a la
base superior del cuerpo 10.

La bandeja 8 posee un movimiento ascendente-
descendente para poder quedar posicionada respecto
de la serie de bandejas 5 apiladas en las que se en-
cuentran almacenados los productos.

Asimismo, podemos observar (figuras 4 y 5) como
tras depositar un producto 6 sobre la base superior del
cuerpo 10, el citado cuerpo 10 ha descendido ligera-
mente y a continuación (figura 6 y 7) ha ascendido
hasta quedar el producto (marcado con línea disconti-
nua) en el interior del microondas 12.

Una vez calentado el producto el cuerpo 10 des-
ciende y la plataforma 11 se desplaza en un primer
movimiento cerrando la base superior abierta del con-
ducto 9 vertical, quedando el producto en relación a
la compuerta 13 de la puerta 2 externa de cierre de la
máquina (figuras 8-11).

A continuación, una vez recogido el producto por
el usuario el cuerpo 10 asciende hasta la parte inferior
de la plataforma 11 (figuras 12 y 13), de forma que en
un segundo desplazamiento de la plataforma 11 desde
su posición de cierre de la base superior del conduc-
to 9 vertical hasta su posición de reposo (figuras 14 y
15), provoca un barrido de la base superior del cuerpo
10.

Finalmente, una vez efectuado el barrido de la ba-
se superior del cuerpo 10, dicho cuerpo 10 desciende
hasta su posición inicial bajo el ras de la compuerta 7
de la puerta 3 interna (figura 16 y 17) preparado para
recibir un nuevo producto.
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REIVINDICACIONES

1. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, siendo del tipo de máquinas automáticas
expendedoras que disponen de un equipo de frío pa-
ra el mantenimiento de productos alimenticios a una
adecuada temperatura de conservación hasta su con-
sumo, estando almacenados en una serie de bandejas
y que en su extracción son conducidos a una bandeja
transversal a ellas, y, asimismo, disponen de unos me-
dios de calentamiento de los productos basados en un
horno microondas, estando la serie de bandejas de al-
macenamiento de los productos ubicadas en un habi-
táculo cerrado por una puerta interna, caracterizado
porque el sistema comprende unos medios de mani-
pulación de los productos en su fase de calentamiento
y extracción, quedando comunicados dichos medios
de manipulación por una compuerta (7) con un habi-
táculo (4) de ubicación de unas bandejas (5) de alma-
cenaje de los productos y definiéndose los medios de
manipulación de los productos en su fase de calenta-
miento y extracción, por:

- un conducto (9) vertical, abierto superior e
inferiormente, formado en relación a una
compuerta (7) de acceso de los productos
(6) a expedir practicada en una puerta (3)
interna de cierre y separación del habitá-
culo (49 de ubicación de las bandejas (5)
con los productos (6) almacenados;

- un cuerpo (10), interno al conducto (9)
vertical, con su base superior cerrada de
deposito de los productos (6) a expedir a
través de la compuerta (7) de la puerta (3)
interna, siendo dicho cuerpo (10) interno
desplazable en sentido ascendente-descen-
dente;

- una plataforma (11), desplazable horizon-
talmente, de cierre de la base superior
abierta del conducto (9) vertical y barrido
de la base superior del cuerpo (10) interno
al conducto (9) vertical;

- un horno microondas (12) con una abertu-
ra inferior de sección semejante al cuerpo
(10) interno al conducto (9) vertical, en re-
lación al cual ha sido practicada.

2. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, según reivindicación 1ª, caracterizado
porque tras la expedición, a través de la compuerta (7)
de la puerta (3) interna de cierre y separación del ha-
bitáculo (4) de ubicación de las bandejas (5) con los
productos almacenados y el depósito del correspon-
diente producto sobre la base superior del cuerpo (10)
interno al conducto (9) vertical, dicho cuerpo (10) su-
fre un ligero descenso.

3. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, según reivindicación 1ª, caracterizado
porque en un posterior ascenso del cuerpo (10) con
un producto (6) a calentar depositado sobre su base
superior hasta el interior del microondas (12), dicho
cuerpo (10) cierra la abertura inferior del microondas
(12).

4. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, según reivindicación 1ª, caracterizado
porque en un primer desplazamiento de la platafor-
ma (11) de cierre de la base superior del conducto (9)
vertical, desde su posición de reposo a la de cierre
de la base superior del conducto (9) vertical, bloquea
la compuerta (7) de la puerta (3) interna, habiendo
descendido el cuerpo (10) portador del producto ca-
lentado hasta quedar dicho producto en relación a la
compuerta (13) de la puerta (2) externa de cierre de la
máquina para la recogida del producto por el usuario
a través de dicha compuerta (13).

5. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, según reivindicaciones 1ª y 4ª, caracte-
rizado porque tras la recogida del producto por el
usuario el cuerpo (10), sobre cuya base superior es-
taba depositado el producto, asciende hasta la parte
inferior de la plataforma (11) de cierre de la base su-
perior abierta del conducto (9) vertical.

6. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, según reivindicaciones 1ª, 4ª y 5ª, carac-
terizado porque en un segundo desplazamiento de la
plataforma (11) de cierre de la base superior abierta
del conducto (9) vertical, desde su posición de cierre
de la base superior del conducto vertical a la de repo-
so, con la base superior del cuerpo (10) de deposito
de los productos bajo dicha plataforma (11), provoca
un barrido de la base superior del cuerpo (10) interno
al conducto (9) vertical.

7. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, según reivindicaciones 1ª y 6ª, caracte-
rizado porque en el barrido de la base superior del
cuerpo (10) interno al conducto (9) vertical por me-
dio de la plataforma (11) superior cualquier posible
objeto depositado sobre ella será desplazado a un re-
ceptáculo (14) de recogida.

8. Sistema para el calentamiento y extracción de
productos alimenticios en máquinas automáticas ex-
pendedoras, según reivindicación 1ª, caracterizado
porque tras el barrido de la base superior del cuer-
po (10) interno al conducto (9) vertical, dicho cuerpo
(10) desciende hasta su posición inicial de reposo con
su base superior cerrada a un nivel inferior a la com-
puerta (7) de la puerta (3) interna de cierre y separa-
ción del habitáculo (4) de ubicación de las bandejas
(5) de almacenaje de los productos (6).
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