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La présente invention concerne le domaine de la récu-

pération d'énergie, en particulier de l'énergie calorifique

d'appareils de cuisson de produits alimentaires, notamment

d'appareils de restaurants; de collectivités, de traiteurs,
de charcutiers, ou autres, et a pour objet un dispositif de
récupération d'énergie destiné i cet effet.

Les appareils de cuisson utilisés dans ces professions
fonctionnent généralement au gaz, et lors de la cuisson de
produits alimentaires, une partie importante de 1'énergie
délivrée par les foyers est dispersée dans 1'air par des
conduits d'évacuation et rejetée avec les buées des produits
en cours de cuisson.

La présente invention a pour but de pallier cet incon-
vénient.

Elle a, en effet, pour objet un dispositif de récupé-
ration d'énergie pour appareils de cuisson de produits alimen-
taires, en particulier appareils de restaurants, collectivités,
ou autres, caractérisé en ce qu'il est essentiellement consti-
tué par un circuit de circulation d'un fluide entourant la ou
les sources de chaleur disposées sous les appareils de cuisson,
et relié en série & un autre circuit de circulation de fluide
s'étendant & l'intérieur du conduit d'évacuation des gaz
briilés, ces circuits de circulation de fluide étant branchés
en série avec une pompe de circulation et avec un échangeur
de chaleur relié en paralléle & un circuit de chauffage central
ou d'eau chaude sanitaire.

L'invention sera mieux comprise grice 2 la description
ci-aprés, qui se rapporte i des modes de réalisation préférés,
donnés a titre d'exemples non limitatifs, et expliqués avec
référence aux dessins schématiques annexés, dans lesquels :
la figure 1 est une vue en élévation et en coupe d'un disposi-
tif conforme & l'invention installé dans la partie plaques
"coup de feu" d'un appareil de cuisson ; '
la figure 2 est une vue en plan suivant la figure 1, et
la figure 3 est une vue analogue & celle de la figure 1 d'un
dispositif installé dans la partie "foyer de marmite" d'un
appareil de cuisson.

Conformément & l'invention, et comme le montrent plus

particuliérement, a titre d'exemple, les figures 1 et 2 des
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dessins annexés, le dispositif de récupération d'énergie
pour appareils de cuisson de produits alimentaires, en par-
ticulier appareils de restaurants, collectivités, ou autres,
est essentiellement_constitué par un circuit 1 de circulation
d'un fluide sous forme d'un serpentin entourant les sources de
chaleur 2 sous forme de deux briileurs a gaz disposées dans
une double cuvette 3 sous les appareils de cuisson 4 sous for-
me de plaques en fonte, et relié en série & un autre circuit
5 de circulation de fluide, également sous forme d'un serpentin,
qui s'étend 3 1l'intérieur du conduit 6 d'évacuation des gaz
briilés. Ces circuits 1 et 5 sont branchés en série avec une
pompe de circulation 7 et avec un échangeur de chaleur non
représenté, qui peut &tre relié en paralléle & un circuit de
chauffage central ou a un circuit d'eau chaude sanitaire.
Gréce a la disposition des circuits 1 et 5, les calo-
ries dispersées périphériquement par les sources de chaleur 2,
ainsi que celles des gaz bridlés provenant du chauffage des
fours et des plaques 4 sont récupérées dans le fluide circu-
lant en circuit fermé, et, de ce fait, le rendement calorifi-
que global des appareils de cuisson est amélioré.
La figure 3 représente une variante de réalisation
du dispositif 1 et 2, dans laquelle le circuit 1' entoure une
cuve 8 ronde, carrée, ou rectangulaire d'un appareil de
cuisson appelé généralement marmite ou cuiseur et destiné a
des cuissons de longue durée. Le circuit 1' est disposé sur
la périphérie de la chambre de chauffe 9 situde sous le fond
de la cuve 8, et récupére les calories non utilisées pour le
chauffage de ladite cuve. Ce circuit 1' est relié i un circuit
5' disposé dans le conduit 6' d'évacuation des gaz briilés et
destiné & récupérer les calories desdits gaz, et le fluide
des circuits 1' et 5' est mis en circulation par une pompe 7°'.
Les circuits 1, 5, 1' et 5' sont avantageusement sous
forme de serpéntins en cuivre ou en tout autre matériau con-
ducteur de la chaleur, et leurs formes et dimensions peuvent
varier en fonction de l'appareil de cuisson dans lequel ils
sont appliqués. L'énergie calorifique récupérée peut avantageu-
sement servir a produire de l'eau chaude sanitaire dont 1'uti-
sation est importante et quasi-permanente parmi les utilisa-

teurs de tels appareils de cuisson.
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Bien entendu, l'invention n'est pas limitée aux modes
de réalisation décrits et représentés aux dessins annexés.
Des modifications restent possibles, notamment du point de
vue de la constitution des divers éléments, ou par substitu-
tion d'équivalents techniques, sans sortir pour autant du

domaine de protection de l'invention.
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- REVENDICATION -

Dispositif de récupération d'énergie pour appareils
de cuisson de produits alimentaires, en particulier appareils
de restaurants, collectivités, ou autres, caractérisé en ce
qu'il est essentiellement constitué par un circuit (1, 1)
de circulation d'un fluide entourant la ou les sources de
chaleur (2) disposées sous les appareils de cuisson (4, 8),:
et relié en série a un autre circuit (5, 5') de circulation
de fluide s'étendant a 1'intérieur du conduit (6, 6') d'éva-
cuation des gaz br{ilés, ces circuits de circulation de fluide
étant branchés en série avec une pompe de circulation (7, 7')
et avec un échangeur de chaleur relié en paralléle & un circuit
de chauffage central ou d'eau chaude sanitaire. '
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