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KOCHFELDVORRICHTUNG

Die Erfindung geht aus von einer Kochfeldvor-

richtung (10a-b), insbesondere von einer Induktions-
kochfeldvorrichtung, mit zumindest einer Kochfeldplatte
(12a-b) und mit zumindest einer Abzugseinheit (14a-b),
welche zumindest ein Geblaserad (16a-b) aufweist und
welche mittels des Geblaserads (16a-b) in wenigstens
einem Betriebszustand entstehende Dampfe aus zumin-
dest einem Kochbereich (18a-b) durch zumindest eine

Abzugsausnehmung (20a-b) der Kochfeldplatte (12a-b)
hindurch wenigstens teilweise absaugt.

Um eine gattungsgemale Vorrichtung mit verbes-
serten Eigenschaften hinsichtlich einer Konstruktion be-
reitzustellen, wird vorgeschlagen, dass eine Langser-
streckung (22a-b) der Kochfeldplatte (12a-b) maximal 75
cm betragt.

10a 56a
22a ( f
, )
268 T “44a
122 34a )
\ 54a ... | | 20a,28a
2‘3"’ 2 38a e \ | L% 40a
/) =N )
|l._[cococscosooc000al | [coooococoowoool |
64a—~Jl., 1 [ [ 1 [ jf-66a
A SLREE a
I : T~
il 1
74a— i\-,./ \E il | 2 i |
> —76a
16a 142 Fig. 2

Printed by Jouve, 75001 PARIS (FR)



1 EP 3 453 974 A1 2

Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft eine Kochfeldvorrichtung
nach dem Oberbegriff des Anspruchs 1 und ein Verfah-
ren zu einem Betrieb einer Kochfeldvorrichtung nach An-
spruch 14.

[0002] Aus dem Stand der Technik ist bereits eine
Kochfeldvorrichtung mit einer Kochfeldplatte und mit ei-
ner Abzugseinheit bekannt. Ein Geblaserad der Abzug-
seinheitistin einem Betriebszustand unterhalb der Koch-
feldplatte angeordnet. Die Abzugseinheit saugt in dem
Betriebszustand mittels des Geblaserads in dem Be-
triebszustand entstehende Dampfe aus einem Kochbe-
reich durch eine Abzugsausnehmung der Kochfeldplatte
hindurch ab. Die Kochfeldplatte weist eine Léangserstre-
ckung von 80 cm auf. Es sind auch Ausgestaltungen be-
kannt, in welchen eine Langserstreckung der Kochfeld-
platte gréRer ist als 80 cm. Fir ein derartiges Kochfeld
ist ein grofRer Platzbedarf notwendig, weshalb bei beeng-
ten Verhaltnissen, insbesondere in einem Kochraum, auf
ein Kochfeld, bei welchem eine Abzugseinheit in einer
Einbaulage unterhalb einer Kochfeldplatte angeordnet
ist, verzichtet werden muss.

[0003] Die Aufgabe der Erfindung besteht insbeson-
dere darin, eine gattungsgemafRe Vorrichtung mit ver-
besserten Eigenschaften hinsichtlich einer Konstruktion
bereitzustellen. Die Aufgabe wird erfindungsgeman
durch die Merkmale der Anspriiche 1 und 14 gel6st, wah-
rend vorteilhafte Ausgestaltungen und Weiterbildungen
der Erfindung den Unteranspriichen entnommen werden
kénnen.

[0004] Die Erfindung geht aus von einer Kochfeldvor-
richtung, insbesondere von einer Induktionskochfeldvor-
richtung, mit zumindest einer Kochfeldplatte und mit zu-
mindest einer Abzugseinheit, welche zumindest ein Ge-
blaserad aufweist und welche mittels des Geblaserads
in wenigstens einem Betriebszustand entstehende
Dampfe aus zumindest einem Kochbereich durch zumin-
dest eine Abzugsausnehmung der Kochfeldplatte hin-
durch wenigstens teilweise absaugt.

[0005] Es wird vorgeschlagen, dass eine Langserstre-
ckung der Kochfeldplatte maximal 75 cm, insbesondere
maximal 70 cm, vorteilhaft maximal 65 cm und vorzugs-
weise maximal 60 cm betragt. Durch eine derartige Aus-
gestaltung kann insbesondere eine optimierte und/oder
verbesserte Konstruktion erreicht werden. Insbesondere
kann eine kompakte Ausgestaltung und/oder ein gerin-
gerer Platzbedarf erzielt werden, und zwar insbesondere
beiunveranderter und vorteilhaft verbesserter Leistungs-
fahigkeit. Es kann insbesondere auch bei kleineren
Kochfeldern in einer Einbaulage eine Abzugseinheit un-
terhalb einer Kochfeldplatte integriert werden, wodurch
insbesondere auf eine oberhalb der Kochfeldplatte an-
geordnete Dunstabzugshaube verzichtet werden kann,
was insbesondere zu einem erhdhten Komfort fiir einen
Bediener beitrégt. Insbesondere kann ein gesamter Be-
reich der Abzugsausnehmung zu einer Absaugung der
in dem Betriebszustand entstehenden Dampfe verwen-
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det werden, wobei insbesondere auf eine Verkleinerung
der Abzugsausnehmung durch in dem Bereich der Ab-
zugsausnehmung angeordnete Baueinheiten verzichtet
werden kann.

[0006] Untereiner "Kochfeldvorrichtung”, insbesonde-
re unter einer "Induktionskochfeldvorrichtung”, soll ins-
besondere zumindest ein Teil, insbesondere eine Unter-
baugruppe, eines Kochfelds, insbesondere eines Induk-
tionskochfelds, verstanden werden. Unter einer "Koch-
feldplatte" soll insbesondere eine Einheit verstanden
werden, die in wenigstens einem Betriebszustand zu ei-
nem Aufstellen von Gargeschirr vorgesehen ist und die
insbesondere dazu vorgesehen ist, einen Teil eines
KochfeldaulRengehduses, insbesondere der Kochfeld-
vorrichtung und/oder eines die Kochfeldvorrichtung auf-
weisenden Kochfelds, auszubilden. Insbesondere bildet
die Kochfeldplatte in einer Einbaulage einen einem Be-
diener zugewandten Teil des KochfeldauRengehauses
aus. Insbesondere weist die Kochfeldplatte samtliche
Objekte auf, welche ein die Kochfeldvorrichtung aufwei-
sendes Kochfeld in einer Einbaulage nach oben, insbe-
sondere auf einer einem Bediener zugewandten Seite,
begrenzt. Die Kochfeldplatte besteht insbesondere we-
nigstens zu einem GroRteil aus Glas und/oder Glaske-
ramik. Unter "wenigstens zu einem Grofteil" soll insbe-
sondere zu einem Anteil von mindestens 70 %, insbe-
sondere zu mindestens 80 %, vorteilhaft zu mindestens
90 % und vorzugsweise zu mindestens 95 % verstanden
werden.

[0007] Unter einer "Abzugseinheit" soll insbesondere
eine Einheit verstanden werden, welche in wenigstens
einem Betriebszustand mittels des Geblaserads in dem
Betriebszustand entstehende Dampfe absaugt und/oder
filtert, und welche insbesondere in dem Betriebszustand
mittels des Geblaserads diese Dampfe aus einem Koch-
bereich zumindest wegtransportiert. Die Abzugseinheit
weist insbesondere zumindest eine Fettfiltereinheit auf,
welche in wenigstens einem Betriebszustand in den in
dem Betriebszustand entstehenden Dampfen geldste
Fettpartikel wenigstens im Wesentlichen aufnimmt
und/oder aus den Dampfen wenigstens im Wesentlichen
entfernt. Insbesondere weist die Abzugseinheit zumin-
dest eine Luftleiteinheit auf, welche insbesondere zumin-
dest einen Abzugskanal definiert und welche insbeson-
dere in wenigstens einem Betriebszustand mittels des
Abzugskanals den Kochbereich mit dem Geblaserad
verbindet. Insbesondere ist der Abzugskanal zu einer
Leitung der in dem Betriebszustand entstehenden
Dampfe vorgesehen. In wenigstens einem Betriebszu-
stand leitet der Abzugskanal die in dem Betriebszustand
entstehenden Dampfe wenigstens zu einem GrofRteil ins-
besondere von dem Kochbereich zu dem Geblaserad.
[0008] Untereinem"Geblaserad" sollinsbesondere ei-
ne Einheit verstanden werden, welche in wenigstens ei-
nem Betriebszustand zumindest einen Ansaugstrom fir
in dem Betriebszustand entstehende Dampfe bereitstellt
und insbesondere die abgesaugten Dampfe aus dem
Kochbereich zumindest abtransportiert. Beispielsweise
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kénnte die Abzugseinheit in dem Betriebszustand die in
dem Betriebszustand entstehenden Dampfe mittels des
Geblaserads aus dem Kochbereich und zusétzlich aus
einem Kochraum, insbesondere einer Kiiche, ableiten
und beispielsweise zumindest einer Abluftleitung zufiih-
ren. Alternativ kdnnte die Abzugseinheitinsbesondere in
dem Betriebszustand die in dem Betriebszustand entste-
henden Dampfe mittels des Geblaserads aus dem Koch-
bereich in zumindest einen weiteren Teilbereich des
Kochraums transportieren. Unter einem "Kochbereich"
soll insbesondere ein Teilbereich eines Kochraums ver-
standen werden, in welchem in dem Betriebszustand ein
Garvorgang erfolgtund in welcheninsbesondere bei dem
Garvorgang entstehende Dampfe aus zumindest einem
beheizten Gargeschirr entweichen und welcher sich vor-
teilhaftin einer Einbaulage wenigstens zu einem Grof3teil
oberhalb der Kochfeldplatte erstreckt. Unter einem
"Kochraum" soll insbesondere ein Raum, insbesondere
ein Zimmer, verstanden werden, in welchem ein die
Kochfeldvorrichtung umfassendes Kochfeld aufgestellt
und/oder angeordnet ist.

[0009] Unter einer "Abzugsausnehmung" soll insbe-
sondere eine Offnung und/oder ein Loch und/oder eine
Aussparung in der Kochfeldplatte verstanden werden,
durch welche/welches in wenigstens einem Betriebszu-
stand das Geblaserad die Dampfe aus dem Kochraum
absaugt. Insbesondere definiert und/oder begrenzt die
Luftleiteinheit zumindest einen Abzugskanal, welcher
insbesondere in wenigstens einem montierten Zustand
die Abzugsausnehmung und das Geblaserad miteinan-
der verbindet. Die Luftleiteinheit ist insbesondere dazu
vorgesehen, mittels des Abzugskanals den Kochraum
mit dem Geblaserad zu verbinden. Insbesondere ist der
Abzugskanal zu einer Leitung der in dem Betriebszu-
stand entstehenden Dampfe vorgesehen.

[0010] Beispielsweise kdnnte die Abzugsausnehmung
eine randseitige Ausnehmung der Kochfeldplatte sein,
welche insbesondere in einer Haupterstreckungsebene
der Kochfeldplatte betrachtet beziglich eines Mittel-
punkts und/oder mathematischen Schwerpunkts der Ab-
zugsausnehmung utber einen Winkelbereich von maxi-
mal 330°, insbesondere von maximal 300°, vorteilhaft
von maximal 270° und vorzugsweise von maximal 240°
von zumindest einem Grundkdrper der Kochfeldpatte
umgeben sein kdnnte. Vorteilhaft ist die Abzugsausneh-
mung eine innenliegenden Ausnehmung der Kochfeld-
platte, welche insbesondere in einer Haupterstreckungs-
ebene der Kochfeldplatte betrachtet bezliglich eines Mit-
telpunkts und/oder mathematischen Schwerpunkts der
Abzugsausnehmung liber einen Winkelbereich von min-
destens 270°, insbesondere von mindestens 300°, vor-
teilhaft von mindestens 330° und vorzugsweise von min-
destens 350° von zumindest einem Grundkérper der
Kochfeldpatte umgeben ist.

[0011] Unter einer "Haupterstreckungsebene" eines
Objekts soll insbesondere eine Ebene verstanden wer-
den, welche parallel zu einer grofiten Seitenflache eines
kleinsten gedachten geometrischen Quadersist, welcher
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das Objekt gerade noch vollstdndig umschlie3t, und ins-
besondere durch den Mittelpunkt des Quaders verlauft.
Unter einer "Langserstreckung" eines Objekts soll insbe-
sondere eine Lange einer langsten Seite eines kleinsten
gedachten geometrischen Quaders verstanden werden,
welcher das Objekt gerade noch vollstdndig umschlief3t.
[0012] Unter "vorgesehen" soll insbesondere speziell
programmiert, ausgelegt und/oder ausgestattet verstan-
denwerden. Darunter, dass ein Objekt zu einer bestimm-
ten Funktion vorgesehen ist, soll insbesondere verstan-
den werden, dass das Objekt diese bestimmte Funktion
in zumindest einem Anwendungs- und/oder Betriebszu-
stand erfullt und/oder ausfihrt.

[0013] Beispielsweise kdnnte die Kochfeldplatte mehr-
teilig ausgebildet sein und insbesondere zumindest zwei
Plattenelemente aufweisen, welche insbesondere in we-
nigstens einem montierten Zustand und in einer Einbau-
lage eine einem Bediener zugewandte Oberflache aus-
bilden kbnnten, wobei insbesondere zwischen den Plat-
tenelementen die Abzugsausnehmung gebildet sein
kann. Vorzugsweise weist die Kochfeldplatte zumindest
einen Grundkérper mit der Abzugsausnehmung auf. Be-
sonders vorteilhaft ist der Grundkdrper der Kochfeldplat-
te einstlickig ausgebildet. Unter "einstiickig" soll insbe-
sondere zumindest stoffschllissig verbunden verstanden
werden, beispielsweise durch einen Schweillprozess, ei-
nen Klebeprozess, einen Anspritzprozess und/oder ei-
nen anderen, dem Fachmann als sinnvoll erscheinenden
Prozess, und/oder vorteilhaft in einem Stiick geformt ver-
standen werden, wie beispielsweise durch eine Herstel-
lung aus einem Guss und/oder durch eine Herstellung in
einem Ein- oder Mehrkomponentenspritzverfahren und
vorteilhaft aus einem einzelnen Rohling. Insbesondere
kénnte die Kochfeldplatte, insbesondere zusatzlich zu
dem Grundkorper, zumindest ein Rahmenelement, wel-
ches insbesondere an dem Grundkdrper angeordnet
sein konnte, und/oder zumindest eine Beschichtung,
welche insbesondere an dem Grundkérper angeordnet
sein kénnte, und/oder zumindest eine Serigraphie, wel-
che insbesondere an dem Grundkdrper angeordnet sein
konnte, aufweisen. Dadurch kann insbesondere eine ho-
he Stabilitat erzielt werden.

[0014] Zudem wird vorgeschlagen, dass die Ab-
zugsausnehmung eine Erstreckung entlang der Langs-
erstreckung der Kochfeldplatte von maximal 120 mm,
insbesondere von maximal 110 mm, vorteilhaft von ma-
ximal 100 mm und vorzugsweise von maximal 90 mm
aufweist. Insbesondere weist die Abzugsausnehmung
eine Erstreckung entlang der Langserstreckung der
Kochfeldplatte von mindestens 20 mm, insbesondere
von mindestens 30 mm, vorteilhaft von mindestens 40
mm und vorzugsweise von mindestens 50 mm auf. Die
Abzugsausnehmung ist insbesondere frei von weiteren
Baueinheiten, welche insbesondere in einem Bereich der
Abzugsausnehmung angeordnet sein kénnten. Die Ab-
zugseinheit saugt in dem Betriebszustand insbesondere
samtliche in dem Betriebszustand entstehende Dampfe
durch die Abzugsausnehmung ab. Dadurch kann insbe-
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sondere eine kompakte Ausgestaltung erreicht werden.
[0015] Beispielsweise konnte die Abzugseinheit in ei-
nem Bereich der Abzugsausnehmung zumindest zwei
Abzugsoéffnungen aufweisen, welche insbesondere
durch zumindest eine in dem Bereich der Abzugsaus-
nehmung angeordnete Baueinheit voneinander getrennt
sein konnten. Insbesondere kdnnte die in dem Bereich
der Abzugsausnehmung angeordnete Baueinheit ein zu
einer Absaugung zur Verfligung stehendes Volumen der
Abzugsausnehmung begrenzen. Vorzugsweise weist
die Abzugseinheit in einem Bereich der Abzugsausneh-
mung genau eine Abzugsoffnung auf, durch welche in
dem Betriebszustand Dampfe hindurchtreten. Unter eine
"Abzugso6ffnung” soll insbesondere eine in dem Bereich
der Abzugsausnehmung angeordnete Offnung und/oder
Aussparung und/oder Ausnehmung verstanden werden,
durch welche das Gebléaserad in dem Betriebszustand
insbesondere die in dem Betriebszustand entstehenden
Dampfe absaugt und durch welche in dem Betriebszu-
stand effektiv Dampfe hindurchtreten. Die Abzugsoff-
nung ist insbesondere frei von weiteren Baueinheiten,
welche die Abzugsoffnung begrenzen kénnten. Im Fall
von in dem Bereich der Abzugsausnehmung angeord-
neten weiteren Baueinheiten, welche die Abzugsoéffnung
insbesondere begrenzen kdnnten, ist die Abzugséffnung
kleiner als die Abzugsausnehmung. Ist die Abzugsaus-
nehmung frei von in dem Bereich der Abzugsausneh-
mung angeordneten weiteren Baueinheiten, welche die
Abzugsoéffnung insbesondere begrenzen kénnten, ent-
spricht die Abzugs6ffnung der Abzugsausnehmung. Un-
ter einem "Bereich" der Abzugsausnehmung soll insbe-
sondere ein dreidimensionaler Raum verstanden wer-
den, welcher in wenigstens einem montierten Zustand
innerhalb eines von der Kochfeldplatte aufgespannten
plattenartigen Korpers angeordnetist, welcher insbeson-
dere die Abzugsausnehmung umfasst. Dadurch kann
insbesondere ein gesamter Bereich der Abzugsausneh-
mung zu einer Absaugung der in dem Betriebszustand
entstehenden Dampfe verwendet werden, wobei insbe-
sondere auf eine Verkleinerung der Abzugsausnehmung
durch in dem Bereich der Abzugsausnehmung angeord-
nete Baueinheiten verzichtet werden kann.

[0016] Ferner wird vorgeschlagen, dass die Abzugs-
einheit zumindest eine Kanaleinheit aufweist, welche
den Kochbereich und das Gebldserad wenigstens ab-
schnittsweise und insbesondere vollstdndig miteinander
verbindet. Insbesondere weist die Kanaleinheit eine
Langserstreckung auf, welche insbesondere wenigstens
im Wesentlichen senkrecht zu einer Haupterstreckungs-
ebene der Kochfeldplatte ausgerichtet ist, wodurch ins-
besondere eine im Wesentlichen senkrechte Absaugung
der in dem Betriebszustand entstehenden Dampfe
und/oder ein kurzer Absaugungsweg ermdglicht werden
kann. Insbesondere saugt das Geblaserad die in dem
Betriebszustand entstehenden Dampfe durch die Kanal-
einheit aus dem Kochbereich ab. Die in dem Betriebszu-
stand entstehenden Dampfe passieren insbesondere die
Kanaleinheit. Die Kanaleinheit definiert insbesondere ei-
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ne Fihrungsstrecke fir die in dem Betriebszustand ent-
stehenden Dampfe. Insbesondere ist die Kanaleinheit
wenigstens teilweise einstiickig mit der Kochfeldplatte
ausgebildet, und zwar insbesondere in einem Bereich
der Abzugsausnehmung. Dadurch kann insbesondere
ein Eintreten der in dem Betriebszustand entstehenden
Dampfe in einen Lagerraum verhindert werden, wodurch
insbesondere eine langlebige Ausgestaltung erzielt wer-
den kann.

[0017] Zudem wird vorgeschlagen, dass die Kanalein-
heit eine Erstreckung entlang der Langserstreckung der
Kochfeldplatte von maximal 120 mm, insbesondere von
maximal 110 mm, vorteilhaft von maximal 100 mm und
vorzugsweise von maximal 90 mm aufweist. Insbeson-
dere weist die Kanaleinheit eine Erstreckung entlang der
Langserstreckung der Kochfeldplatte von mindestens 20
mm, insbesondere von mindestens 30 mm, vorteilhaft
von mindestens 40 mm und vorzugsweise von mindes-
tens 50 mm auf. Dadurch kann insbesondere eine kom-
pakte Ausgestaltung und/oder eine optimierte Konstruk-
tion erreicht werden.

[0018] Weiterhin wird vorgeschlagen, dass die Abzug-
seinheit zumindest eine Fettfiltereinheit aufweist, welche
eine Erstreckung entlang der Langserstreckung der
Kochfeldplatte von maximal 120 mm, insbesondere von
maximal 110 mm, vorteilhaft von maximal 100 mm und
vorzugsweise von maximal 90 mm aufweist. Insbeson-
dere weist die Fettfiltereinheit eine Erstreckung entlang
der Langserstreckung der Kochfeldplatte von mindes-
tens 20 mm, insbesondere von mindestens 30 mm, vor-
teilhaft von mindestens 40 mm und vorzugsweise von
mindestens 50 mm auf. Eine Erstreckung der Fettfilter-
einheit entlang der Langserstreckung der Kochfeldplatte
ist insbesondere kleiner als eine Erstreckung der Ab-
zugsausnehmung entlang der Langserstreckung der
Kochfeldplatte. Bei einer senkrechten Betrachtung auf
eine Haupterstreckungsebene der Kochfeldplatte ist die
Fettfiltereinheit insbesondere wenigstens teilweise und
vorteilhaft vollstandig Uberlappend mit der Abzugsaus-
nehmung angeordnet. Insbesondere ist die Fettfilterein-
heit bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haup-
terstreckungsebene der Kochfeldplatte innerhalb der Ab-
zugsausnehmung angeordnet. Dadurch kénnen die in
dem Betriebszustand entstehenden Dampfe insbeson-
dere von Schmutzpartikeln gesaubert werden. Insbeson-
dere kann auf beengtem Raum eine hochleistungsfahige
Fettfiltereinheit bereitgestellt werden, wodurch insbe-
sondere ein hoher Bedienkomfort ermdglicht werden
kann.

[0019] In einer Einbaulage kdnnte die Fettfiltereinheit
beispielsweise oberhalb der Kanaleinheit und/oder ober-
halb der Abzugsausnehmung angeordnet sein. Vorzugs-
weise ist die Fetffiltereinheit innerhalb der Kanaleinheit
angeordnet. Insbesondere existiert zumindest eine Ebe-
ne, in welcher die Fettfiltereinheit bezlglich eines Mittel-
punkts und/oder mathematischen Schwerpunkts der
Fettfiltereinheit Uber einen Winkelbereich von mindes-
tens 270°, insbesondere von mindestens 300°, vorteil-
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haft von mindestens 330° und vorzugsweise von min-
destens 350° von der Kanaleinheit umgeben ist. Insbe-
sondere weist die Fettfiltereinheit bei einer Betrachtung
in zumindest einer Querschnittsebene eine wenigstens
im Wesentlichen hufeisenférmige Gestalt auf. Dadurch
kann insbesondere eine Reinigung der in dem Betriebs-
zustand entstehenden Dampfe vor einem Erreichen des
Geblaserads ermdglicht werden, wodurch insbesondere
eine Verschmutzung des Geblaserads vermieden wer-
den kann. Insbesondere kann eine geschiitzte Anord-
nung der Kanaleinheit erreicht werden.

[0020] Zudem wird vorgeschlagen, dass die Kochfeld-
vorrichtung zumindest ein Heizelement aufweist, wel-
ches entlang der Langserstreckung der Kochfeldplatte
betrachtet zu einem Langenanteil von mindestens 10 %,
insbesondere von mindestens 15 %, vorteilhaft von min-
destens 20 % und vorzugsweise von mindestens 25 %
einer maximalen Erstreckung des Geblaserads entlang
der Langserstreckung der Kochfeldplatte tberlappend
mit dem Geblaserad angeordnet ist. Unter einem "Heiz-
element" soll in diesem Zusammenhang insbesondere
ein Element verstanden werden, welches in dem Be-
triebszustand Energie, vorzugsweise elektrische Ener-
gie, in Warme umwandelt und insbesondere zumindest
einem Gargeschirr zufiihrt. Vorteilhaft ist das Heizele-
ment insbesondere als Induktionsheizelement ausgebil-
det und erzeugt dabei vorzugsweise ein elektromagne-
tisches Wechselfeld, insbesondere mit einer Frequenz
zwischen 20 kHz und 100 kHz, das insbesondere in ei-
nem aufgestellten, insbesondere metallischen, vorzugs-
weise ferromagnetischen Gargeschirrboden durch Wir-
belstrominduktion und/oder Ummagnetisierungseffekte
in Warme umgewandelt wird. Dadurch kann insbeson-
dere eine besonders kompakte und/oder platzsparende
Ausgestaltung erzielt werden.

[0021] Weiterhin wird vorgeschlagen, dass die Koch-
feldvorrichtung zumindest ein weiteres Heizelement auf-
weist, welches entlang der Langserstreckung der Koch-
feldplatte betrachtet auf einer dem Heizelement gegen-
Uberliegenden Seite der Abzugsausnehmung angeord-
net ist und welches zu dem Heizelement entlang der
Langserstreckung der Kochfeldplatte betrachtet einen
Abstand von maximal 150 mm, insbesondere von maxi-
mal 140 mm, vorteilhaft von maximal 130 mm und vor-
zugsweise von maximal 120 mm aufweist. Insbesondere
weist das weitere Heizelement zu dem Heizelement ent-
lang der Langserstreckung der Kochfeldplatte betrachtet
einen Abstand von mindestens 30 mm, insbesondere
von mindestens 40 mm, vorteilhaft von mindestens 50
mm und vorzugsweise von mindestens 60 mm auf. Ins-
besondere ist das weitere Heizelement entlang der
Langserstreckung der Kochfeldplatte betrachtet zu ei-
nem Langenanteil von mindestens 10 %, insbesondere
von mindestens 15 %, vorteilhaft von mindestens 20 %
und vorzugsweise von mindestens 25 % einer maxima-
len Erstreckung des Geblaserads entlang der Langser-
streckung der Kochfeldplatte Uberlappend mit dem Ge-
blaserad angeordnet. Dadurch kann insbesondere eine
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besonders optimierte Konstruktion ermdéglicht werden.
[0022] Ferner wird vorgeschlagen, dass die Kochfeld-
vorrichtung zumindest eine Elektronikeinheit aufweist,
welche indem Betriebszustand das Heizelementund ins-
besondere das weitere Heizelement versorgt und welche
zumindest zwei Teileinheiten aufweist, die entlang der
Langserstreckung der Kochfeldplatte betrachtet einen
Abstand von maximal 150 mm, insbesondere von maxi-
mal 140 mm, vorteilhaft von maximal 130 mm und vor-
zugsweise von maximal 120 mm aufweisen. Insbeson-
dere weisen die Teileinheiten entlang der Langserstre-
ckung der Kochfeldplatte betrachtet einen Abstand von
mindestens 30 mm, insbesondere von mindestens 40
mm, vorteilhaft von mindestens 50 mm und vorzugswei-
se von mindestens 60 mm auf. Unter einer "Elektroni-
keinheit" soll insbesondere eine elektrische und/oder
elektronische Einheit verstanden werden, welche zumin-
dest eine elektrische und/oder elektronische Baueinheit
aufweist, die vorzugsweise als ein Leistungsbauelement
ausgebildet ist. Insbesondere weist die Elektronikeinheit
zumindest eine Leiterplatte und insbesondere zusatzlich
zumindest eine Baueinheit auf, die insbesondere we-
nigstens in einem montierten Zustand an der Leiterplatte
angeordnetist. Die Baueinheit kdnnte beispielsweise zu-
mindest einen Wechselrichter und/oder zumindest eine
Steuereinheit und/oder zumindest eine Kiihlungseinheit
sein. Insbesondere ist die Elektronikeinheit zumindest
zu einer Versorgung des Heizelements, insbesondere
mit elektrischer Energie, vorgesehen. Dadurch kann ins-
besondere Raum fiir die Kanaleinheit geschaffen wer-
den, welche insbesondere bei einer senkrechten Be-
trachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Koch-
feldplatte zwischen den Teileinheiten verlauft.

[0023] Die Kochfeldvorrichtung und insbesondere ein
die Kochfeldvorrichtung aufweisendes Kochfeld kénnten
beispielsweise frei von einer Abdeckungseinheit sein.
Insbesondere kdénnte die Abzugsausnehmung in einem
unzuganglichen Bereich angeordnet sein, in welchem
insbesondere auf eine Abdeckungseinheit verzichtet
werden konnte. Vorteilhaft ist die Abzugsausnehmung
an einer einem Bediener zugewandten und/oder zugang-
lichen Bereich der Kochfeldplatte angeordnet. Vorzugs-
weise weist die Kochfeldvorrichtung zumindest eine Ab-
deckungseinheit auf, welche bei einer senkrechten Be-
trachtung auf eine Haupterstreckungsebene der Koch-
feldplatte die Abzugsausnehmung verdeckt. Beispiels-
weise konnte die Abdeckungseinheitin einer Einbaulage
insbesondere innerhalb der Abzugsausnehmung
und/oder in einem Bereich der Abzugsausnehmung an-
geordnet sein. In einer Einbaulage ist die Abdeckungs-
einheit insbesondere oberhalb der Abzugsausnehmung
angeordnet und weist insbesondere eine Erstreckung
entlang der Langserstreckung der Kochfeldplatte auf,
welche gréRer ist als eine Erstreckung der Abzugsaus-
nehmung entlang der Langserstreckung der Kochfeld-
platte. Beispielsweise kdnnte die Abdeckungseinheit ab-
nehmbar ausgebildet sein, um insbesondere eine Reini-
gung von Komponenten der Abzugseinheit zu ermdgli-



9 EP 3 453 974 A1 10

chen, welche insbesondere in einer Einbaulage unter-
halb der Abdeckungseinheit angeordnet sein kdnnten,
wie insbesondere die Fettfiltereinheit. Insbesondere
kénnte die Fettfiltereinheit mit der Abdeckungseinheit
verbunden und insbesondere gemeinsam mit der Abde-
ckungseinheit abnehmbar ausgebildet sein. Dadurch
kann insbesondere ein Eindringen von Verunreinigun-
gen in die Abzugsausnehmung und/oder in die Kanal-
einheit vermieden werden. Insbesondere kann ein hoher
Bedienkomfort und/oder ein asthetisches Erscheinungs-
bild bereitgestellt werden.

[0024] Eine besonders vorteilhafte Konstruktion kann
insbesondere erreicht werden durch ein Verfahren zu ei-
nem Betrieb einer Kochfeldvorrichtung, mit einer Koch-
feldplatte, dessen Langserstreckung maximal 75 cm, ins-
besondere maximal 70 cm, vorteilhaft maximal 65 cm
und vorzugsweise maximal 60 cm betragt, wobei in zu-
mindest einem Betriebszustand Dampfe aus zumindest
einem Kochbereich durch eine Abzugsausnehmung der
Kochfeldplatte in einen Bereich unterhalb der Kochfeld-
platte abgesaugt werden.

[0025] Die Kochfeldvorrichtung soll hierbei nicht auf
die oben beschriebene Anwendung und Ausfiihrungs-
form beschrankt sein. Insbesondere kann die Kochfeld-
vorrichtung zu einer Erflllung einer hierin beschriebenen
Funktionsweise eine von einer hierin genannten Anzahl
von einzelnen Elementen, Bauteilen und Einheiten ab-
weichende Anzahl aufweisen.

[0026] Weitere Vorteile ergeben sich aus der folgen-
den Zeichnungsbeschreibung. In der Zeichnung sind
Ausfiihrungsbeispiele der Erfindung dargestellt. Die
Zeichnung, die Beschreibung und die Anspriiche enthal-
ten zahlreiche Merkmale in Kombination. Der Fachmann
wird die Merkmale zweckmaRigerweise auch einzeln be-
trachten und zu sinnvollen weiteren Kombinationen zu-
sammenfassen.

[0027] Es zeigen:

Fig. 1  ein Kochfeld mit einer Kochfeldvorrichtung in
einer schematischen Draufsicht,

das Kochfeld mit der Kochfeldvorrichtung in ei-
ner schematischen Schnittdarstellung entlang
der Linie II-Il aus Figur 1,

ein alternatives Kochfeld mit einer alternativen
Kochfeldvorrichtung in einer schematischen
perspektivischen Darstellung, wobei eine
Kochfeldplatte nicht dargestellt ist, und

eine Elektronikeinheit und eine AuRengehau-
seeinheit der Kochfeldvorrichtung in einer
schematischen Draufsicht.

Fig. 2

Fig. 3

Fig. 4

[0028] Fig. 1 zeigt ein Kochfeld 56a, das als ein Induk-
tionskochfeld ausgebildet ist, mit einer Kochfeldvorrich-
tung 10a, die als eine Induktionskochfeldvorrichtung aus-
gebildet ist.

[0029] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist eine Koch-
feldplatte 12a auf. In einem montierten Zustand bildet die
Kochfeldplatte 12a einen Teil eines KochfeldauRenge-
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hauses aus, und zwar insbesondere eines Kochfeldau-
Rengehduses insbesondere des Kochfelds 56a. Die
Kochfeldplatte 12a ist zu einem Aufstellen von Garge-
schirr vorgesehen (nicht dargestellt).

[0030] DieKochfeldvorrichtung 10aweistim vorliegen-
den Ausfiihrungsbeispiel vier Heizelemente 38a auf. Von
mehrfach vorhandenen Objekten ist in den Figuren je-
weils lediglich eines mit einem Bezugszeichen versehen.
Die Heizelemente 38a sind matrixférmig angeordnet. Im
vorliegenden Ausfiihrungsbeispiel sind die Heizelemen-
te 38a in einer Reihe angeordnet.

[0031] DieKochfeldvorrichtung 10aweistim vorliegen-
den Ausfiihrungsbeispiel vier weitere Heizelemente 40a
auf. Die weiteren Heizelemente 40a sind matrixférmig
angeordnet. Im vorliegenden Ausfiihrungsbeispiel sind
die weiteren Heizelemente 40a in einer Reihe angeord-
net.

[0032] Alternativ kdnnte die Kochfeldvorrichtung 10a
eine andere Anzahl an Heizelementen 38a und/oder an
weiteren Heizelementen 40a aufweisen. Beispielsweise
kénnte die Kochfeldvorrichtung 10a zumindest zehn, ins-
besondere zumindest zwdlf und vorteilhaft zumindest
funfzehn und vorzugsweise eine Vielzahl an Heizele-
menten 38a und/oder an weiteren Heizelementen 40a
aufweisen. Die Kochfeldvorrichtung 10a kénnte alterna-
tiv eine geringere Anzahl an Heizelementen 38a
und/oder an weiteren Heizelementen 40a aufweisen, wie
beispielsweise zwei und/oder drei und/oder vier Heize-
lemente 38a und/oder weitere Heizelemente 40a. Im Fol-
genden wird lediglich eines der Heizelemente 38a und
eines der weiteren Heizelemente 40a beschrieben.
[0033] Das Heizelement 38a ist in einer Einbaulage
unterhalb der Kochfeldplatte 12a angeordnet. Das Hei-
zelement 38a ist dazu vorgesehen, auf der Kochfeldplat-
te 12a oberhalb des Heizelements 38a aufgestelltes Gar-
geschirr zu erhitzen. Das Heizelement 38a ist als Induk-
tionsheizelement ausgebildet.

[0034] Das weitere Heizelement 40a ist in einer Ein-
baulage unterhalb der Kochfeldplatte 12a angeordnet.
Das weitere Heizelement 40a ist dazu vorgesehen, auf
der Kochfeldplatte 12a oberhalb des weiteren Heizele-
ments 40a aufgestelltes Gargeschirr zu erhitzen. Das
weitere Heizelement 40a ist als Induktionsheizelement
ausgebildet.

[0035] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist eine Bedie-
nerschnittstelle 58a zu einer Eingabe und/oder Auswahl
von Betriebsparametern auf, beispielsweise einer Heiz-
leistung und/oder einer Heizleistungsdichte und/oder ei-
ner Heizzone. Die Bedienerschnittstelle 58a ist zu einer
Ausgabe eines Werts eines Betriebsparameters an ei-
nen Bediener vorgesehen.

[0036] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist eine Steuer-
einheit 60a auf. Die Steuereinheit 60a ist dazu vorgese-
hen, in Abhangigkeit von mittels der Bedienerschnittstel-
le 58a eingegebenen Betriebsparametern Aktionen aus-
zufiihren und/oder Einstellungen zu veréndern. Die Steu-
ereinheit 60a regelt in einem Heizbetriebszustand eine
Energiezufuhr zu dem Heizelement 38a und zu dem wei-
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teren Heizelement 40a.

[0037] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist eine Auen-
gehauseeinheit 62a auf (vgl. Fig. 2). Die Aulengehdu-
seeinheit 62abildet einen Teil des Kochfeldauengehau-
ses aus. In einem montierten Zustand sind die AulRen-
gehauseeinheit 62a und die Kochfeldplatte 12a mitein-
ander verbunden, insbesondere aneinander befestigt.
Die Aullengehduseeinheit 62a und die Kochfeldplatte
12a definieren einen Lagerraum 64a.

[0038] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist ein Raum-
teilerelement 66a auf (vgl. Fig. 2). In einem montierten
Zustand ist das Raumteilerelement 66a teilweise an der
AuBengehauseeinheit 62a befestigt. In einer Einbaulage
liegt das Raumteilerelement 66a teilweise auf der Au-
Rengehduseeinheit 62a, insbesondere auf einer Ausfor-
mung der Auflengeh&useeinheit 62a und/oder auf einer
Stufe der AuRengehduseeinheit 62a, auf.

[0039] Das Raumteilerelement 66a unterteilt den La-
gerraum 64a in zwei Teilrdume. Ein erster Teilraum ist
in einer Einbaulage oberhalb des Raumteilerelements
66a angeordnet. Der erste Teilraum ist in einem montier-
ten Zustand auf einer der Kochfeldplatte 12a zugewand-
ten Seite des Raumteilerelements 66a angeordnet. In
dem ersten Teilraum sind das Heizelement 38a und das
weitere Heizelement 40a angeordnet. Das Raumteilere-
lement 66a tragt in einer Einbaulage das Heizelement
38aund das weitere Heizelement 40a zu einem Grolteil.
[0040] Ein zweiter Teilraum istin einer Einbaulage un-
terhalb des Raumteilerelements 66a angeordnet. Der
zweite Teilraum istin einem montierten Zustand aufeiner
der Kochfeldplatte 12a abgewandten Seite des Raum-
teilerelements 66a angeordnet. In dem zweiten Teilraum
ist die Steuereinheit 60a angeordnet.

[0041] Das Raumteilerelement 66a ist als ein Abschir-
melement ausgebildet. In einem Betriebszustand schirmt
das Raumteilerelement 66a in dem zweiten Teilraum an-
geordnete Objekte gegenuber elektromagnetischer
Strahlung, welche insbesondere von dem Heizelement
38a und/oder von dem weiteren Heizelement 40a aus-
geht, im Wesentlichen ab.

[0042] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist eine Abzug-
seinheit 14a auf(vgl. Fig. 2). Die Abzugseinheit 14a weist
ein Geblaserad 16a auf. In einem Betriebszustand saugt
die Abzugseinheit 14a mittels des Geblaserads 16a in
einem Betriebszustand entstehende Dampfe aus einem
Kochbereich 18a durch eine Abzugsausnehmung 20a
der Kochfeldplatte 12a teilweise ab. Der Kochbereich
18a ist ein Bereich, welcher sich in einer Einbaulage
oberhalb der Kochfeldplatte 12a befindet.

[0043] Das Geblaserad 16aistin einer Einbaulage un-
terhalb der Kochfeldplatte 12a angeordnet. In einer Ein-
baulage ist das Geblaserad 16a unterhalb der AuRenge-
hauseeinheit 62a angeordnet. Das Geblaserad 16a ist
in einer Einbaulage unterhalb der Abzugsausnehmung
20a angeordnet. In einem montierten Zustand ist eine
Luftleiteinheit 76a der Abzugseinheit 14a an der AuRen-
gehauseeinheit 62a befestigt.

[0044] Die Kochfeldplatte 12a weist die Abzugsaus-
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nehmung 20a auf. Die Abzugsausnehmung 20 ist als ei-
ne innenliegende Ausnehmung ausgebildet. Bei einer
senkrechten Betrachtung auf eine Haupterstreckungse-
bene der Kochfeldplatte 12a umgibt ein Grundkdrper 24a
der Kochfeldplatte 12 die Abzugsausnehmung 20 beziig-
lich eines Mittelpunkts und/oder mathematischen
Schwerpunkts der Abzugsausnehmung 20a Uber einen
Winkelbereich von im Wesentlichen 360°.

[0045] Die Kochfeldplatte 12a weist den Grundkd&rper
24a mit der Abzugsausnehmung 20a auf. Der Grundkor-
per 24a ist einstlickig ausgebildet. Im vorliegenden Aus-
fuhrungsbeispiel besteht der Grundkdrper 24a zu einem
Grolteil aus Glaskeramik.

[0046] Im vorliegenden Ausfiihrungsbeispiel weist die
Kochfeldplatte 12a eine Langserstreckung 22a von im
Wesentlichen 60 cm auf. Der Grundkorper 24a der Koch-
feldplatte 12a weist eine Erstreckung entlang der Langs-
erstreckung 22a der Kochfeldplatte 12a von im Wesent-
lichen 60 cm auf.

[0047] Entlang der Langserstreckung 22a der Koch-
feldplatte 12a weist die Abzugsausnehmung 20a im vor-
liegenden Ausfiihrungsbeispiel eine Erstreckung 26a
von im Wesentlichen 68 mm auf. Die Abzugsausneh-
mung 20a ist entlang der Langserstreckung 22a der
Kochfeldplatte 12aim Wesentlichen mittig, insbesondere
in dem Grundkoérper 24a, angeordnet.

[0048] In einem Bereich der Abzugsausnehmung 20a
weist die Abzugseinheit 14a genau eine Abzugsoffnung
28a auf. In dem Betriebszustand treten die in dem Be-
triebszustand entstehenden Dampfe durch die Abzugs-
6ffnung 28a hindurch. Im vorliegenden Ausfiihrungsbei-
spiel entspricht die Abzugs6ffnung 28a der Abzugsaus-
nehmung 20a.

[0049] Die Abzugseinheit 14a weist eine Kanaleinheit
30a auf (vgl. Fig. 2). In dem Betriebszustand stromen die
in dem Betriebszustand entstehenden Dampfe aus dem
Kochbereich 18a durch die Kanaleinheit 30a zu dem Ge-
blaserad 16a. Die Kanaleinheit 30a verbindet den Koch-
bereich 18a und das Geblaserad 16a abschnittsweise
miteinander. In einem der Kochfeldplatte 12a zugewand-
ten Teilbereich der Kanaleinheit 30a weist die Kanalein-
heit 30a entlang der Langserstreckung 22a der Kochfeld-
platte 12a im vorliegenden Ausfiihrungsbeispiel eine Er-
streckung 32a von im Wesentlichen 68 mm auf.

[0050] Die Abzugseinheit 14a weist eine Fettfilterein-
heit 34a auf (vgl. Fig. 2). Entlang der Langserstreckung
22a der Kochfeldplatte 12a weist die Fettfiltereinheit 34a
im vorliegenden Ausfiihrungsbeispiel eine Erstreckung
36a von im Wesentlichen 52 mm auf. Im vorliegenden
Ausflhrungsbeispiel ist die Fettfiltereinheit 34a innerhalb
der Kanaleinheit 30a angeordnet, und zwar insbesonde-
re in dem der Kochfeldplatte 12a zugewandten Teilbe-
reich der Kanaleinheit 30a.

[0051] Entlang der Langserstreckung 22a der Koch-
feldplatte 12a betrachtet ist die Fettfilereinheit 34a im
Wesentlichen zwischen dem Heizelement 38a und dem
weiteren Heizelement40a angeordnet. Das Heizelement
38a und das weitere Heizelement 40a sind entlang der



13 EP 3 453 974 A1 14

Langserstreckung 22a der Kochfeldplatte 12a betrachtet
auf einander gegeniberliegenden Seiten der Kanalein-
heit 30a angeordnet.

[0052] Das weitere Heizelement 40a ist entlang der
Langserstreckung 22a der Kochfeldplatte 12a betrachtet
auf einer dem Heizelement 38a gegeniberliegenden
Seite der Abzugsausnehmung 20a angeordnet. Das wei-
tere Heizelement 40a weist im vorliegenden Ausfiih-
rungsbeispiel zu dem Heizelement 38a entlang der
Langserstreckung 22a der Kochfeldplatte 12a betrachtet
einen Abstand 44a von im Wesentlichen 105 mm auf.
[0053] Entlang der Langserstreckung 22a der Koch-
feldplatte 12a weist das Geblaserad 16aim vorliegenden
Ausfiihrungsbeispiel eine maximale Erstreckung 42a
von im Wesentlichen 305 mm auf.

[0054] Im vorliegenden Ausflihrungsbeispiel ist das
Heizelement 38a entlang der Langserstreckung 22a der
Kochfeldplatte 12a betrachtet zu einem Langenanteil von
im Wesentlichen 33 % der maximalen Erstreckung 42a
des Geblaserads 16a entlang der Langserstreckung 22a
der Kochfeldplatte 12a Giberlappend mit dem Geblaserad
16a angeordnet. Das weitere Heizelement 40a istim vor-
liegenden Ausfuhrungsbeispiel entlang der Léangserstre-
ckung 22a der Kochfeldplatte 12a betrachtet zu einem
Langenanteil von im Wesentlichen 33 % der maximalen
Erstreckung 42a des Gebldserads 16a entlang der
Langserstreckung 22a der Kochfeldplatte 12a tberlap-
pend mit dem Geblaserad 16a angeordnet.

[0055] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist eine Elektro-
nikeinheit 46a auf (vgl. Fig. 2). In einer Einbaulage ist die
Elektronikeinheit46ain dem Lagerraum 64a angeordnet.
Die Elektronikeinheit 46a weist zwei Teileinheiten 48a,
50a auf. In einer Einbaulage sind die Teileinheiten 48a,
50a entlang der Langserstreckung 22a der Kochfeldplat-
te 12a betrachtet auf einander gegentberliegenden Sei-
ten der Abzugsausnehmung 20a und/oder der Kanalein-
heit 30a angeordnet.

[0056] Die Teileinheiten 48a, 50a weisen im vorliegen-
den Ausfiihrungsbeispiel entlang der Langserstreckung
22ader Kochfeldplatte 12a betrachtet einen Abstand 52a
von im Wesentlichen 105 mm auf. In einer Einbaulage
ist die Elektronikeinheit 46a unterhalb des Heizelements
38a und unterhalb des weiteren Heizelements 40a an-
geordnet.

[0057] Im vorliegenden Ausfiihrungsbeispiel ist die
Elektronikeinheit 46a als eine Versorgungselektronik
ausgebildet. Eine erste Teileinheit 48a der Elektronikein-
heit 46a ist zu einer Versorgung des Heizelements 38a
vorgesehen. Zu diesem Zweck ist die erste Teileinheit
48a der Elektronikeinheit 46a mit dem Heizelement 38a
insbesondere elektrisch verbunden (nicht dargestellt). In
einer Einbaulage ist die erste Teileinheit 48a der Elek-
tronikeinheit 46a unterhalb des Heizelements 38a ange-
ordnet.

[0058] Eine zweite Teileinheit 50a der Elektronikein-
heit 46a ist zu einer Versorgung des weiteren Heizele-
ments 40a vorgesehen. Zu diesem Zweck ist die zweite
Teileinheit 50a der Elektronikeinheit 46a mit dem weite-
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ren Heizelement40a insbesondere elektrisch verbunden
(nicht dargestellt). In einer Einbaulage ist die zweite Tei-
leinheit 50a der Elektronikeinheit 46a unterhalb des wei-
teren Heizelements 40a angeordnet.

[0059] Die Kochfeldvorrichtung 10a weist eine Abde-
ckungseinheit 54a auf (vgl. Fig. 1 und 2). In einer Ein-
baulage ist die Abdeckungseinheit 54a oberhalb der Ab-
zugsausnehmung 20a angeordnet. Bei einer senkrech-
ten Betrachtung auf eine Haupterstreckungsebene der
Kochfeldplatte 12a verdeckt die Abdeckungseinheit 54a
die Abzugsausnehmung 20a. Entlang der Langserstre-
ckung 22a der Kochfeldplatte 12a weist die Abdeckungs-
einheit 54a eine Erstreckung auf, welche groéRer ist als
die Erstreckung 26a der Abzugsausnehmung 20a ent-
lang der Langserstreckung 22a der Kochfeldplatte 12a.
[0060] Ineinem Verfahren zu einem Betrieb der Koch-
feldvorrichtung 10a werden in dem Betriebszustand
Dampfe aus dem Kochbereich 18a durch die Abzugsaus-
nehmung 20a der Kochfeldplatte 12a in einen Bereich
unterhalb der Kochfeldplatte 12a abgesaugt. In dem Be-
triebszustand werden die Dampfe mittels des Gebla-
serads 16a durch eine Abluftausnehmung 74a aus der
Luftleiteinheit 76a herausbeférdert. Die Abluftausneh-
mung 74a ist in einem riickwartigen Bereich, insbeson-
dere der AuRengehduseeinheit 62a, angeordnet.
[0061] InFig. 3 und 4 ist ein weiteres Ausfiihrungsbei-
spiel der Erfindung gezeigt. Die nachfolgenden Beschrei-
bungen beschrénken sich im Wesentlichen auf die Un-
terschiede zwischen den Ausflihrungsbeispielen, wobei
bezlglich gleich bleibender Bauteile, Merkmale und
Funktionen auf die Beschreibung des Ausflihrungsbei-
spiels der Fig. 1 bis 2 verwiesen werden kann. Zur Un-
terscheidung der Ausfiihrungsbeispiele ist der Buchsta-
be a in den Bezugszeichen des Ausfiihrungsbeispiels in
den Fig. 1 bis 2 durch den Buchstaben b in den Bezugs-
zeichen des Ausflihrungsbeispiels der Fig. 3 und 4 er-
setzt. Bezliglich gleich bezeichneter Bauteile, insbeson-
dere in Bezug auf Bauteile mit gleichen Bezugszeichen,
kann grundséatzlich auch auf die Zeichnungen und/oder
die Beschreibung des Ausflihrungsbeispiels der Fig. 1
bis 2 verwiesen werden.

[0062] Fig. 3 zeigt ein Kochfeld 56b mit einer Kochfeld-
vorrichtung 10b, welche zwei Heizelemente 38b und zwei
weitere Heizelemente 40b aufweist. Von den Heizele-
menten 38b und den weiteren Heizelementen 40b wird
im Folgenden jeweils lediglich eines beschrieben.
[0063] Das weitere Heizelement 40b ist entlang einer
Langserstreckung 22b einer Kochfeldplatte 12b betrach-
tet auf einer dem Heizelement 38b gegeniberliegenden
Seite einer Abzugsausnehmung 20b der Kochfeldplatte
12b angeordnet. Die Abzugsausnehmung 20b ist in ei-
nem einstlickigen Grundkoérper 24b der Kochfeldplatte
12b angeordnet. Unterhalb der Kochfeldplatte 12b ist in
einem Betriebszustand ein Geblaserad 16b einer Abzug-
seinheit 14b angeordnet.

[0064] Die Abzugseinheit 14b saugt mittels des Gebla-
serads 16b in dem Betriebszustand entstehende Dampfe
aus einem Kochbereich 18b durch die Abzugsausneh-
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mung 20b der Kochfeldplatte 12b hindurch teilweise ab.
Eine Kanaleinheit 30b verbindet in dem Betriebszustand
den Kochbereich 18b und das Geblaserad 16b mitein-
ander.

[0065] Die Kochfeldvorrichtung 10b weist eine Elektro-
nikeinheit 46b mit zwei Teileinheiten 48b, 50b auf. In ei-
ner Einbaulage sind die Teileinheiten 48b, 50b entlang
der Langserstreckung 22b der Kochfeldplatte 12b be-
trachtetauf einander gegenulberliegenden Seiten der Ab-
zugsausnehmung 20b und/oder der Kanaleinheit30b an-
geordnet.

[0066] Die Elektronikeinheit 46b weist zumindest eine
Geblaseeinheit 68b auf. Im vorliegenden Ausflihrungs-
beispiel weist die Elektronikeinheit 46b zwei Geblasee-
inheiten 68b auf, und zwar insbesondere fir jede Teilein-
heit 48b, 50b eine Geblaseeinheit 68b. Eine erste Ge-
blaseeinheit 68b ist an einer ersten Teileinheit 48b an-
geordnet. Eine zweite Geblaseeinheit 68b ist an einer
zweiten Teileinheit 50b angeordnet.

[0067] Die Elektronikeinheit 46b weist zumindest eine
Kuhlungseinheit 72b auf. Im vorliegenden Ausfiihrungs-
beispiel weist die Elektronikeinheit 46b zwei Kiihlungs-
einheiten 72b auf, und zwar insbesondere fir jede Tei-
leinheit 48b, 50b eine Kiihlungseinheit 72b. Eine erste
Kuhlungseinheit 72b ist an einer ersten Teileinheit 48b
angeordnet. Eine zweite Kiihlungseinheit 72b istan einer
zweiten Teileinheit 50b angeordnet.

[0068] Eine erste Geblaseeinheit 68b ist an einer ers-
ten Teileinheit 48b angeordnet. In dem Betriebszustand
kiuhltdie erste Geblaseeinheit 68b mittels der ersten Kih-
lungseinheit 72b an der ersten Teileinheit 48b, insbeson-
dere an der ersten Kuhlungseinheit 72b, angeordnete
elektrische und/oder elektronische Baueinheiten 70b. Im
vorliegenden Ausfiihrungsbeispiel begrenzt die erste
Geblaseeinheit 68b teilweise die Kanaleinheit 30b. Die
erste Kihlungseinheit 72b begrenzt im vorliegenden
Ausfiihrungsbeispiel die Kanaleinheit 30b teilweise.
[0069] Eine zweite Gebldseeinheit 68b ist an einer
zweiten Teileinheit 50b angeordnet. In dem Betriebszu-
stand kuhlt die zweite Geblaseeinheit 68b mittels der
zweiten Kuhlungseinheit 72b an der zweiten Teileinheit
50b, insbesondere an der zweiten Kiihlungseinheit 72b,
angeordnete elektrische und/oder elektronische Bauein-
heiten 70b.
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Patentanspriiche

1. Kochfeldvorrichtung, insbesondere Induktionskoch-

feldvorrichtung, mit zumindest einer Kochfeldplatte
(12a-b) und mitzumindest einer Abzugseinheit (14a-
b), welche zumindest ein Geblaserad (16a-b) auf-
weist und welche mittels des Geblaserads (16a-b)
in wenigstens einem Betriebszustand entstehende
Dampfe aus zumindest einem Kochbereich (18a-b)
durch zumindest eine Abzugsausnehmung (20a-b)
der Kochfeldplatte (12a-b) hindurch wenigstens teil-
weise absaugt, dadurch gekennzeichnet, dass ei-
ne Langserstreckung (22a-b) der Kochfeldplatte
(12a-b) maximal 75 cm betragt.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 1, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Kochfeldplatte (12a-b) zu-
mindest einen Grundkoérper (24a-b) mit der Ab-
zugsausnehmung (20a-b) aufweist.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, da-
durch gekennzeichnet, dass die Abzugsausneh-
mung (20a-b) eine Erstreckung (26a-b) entlang der
Langserstreckung (22a-b) der Kochfeldplatte (12a-
b) von maximal 120 mm aufweist.

Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
die Abzugseinheit (14a-b) in einem Bereich der Ab-
zugsausnehmung (20a-b) genau eine Abzugsoff-
nung (28a-b) aufweist, durch welche in dem Be-
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triebszustand Dampfe hindurchtreten.

Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
die Abzugseinheit (14a-b) zumindest eine Kanalein-
heit (30a-b) aufweist, welche den Kochbereich (18a-
b) und das Geblaserad (16a-b) wenigstens ab-
schnittsweise miteinander verbindet.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 5, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Kanaleinheit (30a-b) eine
Erstreckung (32a-b) entlang der Langserstreckung
(22a-b) der Kochfeldplatte (12a-b) von maximal 120
mm aufweist.

Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass
die Abzugseinheit (14a-b) zumindest eine Fettfilter-
einheit (34ab) aufweist, welche eine Erstreckung
(36a-b) entlang der Langserstreckung (22a-b) der
Kochfeldplatte (12a-b) von maximal 120 mm auf-
weist.

Kochfeldvorrichtung zumindest nach den Anspri-
chen 5 und 7, dadurch gekennzeichnet, dass die
Fettfiltereinheit (34a-b) innerhalb der Kanaleinheit
(30a-b) angeordnet ist.

Kochfeldvorrichtung nach einem der vorhergehen-
den Anspriiche, gekennzeichnet durch zumindest
ein Heizelement (38a-b), welches entlang der
Langserstreckung (22a-b) der Kochfeldplatte (12a-
b) betrachtet zu einem Langenanteil von mindestens
10 % einer maximalen Erstreckung (42a-b) des Ge-
bldserads (16a-b) entlang der Langserstreckung
(22a-b) der Kochfeldplatte (12a-b) Uberlappend mit
dem Geblaserad (16a-b) angeordnet ist.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 9, gekenn-
zeichnet durch zumindest ein weiteres Heizele-
ment (40a-b), welches entlang der Langserstre-
ckung (22a-b) der Kochfeldplatte (12a-b) betrachtet
auf einer dem Heizelement (38a-b) gegeniberlie-
genden Seite der Abzugsausnehmung (20a-b) an-
geordnetist und welches zu dem Heizelement (38a-
b) entlang der Léngserstreckung (22a-b) der Koch-
feldplatte (12ab) betrachtet einen Abstand (44a-b)
von maximal 150 mm aufweist.

Kochfeldvorrichtung nach Anspruch 9 oder 10, ge-
kennzeichnet durch zumindest eine Elektronikein-
heit (46a-b), welche indem Betriebszustand das Hei-
zelement (38a-b) versorgt und welche zumindest
zwei Teileinheiten (48a-b, 50a-b) aufweist, die ent-
lang der Langserstreckung (22a-b) der Kochfeldplat-
te (12a-b) betrachtet einen Abstand (52a-b) von ma-
ximal 150 mm aufweisen.
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Kochfeldvorrichtung zumindest nach einem der vor-
hergehenden Anspriiche, gekennzeichnet durch
zumindest eine Abdeckungseinheit (54a-b), welche
bei einer senkrechten Betrachtung auf eine Haup-
terstreckungsebene der Kochfeldplatte (12ab) die
Abzugsausnehmung (20a-b) verdeckt.

Kochfeld, insbesondere Induktionskochfeld, mit zu-
mindest einer Kochfeldvorrichtung (10a-b) nach ei-
nem der vorhergehenden Anspriiche.

Verfahren zu einem Betrieb einer Kochfeldvorrich-
tung (10a-b), insbesondere nach einem der Anspri-
che 1 bis 12, mit einer Kochfeldplatte (12a-b), des-
sen Langserstreckung (22a-b) maximal 75 cm be-
tragt, wobei in zumindest einem Betriebszustand
Dampfe aus zumindest einem Kochbereich (18a-b)
durch eine Abzugsausnehmung (20a-b) der Koch-
feldplatte (12a-b) in einen Bereich unterhalb der
Kochfeldplatte (12a-b) abgesaugt werden.
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