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(57) Resumo: ESTABILIZANTE DE SAL TARTARICO PARA VINHO E METODO PARA ESTABILIZAR VINHO PARA PREVENIR
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“ESTABILIZANTE DE SAL TARTARICO PARA VINHO E METODO PARA
ESTABILIZAR VINHO PARA PREVENIR A FORMACAO DE SAL
TARTARICO”

Campo da invengido

A  presente invengao refere—se 80  Processo para
estabilizacdo de wvinho.
Antecedentes da invengdo

A estabilizagao do tartarico & um desafio técnice na
preparagao de vinho. Os cristais de tartarato
(tipicamente, bitartarato de potassio on tartarato de
calcio) desenveolvidos naturalmente nas garrafas de winho,
apesar de ndo terem gosto e serem seguUros para COonsumo,
representam uma preocupagac estética e podem ser
percebidos incorretamente, come contaminantes, pelos
consumidores. BRlém cdisso, nos vinhos
espumantes/frisantes, os oristais podem causar uma perda
excessiva do produte quando as garrafas sé&o abertas.

A Organigac¢do Internacional de "“lLa Vigne et Du vin” (QIV)
tem aprovado wvéarias rotas para estabilizar o wvinho, por
exemplo, refrigeracdo, separagan por membrana,
eletrodidlise, e tecnologias de aditives. 0s aditives
incluem creme de téartaro (tartarato de potéassic-
hidrogénio), Acido metatartdrico, nanoproteinas de
leveduras, e carboximetil celulose. Q carboximetil
celulose (CMC) € uam derivado de celulose criado através
do tratamento das fibras celuldsicas com solucgdo
caustica, seguide por Aacido clorecacético, o gque resulta
em  éteres de ¢elulose substituidos cCom  grupos
carboximetil.

Em 2008, a OIV aprovou o carboximetil celulose (Resoclugdo
QENO 2/2008B) para establlizacdo fisico-quimica de wvinhos
brancos & espumantes/frisantes. Em 2009, a Resolugdc da
OIV OIV/OENO 366/2008 adicionou uma monografia ao
“"International Osnclogical Codex”. Entre ocutras coisas, a
Resolugdo OQIV/OENO 366/2009 conceden a adigdoe de CMC na
forma de um concentrado para solugdo em vinho antes do

uso. As sglugdées devem conter pelo menos 3,53% de
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carboximetil celulose, Esta declaragido acredita-se, se
deve aos entendimentos do estado da téecnica do tempe em
que a disseclugdo de CMC em pd ndoc ocorre no vinho gem a
formagdo de bloces ou de elevade cisalhamento ser
inaceitavel.

Como matéria antecedente, a dissolugdo & frequentemente
descrita comoc um processo com dols fendmenos de
sobreposicdo, dispersdo e hidratacdo. A dispersdo refere-
gse a disseminacgdo de particulas ou grupos de cadelas de
polimeros por toda a solugdo. A hidratacgdc refere-se ao
desligamento das cadeias peliméricas e a sxpansdac de seu
volume hidrodinémico (e corrgspondente elevagdoe da
viscosidade). Se a disperszdo é pobre, ou se a hidratacdo
alcangca a dispersdo, o pelimero hidratado pode ser um
pelimerxo relativamente seco, inchado e isclado, um
poelimero ndo-hidratade obtide da solaogao, formando
blocos.

R boa prédtica de preparc de vinhe tem desencorajade
historicamente a adicao de solugbes aguesas ao winhe
e,algumas jurizdigSes tem regulado estritamente quanta
dgua pode ser adicionada ao winho. Como pode ser
apreciado, existe uma reluti&nocia visceral entre os
fabricantes de vinhe em adotar solugdes aguosas de CMC.
Assim, o gue & necessario € um CMC que demonstre a
dispersdac e a hidratacdo aprepriadas no winho, guando
adicionada como um po.

Sumario da invencao

Em uma concretizacio, a presents invencaos prove
establilizantes de sal tartdrice para vinha, compreendendo
aglomerados de carboximetil celulose que, na forma seca,
dispersa rapidamente no vinho sem a formacdc de blocos, e
prové também métodos para estabilizar o vimheo empregando
Qs mesmos.

Descricdo detalhada da invengéo

Em uma goncretizacao, a presente invengado  prové
estabilizantes de acido tartarico para vinho,
compreendendo aglomerados de carbozimetil celulose gue,
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na forma seca, dispersam rapidamente no vinho sem a
formagao de blocos,

“Aglomerados de carboximetil celulose” referem-se ao CMC
que foi produzido por meic de wum processo para a produgde
de vm carboximetil celulose “instantdnea” compreendendo:
introduzir carboximetil-celulease bruto, dentro de um
misturador, de alto cisalhamento; adicionar pelo mences 20
por cento em peso de &gua ao carboximetil celulose sem
aditives adicionais de tratamento de superficie; formar
aglomerados dé carboximetil celulose; & secar o8
aglomerados através de meios de secagem sem contateo, para
formar o carboximetil c¢elulese instantdanec. Bm  uma
concretizacdo preferida, & etapa de introdugdo ocorre em
um processo conkinuc, mas o progessc pode ser realizado
em um processo de batelada ou em um processo de semi-—
batelada, em concretizagdes alternativas.

0 termo “carboximetil celulose instantdnee” refere-se ao
CMC que apresenta dispersabilidade aperfeigoada em
solugdes aquosas. A etapa de introdugdc de carboximetil
celulose em um misturader de alto cisalhamento refere-se
ao material brutoc de CMC nde progcessado. Em uma
concretizagdo da presente invencdo o material bruto de
CMC tem uma wviscosidade de cerca de 1 a cerca de 120000
mPa/s para uma solugdc de dois por cento em peso a 25°C.
Por exemplo, uma viscosidade relativamente baixa de 30
mPa/s de CMC estd comercialmente disponivel na “The Dow
Chemical Company” sob a designagdc comercial WALOCEL CRT
30y wuma viscosidade média 2000 mPa/s de CMC esta
comercialmente disponivel NA “The Dow Chemical Company®,
sob a marca WALOCEL CRT 2000; e, wuma viscosidade
relativamente alta de 40.000 mPa/s de CMC, esta
comercialmente disponivel na “The Dow Chemical Company”,
sob a designacdo comergial WALOCEL CRT 40000.

Algumas caracteristicas de carboximetil celulose, © grau
de spbstituicdo, permanecem constante durante o Processo.
Q termo “DS” refere-se ao grau de substituigide de

carboximetil por unidade de anidro-glicose. Todeos os
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graus de CMC sdc contemplades, assim, o DS pode ser de
cerca de 0,5 a cerca de 1,4, preferivelmente, de cerca de
0,6 a cerca de 1,0 e, mais preferivelmente, o DS & de
cerca de 0,7 a cerca de 0,8.

As caracteristicas fisicas de carkoximetil celulese,
entretanto, serdo alteradas por meio do processo
atualmente descrite. 0 material bruto de CMC tem uma
densidade de massa de ocerca de 5530 g/L a cerca de 800
g/L, e um angulo de repouso de cerca de 41° a cerca de
42%, & assim tem uma excelente capacidade de sscoamsnto,
entretanto, o© material brmtoe CMC nadc € geralmente
considerada dispersivel em solucbes aguosas em
temperatura ambiente e, € muitoc lento para hidrataz. 0
material bruto CMC tambeém retém uma grande porcentagem de
poeira, ou seja, particulas com tamanhe de particula
menor gue 63 um.

Uma rota convencional para preparar um material bruto
CMC, mais dispersivel em solugBes aguosas, a temperatura
ambiente, e aperfeigoar a hidratagdo # processar o
material bruto CMC em um aglomerador de leito Ffluido.
Entretanto, como serad demonstrado nos Exemplos, este
progcesso tem efeitos colaterais de diminuigdao da
densidade de massa e aumento do dnguleo de repouseo, © gue,
consequentemente diminui a capacidade de escoamento.

Os misturadores de alto cisalhamento contemplados incluem
misturados em camadas de anéls, misturadores Ploughshare,
misturadores Schugi, e misturadores Turborizados. Em uma
concretizacgdo preferida, o misturador de alto
cisalhamente € um misturadeor em camada de anéis. Um
misturader em camada de anel compreende, geralmente, um
tambor horizontal com um eixo de mistura axialmente
disposte nele. 0 eixc de mistura tem laminas, parafusos,
e/ou pas projetantes a partir deste eixe, A geometria do
eixo de mistura pode criar varias zonas de misturas para
transporte, dispersdo, mistura, e do génerc. 0O produto a
ser misturadeo forma um anel concéntrico via forga

centrifuga, e move-se através do misturader em um fluxa
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tipo valvula. O liguido & adicionado através de um eixo
oco ou por meio de injegdc através de ferramentas de
mistura especialmente perfuradas. O tempo de permanéncia
varia com rpms, taxa de fluxo, quantidade de material,
comprimento do tambor, & geometria do eixo de mistura
gelecionada. Um misturador em camada de anéis apropriado
pode ser procurado a partir de TLoedige (Paderborn,
Alemanha), sob a designacdoc comegrcial CORIMIX CM 20,

Em uma concoretizagdo alternativa da presente invengdc, ©s
misturaderes de alto cisalhamentec podem ser substituides
por um misturador de fluxo a jato.

Em uma concretizagdo, a etapa do processo de adigido de
pelo menos 20 por cento, em pesc de Agua ae carboximetil
celulose sem aditives adiciomais de tratamento de
superficie pode incluir a adigdo, sem aditivos adicionais
de tratamento de superficie, de pelo menos 25, ou pelo
menos 30 ou, se as condigbes sdo selecionadas para
desencorajar a granulacao, de pelo menos 35 por cento, em
pesé, de &gwa para © carboximetil celulose. 0Og métodos
anteriores requerem o0 uso de aditivos de tratamento de
superficie, por exemplo, sais, acglicares, surfactantes,
e/ou glicdis. Fol surpreendentemente descoberto gue o
processe da presente solugdo pode alcangar resultados
excelentes sem 08 aditiveos de tratamento de superficie.
Tipicamente, ©s técnicos no assunto procuram minimizar a
aglomeragdo 2 encorajar a granulagdo. Foi
surpreendentemente descoberto agora gue, o© processo da
pregente invengdo pode conseguir resultadeos excelentes
através de procedimentos contrarios as janelas
convencionais. Caonsequentemente, em uma concretizagdo, ©
processo compreende ainda o ajuste do tempo de
permanéncia no misturador em camada de anéis, por
exemplo, rpms e a geometria do eixo de mistura, para
encorajar a aglomeragdo do carboximetil celulecse. Em uma
concretizacdo, o© processo compreende ainda o ajuste da
taxa de pulverizagado e do tempo de permanéncia no
misturador em camadas de anéls para desencorajar a
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granulacdo do carboximetil celulose.

A etapa de secagem dos aglomerados através de meios de
secagem sem contato, em uma concretizacdo, incluil agupeles
meies, nas gquais, os melos de secagem sem contatoe s30 um
secador em leito fluide. Em uma concretizagdo, a presente
invencdo prové uma etapa adicional;, compreendendeo a
secagem do carboximetil celulose em uma, temperatura maior
gque cerca de 50°C, preferivelmente wcerca de T0°C.
Alternativamente, o carboximetil celulose & seceo para um
contelido de agua residual menor que cerca de 10% em peso,
sem se relacionar & temperatura (dagul em diante referido
comz “forma seca”, devendo ser entendido gque o CMC &
hidroscédpico).

Em uma concretizacgdo, o carboximetil-celuloge instantaneo
ird se dispersar bem com uma formacdo de blocos minima
visivel. Em uma concretizacido, o carboximetil-agelulose
instantdnea, hidrata rapidamente, com ritmo de 50% de
viscosidade menor que um minuto, com ritmo de 90% de
viscosidade menor que 8 minutos, preferivelmente, menor
que 6 minuteos, e riftmos de 95% de viscosidade menor que
15 minutas., Como pode ser apreciada maior viscosidade do
material bruto com maior elevacio de wviscosidade (tempo
em minutes, quando determinado por % do torque final que
for obtida).

Em uma concretizacao, o carboximetil-celulese
instantaneo, tem uma densidade de massa que & de pelo
menes 70% da densidade de massa do material bruto CMC,
preferivelmente, pelo menos 72%, preferivelmenrte, pelo
Mmenos 743, preferivelmente, pelo menos 16%,
preferivelmente, pelo menos 78%, e mais preferivelmente,
pelo menos 80%.

Em uma concretizagdo, © carboximetil-celulose instantaneo
tem um &angulo de repousoc gue € apenas 5% maior que,
preferivelmente substancialmente ¢ mesmo gue, e mnais
preferivelmente, menor que o dnguloc de resposta do
material bruto de CMC. Em  uma concretizacdo, Q
carboximetil celulose instantaneo tem uma densidade de
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massa/dngulo de repouso gue € maior que 9.

Em uma concretizacdo, 0 carboximetil-celulose instantaneo
tem wum contetGdo de poeira significativamente reduzido
quando comparado com o material bruto.

O carboximetil-celulose instantédneo da presente invencdo
€ Util em gualguer aplicagdo convencleonal requerendo o
carboximetil celulose guando com uma dispersdo e uma
hidratacédo aperfeicoadas, com uma capacidade de
escoamento aperfeigoada, e/ou um conteldo de poeira
menor, & benéfico.

Em particular, o carbozximetil-celulese instantdneo & Util
nos métodos para estabilizacdc de vinhos (incluinde vinho
tinto, winhos brancos, vinhos espumantes/frisantes) para
prevenir a formagdo de sal tartarico. As concentragdes
maiores que cerca de 5 mg/L, maiores que cerca de 10
mg/L, maiores que cerca del 5 mg/L, maiores que cerca de
25 mg/L, maiores gue cerca de 35 mg/L, maiores gue cerca
de 45 mg/L, e malores gue cerca de 50 mg/L, sé&o
preferidas, com concentragoes menores gue cerca de 100
mg/L, menor que cerca de 150 mg/lL, menor gue cerca de 200
mg/L, e menor que cerca de 300 mg/L sendo preferidas.
EXEMPLOS

Os exemplos a seguir tém o propdsito ilustrativo apenas e
ndo pretendem limitar o escopo de protegdo da presente
invengao.

Exemplo 1:

Exemplos de carboximetil celulose instantaneo, definido
de acordo com a presente invencgdo s&o criados como a
seguir. O material inicial (CMC bruto) € alimentado
continuamente no misturador em camada de anel (CORIMIX CM
20) correndo eém uma taxa de fluxo/escoamento de
aproximadamente 3000 rpm. Alternativamente, o tempo de
permanéncia aceitdvel pode ser conseguido através do
ajuste da wvelocidade de inclinagdo ou do nlmero de
Froude. A 4gua ¢ pulverizada no misturador scbre o
produto. Sistemas antigos usam injecdo de Agua através de

camisas, enguanto sistemas de pulverizacaoc recentes
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borrifam através de eixos rotativos répidos. Agua
suficiente & adicicnada de modo gque o aglomerado
amidificado sainde do misturadeor tenha um conteido de
umidade de aproximadamente de 25-30%. O aglomerado obtido
¢ subseqglientemente seco em um secador de leito fluido
(Huettlin Mycrolab) em uma temperatura de entrada de ar
de 50-120°C, preferivelmente 70°C, até gque © produto
tenha atingide a temperatura de aproximadamente 52°C. Um
resumo das condigdes & citade na TABELA 1.

] Tabela 1
Material % de| RLM |Fluxo de[Temperatura Temperatura
inieial adgua| rpm | RLM CE |de secagem| do prodoto
) (kg/h) (°C) (°c)
CRT 30 CMC 30 3000 150 70 52
CRT 2000 CMC | 30 |3000 150 , 70 52
CRT 40000 CMC| 30 |3000 150 70 52
Exemplo 2 (Comparativo):
Exemplos de carboximetil celulose instantéaneo,

comparativo, sda criadeos como a seguir. 0O material
inicial & feito em um processo em batelada em um
processador de leito  fluido. Apbs a fluidizacdo
convencional do material, a &agua € pulverizada no Etepo
através de wum bocal sobre o material Ffluidizade. A
temperatura de entrada do ar € mantida constante &
aproximadamente 50°C, durante a pulverizacdo enguanto a
Lemperatura do produte € de aproximadamente 35°C. A
adigao de agua & interrompida quando a proporgac de agua
adicionada/ (somatéria da &gua adicionada e CMC) for de
0.25 ou 0.3.

0 aglomerado obtido é subsegllentemente seco em um secador
de leito fluido (Huettlin Mycrolab) em uma temperatura de
entrada de 70°C até que o produte tenha alcancado a
temperatura de aproximadamente 52°C, Um resumo das
condigdes fol citado na TABELA 2.
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Tabela 2 (Comparativa)

Material |% de| Entrada |Produto|Temperatura|Temperatura
inicial |Agua|de ar FBA| FBA |de secagem | do produto
. S I o (°c) (°C) (°Cy
CRT 30 CMC| 25 | 50 35 70 52
| CRT 2000 | 30 50 | 33 70 52
CMC
CRT 40000 | 30 50 28 70 | 52
CMC

Exemplo 33

As bateladas 1-3 foram criadas substancialmente de acordo
com o protocolo do Exemplo 1, e foram caxacterizadas com
os resultados que estdo sendo citades na TABELA 3.

Tabela 3
Densi-|Poeira|Angulo|Digper—| Escoa— [Tempo para
dade (% < de sabili-| mento de 0% de
de |63 mm) repousc| dade po viscosi-
massa (") (g/minuta) dade
(g/L) o (minuto)
Bateladal 531 5,1 40,0 Boa 96,7 2
1
Batelada] 480 7,0 42,3 Boa | 88,8 5
2
Batelada| 401 17,4 42,7 Boa 51,7 6
3 L o

A densidade de massa & determinada através da pesagem de
um béguer completamente cheio com um volume conhecido. Os
valores dados s3c os valores médios de trés medidas. 0O
contetide de poeira ¢ wuma £fraca menor gue 63pum apds
peneiramenta do produto como conseqliéncia.

0 &nguleo de repousoc & determinado com um testador de
caracteristicas Hosockawa Micron Powder (medelo PT-R,
1999, versao de software 1,02) em um ajuste de vibracgdo
de -~2,5.

A velocidade de escoamento do pé ¢ medida com o© mesmo
instrumento, utilizando o mesme método & o mesmo ajuste
de wibracde, como um fluxo em pesc através do sistema
durante 20 segundos . Apds o  escoamento Lornar—se
consistente, Lrés medidas foram combinadas e calculadas
as médias.

A dispersabilidade foi testada em um béquer, 0,5g do
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produto final foi dispersa em um béquer contendo 49,5g de
dgua (resultando em 1% em peso de solucdo) agitada a 500-
750 rpm. Diretamente apds a dispersdo, uma andlise visual
foi feita por meio de um técnico treinade para determinar
a gualidade da solucdo, se os blocos puderem ser vistos,
bem como se a amostra estiver distribuida através de toda
a solugdo. A elevagdo da viscosidade é medida através da
andlise de torgue sobre o tempo (usando um viscémetro VT-
550 Haake) a 600 rpm durante 30 winutos. Qs dados do
torgue de pelo menos 5 minutos de medida tiveram a média
calculada e definida come o nivel de torque final. 90% da
elevacdo da viscosidade foi definida como tempo em
minutos onde 20% do toxrgue final fol obtide. 50% da
elevagdao da viscosidade foi menor gque um minuto para
todas as amostras e, 95% da elevacao da viscosidade foi
alcancada em 4, 10, e 14 minutos para as bateladas A, B
e, C respectivamente.

Exemplo 4 (Comparativo):

As bateladas A-C foram criadas substancialmente de acordo
com © protocole do Exemplo 2, & sdo caracterizadas
abaixoe, junte cem o material bruto (sem processamento).
Os resultados estdo sendo citados na tabela 4.
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Tabela 4 (Comparativa)

| Densidade|Poeira| Angulo |Dispersabi-| Tempo para
de massa (&8 < de lidade 0% de
(g/L) 63 um) |repouso viscosidade
*)
CRT 30 658 46,9 41,0 Né&o 9
CMC dispersivel
CRT 2000] 650 49,7 | 41,6 Nao 17
cMC dispersivel
CRT 559 65,7 41,8 Nao 19
40000 dispersivel
cMC
Batela- 258 13,6 48,2 Muite boa 0,6
_da A
Batelada 295 14,9 49,4 Muito boa 3
B
Batelada 232 | 11,1 49, 4 Muito boa 8
‘ C

Usandg um testador de caracteristicas Hosokawa Micron
Powder, a velocidade de escoamento de pd foi medida como
o escoamento em peso através do sistema durante 20
segundos. Apds o escoamento Cornar—-se consistente, trés
medidas foram combinadas e calculadas as médias. A
batelada A teve um escoamento de 23,2 g/minuto. A
batelada B teve um escoamente de 17,1 g/minuto. A
batelada C rteve um escoamento de 17,7 g/minuto. Como pods
ser observada, a aglomeracdc em leito fluido (bateladas
comparativas A-CY, resultou &m excelente
dispersabilidade, mas muitec pouca capacidade de fluidez
guande comparade com os resultados da TABELA 3.
Conseqguentemente, as bateladas da invengao 1-3
demonstraram dispersdo, hidratacdo e contelido de poeira
desejavels apresentando ginda, uma capacidade de
escoamento aperfeigoada.

Exemplo 5:

QOs aglomeradoes de carboximetil cgelulose na forma seca,

substancialmente similares a batelada 1 acima, foram
hidratados a 400 rpm em winho branco em uma concentragdo
de 5% a 20°C. Nenhum bhlocc foi visivel, apresentando
excelente propriedade de dispersdp. Istoc & benéfico,

primeire, porque nenhuma Agua foi adicionada ao vinho, e
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segunda, nenhum eguipamento de alto cisalhamento foi
necessdrio. Acredita-se qgue um cisalhamento elevado no
vinho seria inaceitédvel, uma vez que as moléculas
volateis afetam o paladar e ¢ buqué do vinho, o que teria
uma oxidagde indesejével pelo cisalhamento, Na pratica, o
vinho com concentracdes relativamente altas da CMC da
invengdo podem ser feitos, e entdc adicionados aos
recipientes de wvinhe para ajustar a concentracdo
desejada. Testes subseqiientes variando porcentagens finas
demenstraram uma disscolugdao aceitdvel com até 20% de
peceira (particulas com tamanho de particula menor que 63
microns) .

Em comparagdoe, ¢ CRT 30 CMc (um graa comercialmente
disponivel de CMC) ndo dissolveu e formou blecos no vinho
branco a 400 rpm.

Deve ser entendido que a presente invengde ndo estéd
limitada as concretizagles especificamente descritas e
exemplificadas aqui. Varias modificagctes da invencio
serao aparentes aos técnices no assunto. As referidas
alteracdes & modificacdes podem ser feitas sem fugir do
escopo de protegdoc das reivindicaches anexas.

Além disso, cada falxa citada incluni todas as combinagdes
e sub-combinagbdes de faixas, bem como nimeros especificos
aguli contides., Adicionalmente, a descrigde de cada
patente, pedide de patente, e publicagdo citada ou
descrita neste pedido de patente fol incerporada agui por
referéncia, em sua integra.
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REIVINDICACOES
1. Estabilizante de  sal tartdrico  para vinho,

caracterizado pelo fato de compreender aglomerados de

carboximetil «celulose gue, na forma seca, dispersa
rapidamente no vinho sem formagdo de blocos,

2. Estabilizante, de acordo com a reivindicagdo 1,
caracterizado pelo fato de os aglomerados de carboximetil

celulose serem produzidos sem aditivos adicionais de
tratamento de superficie.
3. Estabilizante, de acorde com a reivindicagdoc 1,

caracterizado peleo fato de os aglomerados de carboximetil

celulose terem um DS de 0,4 a 1,4.
4. Estabilizante, de acorde com gualguer uma das

reivindicagées de 1 a 3, caracterizade pelo fato de os

aglomerados de carboximetil celulose terem uma densidade
de massa que € maior gue 350 g/L.
5. Estabilizante, de accrdo com a reivindicagdo 4,

caracterizado pelo fato de os aglomerados de carboximetil

celulose terem uma densidade de massa que € malox que 400
gll.

6, Estabilizante, de acorde com gualguer uma das
reivindicagtes de 1 a 5, caracterizado pele fato de os

aglomerados de carboximetil celulose terem um &ngulo de
repouso que € mener gue 47.
7. Estabilizante, de acordo com a reivindicagdo 6,

caracterizado pele fato de os aglomerados de carboximetil

celulose terem um angulo de repousc gue & menor que 45,
8§, Estabilizante, de acordo com a reivindicacéde 7,
caracterizado pelo fato de os aglomerados de carboximetil

celulose terem um dngule de repouso gue & mencr que 43,
9, ©EBstabilizante, de acordo com gualguer uma das

reivindicacdes de 1 & 3, caracterizado pelo fato de os

aglomerados de carboximetil celulose terem uma densidade
de massa/angulo de repousc gue € maior gue 8.

10. Método pars estabiligar wvinho para prevenir a
formacde de sal tartarico, caracterizado pele fato de

compreender a adigdo de aglomerados de carboximetil



celulose na forma seca ao wvinho.
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RESUMO

“ESTABILIZANTE DE SAL TARTARICO PARA VINHO E METODO PARA
ESTABILIZAR VINHO PARA PREVENIR A FORMACAO DE SAL
TARTARICO”

A presente invengdo refere-se a estabilizante de sal
tartarico para vinhos, compreendendo aglomerados de
carboximetil-celulose, os guals, na forma seca, dispersam
rapidamente, sem a formagdo de blocos, e refere-se ainda

a um método de estabilizagdc de vinho empregando o mesmo.



