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Zatizeni pro vyrobu kvasu

Oblast techni

Technické feSeni se tyka konstrukce zafizeni pro vyrobu kvasu ureného zejména k pripravé
chlebového tésta pro vSechny druhy mouénych chlebl véetné celozrnnych.

Dosavadni stav techniky

V soudasné dobé se na pekarnach pfipravuje kvas pro vyrobu chlebového tésta bud’ slozitym
tfistupfiovym vedenim nebo se pouziva jiz hotovy zakonzervovany kvas ve formé prasku nebo
pasty.

Tristuptiové vedeni je narotné na pfesnost obsluhy a je tifeba piesné dodrzovat dobu a teplotu
zrani, kvas se musi po dozrani ihned zpracovat do té€sta a neni mozné jej skladovat. Pfednosti
tohoto zpisobu je pfedevsim nizka cena.

PouZivani hotového zakonzervovaného kvasu je naopak nendro¢né na pfipravu, nebot’ jej staci

rozmichat s vodou a nékdy lze davkovat piimo do mouky. Nevyhodou je pon€kud nizsi kvalita
hotovych vyrobkil a predevsim vysoka cena.

Podstata technického feSeni

Vyse uvedeného Gicelu je dosazeno a danou problematiku fesi zafizeni pro vyrobu kvasu podle
technického feSeni, jehoZ podstata spo¢iva v tom, Ze sestava z nddoby valcového tvaru umisténé
na podstavci aopatfené vestavénym vertikdlnim michadlem, vypousStécim kohoutem
s odbérovym Soupitkem ve sténé nadoby a vikem s plnicimi otvory, pfiCemZ v podstavci je
umistén motor michadla. Zafizeni na vyrobu kvasu je vedenim propojeno s elektronickou fidici
jednotkou a je opatfeno elektronicky Fizenym davkovacim Cerpadlem na odebirani kvasu ptimo
do hnétade, déle je opatfeno alespoii jednim teplotnim ¢idlem v podstavci. S vyhodou je zafizeni
na vyrobu kvasu vybaveno vazicim zafizenim vstupnich surovin, které je zprostfedkovano
alespoii jednim snimac¢em hmotnosti umisténym v podstavci.

Zatizeni na vyrobu kvasu podle technického feSeni spojuje vyhody a pfednosti obou vyse
uvedenych pouZivanych zplsobii. Trvanlivost kvasu vyrobeného v tomto zafizeni je aZ 48 hodin
ato pii zachovani viech poZzadovanych vlastnosti a vysoké biologické Cistoté. Dalsi vyhodou je
nizka cena, protoZe jsou vyuZzivany pouze startovaci kultury kvasinek pro vyrobu zakladu, ktery
je nutné obnovovat po 2 aZ 3 tydnech, pfi¢emz obsluha nema na vyslednou jakost kvasu Zadny
vliv.

Piehled obrazkii na vykresech

Technické feseni je déile podrobn&ji objasnéno na piikladu jeho praktického provedeni,
uvedeného na pfilozeném vykrese, na némz je na obr. 1 nakresleno schematické zobrazeni
konstrukce a ptipojeni k elektronické fidici jednotce.

Ptiklad provedeni

Zatizeni na vyrobu kvasu (obr. 1) je tvofeno nadobou 1 valcového tvaru, ve které je na hfideli 3
umisténo vertikalni michadlo 2 pohdnéné motorem 5. Nadoba 1 je ve sténé opatfena vypouStécim
kohoutem 7 s odbérovym Soupatkem 11, umoZiujici pfesné manualni ddvkovani odebiraného
kvasu. Odbérové Soupatko 11 je zkonstruovano tak, aby bylo umoZnéno bezezbytkové
promichani kvasu. Stejn& tak i viechny soudasti zafizeni jsou provedeny tak, aby se nemohly
tvofit usazeniny. Nadoba 1 je uzaviena vikem 4, ve kterém jsou plnici otvory pro mouku a vodu.
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S vyhodou je viko 4 opatfeno i induk&nim snima&em polohy, ktery blokuje chod michadla 2, je-li
viko 4 otevieno.

Strojni &ast zafizeni podle technického feSeni je vedenim 8 propojena s fidici elektronickou
jednotkou 9, ktera obsahuje viechny elektrické obvody stroje vEetné fidiciho automatu
a ovladaciho panelu. Zafizeni je dile vybaveno elektronicky Fizenym davkovacim &erpadlem 6
na odebirani kvasu pfimo do hnétale avaZicim zafizenim vstupnich surovin, které je
zprostiedkovano alespofi jednim snima¢em hmotnosti 12 umisténym v podstavci 10. V podstavci
10, resp. ve dn& nadoby 1 je také umisténo teplotni &idlo 13, které sleduje teplotu uvnitf nadoby

1 a idaje piedava elektronické fidici jednotce 9.

Cisté prostiedi je pti vyrobg kvasu zékladnim predpokladem pro zdravy mikrobiologicky proces
a konstantni kvalitu kvasu. Viechny &asti zafizeni jsou provedeny tak, aby se nemohly tvofit
usazeniny. Ci¥t&ni Ize provést tlakovou vodou nebo parou, ktera se po &isténi vypusti kohoutem
na zadni strané nadoby 1.

Zatizeni na vyrobu kvasu podle technického fedeni pracuje takto:

Nejprve se vyrobi tzv. zaklad smichanim mouky, vody a startovaci kultury. Startovaci kultura
jsou &isté vy3lechténé kmeny kvasinek, navazané na suchém substratu. Tento zéklad se necha
vyzrit 24 a2 33 hodin. Po vyzrani se vloZi do zafizeni na vyrobu kvasu, pfidé se voda a Zitna
mouka a kvas se necha 8 hodin vyzrat. Pfitom je kvas podle zadaného programu nepravideln&
promichavén. Po 8 hodinach je moZzné hotovy kvas odebirat do tésta. Podle velikosti zafizeni se
kvas odebird bud’ vypoustécim kohoutem manuéing nebo &erpadlem pfimo do hnétate. Po
naderpani nastavené davky se Cerpadlo automaticky zastavi. Konstrukce zafizeni na vyrobu
kvasu zaruduje, Ze vidy zistane na dné cca 10 % zbylého kvasu, ke kterému se pfidd voda
a mouka v poméru podle potieby kvasu. Opét se necha 8 hodin vyzrit a poté se mize odebirat do
t&sta. Trvanlivost takto vyrobeného kvasu je az 48 hodin. Vy3e uvedeny zéklad je nutné
obnovovat po 2 az 3 tydnech.

Zafizeni na vyrobu kvasu je mimotadn& hospodarné s rychlou nédvratnosti. Vyrobeny kvas ma
trvanlivost a¥ 48 hodin a to pii zachovani viech poZadovanych vlastnosti a vysoké biologické
gistotd, pritemZ obsluha nema na vyslednou jakost kvasu Zadny vliv.

Primyslova vyuzitelnost

Zatizeni podle technického fedeni je vyuZitelné zejména k vyrob& kvasu s trvanlivosti aZ
48 hodin pti zachovani viech pozadovanych vlastnosti a uréeného k piipravé chlebového tésta
pro viechny druhy mouénych chlebii véetné celozrnnych.

NAROKY NA OCHRANU

1. Zatfizeni pro vyrobu kvasu urdeného zejména pro pfipravu chlebového tésta
vyznadujici se tim, Ze sestivd znadoby (1) valcového tvaru umist€né na podstavci
(10) a opatiené vestavénym vertikalnim michadlem (2), vypoustécim kohoutem (7) s odb&rovym
Soupétkem (11) ve st&n& nadoby (1) a vikem (4) s plnicimi otvory, pfi¢emZ v podstavci (10) je
umistén motor (5) michadla (2). .

2.  Zatizeni na vyrobu kvasu podle ndroku 1 vyzna&ujici se tim, Zeje vedenim (8)
propojeno s elektronickou fidici jednotkou (9).

3.  Zafizeni na vyrobu kvasu podle narokit 1 a2 vyznaéujici se tim, Ze je opatfeno
elektronicky tizenym davkovacim &erpadlem (6) na odebirani kvasu pfimo do hnétage.
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4.  Zatizeni na vyrobu kvasu podle narokii 1 a2 vyznadujici se tim, Zeje opatfeno
alespoti jednim teplotnim &idlem (13) umisténym v podstavci (10).

5.  Zafizeni na vyrobu kvasu podle niroku 1 vyzmadujici se tim, Ze je opatfeno

véaZicim zafizenim vstupnich surovin, které je tvofeno alespoii jednim snimacem (12) hmotnosti
umisténym v podstavci (10).

1 vykres
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