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(54)实用新型名称

一种肉制品生产车间除异味抑菌系统

(57)摘要

本实用新型公开了一种肉制品生产车间除

异味抑菌系统，包括净化箱，所述净化箱的内腔

焊接有隔板和透气网板，所述净化箱的顶部固定

设置有杀菌机构，所述透气网板的顶部固定设置

有过滤筒，所述过滤筒和净化箱的内腔均设置有

紫外线杀菌灯，所述透气网板的底部固定连接有

电机，所述电机的转轴贯穿透气网板并固定连接

有转杆，所述转杆的表面固定连接有光触媒杀菌

板。本实用新型通过吸尘风机、输送泵、横管、进

风罩、出液罩、电动伸缩杆、连接板和伸缩管的配

合，能够调节进风罩和出液罩的使用高度，可对

不同高度位置的污浊空气进行快速除异味和杀

菌，扩大肉制品生产车间除异味抑菌系统的使用

范围。
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1.一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，包括净化箱（1），其特征在于：所述净化箱（1）

的内腔焊接有隔板（2）和透气网板（3），所述净化箱（1）的顶部固定设置有杀菌机构（4），所

述透气网板（3）的顶部固定设置有过滤筒（5），所述过滤筒（5）和净化箱（1）的内腔均设置有

紫外线杀菌灯（6），所述透气网板（3）的底部固定连接有电机（7），所述电机（7）的转轴贯穿

透气网板（3）并固定连接有转杆（8），所述转杆（8）的表面固定连接有光触媒杀菌板（9），所

述净化箱（1）的表面固定连接有小型臭氧发生器（10），所述小型臭氧发生器（10）的输出端

贯穿至净化箱（1）的内腔并固定连接有输出管（11），所述输出管（11）的表面连通有输出罩

（12），所述净化箱（1）的顶部通过螺钉连接有控制器（13）。

2.根据权利要求1所述的一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，其特征在于：所述电机

（7）转轴的表面与透气网板（3）的内壁之间活动连接有轴承，轴承的一侧与透气网板（3）的

内壁固定连接，轴承套设在电机（7）转轴的表面。

3.根据权利要求1所述的一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，其特征在于：所述杀菌

机构（4）包括电动伸缩杆（14），所述电动伸缩杆（14）与净化箱（1）的顶部固定连接，所述电

动伸缩杆（14）的顶部固定连接有连接板（15），所述净化箱（1）的顶部通过螺钉连接有吸尘

风机（16）和输送泵（17），所述吸尘风机（16）的出气管贯穿至净化箱（1）的内腔并延伸至过

滤筒（5）的内腔，所述输送泵（17）的进液管贯穿至净化箱（1）的内腔，所述吸尘风机（16）和

输送泵（17）的顶部均连通有伸缩管（18），所述伸缩管（18）的顶部连通有横管（19），左侧的

横管（19）的一侧连通有进风罩（20），右侧的横管（19）的一侧连通有出液罩（21）。

4.根据权利要求3所述的一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，其特征在于：所述连接

板（15）的内壁固定套设于伸缩管（18）的表面，所述进风罩（20）和出液罩（21）的数量为若干

个。

5.根据权利要求1所述的一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，其特征在于：所述净化

箱（1）的表面焊接有扶手，所述净化箱（1）底部的四角活动连接有万向轮（22），所述净化箱

（1）的顶部连通有加液管（24），所述净化箱（1）的一侧连通有出气阀（25）。

6.根据权利要求1所述的一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，其特征在于：所述净化

箱（1）的表面固定设置有电池组（23），所述电池组（23）的输出端与控制器（13）电性连接。
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一种肉制品生产车间除异味抑菌系统

技术领域

[0001] 本实用新型涉及肉制品处理设备技术领域，具体为一种肉制品生产车间除异味抑

菌系统。

背景技术

[0002] 肉制品生产车间的营养丰富，非常容易滋生细菌等微生物，既会产生令人难闻的

异味，又会污染肉制产品，例如，在解冻和清洗用水都会产生带有血废水，极易导致车间产

生异味；在卤煮车间，因为卤汤溢出或者滴落地面而为微生物提供丰富的营养基，导致微生

物的大量滋生。

[0003] 经检索，专利号CN210097039U，名称为一种肉制品车间除异味抑菌系统的实用新

型，包括罐体，通过研究分析发现，虽然肉制品车间除异味抑菌系统主体具有便于对过滤网

上的杂质进行清理且能防止杂质堵塞通孔功能等优点，但是，在一定程度上还存在以下缺

点；

[0004] 如：除异味抑菌系统主体安装结构的进气端大多安装在固定的状态，无法调节高

度，使得不能够对不同高度的污浊空气进行快速除异味，使得除异味效果不好，且不能够在

进行除异味的同时对气体中进行喷洒杀菌，同时不能够使除异味结构与气体进行充分接

触，无法高效去除异味，吸附效率低，降低了肉制品生产车间除异味抑菌系统的实用性，为

了解决以上技术问题，为此我们设计出一种肉制品生产车间除异味抑菌系统。

实用新型内容

[0005] 本实用新型的目的在于提供一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，具备可调节进

气端高度配合使用，能够在进行除异味的同时对气体中进行喷洒杀菌，能够使除异味结构

与气体进行充分接触的优点，解决了不能够对不同高度的污浊空气进行快速除异味，不能

够除异味和杀菌同时使用，无法高效去除异味的问题。

[0006] 为实现上述目的，本实用新型提供如下技术方案：一种肉制品生产车间除异味抑

菌系统，包括净化箱，所述净化箱的内腔焊接有隔板和透气网板，所述净化箱的顶部固定设

置有杀菌机构，所述透气网板的顶部固定设置有过滤筒，所述过滤筒和净化箱的内腔均设

置有紫外线杀菌灯，所述透气网板的底部固定连接有电机，所述电机的转轴贯穿透气网板

并固定连接有转杆，所述转杆的表面固定连接有光触媒杀菌板，所述净化箱的表面固定连

接有小型臭氧发生器，所述小型臭氧发生器的输出端贯穿至净化箱的内腔并固定连接有输

出管，所述输出管的表面连通有输出罩，所述净化箱的顶部通过螺钉连接有控制器。

[0007] 优选的，所述电机转轴的表面与透气网板的内壁之间活动连接有轴承，轴承的一

侧与透气网板的内壁固定连接，轴承套设在电机转轴的表面。

[0008] 优选的，所述杀菌机构包括电动伸缩杆，所述电动伸缩杆与净化箱的顶部固定连

接，所述电动伸缩杆的顶部固定连接有连接板，所述净化箱的顶部通过螺钉连接有吸尘风

机和输送泵，所述吸尘风机的出气管贯穿至净化箱的内腔并延伸至过滤筒的内腔，所述输
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送泵的进液管贯穿至净化箱的内腔，所述吸尘风机和输送泵的顶部均连通有伸缩管，所述

伸缩管的顶部连通有横管，左侧的横管的一侧连通有进风罩，右侧的横管的一侧连通有出

液罩。

[0009] 优选的，所述连接板的内壁固定套设于伸缩管的表面，所述进风罩和出液罩的数

量为若干个。

[0010] 优选的，所述净化箱的表面焊接有扶手，所述净化箱底部的四角活动连接有万向

轮，所述净化箱的顶部连通有加液管。

[0011] 优选的，所述净化箱的表面固定设置有电池组，所述电池组的输出端与控制器电

性连接。

[0012] 与现有技术相比，本实用新型的有益效果如下：

[0013] 1、本实用新型通过吸尘风机、输送泵、横管、进风罩、出液罩、电动伸缩杆、连接板

和伸缩管的配合，能够调节进风罩和出液罩的使用高度，可对不同高度位置的污浊空气进

行快速除异味和杀菌，扩大肉制品生产车间除异味抑菌系统的使用范围。

[0014] 2、本实用新型通过透气网板、过滤筒、紫外线杀菌灯、电机、转杆、光触媒杀菌板、

小型臭氧发生器、输出管和输出罩的配合，能够使光触媒杀菌板与气体进行充分接触，在通

过光触媒催化作用和臭氧降解的作用下，提高空气净化质量，从而实现空气的多重净化处

理作用。

附图说明

[0015] 图1为本实用新型立体示意图；

[0016] 图2为本实用新型剖视立体示意图；

[0017] 图3为本实用新型分解立体示意图；

[0018] 图4为本实用新型局部俯视立体示意图。

[0019] 图中：1、净化箱；2、隔板；3、透气网板；4、杀菌机构；5、过滤筒；6、紫外线杀菌灯；7、

电机；8、转杆；9、光触媒杀菌板；10、小型臭氧发生器；11、输出管；12、输出罩；13、控制器；

14、电动伸缩杆；15、连接板；16、吸尘风机；17、输送泵；18、伸缩管；19、横管；20、进风罩；21、

出液罩；22、万向轮；23、电池组；24、加液管；25、出气阀。

具体实施方式

[0020] 请参阅图1‑图4，一种肉制品生产车间除异味抑菌系统，包括净化箱1，净化箱1的

内腔焊接有隔板2和透气网板3，净化箱1的顶部固定设置有杀菌机构4，透气网板3的顶部固

定设置有过滤筒5，过滤筒5和净化箱1的内腔均设置有紫外线杀菌灯6，透气网板3的底部固

定连接有电机7，电机7的转轴贯穿透气网板3并固定连接有转杆8，转杆8的表面固定连接有

光触媒杀菌板9，净化箱1的表面固定连接有小型臭氧发生器10，小型臭氧发生器10的输出

端贯穿至净化箱1的内腔并固定连接有输出管11，输出管11的表面连通有输出罩12，净化箱

1的顶部通过螺钉连接有控制器13。

[0021] 电机7转轴的表面与透气网板3的内壁之间活动连接有轴承，轴承的一侧与透气网

板3的内壁固定连接，轴承套设在电机7转轴的表面，通过设置透气网板3，便于净化箱1内腔

顶部的空气与底部连通，从而便于对气体进行输送，通过设置轴承，使电机7转轴的表面与
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透气网板3的内壁之间稳定接触，便于电机7转轴的旋转。

[0022] 杀菌机构4包括电动伸缩杆14，电动伸缩杆14与净化箱1的顶部固定连接，电动伸

缩杆14的顶部固定连接有连接板15，净化箱1的顶部通过螺钉连接有吸尘风机16和输送泵

17，吸尘风机16的出气管贯穿至净化箱1的内腔并延伸至过滤筒5的内腔，输送泵17的进液

管贯穿至净化箱1的内腔，吸尘风机16和输送泵17的顶部均连通有伸缩管18，伸缩管18的顶

部连通有横管19，左侧的横管19的一侧连通有进风罩20，右侧的横管19的一侧连通有出液

罩21，通过设置电动伸缩杆14，可对伸缩管18移动进行导向支撑，使进风罩20和出液罩21竖

向移动具有一定的移动空间。

[0023] 连接板15的内壁固定套设于伸缩管18的表面，进风罩20和出液罩21的数量为若干

个，通过设置连接板15，能够对伸缩管18进行稳定支撑，能够使伸缩管18处在竖直状态。

[0024] 净化箱1的表面焊接有扶手，净化箱1底部的四角活动连接有万向轮22，净化箱1的

顶部连通有加液管24，净化箱1的一侧连通有出气阀25，通过设置扶手，增大使用者与除异

味抑菌系统之间的接触面积，使净化箱1便于操作使用，通过设置万向轮22，能够使净化箱1

移动至需要使用的位置，便于净化箱1的操作使用。

[0025] 净化箱1的表面固定设置有电池组23，电池组23的输出端与控制器13电性连接，通

过设置电池组23，便于对用电结构进行供电，使除异味抑菌系统能够持续使用。

[0026] 使用时，推动扶手使万向轮22滚动带动净化箱1移动至需要使用的位置，通过控制

器13启动电动伸缩杆14进行伸缩带动连接板15、伸缩管18、横管19、进风罩20和出液罩21进

行竖向移动，从而调节进风罩20和出液罩21的使用高度，通过控制器13启动吸尘风机16运

行，吸尘风机16抽取大气通过进风罩20贯穿左侧的横管19、伸缩管18和吸尘风机16，从吸尘

风机16的出气管排至净化箱1内部的过滤筒5中，通过控制器13启动电机7的转轴旋转带动

转杆8和光触媒杀菌板9进行旋转，实现光触媒杀菌板9对污气表面充分接触，通过控制器13

启动紫外线杀菌灯6，通过紫外线的照射作用，配合光触媒杀菌板9对空气进行光触媒催化

作用，进而提高空气净化质量，气体依次穿过过滤筒5和透气网板3的内壁进入净化箱1的底

部，通过过滤筒5对对气流进行吸附净化，通过控制器13启动小型臭氧发生器10，并通过输

出管11将产生的臭氧输送至净化箱1的内部，从输出罩12进行均匀分散与气体进行充分接

触反应，臭氧可以降解有机废气、祛除异味、净化空气，从而达到空气净化的目的，从而实现

空气的多重净化处理作用，通过控制器13启动输送泵17运行，输送泵17的进液管抽取净化

箱1内部的液体，穿过伸缩管18和右侧的横管19从出液罩21排出在外部环境中，从而实现液

体抑菌。

[0027] 综上所述：该肉制品生产车间除异味抑菌系统，通过净化箱1、隔板2、透气网板3、

杀菌机构4、过滤筒5、紫外线杀菌灯6、电机7、转杆8、光触媒杀菌板9、小型臭氧发生器10、输

出管11、输出罩12和控制器13的配合，解决了不能够对不同高度的污浊空气进行快速除异

味，不能够除异味和杀菌同时使用，无法高效去除异味的问题。
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图 1
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图 2
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图 3
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图 4
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