CESKOSLOVENSKA

SOCIALISTICKA

REPUBLIKA
(19)

POPIS VYNALEZU
K AUTORSKEMU OSVEDCENI

209359

11) (B1)

(21) (PV 8346-79)

URAD PRO VYNALEZY

A OBJEVY ) (45) Vydéno

(22) PiihldSeno 03 12 79

(40) Zveiejnéno 27 02 81
01 07 83

(51) Int. CL3
A 23 K 3/02

(75)
Autor vyndlezu

DEDEK MIROSLAYV ing. CSc., HURTAKOVA JARMILA ing.,

HYLMAR BOHUMIL ing., PRAHA,
JANICKOVA OLGA ing., KAMENNY PRIVOZ,
KRUMPHANZL VLADIMIR prof. ing. DrSc.,

MANSFELD VIKTOR ing. CSc., MERGL MILOS RNDr. CSc., a
PATERA MIROSLAYV dr., PRAHA

(54) Zpisob biologické konzervace vylisovanych rostlinnych $tdv

Vynalez Fesi zplisob biologické konzervace vyli-
sovanych rostlinnych $tadv za pouZiti vybranych
adaptovanych kmenti mikroorganisma rodu Strep-
tococcus, Lactobacillus a Propionibacterium.

Rostlinné §tavy, vznikajici v procesu zpracovani
zelené pice lisovanim, jsou vétSinou jiZ v procesu
vyroby kontaminovény riiznymi druhy mikroorga-
nismili, pochazejicich z plidy, rostlin a rovnéZz
i znetisténého vyrobniho zafizeni. Mikrobidlni
znedisténi vede u téchto $tdv k rozvoji riiznych
rozkladnych procest ihned po vyrobé, které nelze
zastavit ¢i omezit béZné pouZivanymi konzervacni-
mi prostfedky v obvyklych davkach.

Ke konzervaci rostlinnych $tdv byla pouZita tato
konzervaéni ¢inidla: AITK v davkiach od 0,1 g do
5,0 g na 1 litr, metalisulfid sodny a formaldehyd
v dédvkidch od 0,1 g do 25¢g na 1 litr, kyselina
mravendi a kyselina propionova v davkach do 50 g

na 1 litr §tav. Stavy, ofetfené uvedenymi konzer-

vaénimi ¢inidly ve vy§§ich davkach jsou pro pfimé
krmeni nepouZitelnd; konzervacéni ¢inidla ve vys-
§ich davkach ovliviiuji chutové vlastnosti $tav
natolik, Ze je dobytek odmita.

Pokud by bylo moZné rostlinné §tavy nasledovné
tepeIné ofetit, lze ke konzervaci pouZit formalde-
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1atky.

Tyto zndmé zplisoby oSetfeni a konzervace
rostlinnych §tiv jsou vSak bud pomémé nakladné,
anebo konzervované 3favy pro svoji zm&nénou
chut a viini nelze pfimo zkrmovat hospodéfskymi
zvitaty.

Uvedené nedostatky odstraiiuje zplisob biolo-
gické konzervace vylisovanych rostlinnych $tav
podle vyndlezu, ktery spotivd v pfimém okovani
$tav vybranymi a adaptovanymi kmeny mikroorga-
nismi rodh Streptococcus, Lactobacillus a Propio-
nibacterium. Biochemickou innosti téchto mikro-
organismil za vhodné upravenych teplotnich pod-
minek eventueiné i minimalniho pfidavku Zivin
probiha fermentace, pfi které se tvofi vyznamné
mnozstvi organickych kyselin, pfedevim kyseliny
mlééné a propionové, které vhodné€ konzervuji
rostlinné $tavy po dobu 7 a¥ 14 dnti bez vediejsiho
rozkladu, ktery je biochemickou konzervaci za-
mezen.

Vybrané kmeny mikroorganisms uvedenych ro-
dii adaptované na rist v rostlinnych §tavach z ku-
kufice, vojtésky, bobu, Fepnych skrojkti, krmné
kapusty, jetelotravy, fepky akely, slunednice a ji-
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nych picnin jsou schopny ve vhodnych teplotnich
podminkdch v rozpéti 30 az 40 °C a pfi pouziti
masivniho inokula az do 10 % celkového objemu
§tav tvofit svoji ¢innosti v pomérné kratké dob¢ 24
aZ 72 hodin takové mnozstvi organickych kyselin,
které zajistuji dobrou konzervaci a stabilitu $tav
v priibéhu skladovani po dobu 7 az 14 dni,
v nékterych pripadech i vice.

Utinek zpisobu dle vyndlezu spodiva v tom, Ze
pfi pouZiti biologické konzervace pomoci Cinnosti
vybranych kmenli mikrobii rodid Streptococcus,
Lactobacillus a Propionibacterium, tvoficich orga-
nické kyseliny, se dosdhne znaCnych tspor na
nakladech za jinak pouZivané nevhodné konzer-
vaéni latky, respektive energetickych uspor na
tepelném oSetfeni §tdv. Pfitom vytvofené organic-
ké kyseliny nesniZuji krmnou hodnotu a neovliviiu-
jinegativné chut, viini a sloZeni §tav, takze jsou tyto
dobfe zkrmovény hospodarskymi zvifaty bez ve-
dlejSich ucink4 na jejich organismus.

Zpusob podle vynalezu je v dal§im blize popsan
na piikladu provedeni.

Vylisované rostlinné $tdavy z kukufice, vojtésky,
bobu, fepnych skrojkii, krmné kapusty, jetelotrd-
vy, sluneénice, fepky akely a jinych picnin se bud

jednotlivé nebo ve smési zao¢kuji smésnou kultu-
rou vybranych a adaptovanych kmen@ mikroorga-
nismi a to z kmene Streptococcus faecium, sbirko-
vé &islo Laktoflora 923, Streptococcus lactis, sbir-
kové &islo Laktoflora 53, Laktobacillus plantarum,
sbirkové &islo Laktoflora 185 a Propionibacterium
shermanii, sbirkové ¢islo Laktoflora 926, pfedpées-
tovanych na obohacené ptidé z rostlinnych §tav
a pidanych Zivin, jako je melasa, melasové vypal-
ky, zahu$tén4 syrovitka a jiné. Masivni inokulum
smé&sné kultury mikroorganisma zajisti jejich opti-
mélni rozvoj pfi teplotach 30 az 40 °C tak, Ze tyto
kultury produkuji znaéné mnozstvi organickych
kyselin, pfevazné kyseliny mlééné, které svym
Cinkem a dal§imi bakteridlnimi metabolity kon-
zervuji §tavy po dobu 7 aZ 14 dni, eventuelné
i déle, bez pfiznakii neZdadouciho rozkladu &i
zhorseni senzorickych vlastnosti, ovliviiujicich je-
jich dalsi technologické zpracovéni ¢i krmivatské
vyuziti. SniZeni pH konzervovanych §tdv organic-
kymi kyselinami, pfevazné kyselinou mlécnou, a to
na hodnoty pH 4,0 aZ 3,5 neovliviiuji nepfiznivé
jejich chemické sloZeni, v podstaté nesnizuje jejich
energetickou hodnotu a rovnéz nezpiisobuje krme-
nym zvifatim zaZivaci potiZe.

PREDMET VYNALEZU

1. Zpisob biologické konzervace vylisovanych
rostlinnych Stav v‘yznaéen)" tim, Ze se za pouZiti
vybranych a adaptovanych monokultur z rodu
Streptococcus kmene Streptococcus lactis, sbirko-
vé Cislo Laktoflora 53, Streptococcus faecium,
sbirkova ¢isla Laktoflora 908, 909 a 923, Strepto-
coccus faecalis, sbirkové cislo Laktoflora 924,
Streptococcus  faecalis, subspecies zymogenes,
sbirkové &islo Laktoflora 925, z rodu Lactobaciilus
kmene Lactobacillus casli, sbirkové ¢islo Laktoflo-
ra 158, Lactobacillus plantarum, sbirkova cisla
Laktoflora 185 a 195, Lactobacillus delbrudeckii,
sbirkové &islo Laktoflora 237, z rodu Propionibac-
terium kmene Propionibacterium shermanii, sbir-
kova ¢isla Laktoflora 926 a 321, rostlinné §tavy
ihned po vylisovani zao¢kuji masivnim.inokulem
nékteré z téchto monokultur, bez piidavku ¢&i
s piidavkem zkvasitelnych glycidi od 0,01 do
3,0 % pfi teplotiach v rozmezi 25 az 45 °C a fer-
mentace se vede do dosaZeni okyseleni prostfedi
vzniklymi organickymi kyselinami v rozmezi pH
4,2 a7 3,5, coz §tavam zajistuje icinnou konzervaci

a stabilitu po dobu 7 aZz 14 dni i déle a to bez
vedlejsich rozkladnych zmén a bez ovlivnéni sen-
zorickych vlastnosti, takze takto konzervovanc
§tdvy i po skladovani jsou vhodnou surovinou
k dal§imu technologickému zpracovani i k prim¢-
mu zkrmovani hospodéfskymi zvifaty.

2. Zpusob biologické konzervace vylisovanych
rostlinnych §tav podle bodu 1) vyznageny tim, Z¢ s¢
rostlinné §tdvy ihned po vylisovani zaoCkuji masiv-
nim inokulem kombinace nékterych nebo viech
vybranych a adaptovanych monokultur, pfipadné
smésnou kulturou skladajici se z nékterych nebo
v8ech vybranych a adaptovanych kultur.

3. Zpfsob biologické konzervace vylisovanych
rostlinnych §tav podle bodu 1) vyznadeny tim, Ze se
rostlinné §tavy ihned po vylisovéni zaoCkuji masiv-
nim inokulem kombinace nékterych nebo vSech
vybranych a adaptovanych monokultur s mikrobi-
alnimi kulturami jingmi, pfipadn€ smésnou kultu-
rou sklddajici se z n&kterych nebo viech vybranych
a adaptovanych kultur a kultur jinych mikrobial-
nich kmeni.
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