B

AT 404 088

Republik
fsterreich
Patentamt

wwee: AT 404 088 B

PATENTSCHRIFT

(12)
(21) Ammeldenummer: 167/92 ¢ mt.c1.b :  A21D 13/08
(22) Anmeldetag: 31. 1.1992
(42) Beginn der Patentdauer: 15. 1.1998
(45) Ausgabetag: 25. 8.1998
(56) Entgegenhaltungen: (73) Patentinhaber:
US 5063068A FRANZ HAAS WAFFELMASCHINEN INDUSTRIEGESELLSCHAFT
A-1215 WIEN (AT).
(72) Erfinder:
HAAS FRANZ SEN.
WIEN (AT).

HAAS FRANZ ING. JUN.

LEOBENDORF, NIEDERUSTERREICH (AT).
HAAS JOHANN ING.

KLOSTERNEUBURG, NIEDERUSTERREICH (AT).

(54) VERFAHREN UND VORRICHTUNG ZUM KONDITIONIER
FORMKURPERN, WELCHE IN GESCHLOSSENEN FORMEN AU
CEREALIENMEHLEN UND/ODER STARKE HERGESTELLT SIND

(57) Verfahren und Vorrichtungen zum Konditionieren von

verrottbaren, vorzugsweise eBbaren, dannwandigen Form-
kdrpern (1), welche in geschlossenen Formen aus Back-
massen gebacken wurden, die auf der Basis von
Cerealienmehlen und/oder Starke hergestelit sind. Zur Ein-
stellung des Feuchtigkeitsgehaltes der gebackenen Form-
kdrper (1) wird vorgeschlagen, die Feuchtigkeit in die
gebackenen Formkdrper (1) von auBen dadurch einzubrin-
gen, daB Wasser zumindest auf einen Teilbereich der Ober-
flache jedes einzelnen Formkorpers (1) mittels zumindest
eines Auftragelementes (6), vorzugsweise einer Walze oder
eines Stempels oder eines Bandes od. dgl., direkt aufge-
bracht wird. Dem auf die Oberfliche der Formkorper (1) auf-
zutragenden Wasser kdnnen vor dem Auftragen ein oder
mehrere Desinfektionsmittel zugesetzt werden.
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Die Erfindung betrifft ein Verfahren und eine Vorrichtung zum Konditionieren von verrottbaren, vorzugs-
weise eBbaren, dinnwandigen Formkdrpern, welche in geschlossenen Formen aus Backmassen gebacken
wurden, die auf der Basis von Cerealienmehlen und/oder Stdrke hergestelit sind.

Das Konditionieren von diinnwandigen, in geschlossenen Formen aus Backmassen gebackenen Form-
kdrpern wird beispielsweise in der Waffel- bzw. SlBwarenindustrie bei den leicht zerbrechlichen, knuspri-
gen, sproden Waffeln zum Einstellen eines vorbestimmten Feuchtigkeitsgehaltes im gebackenen Formkdr-
per und zum Ausgleich von erzeugungsbedingten Spannungen in den fertiggebackenen Waffeln bzw. zum
gezielten Anreichern der Waffeln mit Feuchtigkeit verwendet. Auf diese Weise werden bei der spiteren
Weiterverarbeitung der Waffein, wie z.B. Beschichten, Flillen oder dergleichen, die Feuchtigkeitsunterschie-
de zwischen Waffel und Beschichtungs- oder Fiillmasse innerhalb bestimmter Grenzen gehalten. Die meist
rechteckigen Waffelbldtter bzw. Waffeltafeln werden aus einem zum Uberwiegenden Teil aus Wasser und
einem Cerealienmehl (meist Weizenmehl, aber auch andere Mehle und Mehigemische) bestehenden
Waffelteig in geschlossenen Formen in einem Waffelbackofen hergestellt bzw. gebacken und zum Einstel-
len eines vorbestimmten Feuchtigkeitsgehaltes in einem geschlossenen isolierten Konditionierraum flir eine
vorbestimmte Zeitspanne mit feuchter Luft vorbestimmter Luftfeuchtigkeit und vorbestimmter Temperatur
umspliit. Dieses Konditionieren erfolgt z.B. in einer von den Waffelblattern bzw. Waffeltafein stehend
durchlaufenen Konditioniervorrichtung, die Teil einer weitgehend automatisierten Produktionslinie ist, in der
Waffelblitter bzw. Waffeltafein hergestelit und zu einem bestimmten Endprodukt weiterverarbeitet werden.

Die Konditioniervorrichtung ist meist ein langgestreckter horizontaler Konditioniertunnel, in welchem ein
Horizontalférderer mit aufeinanderfolgenden, im wesentlichen vertikal angeordneten Aufnahmeféchern fir
die Waffelblitter bzw. Waffeltafeln angeordnet ist. Die meist betrachtliche Linge des Konditioniertunnels
wird einerseits durch die fiir die Produktionsiinie vorgegebene Durchsatzmenge pro Zeiteinheit und
anderseits durch die fir die gewlinschte Feuchtigkeitsaufnahme erforderliche Verweilzeit der Waffein
bestimmt. Die zum Konditionieren verwendete feuchte Luft durchstrdmt den Konditioniertunnel je nach
Bauart im Gleichstrom, oder im Gegenstrom oder im Querstrom zu den, den Konditioniertunnel stehend
durchlaufenden Waffelbldttern bzw. Waffeltafein.

Beim Konditionieren wachsen die Waffeltafeln durch die Feuchtigkeitsaufnahme. Unterschiede in der
Oberflichenstruktur der Waffeltafel, z.B. &rtlich unterschiedliche Porengré8e flihren zu unterschiedlicher
Feuchtigkeitsaufnahme innerhalb der Waffeltafel, wodurch sich die Waffeltafel wahrend der Feuchtigkeits-
aufnahme wirft. Das AusmaB der entstehenden Verwerfungen kann dadurch begrenzt werden, daB diese
rdumliche Verformung der Waffeln durch die Aufnahmeficher des HorizontalfSrderers behindert wird, bis
der gewiinschte Feuchtigkeitsgehalt in der Waffeitafe! erreicht ist.

Zum Konditionieren von Waffelblittern ist es weiters bekannt, die Waffelblétter auf einen Gitterbandfor-
derer aufzulegen und feuchte Luft durch die Waffelblétter hindurchzusaugen, soda8 die feuchte Luft an der
Waffelblattoberseite in das Waffelblatt eintritt und an der Waffelblattunterseite wieder austritt. Die sehr
feinporige Oberflichenstruktur mit Srtlich unregelméBiger PorengréB8e an der Oberseite und an der
Unterseite des Waffelblattes fiihrt zu einer unregelmiBigen Feuchtigkeitsaufnahme durch das Waffelblatt,
wobei im Bereich groBerer Oberfidchenporen mehr Feuchtigkeit aufgenommen wird, als bei kleinen Poren,
durch die die feuchte Luft nur schwer in das Innere der Waffel eindringen kann.

Aus der US-5 063 0684 ist ein Verfahren zum Herstellen von Hostien aus zwei oder mehreren,
Ubereinandergelegten und paarweise miteinander verschmolzenen Oblaten bekannt, wobei die bei 100%
Luftfeuchtigkeit und 53 C flir etwa eine halbe Stunde bereits konditionierten Oblaten, an ihren Ubereinan-
derzulegenden Oberflichen durch das Aufspriihen von Wasser oder Dampf so weit aufgeldst werden, da8
sie spater durch Druck miteinander verschmolzen werden kdnnen. Zur Herstellung der Hostien werden die
Oblaten mit ihren angeldsten Oberflichen aufeinandergelegt und beim Ausstanzen der Hostien durch zZwei
zusammenwirkende Prigewalzen miteinander verschmolzen, die beim Ausstanzen die Oblaten gegeneinan-
derdriicken und gleichzeitig die Rénder der Hostien versiegeln.

Aufgabe der Erfindung ist es, das Konditionieren von dinnwandigen, gebackenen Formkdrpern zu
verbessern.

Zur Losung dieser Aufgabe wird erfindungsgemaB ein Verfahren zum Konditionieren von verrottbaren,
vorzugsweise eBbaren, dinnwandigen Formkdrpern, welche in geschlossenen Formen aus Backmassen
gebacken wurden, die auf der Basis von Cerealienmehlen und/oder Stdrke hergestellt sind, vorgeschlagen,
wobei Feuchtigkeit in die gebackenen Formkdrper von auBen eingebracht wird. Dieses Verfahren ist
erfindungsgemiB dadurch gekennzeichnet, daB Wasser zumindest auf einen Teilbereich der Oberfldche
jedes einzelnen Formk&rpers mittels eines Kontakt-Auftragelementes, ndmlich mit einer Walze oder einem
Stempel oder einem Band od.dgl. aufgebracht wird.

Das direkte Auftragen von Wasser auf die Formkdrperoberfidche mittels eines oder mehrerer Kontakt-
Auftragelemente, wie Walzen, Stempel, Bdnder od. dgl., erlaubt es, relativ grofie Wassermengen auf der
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Auftragoberfidche des Kontakt-Auftragelementes, z.B. der Walzenoberflsiche der Stempeloberfliche oder
der Bandoberflache, vor dem Auftragen so fein zu verteilen, daB es beim Auftragen des fein verteilten
Wassers durch Abwélzen der Walze oder des Bandes oder durch Abdriicken des Stempels auf der
FormkGrperoberfldche zu keinem Ortlichen Anldsen bzw. Autweichen der Oberfidchenstruktur des gebacke-
nen Formk&rpers kommt. Durch das direkte Auftragen von fein verteiltem Wasser auf die vom Backvorgang
her Ublicherweise sehr feinporige Oberfliche der gebackenen Formk&rper mittels einer oder mehrerer
Walzen, Bédnder, Stempel od. dgl. wird eine viel gréB8ere Wasser- bzw. Feuchtigksitsaufnahme pro
Zeiteinheit durch die gebackenen Formk&rper erreicht, als dies mit Hilfe von feuchter Luft m&glich ist, bei
der die vom FormkGrper aus der feuchten Luft entnehmbare Wassermenge vom Feuchtigkeitsgehalt der
Luft abhdngt und mit sinkendem Feuchtigkeitsgefille Luft-Formkdrper bei gleichzeitig steigender Zeitdauer
abnimmt. Beim direkten Aufbringen von feinverteiltem Wasser gelangt die Wassermenge im Formk3rper
entlang von dessen Festkdrperstruktur auf sehr kurzem Weg direkt in die inneren Bereiche dieser
FestkSrperstruktur, sodaB der Feuchtigkeitsgehait im Inneren des gebackenen Formkdrpers rascher an-
steigt, als dies beim Konditionieren mit feuchter Luft mdglich ist.

Das Aufbringen des Wassers im Kontaktverfahren mit Hilfe von Kontakt-Auftragelementen wie Walzen,
Bander, Stempel od. dgl. erlaubt es, eine viel genauere und gleichmiBigere Feuchtigkeitsverteilung Uber
den gesamten Fldchenbereich vorzunehmen. Weiters erlaubt es, wenn notwendig, die Feuchtigkeitsaufnah-
me auf einzelne Teilbereiche des Formkdrpers zu begrenzen bzw. den Feuchtigkeitsgehalt in vorbestimm-
ten Fldchenbereichen des Formk&rpers bewusBt unterschiedlich einzustelien.

Fur das rasche Ganzkdrper-Konditionieren der diinnwandigen gebackenen Formkdrper sieht ein weite-
res Merkmal der Erfindung vor, daB das Wasser als diinner Film aufgebracht wird.

Flr gebackene Formkdrper, die in Teile geschnitten werden, wird erfindungsgemis vorgeschlagen, daB
Wasser zumindest auf die an die spateren Schnittstellen angrenzenden Teilbersiche der Formkd&rperober-
flaiche aufgetragen wird. Dadurch erhalten die Formkdrper in diesen befeuchteten Teilbersichen einen
h&heren Feuchtigkeitsgehalt und damit eine elastischere Festkdrperstruktur, soda8 beim Zerschneiden bzw.
Ausstanzen der Formkdrper in diesen Bereichen sauberere Schnittkanten und weniger Schneidabfiile
entstehen, ohne daB dadurch an den Schnitt- bzw. Stanzfiichen die Struktur des Formk&rpers unglinstig
beeinfluBt wird (RiBbildung, Ausbrechen bzw. Zerbréseln der Schnittflichen).

Bei gebackenen Formk&rpern, die entlang zueinander senkrecht verlaufender Schnittlinien in Einzelteile
zerschnitten werden sollen, kdnnen die entsprechenden Teilbereiche der Formkdrper in zwei aufeinander-
folgenden Schritten befeuchtet werden. Dabei wird Wasser zuerst nur in einer ersten Richtung auf die
FormkGrperoberfidche aufgebracht, z.B. aufgewalzt, und zwar nur auf die Teilbereiche der Formké&rperober-
flache, die an die in dieser Richtung verlaufenden Schnittlinien angrenzen. Im zweiten Schritt wird Wasser
nur auf jene Teilbereiche der Formkdrperoberfliche aufgebracht, z.B. aufgewalzt, die den zur ersten
Richtung senkrecht verlaufenden Schnittlinien zugeordnet sind.

Fur Formkdrper mit stark gegliederter rdumlicher Struktur - z.B. flr rechteckige Tafeln mit integrierten
HohlkSrperteilen, bei welchen die Rénder der Hohlk&rperteile in einer Ebene liegen und untereinander
durch ebene Stege verbunden sind - wird vorgeschlagen, daB das Wasser mittels eines, an das Oberfl3-
chenrelief des Auftragbereiches angepaBten Kontakt-Auftragelementes, wie z.B. einer Formwalze oder eines
Formstempels, aufgetragen wird. Zum ganzfldchigen Auftragen von feinverteiltem Wasser kann das Oberfli-
chenrelief des Kontakt-Auftragelementes bzw. der Formwalze oder des Formstempels, der Negativform der
Formkdrperoberfliche entsprechen. Bei sehr tiefen Hohlkdrperteilen, z.B. Bechern, wird die Verwendung
von Formstempeln als Kontakt-Auftragelemente bevorzugt.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB das Wasser auf beiden Seiten des diinnwandigen
Formkorpers zumindest auf einen Teilbereich der Oberfliche der jewsiligen Seite aufgebracht wird.

Auf diese Weise wird ein sehr rasches Ansteigen des Feuchtigkeitsgehaltes in jenen Bersichen der
Formkdrper erzielt, die von beiden Seiten mit Wasser beaufschlagt wurden. Dies kann beispieisweise im
Bereich der spéteren Schnittstellen bzw. Stanziinien geschehen, um dem jewsiligen gebackenen Formkor-
per die flr ein sauberes Durchtrennen des Formkdrpers erforderliche Elastizitit zu erteilen, ohne den
durchschnittlichen Feuchtigkeitsgehalt im gesamten Formk&rper wesentlich zu erhShen.

Zum rascheren GanzkSrper-Konditionieren der gebackenen diinnwandigen Formkdrper kann erfin-
dungsgemis8 feinverteiltes Wasser auf beiden Seiten des Formké&rpers mittels eines oder mehrerer Kontakt-
Auftragelemente wie Waizen, Bénder oder Stempel ganzfidchig direkt auf die Formkdrperoberfliche
aufgetragen werden.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB das Wasser mittels eines pordsen, einen vorbe-
stimmten Feuchtigkeitsgehalt aufweisenden Kontakt-Auftragelementes, nidmiich mit einer Walze einem
Band, oder Stempel od. dgl., aufgetragen wird. Auf diese Weise wird die jewsils aufgetragene Wassermen-
ge Uber den Feuchtigkeitsgehalt des Kontakt-Auftragelementes geregeit.
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Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB das Wasser mittels eines mit flexibler Oberfliche
versehenen Kontakt-Auftragelementes, namlich mit einer Walze, einem Band oder Stempel od. dgl.,
aufgetragen wird. Auf diese Weise kann sich das Auftragelement besser an die innerhalb der Herstellungs-
toleranzen der Formkd&rper liegenden Formabweichungen anpassen.

ErfindungsgemaB kann das Wasser Uber den jeweiligen Auftragbereich gleichmasig verteilt aufgebracht
werden. Dies kann beispielsweise mit einem mit einer pordsen Mantelfliche versehenen Kontakt-Auftragele-
ment, wie z.B. einer Auftragswalze, einem Band oder einem Stempel geschehen, wobei die Poren liber die
Mantelfidiche hinweg anndhernd gleichmaBig verteilt sind, z.B. mittels einer Schaumgummiwalze oder eines
Schaumgummibandes oder eines Schaumgummistempels, wobei das Wasser gleichméBig fein verteilt
aufgetragen wird, ohne einen zusammenhingenden Film auf der Auftragwalze, dem Band oder dem
Stempel zu bilden.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB die gebackenen Formkdrper nacheinander zwischen
zwei, an beiden Seiten des jeweiligen Formkérpers zumindest in Teilbereichen der Formkdrperoberfidche
anliegenden Walzen hindurchgefiihrt werden, wobei die mit der FormkSrperoberflache in Kontakt kommen-
de Walzenoberfliche zumindest einer der beiden Walzen mit Wasser benetzt ist. Auf diese Weise wird auf
einem Formkdrper nach dem anderen jeweils die gleiche Wassermenge an den gleichen Stellen der
Formkodrper aufgebracht.

in weiterer Ausgestaltung der Erfindung wird vorgeschiagen, da8 dem auf die Oberfliche der Formkdr-
per aufzutragenden Wasser vor dem Auftragen ein Desinfektionsmittel zugesetzt wird. Erfindungsgemas
wird Alkohol als Desinfektionsmittel bevorzugt, beispielsweise als eine 30%-ige LEsung. Als Desinfektions-
mittel kann auch Wasserstoffperoxid, z.B. als 3%-ige Losung, oder eines oder mehrere der nachstehend
genannten bekannten Desinfektionsmittel bzw. Konservierungsstoffe verwendet werden. Das sind beispiels-
weise: Sorbinsidure, Natriumsorbat, Kaliumsorbat, Calciumsorbat, Heptyl-PHB-Ester, Benzoesdure, Natrium-
benzoat, Kaliumbenzoat, Calciumbenzoat, Ethyl-p-Hydroxybenzoat, Natrium-Ethyl-PHB-Ester, Propyl-p-Hy-
droxybenzoat, Natrium-Propyl-PHB-Ester, Methyl-p-Hydroxybenzoat, Natrium-Methyl-PHB-Ester, Schwefel-
dioxid, Natriumsulfit, Natriumhydrogensulfit, Natriummetabisulfit, Kaliummetabisulfit, Kaliumsulfit, Calciums-
ulfit, Calciumhydrogensulfit, Kaliumhydrogensulfit, Ameisenséure, Natriumformiat, Calciumformiat, Essigsdu-
re, Kaliumazetat, Natriumazetat, Calciumazetat, Ammoniumazetat, Dehydrazetsdure, Natriumdehydroazetat,
Propionsiure, Natriumpropionat, Calciumpropionat, Kaliumpropionat.

Die vorliegende Erfindung ermdglicht das Befeuchten der Formk&rper mit Wasser von Raumtempera-
tur.

Dadurch kann dem Wasser Alkohol oder andere Desinfektionsmittel zugesetzt werden, ohne da8 diese
wihrend des Befeuchtens restlos verdampfen, wie dies beim Konditionieren mit Wasserdampf der Fall
wire. Somit kann beim erfindungsgeméBen Befeuchten der Formkdrper ein dem Befeuchtungswasser
zugesetztes Desinfektionsmittel sicher zur Wirkung gelangen.

Weiters wird eine Konditioniervorrichtung vorgeschlagen, bei welcher erfindungsgemaB zum einseitigen
Befeuchten zumindest von Teilbersichen der Formkd&rperoberfliche jedes Formkd&rpers zumindest eine
Befeuchtungseinrichtung vorgesehen ist, welche zumindest ein mit dem zu befeuchtenden Bereich in
Kontakt bringbares Auftragelement, ndmlich eine Walze, einen Stempel, ein Band od. dgl., besitzt, dem
Wasser aus einem Wasservorratsbehilter zugefiihrt wird, und eine AbstUtzeinrichtung zum Abstltzen der
Formkdrper besitzt. Diese Vorrichtung braucht in ihrer Lange in Durchlaufrichtung der Formkdrper nur auf
den Durchlauf eines sinzeinen Formkdrpers ausgelegt zu sein und bendtigt daher gegeniiber einem mit
feuchter Luft arbeitenden Konditioniertunnel viel weniger Platz. Die Kontakt-Auftragelemente, wie Walzen,
Stempel, Binder oder dgl. k&nnen erfindungsgemaB aus einem saugféhigen, elastischen, auspreBbaren,
schwammartigen Material bestehen, dessen Feuchtigkeits- bzw. Wassergehalt durch Vollsaugen mit Wasser
und anschlieBendes gezieltes teilweises Wiederauspressen von Wasser eingestellt werden kann. Erfin-
dungsgemiB kdnnen die Kontakt-Auftragelemente auch aus pordsen unelastischen Materialien hergestelit
werden, bei welchen die libertragene Wassermenge von der GréBe und der Anzahl der Poren auf der
jeweiligen, fur die Ubertragung vorgesehenen Oberfidche der Kontakt-Auftragelemente bestimmt wird.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB die Befeuchtungseinrichtung zum einseitigen
Befeuchten der Formkdrper als Formstempel ausgebildete Auftrageiemente besitzt, welche dem Negativ
des Formkdrpers entsprechende mit der Formkdrperoberfldche in Eingriff bringbare Kontakiflichen aufwei-
sen, und daB die Befeuchtungseinrichtung einen Wasservorratsbehilter zum Eintauchen der Formstempel
und eine Quetschvorrichtung zum Auspressen der Formstempel auf einen vorbestimmten Wassergehalt
besitzt. Diese Ausbildung ist bei tiefen Tassen, hohen und schmalen Bechern und &hnlichen Formkdrpern
von Vorteil.

Zum rationelleren z.B. taktweisen Befeuchten von Formkdrpern oder Formkd&rpergruppen kann erfin-
dungsgemiB vorgesehen sein, daB die Formstempel gruppenweise an einem EndlosfSrderer befestigt sind,
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entlang welchem eine Aufsetzstation zum Aufsetzen der einen vorbestimmten Wassergehalt aufweisenden
Formstempel auf die Formkdrper, eine mit dem Wasservorratsbehélter versehene Wasseraufnahmestation
und eine mit der Quetschvorrichtung versehene Dosierstation angeordnet sind.

Zur genauen Dosierung der von den Formstempeln auf die Formkérper zu ibertragenden Wassermen-
ge durch gezieltes Auspressen der mit Wasser voligesogenen Formstempel kann erfindungsgemiB vorge-
sehen sein, daB die Quetschvorrichtung der Oberflichengestait der FormkGrper entsprechende, an die
Kontaktfiichen der Formstempel andrlickbare Kéfige zum dosierten Auspressen der Formstempel besitzt.

In weiterer Ausgestaitung der Erfindung wird eine Konditioniervorrichtung vorgeschlagen, bei welcher
zum beidseitigen Befeuchten der gebackenen Formk&rper zwei einander gegeniiberliegende Befeuchtungs-
einrichtungen vorgesehen sind, welche jeweils zumindest ein mit dem jeweils zu befeuchtenden Bereich der
FormkG&rperoberfliche in Kontakt bringbares Auftragelement, ndmlich eine Walze, einen Stempel, ein Band
od. dgl. besitzen, denen Wasser aus einem Wasservorratsbehélter zugeflihrt wird, wobei die Auftragelemen-
te der beiden Befeuchtungseinrichtungen zum wechselseitigen Abstiitzen der Formkdrper einander gegen-
Uberliegend angeordnet sind. Diese Ausbildung ermdglicht kiirzere Durchlaufzeiten bei gleichbleibender
Feuchtigkeitsaufnahme oder héhere Feuchtigkeitsaufnahme bei glsichbleibenden Durchlaufzeiten der Form-
kSrper.

In weiterer Ausgestaltung der Erfindung wird eine Konditioniervorrichtung vorgeschlagen, welche da-
durch gekennzeichnet ist, daB zum beidseitigen Befeuchten der gebackenen Formkdrper zwei Befeuch-
tungseinrichtungen zum Befeuchten der jeweiligen Unterseite der Formkdrper hintereinander angeordnet
und eine Wendevorrichtung zum Umdrehen der Formkdrper zwischen den beiden Befeuchtungseinrichtun-
gen angeordnet sind, wobei jede Befeuchtungseinrichtung zumindest ein mit dem jeweils zu befeuchtenden
Bereich der Formké&rperoberseite bzw. -unterseite in Kontakt bringbares Auftragelement, namlich eine
Walze, einen Stempel, ein Band od. dgl., besitzt, dem Wasser aus einem Vorratsbehilter zugefiihrt wird,
und eine Abstlitzeinrichtung zum Abstltzen der Formk&rper besitzt.

Gem#B einem weiteren Merkmal der Erfindung kann die Wendevorrichtung zum Umdrehen der
Formkdrper als Wendestern ausgebildet sein.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, da8 zum Befeuchten des Auftragelementes eine mit
diesem im Eingriff stehende, in den Wasservorratsbehélter teilweise hineinragende Befeuchtungswaize
vorgesehen ist. Diese Befeuchtungswalze Ubertrdgt eine genau dosierte Wassermenge fein verteilt auf die
Oberfliche des Auftragelementes, weliches das fein verteilte Wasser auf die Formk&rperoberfidche auftrigt.
Eine solche Ausbildung ist z.B. dann von Vorteil, wenn die Befeuchtungseinrichtung oberhalb des Trans-
portweges der gebackenen Formk&rper zum Befeuchten von deren Oberseite angeordnet werden soll.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB die Befeuchtungswalze einen inneren harten Kern
und einen &duBeren, pordsen Mantel aus elastischem Material besitzt, und daB zum Einsteilen des
Wassergehaltes des porésen AuBenmantels eine mit diesem im Eingriff stehende, gegeniiber dem Kern der
Befeuchtungswalze verstellbare Quetschwalze vorgesehen ist. Mit dieser Ausbildung 148t sich die auf die
Auftragswalze aufzutragende Wassermenge in einfacher Weise genau dosieren.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB die Auftragwalze einen inneren Kern und einen
duBeren pordsen, in den Wasservorratsbehilter teilweise hineinragenden Mantel aufweist, dessen AuBensei-
te die Kontaktfidiche zum Befeuchten der Formk&rper bildet. Bei dieser Ausbildung I48t sich die von der
Auftragwalze auf die Formk&rperoberfliche zu Ubertragende Wassermenge durch die Porositat und die
Dicke des porGsen Mantels verdndern, indem man beispieisweise auf den inneren Kern der Auftragwalze, je
nach der zu libertragenden Wassermenge, eine andere por&se Hiilse als Mantel aufschiebt.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB die Auftragwalze einen inneren harten Kern und
einen duBeren, pordsen Mantel aus elastischem Material besitzt, und daB zum Einstellen des Wassergehal-
tes des porGsen AuBenmantels eine mit diesem im Eingriff stehende, gegeniiber dem Kern der Auftragwal-
ze verstellbare Quetschwalze vorgesehen ist. Mit dieser Quetschwalze wird der mit Wasser volistidndig
angesogene AuBenmantel zwischen dem Kern der Auftragwalze und der Quetschwaize in einem der
Einstellung der Quetschwalze entsprechenden AusmaB wieder ausgepreBt, soda8 beim Andriicken der zu
befeuchtenden Formkdrperoberfliche gegen die AuBenfliche der Auftragwalze eine bestimmte, genau
dosierte Wassermenge auf die Formkdrperoberfidche aufgetragen wird. Diese Wassermenge kann durch
Verédndern des Abstandes der Quetschwalze vom Kern der Auftragwalze verdndert bzw. eingestelit werden,
ohne daB sich an dem feinverteilten Auftragen auf die Formk&rperoberfliche etwas dndert.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB das Kontakt-Auftragelement, nimlich eine Walze, ein
Stempel od. dgl., ein auBenliegendes Oberfidchenrelief besitzt, welches mit dem Oberfiichenrelief des zu
befeuchtenden Teiles der Formk&rperoberflache in Eingriff bringbar ist und dem Negativ zumindest eines
Teiles dieses Formkdrper-Oberflichenreliefs entspricht. Bei dieser Ausbildung wird ein vollfidchiger Auftrag
der fein verteilten Wassermenge auf dem dem Oberflachenrelief entsprechenden Bereich des Formkdrpers



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

AT 404 088 B

erreicht. Dieser auf dem AuBenumfang der Auftragwalze oder auf der AuBenseite des Auftragstempels
abgebildete Bereich der Formk&rperoberfliche kann bei zwei erfindungsgem&Ben Konditioniervorrichtun-
gen, die vom Formk&rper nacheinander in zwei zueinander senkrechten Richtungen zu durchlaufen sind, so
gewihlt werden, daB die jeweils befeuchteten Oberflichenbereiche des Formkdrpers sich teilweise oder
vollstindig Uberdecken oder aber sich gegenseitig zur vollstindigen Formkdrperoberfldche ergénzen.
Dariiberhinaus erlaubt es diese Ausbildung, bei diinnwandigen Formk&rpern mit stark gegliedertem Oberfla-
chenrelief, z.B. rechteckige Formkd&rpertafeln mit nebeneinander und hintereinander angeordneten, tassen-
férmigen Vertisfungen, die Aufiragwalze gleichzeitig als Vorschubwalze fiir den Transport des Formkdrpers
durch die Konditioniervorrichtung auszubilden.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB die Abstltzeinrichtung ein dem Kontakt-Auftragele-
ment gegeniiberliegendes Abstiitzelement, ndmlich eine Walze, einen Stempel od. dgl., mit einem auBenlie-
genden Oberflachenrelief besitzt, welches mit dem Oberfldchenrelief der Formk&rperoberfidche in Eingriff
bringbar ist und dem Negativ zumindest eines Teiles dieses Formk&rper-Oberfidchenreliefs entspricht.
Diese Ausbildung erlaubt es, z.B. eine Abstiitzwalze als angetrisbene Transportwaize fiir die Formk&rper zu
verwenden.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sietit vor, daB die Auftragwalze eine mit der Formk&rperoberfldche
in Kontakt bringbare AuBenfldche besitzt, weiche sich {iber die gesamte zur Auftragwalzenachse parallele
Langserstreckung der FormkG&rper erstreckt.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB das Kontakt-Auftragelement als endloses Band,
Riemen od. dgl. mit einer zum Befeuchten der FormkSrper vorgesehenen AuBenseite ausgebildet ist,
welches Uber zwei rotierende Umlenkwalzen gelegt ist, von denen eine Umlenkwalze in den Wasservorrats-
behilter teilweise hineinragt und die andere Umienkwalze der Abstlitzeinrichtung flir die am Auftragelement
anliegenden Formk&rper gegenilberliegend angeordnet ist.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, daB das als endloses Band, Riemen od. dgl. ausgebildete
Auftragelement aus porésem, elastischem Material besteht und daB zum Einstellen des Wassergehaites des
Auftragelementes eine mit diesem im Eingriff stehende, der in den Wasservorratsbehéiter teilweise
hineinragenden Umlenkwaize gegeniiberliegende und gegeniiber dieser verstellbare Quetschwaize vorgese-
hen ist.

Ein weiteres Merkmal der Erfindung sieht vor, da8 zum Befeuchten des Kontakt-Auftragelementes eine,
die Wasserzufuhr zum Auftragelement steuernde Tropfleiste vorgesehen ist. Dabei wird die Wasserzufuhr
iiber die Tropfleiste zum Kontakt-Auftragelement unterbrochen, wenn die Zufuhr der Formkdrper zur
Konditioniervorrichtung unterbrochen wird.

Um ldngere Einwirkzeiten des auf die Formkdrperoberfliche aufgetragenen Wassers zuzulassen,
kénnen die einmal befeuchteten Formkdrper ruhen gelassen werden, bevor sie ein weiteres mal befeuchtet
werden. Beim Konditionieren von Waffeitafein wird eine solches ldngeres Einwirken von z.B. 10 bis 60
Minuten beispielsweise dadurch sichergestellt, daB die Waffeltafein nach dem Befeuchten zu Waffelstapein
Ubersinandergelegt bzw. gestapeit werden und als Waffelstapel ruhen gelassen werden, um nach der
entsprechenden Ruhe- bzw. Lagerzeit, allenfalls nach dem Wenden des Waffelstapels, wieder vom
Waffelstapel vereinzelt und einem neuerlichen Befeuchtungsvorgang unterworfen zu werden.

Wihrend dieser Ruhe- bzw. Lagerzeit kénnen die FormkSrper bzw. Waffeltafeln infolge der Feuchtig-
keitsaufnahme wachsen.

Beim Befeuchten von im wesentlichen ebenen Formk&rpern, wie z.B. Waffelbldttern oder dergleichen,
werden immer beide Seiten gleichzeitig bzw. unmittelbar nacheinander befeuchtet, um ein Verwerfen
hintanzuhalten.

Nachstehend wird die Erfindung anhand von in den Zsichnungen dargesteliten Ausflihrungsbeispielen
von Vorrichtungen zur Durchfiihrung des erfindungsgemiBen Verfahrens nédher erfdutert. In den Zeichnun-
gen zeigen: Fig. 1 schematisch eine Seitenansicht einer Konditioniervorrichtung mit einer Ausfiihrungsform
einer Befeuchtungseinrichtung zum einseitigen Befeuchten von gebackenen, dinnwandigen, tassenfGrmigen
Formkdrpern, Fig. 2 schematisch eine Seitenansicht einer Ausfiihrungsform einer Konditioniervorrichtung
zum beidssitigen Befeuchten von gebackenen, diinnwandigen, tassenfdrmigen Formkdrpem, durch zwei
einander gegeniiberliegende Befeuchtungseinrichtungen, Fig. 3 schematisch eine Seitenansicht einer Aus-
fiihrungsform einer Konditioniervorrichtung zum beidseitigen Befeuchten von gebackenen, diinnwandigen,
plattenfdrmigen Formk&rpern, Fig. 4 schematisch eine Seitenansicht einer Ausflihrungsform einer Konditio-
niervorrichtung zum einseitigen Befeuchten von gebackenen, diinnwandigen, tassenfSrmigen FormkGrpern,
Fig. 5 eine Draufsicht auf die Ausfihrungsform der Fig. 4, Fig. & eine Ansicht der Antriebsseite der
AusfUhrungsform der Fig. 4, Fig. 7 eine Ansicht der der Antriebsseite gegenliberliegenden Seite der
Ausfiihrungsform der Fig. 4, Fig 8 schematisch eine Seitenansicht einer Ausfiihrungsform einer Konditio-
niervorrichtung zum einseitigen Befeuchten von gebackenen, dinnwandigen, tassenfGrmigen Formkd&rpern,
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Fig. 9 schematisch einen Schnitt durch eine Befeuchtungseinrichtung fiir ein Auftragelement, Fig. 10
schematisch eine Seitenansicht einer AusflUhrungsform einer Konditioniervorrichtung zum beidseitigen
Befeuchten von gebackenen, diinnwandigen, plattenfSrmigen Formk&rpern durch zwei hintersinander ange-
ordnete Befeuchtungseinrichtungen, zwischen denen eine Wendevorrichtung flr die plattenférmigen Form-
kdrper vorgesehen ist, Fig. 11 schematisch eine Seitenansicht einer Ausfiihrungsform einer Konditioniervor-
richtung zum Befeuchten der Innenseite von becherférmigen Formk&rpern mit Hilfe von Formstempeln und
Fig. 12 schematisch eine Seitenansicht einer Konditioniervorrichtung zum Befeuchten der AuBenseite von
becherférmigen Formk&rpern mit Hilfe von Formstempein.

Die vorliegende Erfindung betrifft das Konditionieren von verrottbaren, diinnwandigen Formkdrpern,
welche in geschlossenen Formen aus Backmassen auf Mehl- und/oder Stérkebasis gebacken wurden. Unter
dinnwandigen Formkdrpern werden sowohi diinnwandige Behéltnisse, wie z.B. Teller, Becher, wannenf&r-
mige Behdlter mit Stapelrand, Ampuilentrays, Trays fiir SlBwaren, u.dgl., welche aus eBbaren und/oder
verrottbaren Materialien auf Stirkebasis hergesteilt wurden, verstanden, als auch die aus der Waffelindustrie
bekannten, in geschlossenen Formen gebackenen Waffein, wie z.B. rechteckige Waffelbldtter, als niedere
Hohlwaffeln oder Flachwaffeln bezeichnete rechteckige Waffeltafeln mit von einem ebenen Waffelblatt
einseitig abstehenden HohlkSrperhiiften und dergleichen.

Die diinnwandigen gebackenen Formkd&rper kénnen aus eBbaren Waffeln mit folgender Zusammenset-
zung bestehen: Kohlenhydrate 62% - 94%, vorzugsweise 75% - 89%, Protein 3% - 16%, vorzugsweise
75% - 15%, Wasser 0,8% - 16%, vorzugsweise 1% - 6%, sonstige Bestandteile 2% - 11,5%, vorzugsweise
2,5% - 8% (z.B. Lipide, Mineralstoffe).

Weiters kdnnen die gebackenen Formkdrper aus verrottbarem Material auf Starkebasis mit folgender
Zusammensetzung bestehen: Kohlenhydrate 58% - 98%, vorzugsweise 76% - 92%, Protein unter 3%,
vorzugsweise unter 1%, Wasser 0,8% - 22%, vorzugsweise 6% - 18%, sonstige Bestandteile 1% - 23%,
vorzugsweise 2% - 6% (z.B. Lipide, Mineralstoffe, Flllstoffe). Dinnwandige, in geschiossenen Backformen
aus Backmassen gebackene Formk&rper besitzen unmittelbar nach dem Ausformen bzw. Entnehmen aus
der jewsiligen Backform einen Feuchtigkeitsgehalt, der deutlich unterhalb des fur die jewsils vorgesehene
Verwendung bzw. Weiterverarbeitung optimalen Feuchtigkeitsgehaltes liegt. Um nun diese Formk&rper auf
ihren optimalen Feuchtigksitsgehalt zu bringen, wird erfindungsgema8 die dafiir erforderliche Wassermenge
auf die Formkd&rperoberfldche direkt aufgebracht. iIst nur eine drtlich begrenzte Erhdhung des Feuchtigkeits-
gehaltes im Formk&rper gewiinscht, so wird nur auf diesen &rilich begrenzten Bereich die flir die Erhdhung
des Feuchtigkeitsgehaltes in diesem Bereich erforderiiche Wassermenge fein verteilt mittels Walzen,
Bander oder Stempel od. dgi. aufgebracht.

In Fig. 1 ist eine Konditioniervorrichtung fiir Formk&rpertafein dargestellt, in der nur die Bereiche der
Formkorpertafein befeuchtet werden, entlang welcher die Formk&rpertafeln zerschnitten bzw. gestanzt
werden. Die im wesentlichen ebenen Formkdrpertafeln 1 bestehen aus in drei Reihen hintereinander und in
zwei Reihen nebeneinander angeordneten Tassen 2 mit wannenférmigen Vertiefungen, wobei jeweils sechs
Tassen 2 eine sinstlickige Formkdrpertafel 1 bilden, welche im ganzen in einer auf- und zumachbaren
Backform eines nicht dargestelliten Ofens gebacken wird und aus welcher die sechs Tassen 2 nach dem
Konditionieren herausgeschnitten bzw. herausgestanzt werden. Diese Formkdrpertafeln 1 werden von einem
horizontalen Transportband 3 auf eine schrige Fiihrungsfliche 4 Uibergeben, entlang welcher sie zu einer
Befeuchtungseinrichtung 5 hinuntergieiten.

Die Befeuchtungseinrichtung 5 besitzt eine Aufiragwalze 6 mit einem zylindrischen Walzenkern 7 und
einem HuBeren Mantel 8 aus pordsem Material. Die Auftragwalze 6 liegt auf der Oberseite der auf der
schrdgen Flhrungsfliche 4 aufliegenden Formkdrpertafel 1 auf und taucht mit ihrem elastischen, pordsen
Mantel 8 in einen seitlich neben der Bewegungsbahn der Formk&rpertafel 1 befindlichen Wasservotratsbe-
hilter 9 ein. Oberhalb des Wasservorratsbehilters 9 ist parallel zur Auftragwalze 6 eine Quetschwalze 10
angeordnet, die in einem Walzenhalter 11 radial zu dem Walzenkern 7 verschiebbar ist und den por&sen
elastischen Mantel 8 gegen den Walzenkern 7 zusammendriickt.

Die Befeuchtungseinrichtung § besitzt weiters eine zur Auftragwalze 6 parallele Abstltzwalze 12, die die
Formkorpertafeln 1 gegen die Auftragwalze 6 hilt und die mit ihrer Manteifliche an der Unterseite der
Formk&rpertafel 1 aufliegt. Die Mantelfliche bzw. der AuBenumfang der Abstiitzwalze 12 besitzt ein
Oberflachenrelief, welches dem Negativ der Abwicklung der Unterseite der Formk&rpertafeln 1 entspricht,
wobei der zylindrische Bereich 13 des Oberflachenreliefs der Abstiitzwalze 12 den ebenen Unterseiten der
Tassenrdnder und die Ausnehmungen 14 des Oberflichenreliefs der Abstiitzwalze 12 den Unterseiten der
Tassenbdden entsprechen.

In Fig. 2 ist eine Konditioniervorrichtung zum Ganzkdrper-Konditionieren der Formkdrpertafeln 1
gezeigt, welche zwei zu beiden Seiten der Bewegungsbahn der Formkdrpertafeln 1 angeordneten Befeuch-
tungseinrichtungen 15 und 16 aufweist. Die der Oberseite der Formk&rpertafel 1 zugeordnete Befeuch-
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tungseinrichtung 15 besitzt einen Wasservorratsbehilter 17, in den eine, mit einem elastischen, pordsen
Mantel 18 versehene Auftragwalze 19 eintaucht, und eine zur Auftragwalze 19 parallele, oberhalb des
Wasserbehiiters 17 angeordnete Quetschwalze 20, die den Mantel 18 gegen den Kern 19' der Auftragwalze
19 zusammendriickt. Der AuBenumfang der Auftragwalze 19 ist mit einem QOberflichenrelief versehen,
welches dem Negativ des auf der Oberseite des Formkdrpers 1 vorhandenen Oberfidchenreliefs entspricht,
sodaB die Auftragwalze beim Abwilzen auf der Oberseite des Formkdrpers 1 volilflichig anliegt. Der
AuBenumfang der Quetschwalze 20 ist mit einem Oberflachenrelief versehen, weiches der Abwicklung des
Oberflachenreliefs der Auftragwalze entspricht. Die Quetschwalze 20 ist in einem Walzenhaiter 21 radial zur
Auftragwalze 19 verstellbar angeordnet.

Die der Unterseite der Formkdrpertafel 1 zugeordnete Befeuchtungseinrichtung 16 ist dhnlich der der
Oberseite der Formkdrpertafel 1 zugeordneten Befeuchtungseinrichtung 15 ausgebildet und unterscheidet
sich von dieser nur dadurch, daB das Oberflichenrelief der Auftragwalze 22 der Unterseite der Formkdrper-
tafel 1 angepa8t ist.

Fig. 3 zeigt eine Konditioniervorrichtung fiir ebene Formkdrpertafein, wie z.B. Waffelblatter, bei weicher
2u beiden Seiten der Bewegungsbahn der auf einer bis zur Konditioniervorrichtung reichenden schrégen
Flihrungsfliche 23 liegenden ebenen Formkorpertafel 24 zwei, untereinander dhnliche Befeuchtungseinrich-
tungen 25,26 angeordnet sind, welche in ihrem Aufbau der Befeuchtungseinrichtung 5 der Fig. 1 entspre-
chen und sich von dieser im wesentlichen nur dadurch unterscheiden, da8 die Breite der Auftragwalzen
27,28 der parallel zur Walzenachse bzw. senkrecht zur Bewegungsrichtung gemessenen Langserstreckung
der Formké&rpertafel 24 entspricht.

In den Fig. 4 bis 7 ist eine weitere Ausflihrungsform einer erfindungsgeméBen Konditioniervorrichtung
dargestellt, bei welcher ebene Formk&rpertafein 1, die aus an den Rindern mit einander verbundenen
Tassen 2 bestehen, auf einem Transportband 29 liegend auf der Oberseite befeuchtet werden. Oberhalb
des Transportbandes 29 ist eine Befeuchtungseinrichtung 30 angeordnet, welche eine mit einem ZuBeren,
porsen, elastischen Mantel versehene Auftragwaize 31, eine mit dieser im Eingriff stehende Befeuchtungs-
walze 32, einen Wasservorratsbehilter 33, in dessen Wasservorrat die Befeuchtungswalze 32 eintaucht, und
sinen Wassertank 34 aufweist, aus dem Uber eine Leitung 35 Wasser in den Wasservorratsbehditer 33
nachgefillt wird. Die auf der Oberseite der Formkdrpertafeln 1 aufliegende Auftragwalze 31 und die mit
dieser im Eingriff stehende Belsuchtungswalze 32 werden {ber einen Kettentrieb 36 synchron mit dem
Transportband 29 angetrieben. Der Kettentrieb 36 sisht eine Antriebskette 37 vor, die mit dem Kettenrad 38
einer Antriebswalze des Transportbandes 29, einem Kettenrad 39 auf der Achse der Befeuchtungswalze 32,
einem Kettenrad 40 auf der Achse der Auftragswaize 31 und einem Spannrad 41 fiir die Antriebskette 37 im
Eingriff steht. Die Befeuchtungswalze 32 ist ebenso wie die Auftragswalze 31 im Gestell 42 der Befeuch-
tungseinrichtung 30 verschiebbar und in der jeweiligen Lage feststellbar angeordnet. Der Feuchtigksitsge-
halt des ZuBeren, pordsen, elastischen Mantels der Auftragswalze 31 wird durch Verdnderung des
Achsabstandes zwischen der als Quetschwalze fiir den duBeren Mantel ausgebildeten Befeuchtungswalze
32 und Auftragswalze 31 eingestellt. Durch die Befeuchtungswalze 32 wird nicht nur Wasser aus dem
Wasservorratsbehdlter 33 auf die Auftragswalze 31 libertragen, sondern auch der Mantel der Auftragswalze
31 dem jewsils gewiinschten Feuchtigkeitsgehalt entsprechend mehr oder weniger zusammengedriickt.

Fig. 8 zeigt eine weitere Ausfiihrungsform einer Befeuchtungseinrichtung 43, bei welcher ein endloses,
Wasser aufnehmendes, elastisches Band 44 als Auftragelement vorgesehen ist. Die Befeuchtungseinrich-
tung 43 besitzt einen Wasservorratsbehdlter 45, in dessen Wasservorrat eine rotierende Befeuchtungswalze
46 eintaucht, und eine rotierende Auftragwalze 47, die oberhalb der Transportbahn der Formkdrpertafeln 1
angeordnet ist. Das endiose Band 44 ist um die Befeuchtungswaize 46 und um die Auftragwalze 47 gelegt
und wird durch eine Spannwalze 48 gespannt. Oberhalb des Wasservorratsbehéliters 45 ist eine gegeniber
der Befeuchtungswalze 46 verstellbare Quetschwalze 49 vorgesehen, die zwischen sich und der Befeuch-
tungswalze 46 das Band 44 zusammendriickt und so den Feuchtigkeitsgehalt des Bandes 44 und damit die
auf die Formk&rpertafeln 1 aufgebrachte Wassermenge bestimmt. Fig. 9 zeigt eine weitere M&glichkeit der
Befeuchtung der Auftragwalze bzw. des Auftragbandes, bei der Wasser mittels einer Tropfleiste 50 direkt
auf die Auftragwalze bzw. das Auftragband aufgebracht wird.

Fig. 10 zeigt eine Ausflihrungsform einer Konditioniervorrichtung zum beidseitigen Befeuchten von
gebackenen, dinnwandigen, plattenfdrmigen Formkdrpern. Die Konditioniervorrichtung besteht aus einer
ersten Befeuchtungsstation 51 mit einem Antransportband 52, einer Befeuchtungseinrichtung 53 und einem
Abtransportband 54, aus einer zweiten Befeuchtungsstation 55 mit einem Antransportband 56, einer
Befeuchtungseinrichtung 57 und einem Abtransportband 58 und aus einem zwischen den beiden Befeuch-
tungsstationen 51 und 55 angeordneten Wendestern 58 zum Umdrehen der plattenférmigen Formkdrper. In
den beiden Befeuchtungsstationen 51 und 55 wird jeweils nur die unten liegende Seite der plattenférmigen
Formkdrper befeuchtet, wobei in der ersten Befeuchtungsstation 51 die untenliegende Unterseite der
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plattenfdrmigen Formk&rper befeuchtet wird und in der zweiten Befeuchtungsstation 55, nachdem die
plattenformigen Formk&rper vom Wendestern 59 mit der Oberseite nach unten umgedreht wurden, die
untenliegende Oberseite der plattenformigen Formkérper befeuchtet wird. An die zweite Befeuchtungssta-
tion 55 ist eine Stapelvorrichtung 60 fiir die plattenférmigen Formkdrper angeschlossen, von der die
Formk&rperstapel zum Zwischenlagern auf ein Transportband 61 libergeben werden.

In den Fig. 1 bis 10 sind Ausflihrungsformen von Konditioniervorrichtung zum Konditionieren von
gebackenen, dinnwandigen Formkdrpern im Durchlaufverfahren dargestsilt. Bei gebackenen, diinnwandi-
gen Formk&rpern, insbesonders bei tiefen und schmalen Bechern oder Tassen od. dgl. kann ein vollfidchi-
ges Befeuchten der Formk&rperoberfiichen auch einzeln im Taktverfahren mittels entsprechend geformter
Formstempel mit einer saugfdhigen Oberflache erfolgen, welche iiber Befeuchtungswalzen oder Befeuch-
tungsbéander oder dergleichen gesieuert befeuchtet werden.

In Fig. 11 ist eine Konditioniervorrichtung 62 dargestellt, bei der im Taktverfahren jeweils drei
nebeneinander mit der Offnung nach oben angeordnete Becher 63 mittels Formstempeln 64 gleichzeitig
befeuchtet werden. Die Formstempel 64 sind jeweils in einer Gruppe zu dritt nebeneinander an einem
Endlosférderer 65 befestigt. Entlang der unteren Bahn des Endlosférderers 85 sind eine Aufsetzstation 66,
eine Dosierstation 67 und eine Wasseraufnahmestation 68 angeordnet.

Die Aufsetzstation 66 ist oberhalb einer senkrecht zur Bildebene angeordneten F&rdereinrichtung 69 fiir
die Becher 63 angeordnet. Die Becher 63 sind in Aufnahmevertiefungen 70 der Fordereinrichtung 69
aufgenommen und werden schrittweise durch die Aufsetzstation 66 transportiert. In der Aufsetzstation 66 ist
ein vertikal anhebbarer bzw. absenkbarer Tisch 71 vorgesehen, welcher die Becher 63 zum Befeuchten
anhebt und mit ihrer Innenseite gegen die nach unten weisende Kontaktfliche 72 der Formstempeln 64
drlickt. Nach dem Befeuchten wird der Tisch 71 wieder in seine in Fig. 11 gezeigte Stellung abgesenkt und
die Fordereinrichtung 69 um einen Schritt weitergefahren.

Die Formstempel 64 werden in der Wasseraufnahmestation 68 in einem Wasservorratsbehilter 73 ins
Wasser getaucht, welcher dazu mittels eines Druckmittelzylinders 73' angehoben und nach dem Eintauchen
der Formstempel 84 in den Wasservorrat des Wasservorratsbehiiters 73 wieder abgesenkt wird. Anschtie-
Bend werden die nassen Formstempel 64 in die Dosierstation 67 weitertransportiert, wo sie mit Hilfe von
vertikal heb- und senkbaren Kifigen 74 auf einen vorbestimmten Wassergehalt ausgedriickt werden. Das
ausgepreBte Wasser flieBt Uber eine Abtropftasse 75 ab. Die so einen genau dosierten Wassergehait
aufweisenden Formstempel 64 werden dann in die Aufsetzstation 66 weiterbefdrdert. Selbstverstiandlich
kbnnen der Tisch 71, der Wasservorratsbehditer 73 und die Kifige 74 stationdr angeordnet und der die
Formstempel 64 tragende Endlosférderer 65 im Geste der Konditioniervorrichtung 62 zum Befeuchten der
Becher 63 bzw. zum Benetzen und Auspressen der Formstempel 64 vertikal auf- und abbewegbar sein.

Fig. 12 zeigt eine Befeuchtungseinrichtung 76 Zhnlich der in Fig. 11 dargesteliten Befeuchtungseinrich-
tung 62, jedoch zum Befeuchten der AuBenseite der mit der Offnung nach unten angeordneten Becher 63.
Diese Befeuchtungseinrichtung 76 unterscheidet sich von jener der Fig. 11 nur durch die Gestalt der
Formstempel 77 bzw. durch die Orientierung der diesen in der Dosierstation 78 zugeordneten Kifige 79.
Wiahrend bei den Formstempein 64 der Fig. 11 deren Kontaktfliche 72 dem Negativ der Innenseite der
Becher 63 entspricht, entspricht die Kontaktfliche 80 der Formstempel 77 der Fig. 12 dem Negativ der
AuBlenseite der Becher 63.

Die zum Auspressen der Formstempel 77 bzw. 64 verwendeten Kifige 74 bzw. 79 entsprechen in ihrer
rdumlichen Gestalt im wesentlichen dem Becher 63, nur sind die Kifige 74 mit der Innenseite nach oben
angeordnet (Fig. 11) wogegen die Kifige 79 mit der AuBenseite nach oben angeordnet sind (Fig. 12). Die
Auf- und Abbewegung der Kifige 74, 79 kann ebenso wie die des Hubtisches der Aufsetzstation und die
des Wasservorratsbehilters der Wasseraufnahmestation mittels nicht dargesteliter Hubmittelzylinder erfol-
gen. Dariiberhinaus k&nnen auch bei diesem Ausflihrungsbeispiel die Kifige 79, der Tisch der Aufsetzsta-
tion und der Wasservorratsbehélter zum Eintauchen der Formstempel 77 stationdr angeordnet sein und der
die Formstempel 77 tragende Endlosférderer im Gestell der Konditioniervorrichtung 76 vertikal auf- und
abbewegbar sein.

Patentanspriiche

1. Verfahren zum Konditionieren von verrottbaren, vorzugsweise eBbaren, diinnwandigen Formk&rpern,
welche in geschlossenen Formen aus Backmassen gebacken wurden, die auf der Basis von Cerealien-
mehlen und/oder Stirke hergestellt sind, wobei Feuchtigkeit in die gebackenen Formkdrper von auBen
eingebracht wird, dadurch gekennzeichnet, da8 Wasser zumindest auf einen Teilbersich der Oberfl3-
che jedes einzeinen Formk&rpers mittels zumindest eines Kontakt-Auftragelementes, nimlich mit einer
Walze oder einem Stempel oder einem Band od.dgl. aufgebracht wird.
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Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB das Wasser als dunner Film aufgebracht
wird.

Verfahren nach Anspruch 1 oder 2 fiir in geschlossenen Formen gebackene Formkdrper, die in Teile
geschnitten werden, dadurch gekennzeichnet, da8 Wasser zumindest auf die an die spiteren
Schnittstellen angrenzenden Teilbereiche der Formkdrperoberflache aufgetragen wird.

Verfahren nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, da8 das Wasser mittels eines, an das
Oberflichenrelief des Auftragbereiches angepaBten Kontakt-Auftragelementes, wie 2.B. einer Formwal-
ze oder eines Formstempels, aufgetragen wird.

Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, da8 das Wasser auf beiden
Seiten des dinnwandigen Formkdrpers zumindest auf einen Teilbereich der Oberflache der jeweiligen
Seite aufgebracht wird.

Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, daB das Wasser mittels
eines pordsen, einen vorbestimmten Feuchtigkeitsgehalt aufweisenden Kontakt-Auftragelementes, ndm-
lich mit einer Walze, einem Band oder Stempel od. dgl., aufgetragen wird.

Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, da8 das Wasser mittels
eines mit flexibler Oberfliche versehenen Kontakt-Auftragelementes, ndmlich mit einer Walze, einem
Band oder Stempel od. dgl., aufgetragen wird.

Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daB die gebackenen
Formk&rper nacheinander zwischen zwei, an beiden Seiten des jeweiligen FormkGrpers zumindest in
Teilbereichen der Formkdrperoberfiiche anliegenden Walzen hindurchgefihrt werden, wobei die mit
der Formkdrperoberfliche in Kontakt kommende Walzenoberfidche zumindest einer der beiden Walzen
mit Wasser benetzt ist.

Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, da8 dem auf die Oberflache
der Formkdrper aufzutragenden Wasser vor dem Auftragen ein Desinfektionsmittel zugesetzt wird.

Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet, da8 dem Wasser Alkohol als Desinfektionsmit-
tel zugesetzt wird.

Vorrichtung zum Konditionieren von verrottbaren, vorzugsweise eBbaren, diinnwandigen Formkd&rpern,
welche in geschiossenen Formen aus Backmassen gebacken wurden, die auf der Basis von Cerealien-
mehlen und/oder Stirke hergestslit sind, wobei Feuchtigkeit in die durch die Vorrichtung transportierten
gebackenen Formk&rper von auBen eingebracht wird, dadurch gekennzeichnet, daB zum einseitigen
Befeuchten zumindest von Teilbersichen der Formk3rperoberfliche jedes Formkdrpers (1,63) zumin-
dest eine Befeuchtungseinrichtung (5,30,43,62,76) vorgesehen ist, weiche zumindest ein mit dem zu
befeuchtenden Bersich in Kontakt bringbares Auftragelement (6,31,44,64,77), namlich eine Walze,
einen Stempel, ein Band od. dgl., besitzt, dem Wasser aus einem Wasservorratsbehditer (9,33,45,73)
zugefiihrt wird, und eine Abstltzeinrichtung (14,29,71) zum Abstiitzen der Formkdrper (1,63) besitzt.

Vorrichtung nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, dad die Befeuchtungseinrichtung (62,76)
zum einseitigen Befeuchten der Formkdrper (63) als Formstempel (64,77) ausgebildete Auftragelemen-
te besitzt, welche dem Negativ des Formkdrpers (63) entsprechende mit der Formk&rperoberfidche in
Eingriff bringbare Kontaktfldchen (72,80) aufweisen, und daB die Befeuchtungseinrichtung (62,76) einen
Wasservorratsbehilter (73) zum Eintauchen der Formstempel (64,77) und eine Quetschvorrichtung zum
Auspressen der Formstempel (64,77) auf einen vorbestimmten Wassergehalt besitzt.

Vorrichtung nach Anspruch 12, dadurch gekennzeichnet, da8 die Formstempel (64,77) gruppenweise
an einem Endlosfdrderer (65) befestigt sind, entlang welchem eine Aufsetzstation (66) zum Aufsetzen
der einen vorbestimmten Wassergehalt aufweisenden Formstempel (64) auf die Formkdrper (63), eine
mit dem Wasservorratsbehilter (73) versehene Wasseraufnahmestation (68) und eine mit der Quetsch-
vorrichtung versehene Dosierstation (67) angeordnet sind.
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Vorrichtung nach Anspruch 12 oder 13, dadurch gekennzeichnet, daB die Quetschvorrichtung der
Oberflichengestalt der Formkdrper (63) entsprechende, an die Kontaktflichen (72,80) der Formstempel
(64,77) andriickbare Kifige (74,79) zum dosierten Auspressen der Formstempel (64,77) besitzt.

Vorrichtung zum Konditionieren von verrottbaren, vorzugsweise eBbaren, diinnwandigen Formk&rpern,
welche in geschlossenen Formen aus Backmassen gebacken wurden, die auf der Basis von Cerealien-
mehlen und/oder Stirke hergestellt sind, wobei Feuchtigkeit in die durch die Vorrichtung transportierten
gebackenen Formkdrper von auBen eingebracht wird, dadurch gekennzeichnet, da8 zum beidseitigen
Befeuchten der gebackenen FormkGrper (1,24) zwei einander gegeniiberliegende Befeuchtungseinrich-
tungen (15,16,25,26) vorgesehen sind, welche jeweils zumindest ein mit dem jewsils zu befeuchtenden
Bereich der Formkdrperoberfliche in Kontakt bringbares Auftragelement, nidmlich eine Walze, einen
Stempel, ein Band od. dgl. (19,22,27,28), besitzen, denen Wasser aus einem Wasservorratsbehiiter
(17) zugefiihrt wird, und daB die Aufiragelemente (19,22,27,28) der beiden Befeuchtungseinrichtungen
(15,16,25,26) zum wechselseitigen Abstiitzen der Formk&rper (1,24) einander gegeniiberliegend ange-
ordnet sind.

Vorrichtung zum Konditionieren von verrottbaren, vorzugsweise eSbaren, diinnwandigen Formk&rpern,
welche in geschlossenen Formen aus Backmassen gebacken wurden, die auf der Basis von Cerealien-
mehlen und/oder Stirke hergestellt sind, wobei Feuchtigkeit in die durch die Vorrichtung transportierten
gebackenen Formk&rper von auBen eingebracht wird, dadurch gekennzeichnet, da8 zum beidseitigen
Befeuchten der gebackenen Formkdrper (1) zwei Befeuchtungseinrichtungen (53,57) zum Befeuchten
der jeweiligen Unterseite der Formk&rper (1) hintereinander angeordnet sind und eine Wendevorrich-
tung (59) zum Umdrehen der Formkdrper (1) zwischen den beiden Befeuchtungseinrichtungen (53,57)
angeordnet ist, wobei jede Befeuchtungseinrichiung (53,57) zumindest ein mit dem jeweils zu befeuch-
tenden Bereich der Formkdrperoberseite bzw. -unterseite in Kontakt bringbares Auftragelement, nim-
lich eine Walze, einen Stempel, ein Band od. dgl., besitzt, dem Wasser aus einem Vorratsbehilter
zugefiihrt wird, und eine Abstiitzeinrichtung zum Abstiitzen der Formk&gper (1) besitzt.

Vorrichtung nach Anspruch 16, dadurch gekennzeichnet, da8 die Wendevorrichtung (59) zum
Umdrehen der Formkdrper (1) als Wendestern ausgebildet ist.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 11 bis 17, dadurch gekennzeichnet, da8 zum Befeuchten des
Auftragelementes (31,44) eine mit diesem im Eingriff stehende, in den Wasservorratsbehiiter (33,45)
teilweise hineinragende Befeuchtungswalze (32,46) vorgesehen ist.

Vorrichtung nach Anspruch 18, dadurch gekennzeichnet, daB die Befeuchtungswalze einen inneren
harten Kern und einen #uBeren, por&sen Mantel aus elastischem Material besitzt, und daB8 zum
Einstellen des Wassergehaltes des porésen AuBenmantels eine mit diesem im Eingriff stehende,
gegeniiber dem Kern der Befeuchtungswalze verstellbare Quetschwalze vorgesehen ist.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 11 bis 17, dadurch gekennzeichnet, da8 die Auftragwalze
(6,19) einen inneren Kern (7,19') und einen duBeren porSsen, in den Wasservorratsbehiiter (9,17)
teilweise hineinragenden Mantel (8,18) aufweist, dessen AuBlenseite die Kontaktfliche zum Befeuchten
der Formk&rper (1,24) bildet.

Vorrichtung nach Anspruch 20, dadurch gekennzeichnet, daB die Auftragwalze (6,19) einen inneren
harten Kern (7,19') und einen duBeren, pordsen Mantel (8,18) aus elastischem Material besitzt, und da8
zum Einstellen des Wassergehaltes des porSsen AuBenmantels (8,18) eine mit diesem im Eingriff
stehende, gegeniber dem Kern (7,19") der Auftragwalze (6,19) verstellbare Quetschwalze (10,20)
vorgesehen ist.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 11 bis 21, dadurch gekennzeichnet, da8 das Kontakt-
Auftragelement, ndmilich eine Walze, ein Stempel od. dgl. (19,22), ein auBenliegendes Oberflachenrslief
(72,80) besitzt, weiches mit dem Oberfldchenrelief des zu befeuchtenden Teiles der Formkd&rperober-
flache in Eingriff bringbar ist und dem Negativ zumindest eines Teiles dieses Formkdrper-Oberflichen-
reliefs entspricht.

11



10

20

25

30

35

40

45

50

55

23

24.

25,

26.

27.

AT 404 088 B

Vorrichtung nach Anspruch 11 bis 14 oder 16, dadurch gekennzeichnet, da8 die Abstitzeinrichtung
eine dem Kontakt-Auftragelement (6) gegeniiberliegendes Abstiitzelement (12), ndmlich eine Walze,
einen Stempel od. dgl., mit einem auBenliegenden Oberflachenrelief (13,14) besitzt, welches mit dem
Oberflchenrelief der Formk&rperoberfidche in Eingriff bringbar ist und dem Negativ zumindest eines
Teiles dieses Formk&rper-Oberflachenreliefs entspricht.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 11 oder 15 bis 23, dadurch gekennzeichnet, da8 die
Auftragwalze (19,22,27,28) eine mit der Formk&rperoberflache in Kontakt bringbare AuBenfldche besitzt,
welche sich Uber die gesamte zur Auftragwalzenachse parallele Langserstreckung der Formkorper
(1,24) erstreckt.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 11 oder 14 bis 17, dadurch gekennzeichnet, da8 das
Kontakt-Auftragelement als endloses Band, Riemen od. dgl. (44) mit einer zum Befeuchten der
Formkérper (1) vorgesehenen AuBenseite ausgebildet ist, welches {iber zwei rotierende Umlenkwalzen
(46,47) gelegt ist, von denen eine Umlenkwalze (46) in den Wasservorratsbehiliter (45) teilweise
hineinragt und die andere Umlenkwalze (47) der Abstiitzeinrichtung fir die am Auftragelement (44)
anliegenden Formk&rper (1) gegeniiberliegend angeordnet ist.

Vorrichtung nach Anspruch 25, dadurch gekennzeichnet, daB das als endloses Band, Riemen od.
dgl. ausgebildete Auftragelement (44) aus pordsem, elastischem Material besteht und daB zum
Einstellen des Wassergehaltes des Auftragelementes (44) eine mit diesem im Eingriff stehende, der in
den Wasservorratsbehilter teilweise hineinragenden Umilenkwalze (46) gegenuberliegende und gegen-
Uber dieser verstellbare Quetschwalze (49) vorgesehen ist.

Vorrichtung nach Anspruch 11 oder 15, dadurch gekennzeichnet, da8 zum Befeuchten des Kontakt-
Auftragelementes eine, die Wasserzufuhr zum Auftragelement steuernde Tropfieiste (50) vorgesehen
ist.

Hiezu 7 Blatt Zeichnungen
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