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DESCRIZIONE di modello industriale di utilita avente ~
L [

per titolo: "Vaporizzatore-emulsicnatore di bevande™ ﬂAAM£CUAAJ‘

a nome di SICCARDI ALBERTO e SICCARDI ENRICO,di nazio-

nalita italiana,entrambi residenti in Milano,Via B.

~Panizza,8 depositata il “'7 MAR.‘ggn 20 765 B/gﬁ

~RIASSUNTO

11 vaporizzatore-emulsionatore in oggetto é partico-

~larmente indicato per essere montato su macchine da

caffé dotate di vapore pressurizzato,sul condotto di

_uscita del vapore stesso.

. I1 dispositiveo in guestione consente in particolare

di ottenere un'ottima schiumatura del latte per 1la

_preparazione del cappuccino senza alcun accorgimento

e senza movimenti da parte dell'operatore del conte-

~nitore del latte in fase di vaporizzazione.

. Tale dispositivo si differenzia da altrl presenti

sul mercato per la sua semplicitad costruttiva e per

~1'innovativo principio di fuoriuscita del vapocre e.

. conglobamento nel liquido dell'aria necessaria per.

. la schiumatura dello stessco.

. DESCRIZIONE ; —_ _

. Il vaporizzatore-emulsionatore in_oggetto,un'illustra— -

. zione del guale appare nelltunita..tavola di disegni, o

.avente valore indigative e non limitativo,realizzato

.preferibilmente in materiale plastico per alimenti,



é costituito da un condotto di alimentazione vapore ‘i:::&&VQbeiJ(//

Y .
(Tav.1-Fig.1l-N.1) opportunamento predisposto per il r%i&tihLUuﬁ)

~montaggio sul tubo di uscita vapore delle macchine

o
i}

caffé (Tav.1l-Fig.1-N.2). Nella sezione terminale

di tale condotto é realizzata una serie di piu ugelli
di uscita del vapore stesso secondo una disposizione

ad anello (Tav.1-Fig.1-N.3 e Tav.1-Fig.2-N.3) tale

che 1 getti in uscita del vapore(Tav.1l-Fig.3-N.3)

vanne ad incontrare la superficie preferibilmente
inclinata di un corpe preferibilmente a forma conica
(Tav.1-Fig.1i-N.4 e N.5). Tale cono é situato in posi-
zlione copasslale al condotto di alimentazione vapore
(Tav.1-Fig.1-N.1) sopra descritto,in prosecuzione

dello stesso. Nel caso illustrato nella tavola alle-
gata,la parte terminale del cono sopradescritto (Tav.l-
Fig.1l-N.b5) é realizzata,in fase costruttiva,separa-
tamente,in modo tale da consentirme la eventuale
realizzazione in impasto di colore diverso come pure

in altezze diverse. Questa caratteristica consente
l'esatta indicazione,in fase operativa,del livello
ottimale del licuido da trattare,in relazione appunto
alle diverse misure in altezza della parte conica -
terminale che possono venire realizzate e inserite nella
parte conica superiore gia descritta,nonché alie misure

dei contenitori del ligquido.



I condotti di uscite vapore disposti ad anello come

e
sopra indicato(Tav.1-Fig.1-N.3,Tav.1-Fig.2-N.3,Tav.1- %AAALKEUUUA)
Fig.3-N.3,Tav.1-Fig.4-N.3) sono disposti secondo op-
portuni angolil rispetto all'asse longitudinale del
condotto vapore e guindili della parte conica del dispo-

.8itivo vaporizzatore-emulsionatore stesso,tali che i
getti di vapore in uscita dagli ugelli lambiscono la
superficie delltintero cono,percorrendola in senso
longitudinale ma secondo linee inclinate rispetto
.all'asse leongitudinale stesso. Tale disposizione
realizza un effetto "vortice". Infatti il vapore
percorre nel modo scopra descritte il tratto conico .

con movimento rotatorio rimanendo praticamente aderente
alla superficie del cone stesso. Quanto sopra consente
-una sorta di “avvitamento" del vapore nella massa li-
.guida da trattare,il che permette di reaiizzare con-
temporaneamente le due funzioni essenziali per ottenere
il latte schiumate. E' infatti possibile,in fase opera-
tiva,posizionare il livello degli ugelli di uscita &a—

pore (Tav.1-Fig.1-N.3) superiormente e auindi al di’

fuori del liivello iniziale del liguido da trattare:.

il vapore in uscita,grazie all'effette di avvitamento
sopra descritto,non rimbalza sulla superficie del 1i~
auido medesimo ma penetra in profonditd nello stesso

realizzandone il necessario riscaldamento ma contempo-
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aria che verra a conglobarsi nel liguido. kNLu Y 01

raneamente trascinando seco ll'opportuna guantitd di

RIVENDICAZIONI
1l. Vaporizzatore-emulsionatore di bevande caratteriz-
zato dal fatto di presentare una serie di pil ugel-

1i di uscita vapore disposti sostanzialmente lungo

una circonferenza della sezione terminale del con-
dotto vapore principale,disassati rispetto all'asse
longitudinale del condotto vapore stesso,tali che

1 getti di vapore in uscita dai medesimi seguono
lineee disassate rispetto all'asse longitudinaie
del condotto vapore principale e con un'inclinazio-
ne tale da interferire con la superficie di una
struttura di guida sottostante facente parte del
vaporizzatore-emulsionatore in gquestione.

2. Vaporizzatore-emulsionatore di bevande,secondo la
rivendicazione precedente,caratterizzato dal fatte
dl presentare una serie di pilu ugelli di uscita
vapore disposti sostanzialmente lungo una circonfe-
renza della sezione terminale del condotto vapore
principale,disassati rispettoc all'asse longitudina-
le del condotto vapore stesso,tali che i getti del
vapore in uscita dai medesimi seguonc linee disassate
rispetto all'asse longitudinale del condotto vapore

principale,inclinate rispetto al medesimo ma situate
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”

sostanzialmente entro una porzione periferica del 451::thx\£%¢¢}df/

volume di un immaginarioc cilindro che geometrica- ’%UAALLLU&JS‘
mente risulta dalla proiezione ortogonale della
sezione terminale del condotto vapore principale.
Tali linee inclinate nel medesimo senso,in modo da
realizzare un effetto di torsione ed avvitamento
e conseguente vortice in fase di penetrazione del
vapore nel liguido da emulsionare.

3.Vaporizzatore -emulsionatore di bevande,secondo una
o piu delle rivendicazioni precedenti,caratterizzato
dal fatto di presentare al termine del suo condotto
principaie di alimentazione vapore una struttura d4di
guida del flusso di vapore in entrata nel liguido
da emulsionare.

4.Vaporizzatore-emulsionatore di bevande,secondo una
opilu delle rivendicazioni precedenti,caratterizzato
dal fatto che i getti di vapore in uscita dal con-
dotto principsle di alimentazione,agenti sostanzial-
mente al medesimo livello ed alltesterno della su-
perficie iniziale del liguido da emulsionare,realiz-—
zano essi stessi,da soli,e senza necessita di variare
il posizionamento del contenitore del liquido,le due
funzioni di riscaldamento del liguido stesso e di
conglobamento dell'taria necessaria.

5.Vaporizzatore-emulsionatore di bevande,caratteriz-—



zato dal fatto di comprendere una o pill delle

A

caratteristiche descritte e/o 1llus rate.
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