cemnoneemes| POP1S VYNALEZU | 201 097

ae K AUTORSKEMU OSVEDCENI
R - |

(23) Vystavni priorita 3
(22) Pfihléﬁeng% 10 78 (51) Int. Cl° C 12 G 3/12

(21) PV 6896-78

(11) (B1)

URAD PRO VYNALEZY
" (40) ZveFejnéno 29 02 80

A OBJEVY (45) Vydéno o1 03 83

(75)
Autor vynalezu VYSLOUZIL JAROSLAV, OLOMOUC

(54) zpasob vyroby sladové whisky

1

Vynalez se tyka zpisobu vyroby sladové whisky se zvyéenou harmoni&nosti chuti a ving
hotového vyrobku,

Zakladni surovinou pro vyrobu sladové whisky je nakoufeny slad, ktery se ziska suse-
nim zeleného sladu spalinami radeliny nebo raseliny a bukového dfeva, Z nakoufeného sladu,
ktery se rozérotuje, se pripravi sladina vystiranim a zcukfovanim Srotu ve vodd pii teplo-
tach 36 az 65 °C. Po zcukieni se sladina ochladi na kvasnou teplotu, odstrani se mlito a
zakvasi se lihovarskymi kvasinkami. Po vykvadeni, které probiha po dobu nejvyde 72 hodin,
se odstrani kvasnice a za&ina se destilovat, Po jednoduch¢ destilaci nasleduje rektifika-
ce, pFi ni se ziskava whiskovy destilat o obsahu 66 aZ 72 % etanolu., Destilat se upravi
vodou na obsah etanolu 50 a% 65 % a ukladsd se do dubovych, uvnitf vypélenych sudfi, ve kte-
rych zraje ndkolik let, Po vyzrani se destilat michad s jemnym kvasnym lihem, upravuje se
na obchodni lihovitost 40 af 45 % a po dob& nutné ke zceleni chuti se plni do lahvi, Mi-
chani whiskového destilatu s lihem se provadi za UZelem zjemn&ni t&iké pfiboudlinové chu-
té& a silné kourfové vand destildtu. PFi tomto dosud uZivaném zplsobu vyroby whisky se nedo-
ciluje uspokojivé eliminace pFichuti ptidavaného lihu a nedosahuje naleZité harmoniinosti
chuti a vﬁné hotového vyrabku,

Uvedené nevyhody Fedi zptsob vyréby sladové whisky podle vynalezu, jehoZ podstata
spo&ivad v tom, Ze se whiskovy destilat ziskany rektifikaci zkva$ené sladiny, popfipadé
zfeaény vodou, smisi s jemnym lihem o koncentraci vy83i ne% 60 % obj. v takovém poméru,
aby objemovy pomér etanolu obsaZeného v destildtu a etanolu obsaZeného v jemném lihu ve
vzniklé zalihované emési byl 2,5 az 3,5 : 6,5 az 7,5 a celkovad koncentrace etanolu v této
smési, pFipadné po jejim naifed&ni vodou &inila 64 a%z 66 % objemovych, Takto upravend zali-
hovanad smds se ponecha zrat ve vypdlenych lezackych sudech,
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PFid4ni jemného lihu v uvedeném pomdru do destilatu whisky pfed jeho zrénim ve wypé-
lenych sudech zplsobuje, Ze se jeho chut i vond po delsim lezeni dobfe spoji s whiskovym
destildtem a ziskans whisky m& jemnou harmonickou chut i véni prostou lihové pachutd,

Priklad 1 ' .
Usudeny slad, ziskany nakutfovanim zeleného sladu spalinami sm&si bukového dfeva s ra=
geliny se rozdrotuje a 2 100 kg tohoto sladového 3rotu se nasype do zapafovaci kadé, do
které se postupn& vnese 13 200 1 vody o teploté 36 9. P¥i této teplotd dochézi k vystira-
ni sladu, Potom se za neustdlého michani zvySuje teplota vidy o 1 °C za minutu, P#i 40 a2
45 % se zvy$ovéni teploty na 15 minut zastavi ke zlepseni tvorby aminokyselin a $tépeni
bilkovin, nade% se opét zvySuje aZ do 65 OC. DosaZené pH roztoku je 5,2, kone&na cuker=
natost 15 °eg,Horké sladina se zcedi a prudce ochladi ma kvasnou teplotu 20 °C, zakvasi
se lihovarskymi kvasinkami a dopravi do kvasnych kadi, kde se ponecha kvesit, Po vykvasSe=
ni,tj. asi po 70 hod.,, se sladina odstied&nim zbavi kvasnic a ihned se vede k destilaci a
rektifikaci, Ziskany. whiskovy destilat obsahuje 72 % obj. etanolu., 300 1l tohoto destilatu
se smisi s 808 1 jemndho lihu o koncentraci 62,4 % obj., prfidemZ se zisks 1108 1 zalihova=-
né smési o obsahu etanolu 65 % obj. Tento zalihovany roztok se sté4li do 250 a% 280 litro-
vych vypédlenych lezackych sudl, kde se ponechéd zrat 3 aZz 4 roky. Po vyzrani se z n&ho pfi-
pravi whisky o obchodni stupnovitosti 43 % obj. smisenim s vodou a potfebnymi prisadami
a daldim leZenim po dobu asi 4 mésicd az 1 roku.

P#iklad 2

279 1 whiskového destilatu ziskanédho postupem uvedenym v pfikladu 1 o koncentraci
70 % obj, etanolu se zrfedi vodou na 300 1, pr*ifemZ poklesne koncentrace etanolu v destila=
tu na 65 % obj, K ziskanému zfed&nému whiskovému destilatu se pfida 700 1 jemného lihu o
obsahu 65 % obj., pri¢emz se ziska 1000 1 zalihované smési o obsahu 65 % obj. etanolu a
dale se postupuje jak uvedeno v ptFikladu 1.

Priklad 3

200 1 whiskoveého destilatu ziskaného postupem uvedenym v prfikladu 1 o koncentraci
66 % obj. etanolu se smisi s 322 1 jemného lihu o koncentraci 96 % obj,, prfidemZ se ziska
522 1 zalihované smdsi o obsahu 84,3 % obj. etanolu. Teto zalihovana smés se ziedi vodou
na objem 677 1, &imZ poklesne obsah etanolu na poZadovanych 65 % obj, D&le se postupuje
jak uvedeno v prikladu 1,

PREQMET VYNALEZU

ZpGsob vyroby sladové whisky z nakoufeného sladu, vyznateny tim, Ze se destilat ziskae
ny rektifikaci zkvadend sladiny, p*ipadné zfedény vodou, smisi s jemnym lihem o koncentra=-
ci vy88i nez 60 % obj. v takovém poméru, aby objemovy pomdr etanolu obsaZeného v destilatu
a etanolu obsaZeného v jemném lihu ve vzniklé zalihovené smési byl 2,5 a2 3,5 : 6,5 a2
7,5 a celkovd koncentrace etanolu v této smdsi, pfipadn& po jejim nafedéni vodou, &inila
64 a 66 % objemovych a takto upravensg zalihovana smés se ponechd zrét ve vypélehych le-
2éckych sudech,
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