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Beschreibung

"FLEISCHREIFEVORRICHTUNG MIT PLATTENVERDAMPFER"

[0001] Die Erfindung betrifft eine Fleischreifevorrichtung zur Trockenreifung von Fleisch nach
dem Oberbegriff des Anspruchs 1.

[0002] Aus dem Stand der Technik sind Kihlschranke bekannt, die zur Trockenreifung von
Fleisch verwendet werden und ein begrenztes Volumen im Rahmen einer handelsiblichen
KihlschrankgroBe zur Aufnahme des Fleisches zur Verfliigung stellen. Die Fleischreifung wird
zum Teil auch als Abhangen bezeichnet. Unmittelbar nach der Schlachtung ist Fleisch in der
Regel zadh und geschmacksarm. Erst durch eine entsprechende Reifung, meist in Form einer
Lagerung, wird es zart, facettenreich an Geschmack und in der Regel auch bek&mmlicher.
Besonders bekannt ist die Fleischreifung bei Rindfleisch, insbesondere bei der Zubereitung von
Steaks, flr die in der Regel Rindfleisch verwendet wird, das (ber langere Zeit trockengereift
wurde. Nicht selten wird derartiges Rindfleisch Gber mehrere Wochen hinweg trockengelagert.

[0003] Aufgabe der Erfindung ist es, eine Fleischreifevorrichtung bereitstellen zu kénnen, die
mdglichst kostenglinstig hergestellt werden kann.

[0004] Die Aufgabe wird, ausgehend von einer Fleischreifevorrichtung der eingangs genannten
Art, durch die kennzeichnenden Merkmale des Anspruchs 1 geldst.

[0005] Durch die in den abhdngigen Ansprichen genannten MaBnahmen sind vorteilhafte
Ausfiihrungen und Weiterbildungen der Erfindung méglich.

[0006] Die erfindungsgemaBe Fleischreifevorrichtung, die in ihrer Bauform &hnlich der eines
Kihlschranks ausgebildet ist, nicht jedoch in Form eines begehbaren Raumes, umfasst eine
Kammer zur Aufnahme und Lagerung des Fleisches wahrend des Reifungsvorgangs sowie eine
Kihlungsvorrichtung zur Kihlung der Kammer und/oder des darin gelagerten Fleisches. Sie
kann als freistehender Schrank ausgebildet sein oder gegebenenfalls zum Beispiel in eine
Wand integriert werden.

[0007] Dementsprechend wird bei der Erfindung eine Kihlungsvorrichtung verwendet, die einen
Plattenverdampfer aufweist. Ein derartiger Plattenverdampfer kann besonders kostenglnstig
gefertigt werden, indem er in der Regel zwei aufeinander geklebte Platten aufweist. Die Platten
werden dazu in folgender Weise miteinander verbunden: Wenigstens eine Platte wird mit einem
Klebstoff bestrichen, dies allerdings nur in bestimmten Bereichen, sodass zumindest ein Be-
reich in Form des spéteren Durchflihrungskanals ohne Klebstoff verbleibt. Der Klebstoff dient
teilweise als Spacer / Abstandshalter zwischen den beiden Platten; es kdnnen aber auch noch
zusatzliche Abstandshalter vorgesehen sein, um einen gleichméaBigen Abstand zu gewahrleis-
ten. In dem Bereich, in dem kein Klebstoff ist, entsteht somit ein Kanal, der zu zwei Seiten hin
von Klebstoff abgeschlossen ist und zu zwei weiteren Seiten von den entsprechenden Platten.
Alternative Verdampfer, welche Kupferrohre verwenden oder als Lamellenverdampfer ausgebil-
det sind, sind in der Regel wesentlich teurer.

[0008] Durch die Erfindung bzw. Ausfiihrungsbeispiele der Erfindung wird aber auch das Vorur-
teil tberwunden, dass ein besonders starker Lifter im Dauerbetrieb bereitgestellt werden muss,
was im Zusammenhang mit einer Fleischreifevorrichtung kaum umsetzbar ist. Eine entspre-
chende Zirkulation der Luft ist zum Betrieb eines Plattenverdampfers in der Regel namlich
notwendig oder zumindest vorteilhaft. Ist bei einem Ausfihrungsbeispiel ein Lifter zur Luftzirku-
lation vorgesehen, kann dieser grundsatzlich so stark ausgebildet sein, dass ein Einsatz mit
einem Plattenverdampfer problemlos ist. Bei einer besonders bevorzugten Weiterbildung der
Erfindung ist aber in der Kammer eine Sterilisierungsvorrichtung angeordnet, insbesondere in
Form eines Gehduses, das einen Strémungskanal bildet und bei dem im Inneren eine nach
auBen in die Kammer abgeschirmte UV-Lampe (UV: uliraviolettes Licht) zur Sterilisierung an-
geordnet ist. Uber einen Lifter bzw. eine Ventilationsvorrichtung wird Luft angesaugt und durch
den Stromungskanal hindurchgefiihrt. Dieser Liifter bewirkt zusatzlich ein Umwalzen der Luft in
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der Kammer und verstarkt die Liftungswirkung, die durch den eigentlichen, fir diesen Zweck
vorgesehenen Llfter bereits bewirkt wird. Insbesondere in Kombination mit einer derartigen
Sterilisierungsvorrichtung kann also nicht nur ein besonders hohes MaB an Hygiene gewahrleis-
tet werden, sondern die entsprechende Fleischreifevorrichtung kann auch sehr kostengunstig
gefertigt werden.

AUSFUHRUNGSBEISPIEL

[0009] Ein Ausflhrungsbeispiel ist in den Zeichnungen dargestellt und wird nachstehend unter
Angabe weiterer Einzelheiten und Vorteile naher erlautert.

[0010] Im Einzelnen zeigen:

[0011] Figur 1: eine schematische Darstellung einer Fleischreifevorrichtung geméan der Erfin-
dung (in Vorderansicht);

[0012] Figur 2: eine schematische Darstellung der Sterilisierungsvorrichtung in der Fleischrei-
fevorrichtung gemas Figur 1;

[0013] Figur 3: eine schematische Darstellung des Unterteils des Gehauses der Sterilisie-
rungsvorrichtung;

[0014] Figur 4: eine schematische Darstellung des Aktivkohlefilters und seiner Anbringung in
der Fleischreifevorrichtung geman Figur 1, sowie

[0015] Figur 5: eine schematische Darstellung eines Kunststoffinnenbehélters.

[0016] Figur 1 zeigt eine Fleischreifevorrichtung 1 in der Form und GréBe eines Kiihlschranks.
Die Fleischreifevorrichtung 1 besitzt dazu einen Innenraum bzw. eine Kammer 2 zur Aufnahme
und Lagerung des Fleisches 3, 3'. In der Zeichnung ist diese Kammer 2 nach vorne hin durch
eine Tur 4, welche 6ffenbar ausgebildet ist, von der Umgebung abgetrennt. Die Tir 4 ist Gber
einen Griff 5 6ffen- und schlieBbar. Darliber hinaus umfasst die Tir 4 eine abgedunkelte Glas-
scheibe 5. Im Inneren der Kammer 2 befinden sich an den Seitenwénden, eine Lagerungsvor-
richtung 6, 7, und zwar jeweils Teillagerungsvorrichtungen TL, die nutenartige Einschnitte mit
Auflageflachen aufweisen, um darin Halterungsvorrichtungen wie einen Rost 8 oder einen
Einzelquersteg 9 haltern zu kénnen. Im oberen Bereich an der Decke befindet sich eine Sterili-
sierungsvorrichtung 10. Im unteren Bereich der Kammer 2 befindet sich ein Aktivkohlefilter 11,
der in eine Durchbohrung der Wand eingearbeitet ist und durch den die Kammer 2 mit der
AuBenluft verbunden ist.

[0017] Die Sterilisierungsvorrichtung ist im schematischen Schnitt in Figur 2 dargestellt. Sie
besitzt ein Gehduse 20, welches an einer Seite eine Offnung 21 aufweist und an der gegen-
Uberliegenden Seite ebenfalls mit Offnungsschlitzen 23 versehen ist. Zudem ist ein Geblase 24
vorgesehen, das die Luft ansaugt und durch das Geblase hindurchflhrt. Im Bereich 21 kann die
Luft, wie dies mit Pfeil 25 dargestellt ist, einstrébmen. Zudem sind vertikal verlaufende Bleche
26a, 26b, 26¢, 26d vorgesehen, die abwechselnd im unteren Bereich (Bleche 26a, 26d) oder im
oberen Bereich (Bleche 26b, 26¢) des Gehduses angebracht sind. Auf dem Weg durch das
Gehduse 20 muss die Luft daher eine Art maandrierenden Verlauf nehmen. Zwischen den
Blechen 26b, 26c ist eine UV-Lampe 27 vorgesehen, die insbesondere UV-C-Strahlung aus-
sendet.

[0018] Damit die UV-Lampe 27 nicht durch den Luftstrom abgekihlt wird, ist sie von einem
Glasgehause 28 umgeben. Dadurch bildet sich zwischen der Lampe 27 und dem Glasgehduse
28 ein Zwischenraum, der zur Isolierung, insbesondere zur thermischen Isolierung dient. Der
Zwischenraum kann gegebenenfalls mit einem Unterdruck versehen, mit einem speziellen Gas
beflillt oder vakuumiert sein. Das Gehduse 20 sowie die Blenden 26a, 26b, 26¢c, 26d verhin-
dern, dass UV-Licht in die Reifekammer 2 eindringt und dort unmittelbar die Wéande, die vor-
nehmlich aus Kunststoff gefertigt sind, bestrahlt und beschadigt oder unmittelbar auf das
Fleisch trifft. Eine solche direkte Einstrahlung wére nachteilig, weil dadurch Sch&digungen, nicht
nur der Kammerwénde, sondern auch beim Fleisch entstehen kénnten und im Ubrigen in eini-
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gen Landern eine unmittelbare Bestrahlung mit UV-C-Licht von Fleisch verboten ist. In Figur 3
ist der Unterteil des Geh&uses (ohne Blenden) in Schrégansicht noch einmal dargestellt.

[0019] Figur 4 zeigt einen Ausschnitt des unteren Bereichs der Fleischreifevorrichtung 1 mit
dem Aktivkohlefilter 11. Dieser ist in eine nicht ndher im Einzelnen dargestellte Durchbohrung
der Rickwand der Fleischreifevorrichtung 1 eingelassen. Zudem ist in Figur 4 eine vergrdBerte
Darstellung des Aktivkohlefilters 11 zu sehen. Der Aktivkohlefilter besteht im Wesentlichen aus
einem luftdurchstrémbaren Gehduse, in welchem Aktivkohle als Granulat bevorratet ist. Wird
die Kammer 2 von Raumtemperatur (ca. 25 Grad Celsius) heruntergekdhlt, so wird der Druck in
der Kammer 2 verringert und Luft von auBen angesaugt. Diese Luft kann Uber den Aktivkohlefil-
ter 11 durchstrémen und wird durch die Aktivkohle dabei gefiltert.

[0020] Der Aktivkohlefilter 11 besitzt wiederum eine Mechanik, durch die er durch Zusammen-
driicken der vorderen Laschen und durch Drehen einfach entnommen werden kann.

[0021] In Figur 1 ist zudem ein Einzelquersteg 9 abgebildet. In Richtung der Zeichenebene in
Figur 1 kénnen mehrere Einzelstege hintereinander angeordnet sein. Der eigentliche Quersteg
9a ist gegeniber den Lagerungseinheiten 9b und 9c¢, wenn diese in horizontaler Richtung auf
einer Hohe verlaufen, versetzt angeordnet. Dazu sind Verbindungsstege 9d, 9e vorgesehen, die
mit dem Quersteg 9a verbunden sind. Der Quersteg 9a ermdglicht somit eine Uberbriickung der
Hbhe, weil die einzelnen Lagerungseinheiten 6, 7 nicht durchgehend bis nach oben unter die
Decke in der Regel angebracht sind. Gerade dann, wenn ein Fleischstiick, wie beispielsweise
eine Rinderhalfte 3, aufgehéngt wird, kann diese an einem hbheren Punkt aufgehangt werden
und somit platzsparender in der Fleischreifevorrichtung 1 untergebracht werden. Gegebenen-
falls hat somit ein weiteres Fleischstlck 3' auf einem Rost 8 darunter noch Platz.

[0022] Bei der Ausfiihrung nach Figur 1 sind im oberen Bereich X keine Einschubnuten mehr
vorgesehen, sodass dann, wenn ein eben verlaufender Rost in die oberste Nut geschoben
wirde, der Platz dartiber allenfalls zur Ablage von Fleisch genutzt werden kann. Wenn aber ein
langes Stlick Fleisch eine moglichst groBe Héhe zum Abhangen benétigt, kann ansonsten
dieser Platz nicht mehr genutzt werden. Der beschriebene Einzelquersteg 9 hingegen ermég-
licht die Nutzung dieses Freiraums auch in einem solchen Fall.

[0023] Figur 5 zeigt einen Kunststoffinnenbehalter 30, der fugenlos ausgebildet ist, indem er
durch ein Tiefziehverfahren hergestellt wurde. Der Behalter 30 begrenzt die Kammer 2 zu vier
Seiten hin und lasst sich praktisch riickstandslos auswaschen, wodurch ein besonderes MaB an
Hygiene ermdglicht wird.

[0024] Die Fleischreifevorrichtung kann nicht nur in Form eines klassischen Kihlschranks mit
Schwenktlr ausgebildet sein. Es besteht auch zum Beispiel die Méglichkeit, die Fleischreifevor-
richtung als Vitrine auszubilden, insbesondere mit Schiebetlren.

[0025] Vor allem bei einer Ausfihrungsform mit Kunststoff-Innenwénden ist es zudem denkbar,
eine oder mehrere Verblendungen vorzusehen. Beispielsweise kann die Rickwand in der
Kammer mit einer Verblendung, zum Beispiel aus Edelstahl versehen sein, mit der etwa die
Luftfiihrung beeinflusst wird und/oder der Verdampfer geschitzt werden kann. Die Verblendung
muss nicht die gesamte Wand verblenden, sondern kann diese auch nur teilweise bedecken.
Edelstahl zeichnet sich grundsétzlich auch dadurch aus, dass es einen hohen Hygienestandard
erfillen kann, inert und gut abwaschbar ist.

[0026] Ferner kann die Lichtquelle zur Erzeugung von UV-Licht im Gehause nicht nur quer zur
Strémungsrichtung, wie in Figur 2 gezeigt, angeordnet sein, sondern auch langs zur Stré-
mungsrichtung. Darlber hinaus kann es sich anbieten, eine Montagevorrichtung, etwa im Ge-
hduse, zur Anbringung der Lichtquelle bereitzustellen, insbesondere eine Schraubvorrichtung.
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BEZUGSZEICHENLISTE:

1 Fleischreifevorrichtung
2 Kammer

3 Fleisch

3 Fleisch

4 Tar

5 Glasscheibe

6 Lagerungsvorrichtung
7 Lagerungsvorrichtung
8 Rost

9 Einzelquersteg

9a Quersteg

9% Lagerungseinheit

9c Lagerungseinheit

9d Verbindungssteg

9e Verbindungssteg

10 Sterilisierungsvorrichtung
11 Aktivkohlefilter

20 Gehause

21 Offnung

23 Offnungsschlitze
24 Geblase

25 Pfeil

26a Blech

26b  Blech

26¢ Blech

26d  Blech

27 UV-Lampe

28 Glasgehduse

30 Kunststoffinnenbehalter

K Kunststoffbehalter

TL Teillagerungsvorrichtung

X Bereich ohne Lagerungsvorrichtung
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Anspriiche

1. Fleischreifevorrichtung (1) zur Trockenreifung von Fleisch (3)
- mit einer Kammer (2) zur Aufnahme und Lagerung des Fleisches (3) wahrend der Rei-
fungsvorgangs und
- mit einer Klhlungsvorrichtung zur Kiihlung der Kammer und/oder des darin gelagerten
Fleisches,
dadurch gekennzeichnet, dass die Kuhlungsvorrichtung einen Plattenverdampfer um-
fasst.

2. Fleischreifevorrichtung (1) nach einem der vorgenannten Anspriiche, dadurch gekenn-
zeichnet, dass ein Lifter zur Luftzirkulation und/oder zum Austausch von Luft der Kammer
mit Luft aus der Umgebung vorgesehen ist.

Hierzu 4 Blatt Zeichnungen
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