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Sposéb wytwarzania trwatego preparatu karotenoidowego

Przedmiotem wynalazku jest sposob wytwarzania trwalego preparatu karotenoidowego z
surowcow naturalnych: pomidoréw, marchwi, jarzgbiny a zwlaszcza z odpadéw powstajacych przy
przerobie dyni.

Barwniki karotenoidowe sg naturalnymi barwnikami stosowanymi do barwienia produktéw
spozywczych, farmaceutycznych i kosmetycznych.

Znane s3 sposoby otrzymywania barwnikéw karotenoidowych w postaci ekstraktéw lub
preparatéw z ro$lin(opis patentowy PRL nr 89 816), zwierzat (opis patentowy PRL nr 113 328) oraz
z mikroorganizméw. Preparaty karotenoidowe dostgpne sa w postaci roztworéw olejowych,
wodnych lub jako suche proszki (opis patentowy St. Zjedn. Am. nr 3 110 598).

Znane metody otrzymywania barwnikéw karotenoidowych polegaja na ich ekstrakcji rozpu-
szczalnikami organicznymi niepolarnymi: eterem naftowym, benzyna, chloroformem, benzenem,
dwusiarczkiem wegla lub nie mieszajacymi si¢ ze sobg rozpuszczalnikami takimi jak alkohol i eter
naftowy. Surowiec zmydla si¢ w roztworach lekko alkalicznych, a nast¢pnie odpg¢dza si¢ rozpu-
szczalnik i rozpuszcza karotenoidy w oleju ro§linnym lub krystalizuje.

Znane s3 roéwniez metody polegajace na bezpo$redniej ekstrakcji karotenu olejem ro§linnym
ze zmydlonego surowca.

Wada podanych wyZzej metod jest wytwarzanie barwnikéw z do$¢ drogich surowcéw oraz
stosowanie olejowego roztworu karotenu. Taki preparat jest nietrwaly wskutek zachodzjcej
hydrolizy oleju (jelczenia), szczegdlnie szybko przebiegajacej w obecnofci tlenu atmosferycznego i
Swiatla. W wyniku procesu oksydacji karotenoidéw nastgpuje utrata charakteru prowitaminy A.
Uzycie oleju ro§linnego do ekstrakcji sprzyja takze rOwnoczesnemu przejéciu zanieczyszczen do

~ preparatu. Stosowanie toksycznych rozpuszczalnikéw (CSa, eter naftowy, chloroform) powoduje,
ze muszg by¢ one doktadnie usunigte z produktu. Wytwarzanie preparatéw proszkowych naraza
karotenoidy na ich utlenienie w czasie procesu emulgowania i suszenia.

Sposobem wedtug wynalazku prowadzi si¢ ekstrakcj¢ materiatu ro§linnego acetonem w czasie
10-24 godzin, przy czym uzywa si¢ na 1 czgé¢ substratu 1 +5 czgéci acetonu.

Nast¢pnie dodaje si¢ eteru etylowego w iloéci od 1 do 2 cz¢ici objgto$ciowych na 1 objetoéé
acetonu. Calo$¢ przemywa si¢ woda, po czym oddziela si¢ faz¢ wodno-acetonowa od fazy eterowe;j
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zbarwnikiem. W czasie tej operacji karotenoidy przechodza zacetonudo eteru, natomiast aceton
przechodzi do roztworu wodnego. Dzigki temu nast¢puje oddzielenie wigkszosci zanieczyszczen
przechodzacych wraz z barwnikiem do acetonu w czasie procesu ekstrakcji. Eter etylowy z
barwnikiem dozuje si¢ do rozpuszczonego ttuszczu w temperaturze wyzszej do temperatury wrze-
nia eteru, korzystnie okoto 50°C. Nast¢pnie ciekly preparat wlewa si¢ do formy, w ktérej zachodzi
jego krzepniecie. Eter etylowy i aceton odzyskuje si¢ poprzez skroplenie par lub destylacje i
skroplenie oraz zawraca si¢ zpowrotem do procesu ekstrakcji. Jako ttuszcz, do ktdrego wprowadza
si¢ eter z barwnikiem uzywa si¢ ttuszcz cukierniczy.

W wyniku stosowania sposobu wg wynalazku otrzymuje si¢ preparat karotenoidowy o
stosunkowo duzej trwatosci. Zmiany pod wptywem $wiatta i tlenu atmosferycznego sg w takim
preparacie wielokrotnie wolniejsze niz w oleju ros$linnym. Uzywa si¢ nietoksycznego eteru etylo-
wego, ktéry catkowicie jest usuwany w czasie jego dozowania do tluszczu z barwnikiem przy
produkcji np. ciasta makaronowego, margaryny itp. Otrzymany preparat charakteryzuje si¢
wysokg czystoscig wskutek stosowania kilkustopniowej ekstrakcji.

Przyktad. 100 g wysuszonych odpadéw zdyni poddano rozdrobnieniu w mtynku, a nast¢p-
nie ekstrakcji acetonem waparacie Soxkleta, w stosunku objg¢toSciowym materialuiacetonu 1:2, w
ciagu 12 godzin, bez dostgpu §wiatta. Ekstrakt saczono pod préznig i rozcieficzano eterem etylo-
wym w stosunku obj¢to$ciowym 1: 1. Przemywano woda destylowana w celu usunigcia acetonu
oraz zwiazk6w rozpuszczalnych w wodzie. Eterowy esktrakt karotenoidéw, wsréd ktoérych zawar-
toé¢ — karetonu wynosita 15% wkraplano przy intensywnym mieszaniu do roztopionego tluszczu
cukierniczego (temperatura topnienia okoto 38°C), réwnoczesnie odbierajac skropliny eteru w
odbieralniku. Odparowanie eteru etylowego przy wprowadzaniu ttuszczu odbywato si¢ w tempera-
turze 50°C, ktdra to temperatura utrzymywana w trakcie zabiegu powodowata jednoczesne odpa-
rowanie eteru. Ciekly preparat o barwie ciemnopomaranczowej pozbawiony eteru wlewano do
formy, w ktorej zastygat. 1 gstatego preparatu zawierat od 144-720 mg — karotenu. W stosunku do
karotenoidéw w surowcu wydajno$¢ procesu wynosita 88%. Otrzymany produkt uzyskat wysoka
oceng organoleptyczng oraz zgodne z normami jakosciowymi wskazniki fizyko-chemiczne.

Zastrzezenia patentowe

1. Sposéb wytwarzania trwatego preparatu karotenoidowego z naturalnych surowcéw takich
jak: marchew, pomidory, jarzgbina a zwlaszcza zodpad6éw powstajacych w procesie przerobu dyni,
znamienny tym, Ze prowadzi si¢ ekstrakcj¢ surowca acetonem w proporcji 1 cz¢$¢ substartuna 1 do
5cz. acetonu od 10 do 24 godzin, nast¢pnie dodaje si¢ eteru etylowego w ilosci od 1 do 2 czgsci
obj¢tosciowych na 1 objetos¢ acetonu i z kolei cato$é przemywa si¢ woda, przy czym oddziela si¢
faze wodno-acetonowa od fazy eterowej zawierajacej barwnik i nast¢pnie eter etylowy z barwni-
kiem dozuje si¢ do rozpuszczonego ttuszczu w temperaturze wyzszej od temperatury wrzenia eteru,
korzystnie okoto 50°C, po czym ciekly preparat wlewa si¢ do formy, w ktérej zachodzi jego
krzepnigcie. '

2. Spos6b wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze uzywa si¢ ttuszcz cukierniczy o temperaturze
topnienia 38°C.

3. Spos6b wedtug zastrz. 1, znamienny tym, Ze eter etylowy oraz aceton odzyskany poprzez
skroplenie par lub destylacj¢ i skroplenie zawraca si¢ z powrotem do procesu ekstrakcji.
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