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Przy konserwowaniu środków żywno¬
ściowych, szczieigólnie owoców, gotuje się je
w naczyniach szklanych. Ponieważ jednak
naczynia te przy bez|pośrednieni ogrzewaniu
pękają, dlatego też wstawia się je do zbior¬
nic z wodą, którą się zagotowuje, unie¬
możliwiając w ten sposób fermentowanie
tych produktów.

Taki sposób ogrzewania naczyń szkla¬
nych m& jednak dużo wad. Po pierwsze du¬
żo traci się na energji cieplnej. Nasitę|pnie
szklane naczynia nie są całkowicie zabez^
pieczone od pęknięcia, gdyż zbyt raptowne
ochładzanie tych naczyń wywołuje ich pęk¬
nięcie.

Niniejszy wynalazek daje możność unik¬
nięcia poWyżJszych wad i umożliwia stałe
dozorowanie zawartości naczyń. Cel ten

osiąga się dzięki temu, że samo naczynie
do zagotowania składa się z materjału o-
gniotrwałego, a pokrywa ze szkła. Natural¬
nie należy uważać, żeby wewnętrzna sitro-
na naczynia nie była uszkodzona przez kwa¬
sy i alkallja. Naczynie np. może być wyko¬
nane z kamionki;, porcelany ogniotrwałej,
glinu, cyny lub też z blachy żelaznej ema-
ljowanej lub ocynowanej.

Tego rodzaju naczynia moigą być ogrze^
wane bezpośrednio i nile pękają. W tym ce¬
lu, żeby jednak zawartość naczynia wsku¬
tek nadmiernego gorąca nie osadziła się lub
nie przypaliła, używa się w związku z no-
wemi naczyniami ochraniającej podtetawki.

Na rysunku przedstawiony jest przy¬
kład wykonania wynalazku w przekroju
pionowym razem z podstawką.



Nacżyniei do gotowania 1 wykonane jest
z mafeujiału ogniotrwałego, qpornego na
kwasy i alkalja, jak porcelana i kamionka,
albo pokrytego przynajmniej z wewnętrznej
strony chemicznie oporną powłoką z ema-
ljowanej lub ocynowanef blachy żelaznej.
Górna krawędź naczynia odsądzona jest w
ten siposób, że tworzy się pierścieniowy) wy¬
stęp 2. Na występie tym umieszczony jest
pierścień uszczelniający 3 z gumy, a na nim
opiera się krawędź 4 szklanej ,- jpokrywy 5.
Występ pierścieniowy może tworzyć obrze¬
że, wystające nazewnątrz ponad cylindrycz¬
ny lub stożkowaty płaszcz naczynia. Pokry¬
wa szklana umocowana jest na naczyniu
podczas gotowania zapomocą pałąka 6,
którego końce 7, 7, zagięte nawewinątrz,
obejmują wklęsłości 8, 8 naczynia do goto¬
wania.

Podstawka naczynia składa się z płyty
9 z wystająjcemi do góry i nadół brzegami
10 i 11. Dolny jeij brzeg zaopatrzony jest w
dziurkowany kołnierz 12. Podstawka inoże
być ustawiona nad płomieniem, wtedy otwo¬

ry 13 służą do wypuszczania spalin, można
ją też odwrócić i ustawić w otworze ogrze¬
wającym pieca. Podstawka wykonana jdst z
dowolnego małerjału ogniotrwałego, a roz¬
miary jej mogą być różnorodne w zależno¬
ści od tego, ozy służy dla poijedyńczego
naczynia, czy też dla kilku naczyń. Do ła¬
twego poisługiwania się podstaiwką przewi¬
dziane są uszka 14 lub uchwyty. W niektó¬
rych wypadkach można nie używać pod¬
stawki.

Zastrzeżenie patentowe.

Naczynie do gotowania i konserwowania
środków żywnościowych, znamienne tern, że
jest wykonane z Machy emaljowanej i po¬
siada szklaną pokrywę, która zostaje osa¬
dzona na wystaijącem obrzeżb naczynia.
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