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Sposéb wytwarzania dodatku do karmy dla zwierzat, zwlaszcza
jednozoladkowcow

1
WyTdéb wszystkich rodzajow pozywienia dla zwie-
rZat opiera sie wylacanie na mczliwesci wlaczenia
do niego azotu w jego stanie proteinowym. Przed-

. miotem nihiejszego wynalazku jest uzycie miepro-

teinowego azotu, jako potencjonalnego zrddla pro-
tein zdolnych do asymilacji przez jednozolagdkowce.
Zrodla nieproteinowego. azotu mozna podzieli¢
na amidy eraz na pachodne mocznika i sole amo-
nowe, Dotychczas wiszystkie zmane préby i bada-
nia prowadzono tak, ze wlgczano w pokarm pew-
ne ilosci nieproteinowego azotu, w szczegélnosci
mecznika, i obserwowano procesy zachodzaoe W Zo-
ladku jednozolgdkowcéw oraz w jego wnetrzno-
Sciach. W znacznej ilodci przypadkéw stwierdzono,
ze mocznik diuzej stosowany dziata jako czymnik
degenerujacy, a mawet jako trucizma. Do dzisiaj
W zadnym kraju, gdzie badano te preblemy, mie
zezwolono na wprowadzenie technicznego maczni-
ka nawet w matlych ilosciach jako dodatku do kar-
my. Podobnie stosowanie mniepnoteinowego azotu
w innych postaciach nie daje zadawalajacych me-
zultatow.
Jast rzecza znang, ze przezuwacie przeksztatcajg
niepreteinewy azet w addlne de asymilacji proteiny
szej czeSci doladka. Mikroorganizmy mieszczace sie
‘w pierwszej czeSci zotadka przezuwaczy, mie tylko
| biorg udziat w przemianie nieproteinowego azotu w
proteiny, lecz rbwnieg poprawiajs jalkosé wytworzo-
nych protein, a ponadie prryspieszaja ich asymi-
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lacje dzieki dostarczaniu cze$ci swej wlasnej pro- |
toplazmy. Liczba bakterii wazrasta znacznie pod- (
czas pierwszych godzin mnastgpujacych po przyje-
ciu pokarmu, podczas gdy liczba pierwectniakéw
i innych drobnoustrojéw ulega zmniejszeniu. Od
pigtej godziny zawarto$é tych organizméw w czep-
cu, drugiej czedci zciagdka, zaczyna wyréwnywac
sie az do osiggniecia przewagi ttych ostaftnich.

Proteiny ulegaja denaturacji przy przyjmowaniu
ich z pokarmem przez organizmn zwierzecy w .celu
ofrzymania aminekwaséw, przy czym kazdy orga-
nizm przyswaja taki rodzaj proteiny, jakiego -po-
trzebuje. Proteiny ulegajg wigc rozpadowi do pod-
stawowego azotu, a nastepnie z mniego sa <odbudo-
wane od nowa, w nowym zjawisku syntezy, jako
takie proteiny, ktore sg konieczne dla przemiany
materii w danym orgamnizmie.

Podobnie weglowodany zawarte w pozywieniu \
odgrywaja wazng role, stanowigc Zrodle energii
dla zycia i mozmnazania -bakterii przelsatatcaja-
cych mieproteinowy azot. Nie wszystkie jednak
weglowodany nadajg sie¢ do tego celu. Melasa i im-
ne substancje, zawierajace zwykle .cukry, madajg
sie¢ jedynie w miewielkim stopniu, poniewaz ich
Znaczma rTozpuszczalnosé Mprawia, ze zmikaja gwiak-
townie na skutek absorpeji i nie stamowia Zrddia
energii dla mikroorganizméw. To samo .odnesi sie
do celulozy, poniewaz polisacharydy, z ktérych sie
ona skiada, s3 niemezpuseczalne i ich rozpad jest

. Zbyt walny, aby byly zdolne staé sie Zrodiem ener-
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gii dla bakterii podczas pierwszych godzin przyj-
mowania pokarmu, ktére to godziny maja - istctne
znaczenie dla zuzytkowania nieproteinowego azotu.
Okazalo sie, ze krochmal jest obdarzocny w ispo-
s6b istotny wladciwoscig silnego i szybkiego roz-
mnazania mikrobéw. Krochmal wykazuje przeciet-
ng rozpuszezalno$é i dostarcza znaczng ilosé cukru,
odpowiednig dla zywienia bakterii.

W sposobie wedlug wynalazku mikroorganizmy,
kitére znajdujg sie w pierwszej czesci zolgdka prze-
zuwaczy, dostosowano do przebywania w stanie
zywym na zewnatrz zoladka zwierzat przez doda-
nie do tych mikroorganizméw drozdzy goérnej fer-
mentacji, ktére w itych warunkach rozwingty duzg
aktywnos$é. Nastepnie dokonano modyfikacji tej
symbiozy przez uaktywnienie jej przy pomocy ka-
talizatoréw, elementéw ,,zywych”, np. tozyska prze-
zuwaczy, oraz fermentéw ustalajagcych pH.

Nastepnie przeprowadzono bardzo intensywng
uprawe mikrcbiclegiczng tych kultur ma podiozu
magki, a na koniec dcdano preparat do mocznika
i przeprowadzono z tym produktem liczne préby
z niezmiennymi wynikami, stosujac kolejno w koni-
wencjonalnym pozywieniu wszystklie zwierzece
zwigzki proteinowe i duzg cze§é¢ roslinnych.

Otrzymano produkt biologiczny nadajgcy sie do
stocsowania w pozywieniu jednozolgdkowcéw, da-
jac im w ten sposéb mozliwcs$é trawienia i przy-
swajania substancji, ktére sg normalnie sktadni-
kami diety przezuwaczy. Ten nowy produkt jest
w dalszym ciggu nazywany produktem biologicz-
nym (kombinacja proteiny i azotu mnieproteinowe-
go). Produkt ten dzieki zawartej w nim mikroflo-
rze wykazuje zdolno§¢ ulatwienia przemiany azotu
nieproteinowego w azot proteinowy, a ponadto
polepsza jako$¢ wytworzonej proteiny pochodzenia
roflinnego, tworzge z miej mnamiastke proteiny
zwierzecejj.

Produkt biclogiczny sklada sie z wszystkich mi-
kroorganizmoéw, zawartych w zwaczu, pierwszej
czesci zolgdka przezuwaczy, w stanie zywym, oraz
z zawartofci czepca, drugiej czeSci zoladka przezu-
waczy.

Wigczono réwniez do niego stezony wyciag z to-
zyska przezuwaczy, jako podstawowy ,zywy’‘ ele-
ment do przystosowania mikroorganizméw w zo-
lagdkach zywych zwierzat, a ponadto produkty fer-
mentacji otrzymane w przemyslowych procesach
fermentacji, np. produkt pochcdzacy: z proceséw
fermentacyjnych przeprowadzanych w browarach.
Sg to mie tylko drozdze, lecz réwniez produkty roz-
puszczalne zwane ,,Szumami”, pochodzace z oczysz-
czajgcego odwirowywania piwa. Substancja ta za-
wiera drozdze jeszcze w stamie zywym i duza ilo§é
martwych drozdzy, ktére stuzg jako pozywienie
zaréwno dla drozdzy w wymienionych ,szumach®,
jak i dla drozdzy piwmnych w nich zawartych.

Rozmnazanie drozdzy intensyfikuje sie¢ przez do-
kladne cdzywienie ich nmormalnym pokarmem, za-
cpatrujge produkt w drozdze o duzej sile rozmna-
zania, ktore rozwijajg swoja aktywno$é przy tem-
peraturze 37 do 40°C.

W sposobie wedlug wynalazku stosuje sie réw-
niez fermenty w celu zréwnowazenia pH zoladka
jednozolgdkowcéw tak, aby to mie niszezybo ani
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nie zmniejszalo aktywnosci mikroflory. Elementy
stabilizujgce sg utworzone przez fermenty mileczne.

Proces przemyslowy polega na pobraniu w rzez-
niach zawartosci zwacza, pierwszej czesci zoladka
przezuwaczy, jako podstawy sztucznej hodowili
drobmoustrojéw w pozywce, przy uaktywnionym ich
rcazmnazaniu si¢ w temperaturze w przyblizeniu
35°C. Nastgpnie odwirowuje sie wymieniong po-
zywke, az jej wilgotnos¢ ulegnie redukeji do 30 lub
40%,, przy »czym' odwirowanie mozna réwniez osigg-
ngé w nommalnej temperaturze zclagdka przezuwa-
cza, Po odwirowaniu produkt suszy sie w préani,
w temperaturze miedzy 35 a 40°C, w celu uzyska-
nia stopnia wilgctncéci rzedu 10 do 12%, W iten
sam sposdb, jak przy zawarto$ci zwacza, postepuje
sie z zawartoscig czepca, drugiej czeSci zoladka
przezuwaczy, zmniejszajgc wilgotnosé do 10—129/,.
Nastepnie steza sie lozyska przezuwaczy metoda-
mi uzytymi w przypadku zwacza, rozmnaza droz-
dze gornej fermentacji w pozywkach i nastepnie
odwirowuje i suszy metodami uzytymi w przypad-
ku zwacza. Otrzymane produkty dckladnie miesza
sie, na przyklad w mlynkach i mieszalnikach. Na-
stepnie dodaje sie do dokiadnie zmielonej i ujed-
norcdnionej mieszaniny znane fermenty stabili-
zujgce pH w zoladku jednozolgdkowcéw. Po do-
daniu fermentéw, mnajlepiej fermentéw milecznych,
dodaje sie ma koniec katalizatory dla reaktywo-
wania wszystkich drobnoustrojéw w  zolgdku
zwierzat mp. jodu, siarki lub kobaltu.

Nizej podano sklad produktu biologicznego.

Drozdze gémnej fermentacji, zawierajgce
10—129, wilgoci 350 kg
Wysuszone drczdize 100 kg
Drobnoustroje czepca z 109, wilgotnosci 20 kg
Drobnoustroje zZwacza z 109, wilgotnosci 30 kg
Fermenty mleczne w fcrmie proszku 1 kg
Jodek potasowy — 509, moztwor 20 gr

Przyklady skiadu karmy dla zwierzat, szczegdl-
nie jednozolgdkowcdow.

Przyktad I.
Soja lub inne rosliny zawierajgce proteine
ro§linng 66,259,
Mocznik 12,50/,
Prcdukt biologiczny 2,500/,
Fosforan -dwuwapniowy 11,259,
Przykiad II,
Soja 57,50/,
Produkt biologiczny 12,509/,
Weglan wapnia i fosforan wapnia 17,500/,
Przyklad III.
Soja 68,75%,
Mocznik 10,00%,
Czysty produkt biclogiczny 2,50,
Fesforan wapniowy 11,25%,
Weglan wapniowy 5,000/,
Thuszcz zwierzecy 2,50/,

Ze wzgledu na wiekszg zawarto$é roslinnej pro-
teiny soja jest pokarmem najkorzystniejszym, lecz
mozna takze uzyé crzeszki ziemme, maczke z mna-
sienia bawelny, make sezamowsg, itd. i kazda make
lub pokarm, zawierajgce proteine roslinng.

W celu sprawdzenia wynikéw karmienia wybra-
no trzy partie kurczat, kazdg skladajgcg sie z 25
sztuk i Zywiono je doktadnie jednakowymi wagowo
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ilosciami pokarmu. Po osmiu tygodniach przeciet-
ny przyrost wagi dla kazdej partii przedstawiat
sie nastepujaco:
pokarm zawierajgcy maczke rybniy 1042,91 graméw
pokarm zawierajacy produkt biolo- '

giczny i mocznik 1029,22 "
pokarm zawierajgcy produkt biolo~
giczny i piasek 101994

Przyrost wagi jest praktycznie taki sam, lecz
sklad paszy, zawierajacy produkt biologiczny
i mocznik, jest maturalnie znacznie tanszy, anizeli
sklad zawierajacy maczke rybna. Spozycie bialka
na kilogram przyrostu wagi jest mastepujace: pierw-
sza grupa, zywiona pokarmem zawierajacym macz-
ke rybng — 0,636 kg, druga grupa zawierajaca
produkt biologiczny z dodatkiem mocznika —
0,432 kg, trzecia grupa — prcdukt biologiczny i pia-
sek — 0,248 kg.

Te wyzsza warto$é produktu biologicznego, jako
wytwércy azotu' proteinowego w ciatach zwierzaf,
mozna przypisaé¢ dziataniu enzyméw wytworzonych
przez produkt biologiczny oraz wzrostowi wartosci
biologicznej protein moslinnych w pokarmie, dzig-
ki mikroflorze produktu biologicznego.

Doswiadczenia wykonane na grupach $wifi, skia-
dajacych sie z pieciu sztuk, wykazaly w kazdym
przypadku, ze §winie zywione pokarmem zawiera-
jacym maczke Tybng i innym pokarmem zawieraja-
cym prcdukit biologiczny i mocznik, jako skladniki
zastepcze, przybieraly mpraktycznie tyle samo na
wadze, lecz po uboju tych ostatnich zauwazono, ze
ich mieso byto delikatniejsze i mniej wldkniste
i ze nie bylo zadnego rodzaju obrazen w wewne-
trznych crganach zwierzecia, co wiskazuje na to,
ze dieta zawierajgca jako podstawe produkt bio-
logiczny i mocznik, w przeciwienstwie do twier-
dzen i obecnych zakazéw stosowania mocznika,
moze W pelni zastapi¢ pckarm z proteing zwie-
rzeca w rodzaju maczki rybnej, maczki z migsa,
krwi itd. ‘

Dalsze do$wiadczenia daly jeszcze bardziej za-
dawalajace rezultaty. -

Zwierzeta zywione nowym produktem zyskaty
po 81 dniach 19.500 kg wiecej na wadze, anizeli
partie kontrolne; wskaznik spozycia karmy na kg
wyprcdukowanego migsa wynosil 3.600 kg wobec
4.000 kg — dla pariii kontrolnej. Co wiecej, po do-
konaniu uboju $winie zZywione produktem biolo~
gicznym otrzymaly lepsze Swiadectwa w rzezni,
anizeli $winie z partii kontrolnej, przy czym migso
pierwszych bylo pierwszej kilasy. Uzyskamo z mich
wigksze szynki i poledwice, mmniejsza ilo§é¢ tlusaczu
oraz w przyblizeniu o 600 graméw mniejsze odpa-
dy. Badania weterynaryjne odnosnie stanu zwie-
rzat daly optymalne rezultaty, mnie stwierdzono
zadnych obrazen mnerek ani- obrazen innych orga-
néw.

Stcsujge dodatek do karmy wytworzony sposo-

bem wedlug wynalazku, calkowicie wyeliminuje

sie w pozywieniu zwierzat, a zwlaszcza jednozo-

ladkowcow, proteiny zwierzece, ktére byly dotad

absolutnie niezbedne ze wzgledu na ilo$é i pro-
porcje aminokwaséw. Nie jest réwniez rzecza ko-

721, RSW , Prasa’”, Kielce. Nakt. 200 egz.
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nieczng, w przypadku stosowania dodatku, przy-
gotowywanie radji pokarmowych dokladnie wy-
réwnanych co sie tyczy ilosci i natury aminckwa-
s6w, gdyz przemiana materii u zwierzas, wycho-
dzac z. prostego pierwiastka azotu, syntetyzuje
aminckwasy niezbedne dla organizmu w danym
etapie rozwojowym, Ponadto, w, wyniku stosowa~
nia dodatku do karmy uzyskuje sie madzwyczajne
potanienie (dwie trzecie) Zrédel proteiny przy uzy-
ciu przemystowego azotu. -

W przypadku drobiu trzeba stale zmieniaé¢ za-
warto§¢ proteiny w diecie, to znaczy, zmienia¢
przyblizong zawarto§é protein stosownie do tego,
czy chodzi o wzrost, tuczenie czy skladanie jaj.
Nie jest to konieczne przy zastcsowaniu nowego
produkitu, poniewaz dréb w kazdym stadium wazro-
stu posiada zdolnosé cigglej syniezy protein lub
raczej aminokwaséw, Kktérych potrzebuje.

W przypadku stosowania produiktu biologicznego
mozliwe jest zuzytkowanie ubocznych produkitéw .
przemystowych miskiej wartosci, nie wykorzysty-
wanych obecnie z powodu zawartej w nich celu-
lozy, poniewaz material ten z produktem biolo-
gicznym Hest strawny az do 25—309, zawartosci.

Na polepszenie przemiany materii u zwierzat
zwrécono uwage dzieki faktowi, ze zwierzeta zy-
wione produktem biologicznym jadly w ciggu po-
towy tego czasu, co zwierzeta w partiach kontrol-
nych, posiadaly wigkszy apetyt, nie ulegaly zabu-
rzeniom trawienia, nie wykazywaly przemijajace-
go wzrostu objetosci brzucha i posiadaly o wiele
lepszg siers¢ i wyglad, anizeli ich towarzysze w
partii kontrolnej, co bylo widoczne od poczatku
do konca doswiadczenia.

Zastrzezenie patentowe

Spasdb wytwarzania dodatku do karmy dla zwie-
rzat, zwlaszeza jednozoladkowceéw, powodujgcego
lepsze przyswojenie protein rod§linnych wzglednie
azotu nieproteinowego, znamienny 'tym, ze pobie-
ra sie pelng zawarto$é pierwszej czefci zolgdka
przezuwaczy z jego calkowita zywa i aktywng mi-
kroflorg i mikrofaung, rozwija wymienione drob-
noustroje zwacza przez sztuczng uprawe w pPOzyw-
kach przy uaktywnionym ich rozmnazaniu sie w
temperaturze okoto 35°C, odwirowuje wymienione
pozywki w celu oddzielenia wymienionych drob~
noustrojéw z zawartoscia wilgoci 30 do 40%, i su-
szy w prézni, nie przekraczajac temperatury 40
stopni, w celu otrzymania koncentratu o zawarto-
$ci 10 do 12%, wilgoci, nastepnie pobiera si¢ wy-
cigg z czepca i postepuje dalej w ten sam sposoéb,
jak okreSlono powyzej, w celu ofrzymania produk-
tu o zawartosci wilgoci mie wigkszej anizeli 100/,—
12%, otrzymuje przez podobny proces stezenie %o-
zysk [przezuwaczy, rozmnaza drozdze gérnej fer-
mentacji w pozywkach, cdwirowuje i suszy w ten
sam sposob, gruntownie miesza i ujednoradnia
wszystkie wytworzone produkty i na koniec doda-
Je do wymienionej mieszaniny fermenty miekowe
stabilizujace pPH w zoladku jednozolgdkowecow,
a takze katalizatory w postaci zwigzkéw jodu,
siarki i kobaltu -dla reaktywowania wszystkich
drobnoustrojé6w w zoladku zwierzat.
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