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Oblast’ techniky

Tento vynilez sa tyka zlep3enej detskej vyZivy obsahujiicej aspoi jednu l'ahko stravitelni lipidovu zloz-
ku a zlep§enu proteinovii zloZku.

Doterajsi stav techniky

U deti, zvlaSt' u deti mlad3ich ako 6 mesiacov, sa traviace tstrojenstvo musi vyvijat’ a prispésobovat po-
trave. Z tohto dévodu su deti v prvych mesiacoch Zivota obvykle kfmené $pecialnymi detskymi vyZivami.

Obvykle su tieto detské vyzivy dobre znaSané. V niektorych pripadoch viak mézu bezné pripravky sp6-
sobovat’ drobné problémy, zvIst problémy suvisiace s procesmi prebichajiicimi v trdviacom ustrojenstve.

Pocas vyskumu, ktorého vysledkom je tento vynalez, bolo zistené, Ze bezné pripravky méZu mat’ neZia-
duci vplyv na prirodzeni &revnu mikrofléru a/alebo na cudziu &revnt mikrofléru. Bolo taktie zistené, Ze
bezné detské vyZivy méZu obsahovat' nevhodny typ a/alebo nespravne mnoZstvo substratu, a/alebo mozu
mat’ nespravny pomer zloZiek.

Tieto nedostatky beZnych pripravkov modzu spdsobovat neziaduce procesy v traviacom ustrojenstve
a/alebo nezZiaduce poruchy prirodzenych fyziologickych procesov, ktoré sa mézu prejavovat napriklad tymito
symptomami:

* neZiaduce zloZenie fekalii (napriklad hnacka, zapcha alebo neprirodzené zafarbenie fekalii);

* zvySena tvorba plynov, ktora mézZe spdsobovat’ kice a/alebo opuchy v traviacom ustrojenstve dietata a
oneskorené vyprazditovanie Zaludka;

* zniZena schopnost absorpcie katiénov s oxidaénym stupiiom dva v organizme;

* neziaduca koncentricia agresivnych latok vo fekaliach vratane proteinaz, zv14st latok, ktoré mézu drazdit
a/alebo poskodit’ epitelidlne bunky (ako bunky vystelky traviaceho uistrojenstva a/alebo pokozky).

V désledku toho mdzu deti, ktoré su kimené beznymi pripravkami, trpiet’ zniZenou chutou do jedla
a/alebo zvracanim (Casto v pripade ¢revnych problémov). MéZu taktie? nastavat poruchy prirodzeného spo-
sobu vyprazdiovania Zalidka a mdZe dochadzat k nepravidelnému spésobu travenia, sposobujiicemu hlad,
v dosledku ktor¢ho potom deti mézu konzumovat' velké objemy detskej vyzivy prili§ hltavo, o mbe na-
sledne spdsobovat’ nadmermi aerofagiu a/alebo zvracanie.

Deti, ktoré st kimené beznymi pripravkami, mézu v dosledku tychto problémov a/alebo uvedenych fak-
torov trpiet’ naruSenim odolnosti proti ochoreniam, ktoré sa méZu prejavovat' rychlym vyvojom vyrazky na
pokozke zadocka dietata; nedostato¢nou vyZivou dietata (spomalenym rastom), kolikami alebo dokonca po-
Skodenim traviaceho ustrojenstva (neznaSanlivostou urcitych zloZiek potravy).

Existuje teda potreba detskej vyZivy so zlepSenymi vlastnostami vo vzt'ahu k prevencii a/alebo zmierne-
nie jedného alebo viacerych uvedenych problémov, vyhodne vietkych uvedenych problémov. Tento vynalez
poskytuje taki detski vyZivu.

V tejto stvislosti je dolezité, Ze uZivanim detskej vyzivy podla tohto vynalezu sa predchadza vietkym
uvedenym problémom sicasne alebo su tieto vietky uvedené problémy stidasne zmierfiované a/alebo obme-
dzované. Je to preto, Ze zvlast' pre rodicov je problematické ur¢it pri¢inu spdsobujticu uréity problém (prob-
lémy). UzZivanie detskej vyzivy podla tohto vynalezu, ktoré méZe zabrafiovat a/alebo zmiertiovat’ vietky tie-
to problémy, stiCasne zaistuje rodi¢om, Ze vetky tieto problémy mézu byt redukované bez ohl'adu na to, &o
ich spdsobuje a bez toho, Ze by museli prechadzat’ od jednej detskej vyZivy k inej tak dlho, az najdu taku det-
ski vyZivu, ktord odstrafiuje Specificky problém (problémy) ich dietata a zaroveii nespdsobuje Ziadny iny
uvedeny problém.

Ak nastane alebo pretrvava jeden alebo viacero uvedenych problémov, rodi¢ obvykle prejde na inui detskd
vyZivu, alebo pokial to nepomaha, vyhFada detského lekara. AkakoIvek detskd vyZiva, ktora je v sudasnej
dobe na trhu, vSak nezabrafiuje vSetkym uvedenym problémom sucasne, ani vietky tieto problémy sucasne
nezmiertiuje. Iba prechod na ini detskd vyZivu teda nemusi prisluiny problém vyriesit' a/alebo méze sposo-
bovat’ jeden alebo viacero inych uvedenych problémov. Dieta méZe mat taktie? problémy s tym, aby si
zvyklo na chut’ novej detskej vyZivy, Co mdzZe spdsobovat’ zniZenie jeho chuti do jedla. Problémy mézu vzni-
kat’ taktieZ z toho, Ze detska vyZiva je, alebo musi byt, zmenena niekolkokrat za sebou.

Pri vyskume, ktorého vysledkom je tento vynalez, bolo zistené, Ze hlavnymi pri¢inami poriich procesov
prebiehajucich v traviacom trakte, ktoré si sposobované beznymi typmi detskych vyZziv, st okrem iného:

e skuto¢nost, Ze triglyceridy pritomné v lipidovej zloZke beznych typov detskej vyZivy obsahuju prilis vy-
soké mmoZstvo kyseliny palmitovej, kyseliny myristove] a/alebo kyseliny stedrovej v polohach Snl- alebo
Sn3- glycerolu;

e skutoCnost, Ze beZné typy detskych vyziv obsahuju prili§ vysoké mnoZstvo katiénov s oxidaénym stup-
fiom dva a vysoké mnoZstvo vapenatych iénov. Tento problém sa prejavuje zvla3t nepriaznivo pri siéasnom
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uvedenom vysokom obsahu kyseliny palmitovej, kyseliny myristovej a/alebo kyseliny stearovej v Snl- alebo
Sn3- polohach triglyceridov;

e skutoénost, Ze bezné typy detskych vyZiv obsahuju nedostatoéné mnoZstvo vhodnych substratov pre mik-
roorganizmy, t. j. pre prirodzent ¢revni mikrofléru.

Podstata vynalezu

Tento vynalez poskytuje rie§enie uvedenych problémov v podobe detskej vyZivy s obsahom proteinove;j
a lipodvej zlozky.

Po prvé, je poskytovana detska vyZiva obsahujuca
a) proteinovi zlozku s obsahom fosforu niz8im ako 0,75 g na 100 g proteinu; a
b) lipidova zloZku, ktora je pre dieta lahko stravitelna a ktora obsahuje triglycerid mastnej kyseliny,
v ktorom zvy&ky kyseliny palmitovej tvoria viac ako 10 % vietkych zvyskov mastnych kyselin obsiahnutych
v tomto triglyceride, pri¢om najmenej 30 % zvy3kov kyseliny palmitove;j v triglyceride je v Sn2 polohe trig-
lyceridov.

V detskej vyZive podl'a vynalezu lipidové/triglyceridové zlozky neobsahuji vysoké mnoZstvo nasytenych
mastnych kyselin v Snl- alebo Sn3- polohe glycerolu, a ktoré zv1ast neobsahuji vysoké mnozstvo kyseliny
palmitovej v polohach Snl- alebo Sn3-. To sa dosahuje takym spdsobom, Ze sa pri priprave detskej vyZivy
podT'a tohto vynalezu pouZiva lipidova zlozka, ktora:

e obsahuje lipidy s relativne vysokym mnozstvom C14:0, C16:0 a C18:0 v Sn2 polohe glycerolu, ako si
niektoré fosfolipidy alebo triglyceridy Zivo&i¥neho, mikrobidlneho alebo rastlinného pévodu, v ktorych boli
triglyceridy podrobené enzymatickej alebo inej reesterifikacii spésobujuicej, Ze zvySky kyseliny palmitovej su
z velkej &asti pritomné v polohe 2;

e obsahuje relativne nizke mnoZstvo mastnych kyselin typu C14:0, C16:0 a C18:0, zv1ast' typu C16:0.

Po druhé sa poskytuje detska vyZiva, ktord obsahuje relativne nizke mnoZstvo katiénov s oxida¢nym
stupfiom dva, zv14$t horéika a/alebo vapnika a zv1a3t nizke mnoZstvo vapenatych iénov, napriklad mnozstva
uvedené d’ale;j.

Schopnost’ absorpcie spominanych katiénov organizmom méZe byt podl'a tohto vynalezu zlepSena sucas-
nou nizkou koncentraciou, moze viak byt zaistena napriklad aj iba tym, Ze pri pH 6 - 7 (napriklad za pod-
mienok prevladajicich v dvanastorniku), je vd¢sina vapenatych soli obsiahnutych v detskej vyzive podl'a toh-
to vynalezu rozpustna vo vode (nie su napriklad pritomné Ziadne zasadité fosforeCnany a/alebo citrany, alebo
s1 tieto soli pritomné len v nizkych koncentraciach).

Ako je uvedené d'alej, je vyhodne mnozstvo fosforu v detskej vyZive €o najniZSie, napriklad také, ako je
to uvedené v tomto dokumente. To je pri postupoch podl'a tohto vynalezu dosiahnuté okrem in€ho opisanym
pouzitim proteinov a zv1ast hydrolyzatov proteinov s nizkym obsahom fosforu.

Pouzitie hydrolyzatu proteinov taktiez zaistuje, Ze proteinové zlozky pritomné v detskej vyZive podla
tohto vynalezu nevyvolavaji u deti alergické reakcie. PouZitim hydrolyzatov je taktieZ zaistené, Ze proteino-
va zlozka méZe byt l'ahko absorbovana zo zaZivacieho ustrojenstva, a preto (prili§) neovplyviiuje procesy
prebiehajiice v revach (a zv1ast v hrubom Creve).

Ako je uvedené d’alej, podporuje pouZitie hydrolyzatu proteinov v spojeni s priaznivou osmotickou hod-
notou detskej vyZivy podla tohto vynalezu taktieZ prirodzeny postup vyprazdiiovania Zaludka, ¢o zabrafiuje
zvracaniu a/alebo zniZuje moznost’ vyskytu zvracania.

Po tretie je poskytovana detska vyziva, ktora obsahuje dostato¢né mnozstvo substratu na tvorbu a udrzo-
vanie prirodzenej mikrofléry v celom &revnom systéme, zv1adt v hrubom creve. To zaistuje rovnomerni
tvorbu plynov a priaznivo pdsobiacich latok, ako sii mastné kyseliny s kratkym retazcom a taktiez zabrafiuje
uvoliiovaniu nadmerného mnoZstva agresivnych latok. Tymto substratom st v materskom mlieku laktoza
oligosacharidy. V beZnych detskych vyzivach je pritomna iba laktéza. Bolo zistené, Ze je najvhodnejsie, aby
v detskej vyZive podla tohto vynalezu boli vedla laktozy alebo namiesto maltézy taktieZ pritomné oligosa-
charidy, &o je zv1ast vyhodné pre deti, ktoré (¢iasto¢ne) neznéaaju laktozu.

Tento vynalez teda poskytuje detsku vyZzivu, ktora obsahuje kombinaciu dvoch alebo viacerych, vyhodne
troch alebo viacerych a najvyhodnejsie vietkych nasledujicich zloZiek:

a) aspofi jednej proteinovej zlozky (dalej taktieZ uvadzanej ako (,,zloZka A*);

b) aspoii jedne;j lipidovej zloZky, ktora je pre diet'a lahko stravitelna (,,zloZka B);

¢) aspoii jednej probiotickej zloZky (,,zloZka C*);

d) aspoti jednej zloZky zlep3ujicej viskozitu (,,zloZka D*);

a ktora moze d'alej obsahovat akékol'vek d’alsie bezné zlozky detskej vyZivy, vratane tych, ktoré su opisova-
né dalej (taktieZ uvadzané ako ,daliie zlozky*); priom tymito zloZkami A az D s touto d'alSou zlozkou ale-
bo tymito d’al§imi zlozkami su vyhodne d’alej opisané latky.
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Proteinova zlozka méZe byt tvorend proteinmi samymi osebe a/alebo hydrolyzatom proteinov, alebo
zmesami tychto latok a najvyhodnejsie ma nizky obsah fosforu, napriklad obsah fosforu nizsi ako 0,75 g/100
g proteinov. Ak su pritomné proteiny samy osebe, ide najvyhodnejsie o také proteiny, ktoré si pre dieta 'ah-
ko straviteI'né, napriklad proteiny opisané d’ale;.

Vyhodne ma detska vyZiva podla tohto vynalezu obsah fosforu uvedeny d'ale;j.

Ako zdroj proteinovej zloZky je vyhodne pouZivané materské mlieko, kravské mlieko, kozie mlicko alebo
kobylie mlieko.

Detska vyZiva podla tohto vynélezu sa zv14st vyznaduje tym, Ze spominanou proteinovou zlozkou je a)
hydrolyzat proteinov, ziskany hydrolyzou vychodiskového materialu je mlieény protein, zmes mlieénych
proteinov, a/alebo pripravok tvoreny mlie¢nymi proteinmi v kombinacii aspon s jednou endoproteinizou a
aspoil jednou exoproteinazou; a d’alej sa vyznaduje tym, Ze:

spominanou aspoii jednou lipidovou zlozkou b) je aspoii jeden triglycerid mastnej kyseliny a/alebo zmes
triglyceridov mastnych kyselin, v ktore;:
® je obsah zvySkov kyseliny palmitovej, vztiahnuté na vietky zvysky kyselin pritomné v triglyceridoch,
vys8i ako 10 %, napriklad 30 % alebo vy3§i, vyhodne 16 az 24 %; a v ktorej
* je obsah triglyceridov, v ktorych je palmitatovy zvysok v polohe Sni- alebo Sn3-, vztiahnuté ku vietkym
pritomnym triglyceridom maximalne 16 %, vyhodnej$ie maximalne 13 % a najvyhodnej$ie maximalne 10,7
%.

Najvyhodnejsie sa detskd vyZiva podla tohto vynalezu - napriklad detski vyziva obsahujiica dve alebo
viacero, vyhodne tri alebo viacero uvedenych zloZiek A aZ D - d'alej vyznaduje tym, Ze tato detska vyZiva
obsahuje prevazne, vyhodne vyhradne vépenaté iény s vysokou schopnostou absorpcie organizmom.

Vyhodne je detska vyziva podla tohto vynalezu praskovita substancia, ktora je pred pouZitim uZivatelom
(t. j. rodi¢om) rozpustena v teplej alebo studenej vode, vyhodne vo vlaznej vode alebo v inom vhodnom kva-
palnom nosici, napriklad v mnoZstve 9 az 17 g pragku na 100 ml vody. Predmetom tohto vynalezu st tak
spominany prasok, pripadne baleny vo vhodnom zasobniku, ako je plechovka, $katula, vrecko, flaga, ako
aj instantna detska vyZiva ziskana rozpustenim tohto prasku.

Vyhodne obsahuje detska vyZiva podl'a tohto vynalezu asporti jednu zlozku A a/alebo alebo asponi jednu
zlozku B v mnoZstve (mnoZstvach) uvedenych d'alej, t. j. v kombinacii aspoti s jednou, vyhodne v kombina-
cii aspofi s dvomi a najvyhodnejsie v kombinacii s tromi inymi zlozkami (B az D) alebo (A, C a/alebo D)
a pripadne s jednou alebo viacerymi d’al$imi zloZkami.

Vyhodnejsie obsahuje detska vyZiva podla tohto vynalezu kombinécie zloZiek A+B+C a pripadne jednej
alebo viacerych d'alsich zloZiek.

Preferovana detska vyziva obsahujica aspon zloZky A a B bezne obsahuje tieto mnoZstva uvedenych zlo-
ziek:

o zlozka A: 6,4 aZ 16,0 hmotn. %,

e zlozka B: 18 az 29 hmotn. %,

o zlozka C: 0 az 15 hmotn. %,

e zlozka D: 0 az 15 hmotn. %,

e dalsie zlozky: 1 az 60 hmotn. %

v celkovo 100 hmotn. % detskej vyZivy (napriklad praskovej detskej vyzivy).

Viac preferovana detska vyZiva obsahujiica aspoti zloZky A B a C bezne obsahuje tieto mnozZstva uvede-
nych zloZiek:

zloZka A: 6,4 aZ 16,0 hmotn. %,

zlozka B: 18 az 29 hmotn. %,

zlozka C: 3,0 az 15 hmotn. %,

zloZka D: 0 aZ 15 hmotn. %,

dalsie zlozky: 0 aZ 60 hmotn. %
celkovo 100 hmotn. % detskej vyZivy.

Detska vyziva obsahujuca asponi vietky $tyri zloZky A B a C a D beZne obsahuje tieto mnoZstva tychto
zloZiek:

zloZka A: 6,4 aZz 16,0 hmotn. %,

zlozka B: 18 aZ 29 hmotn. %,

zlozka C: 3,0 aZ 15 hmotn. %,

zlozka D: 1,5 aZ 15 hmotn. %,

dalsie zloZky: 0 aZ 60 hmotn. %
celkovo 100 hmotn. % detskej vyZivy.

Predpoklada sa, Ze moZe byt’ vyvijanych niekolko druhov detskej vyzivy podla tohto vynalezu, napriklad
detské vyZivy s réznymi vlastnostami, chutami a/alebo detské vyZivy pre rozny vek deti.

< o o o o o
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Dalej sa predpoklada, Ze tieto pripravky sa moZu lisit’ v tom, ktora zo zloZiek A az D a z d’alsich zloZiek
st pritomné, ktoré konkrétne zliceniny/prisady su pouzivané ako zlozky A az D a/alebo ako dalSie zlozZky;
a/alebo v akych (relativnych) mnoZstvach su tieto zloZky pouZivané.

Zv1ast sa predpoklada, Ze je mozné vyvijat' detské vyZivy podla tohto vynalezu uréené pre deti mladsie
ako 6 mesiacov, ako aj detské vyZivy podla tohto vynalezu uréené pre deti starSie ako 4 mesiace a zvIast’ pre
deti starsie ako 6 mesiacov. Tieto aspekty budu diskutované d'ale;.

Pouzivaji sa proteiny s relativne nizkym obsahom fosforu. 100 g proteinu musi obsahovat’ menej ako
0,75 g fosforu, vyhodne menej ako 0,72 g fosforu a vyhodnejsie mene; ako 0,69 g fosforu. Vhodné su protei-
ny zo srvatky, kazeinu alebo s6jovy protein a zmesi tychto latok, ako aj Specifické frakcie proteinov z kazei-
nu, ktoré obsahuju len ve'mi malo alebo Ziadny kazein.

Hydrolyzaty proteinov, ktoré su vyhodne pouZivané ako zlozka A, ako aj spdsob ich pripravy, tvori
zvladtny aspekt tohto vynalezu. Ako je uvedené, predpoklada sa, Ze tieto hydrolyzaty by mohli najst’ vedla
ich pouzitia v pripravkoch podl'a tohto vynalezu aj iné pouZitie.

Preferované hydrolyzaty proteinov - ak si pouZivané v uvedenych mno¥stvach - vieobecne poskytuju
detski vyzivu podla tohto vynélezu s jednou alebo viacerymi, vyhodne so vietkymi nasledujucimi vlastnos-
tami:

e peptidovy profil- d'alej opisany peptidovy profil tvoreny proteinmi odvodenymi z hydrolyzatu;

e dobra chut, to znamena chut, ktora nie je horka, o je vel'mi délezita vlastnost' vo vztahu k detskym vy-
ivam vieobecne a vo vztahu k detskym vyZivam podla tohto vynalez zv1ast,

e obsah volnych aminokyselin niz3i ako 10 g, vyhodne nizsi ako 7 g na 100 g proteinového ekvivalentu
(vypotitaného nasobenim Kjeldahlového dusika faktorom 6,25; toto stanovenie je zaloZené na skuto¢nosti, Ze
namerané mnoZstvo dusika je uréované mnozstvom proteinov, peptidov, aminokyselin a inymi zdrojmi dusi-
ka v produkte) vztiahnuté ku kone¢nému produktu;

e osmolalitu niz&iu ako 270 mosmol/l, vyhodne niZsiu ako 240 mosmol/l, najvyhodnejSie nizsiu ako 230
mosmol/l. Osmolalita v tomto rozsahu okrem iného zabezpetuje, Ze detska vyZiva podla tohto vynalezu ne-
rusi (t. j. napriklad neinhibuje) prirodzeny priebeh vyprazdiiovania zaludka diet'at’a;

e nizky stupeii senzibilizcie, merany napriklad spésobom opisanym v publikacii J.J. Pahud a K. Swartz
v Proc. Of the Tropical Conferenc, Virginia 1985, AOAC, 264-271; a/alebo Piacentini a kol., Allergy 1994,
48, 361-364 alebo inou vhodnou skugkou.

Vysledky tychto skusok podla Pahuda a Swartza alebo podra Piacentiniho ukazali, Ze stupeii senzibiliza-
cie vykazovany detskou vyZivou podl'a tohto vynalezu je v podstate nulovy.

Ak obsahuje d’alej detska vyZiva podla tohto vynalezu opisand preferovant lipidovii zloZku B, méZe mat
v porovnani s beznymi detskymi vyzivami znizeny celkovy obsah tuku. Podl'a tohto aspektu tohto vynalezu
moZe mat detska vyZiva celkovy obsah tuku (vyjadreny ako celkovy obsah lipidov) niz§i ako 46 hmotn. %;
pri¢om obsah tuku v beznych detskych vyZzivach je 48 hmotn. % alebo vySsi.

V detskej vyzive podla tohto vynilezu moZu triglyceridy so strednou diZkou retazca (medium chain trig-
lycerides — MCT) ¢iastoéne nahradzovat’ triglyceridy obsahujtice zvysky kyseliny palmitovej. Ak je to tak, je
obsah MCT vyhodne nizsi ako 20 hmotn. %, vztiahnuté k celkovému obsahu lipidovej zloZky B.

Ako je taktieZ d’alej uvedené, ak obsahuje detska vyZiva podla tohto vynalezu preferovani lipidovu zloz-
ku B, nie je nutné, aby v detskej vyZive podla tohto vynalezu boli obsiahnuté tak vysoké mnoZstva vapnika,
ako st mnoZstva vapnika, ktoré musia obsahovat’ beZné pripravky.

Podla tohto aspektu vynalezu méZe mat’ detskd vyziva pre deti mladSie ako 6 mesiacov obsah vapnika
(vyjadreny ako mg vapnika na 100 kJ energetického obsahu detskej vyzivy) niz$i ako 19,1 mg/100 kJ
a vyhodne niZ$i ako 18,4 mg/100 kJ, (napriklad 17 mg/100 kJ), v porovnani s obsahom 20 aZ 29 mg/100 kI v
beznych detskych vyZivach. Aby bolo dietatu poskytované dostatoéné mnoZstvo vapnika, ma byt koncen-
tracia vapnika vy$sia ako 12 mg/100 kJ.

Detska vyZiva podl'a tohto vynalezu pre deti starSie ako 6 mesiacov mézZe mat obsah vapnika (vyjadreny
ako mg vapnika na 100 kJ energetického obsahu detskej vyZivy) nizéi ako 29 mg/100 kJ a vyhodne niZsi ako
27,7 mg/100 kJ, (napriklad 26,3 mg/100 kJ); v porovnani s 30 mg/100 kJ alebo viac v beznych detskych vy-
Zivach.

Tento zniZeny obsah vapnika méZe mat’ isté vyhody, ako je zniZena tvorba mydiel mastnych kyselin v
&revach a prirodzenej§i vplyv vapenatych i6nov na enterocyty v dvanastorniku a na &revnu mikrofléru v
inych &astiach traviaceho ustrojenstva. Okrem toho bolo zistené, Ze podas pripravy detskej vyZivy nastava
menej technologickych problémov v spojitosti so sedimentaciou.

Vapnik sa vyhodne pridava do detskej vyzivy podla toho vynalezu vo forme rozpustnej soli (rozpustnych
soli), ako st hydroxidy alebo chloridy. Fosfore¢nan vapenaty a citran vapenaty si nerozpustné latky a existu-
je snaha zabranit' tomu, aby pocas pripravy vznikali nerozpusiné vapenaté soli.

Pretoze mnoZstvo fosforu v detskej vyZive vieobecne zavisi od obsahu vapnika tak, Ze v beznej detskej
vyzive je pomer vapnika k fosforu vieobecne 1,5 aZ 2,0 a obvykle sa blizi k hodnote 2, méZe detska vyZiva
podra tohto vynalezu mat taktieZ zniZeny obsah fosforu.
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Napriklad pri spominanych obsahoch vapnika pomeru vapnika k fosforu asi 2, mézZe mat’ detské vyZiva
podla tohto vynalezu pre deti mladsie ako 6 mesiacov obsah fosforu (vyjadreny ako mg fosforu na 100 kJ
energetického obsahu detskej vyZivy) nizsi ako 9,6 mg/100 kJ a vyhodne nizsi ako 9,2 mg/100 kJ (napriklad
9,1 mg/100 kJ); priCom detské vyziva podl'a tohto vynilezu pre deti star$ie ako 6 mesiacov méZe mat obsah
fosforu (vyjadreny ako mg fosforu na 100 kJ energetického obsahu detskej vyzivy) nizi ako 14,6 mg/100 kJ
a vyhodne niz3i ako 13,9 mg/100 kJ (napriklad 9,1 mg/100 kI).

Tento zniZeny obsah fosforu méze mat isté vyhody, ako Je niZ8ia sedimentacia pocas pripravy a zvysend
schopnost’ absorpcie katiénov s oxidaénym stuptiom dva v organizme.

Ak je pri obsahu fosforu poskytovanom proteinmi a/alebo fosfolipidmi treba pridat’ este d’al3i fosfor, pri-
dava sa tento fosfor v forme dihydrogénfosfore¢nanu, vyhodne dihydrogénfosfore¢nanu sodného a/alebo dra-
selného.

Ak ma detska vyZiva podla tohto vynalezu uvedeny zniZeny obsah vapnika, mbZe mat’ zni¥eny pomer
vapnika k fosforu v rozpiti 1,4 az 2. Tento zniZeny pomer vapnika k fosforu méze mat taktiez isté vyhody,
méZe napriklad kompenzovat' ur¢ité vlastnosti vody, ktora je pouzivana kone¢nym uZivatefom na pripravu
detskej vyZivy uskutoéfiovanej napriklad rozpustenim praskovitej detskej vyZivy podla tohto vynalezu.

Ak je v detskej vyZive podl'a tohto vynalezu pritomna probioticka zlozka C alebo viacero tychto probio-
tickych zloZiek, je jej obsah vyhodne aspoit 0,3 g/100 ml detskej vyZivy, vyhodnejsie aspoti 0,6g/100 ml det-
skej vyZivy. Ak je detska vyZiva podavana detfom v obvyklom mnoZstve - napriklad v mnoZstve 200 ml za
deti (Co zavisi hlavne od veku dietata), ako jedno alebo viacero, vyhodne ako 4 alebo viacero kfmeni za det,
odpoveda to celkovej dennej davke probiotickych zloZiek aspoii 1,8 g na defi (znovu prevazne v zavislosti od
veku diet’at’a).

Ak je d’alej pritomné zlozka zlepSujiica viskozitu D alebo viacero tychto zloziek, je viskozita hotovej det-
skej vyZivy merana Brookfieldovym viskozimetrom pri 30 ot/min. vyhodne v rozpiti 0,02 az 0,1 Pa.s, vy-
hodnejsie v rozpiti 0,04 az 0,08 Pa.s.

Detska vyziva podla tohto vynalezu mé d’alej vyhodne pH v rozpiti 4,0 az 7,5.

Dalej méze mat detska vyZiva podla tohto vyndlezu v jednom zo $pecifickych vyhotoveni taktie? nizky
obsah laktozy s cielom elimindcie a/alebo zniZenia problémov spojenych s (&iasto¢nou) neznasanlivost'ou
k laktéze a/alebo so zniZenou aktivitou laktézy v hrubom €reve. V tomto vyhotoveni obsahuje detska vyZiva
podla tohto vynalezu okrem zlozky D eite akiikoPvek kombinaciu aspont dvoch, vyhodne aspoii troch a naj-
vyhodnejsie vSetkych Styroch dalsich zloZiek; a méa obsah laktézy stanoveny akymkol'vek postupom na sta-
novenie laktézy maximalne 6,0 g/100 ml, vyhodne mene;j ako 4,5g/100 ml, vyhodnejSie menej ako 3,0g/100
ml, vztiahnuté k celkovému objemu detskej vyZivy.

Tato detska vyZziva méZe byt’ vhodna pre deti, ktoré neznasaju laktézu a/alebo u ktorych je podozrenie, Ze
by mohli trpiet’ neznasanlivostou k laktéze napriklad preto, Ze ide o deti predcasne narodené a/alebo preto,
Ze maju (alebo m6zu mat’) nizku aktivitu laktézy, napriklad ako dedi¢nt chybu.

Detska vyziva podla tohto vynalezu moZe byt vieobecne pripravovana mie$anim/kombinaciou r6znych
zloZiek/prisad v mnoZstvach uvedenych v tomto dokumente. To méZe byt uskuto¢fiované spdsobom pouzi-
tim veobecne zndmych zariadeni na mie3anie a/alebo spracovatel'skych zariadeni. Detska vyZiva mbze tak-
tieZ byt’ zahrievand/sterilizovana (napriklad kratkodobym zahriatim na vysoku teplotu) a potom sa vyhodne
prevadza do praskovej formy, napriklad vysusenim alebo susenim rozprasovania; a asepticky sa bali, napri-
klad do vhodnych nédob ako plechoviek, skatil, vreciek alebo flias. Preferovany sposob pripravy detskej vy-
zivy podl'a tohto vynalezu, vratane pripravy v nej pouZivanych preferovanych hydrolyzatov, bude podrobne
opisany.

Dalej st podrobne opisané zlozky A az D a akékol'vek dalSie zloZky poZivané pri postupoch podla tohto
vynalezu. V tejto suvislosti je odbornikovi v danej oblasti zrejmé, Ze je nutné, aby ktordkol'vek zlozka alebo
prisada pouZivana v detskej vyZive podla tohto vynalezu bola akceptovatelna na pouZitie v potravinarskych
vyrobkoch, a zv1ast ako zlozka detskej vyZivy. Dalej je potrebné, aby ktorakol'vek pouzita zloZka (zlozky)
alebo ktorakol'vek pouZité prisada (prisady) bola kompatibilna s inymi zloZkami a prisadami hotovej detske;j
vyZivy a vyhodnejsie, aby zaroveti (prili§) nepriaznivo neovplyviiovala poZadované vlastnosti tejto hotovej
detskej vyZivy, vratane vlastnosti poskytovanych d’alsimi zlozkami/prisadami tejto detskej vyZivy.

I. zlozka A
Zlozkou A su proteiny samy osebe, hydrolyzaty proteinov alebo kombinacie tychto latok.

Zlozka A ma vyhodne nizky obsah fosforu a je vyhodne taktieZ lahko stravitelna. Vyhodne poskytuje
tento zdroj v dostato¢nom mnoZstve proteinov vetky aminokyseliny potrené na optimalny rast. Vhodnym
vychodiskovymi latkami st niektoré fragmenty proteinov z materského mlieka alebo protein rastlinného pé-
vodu s nizkym obsahom fosforu, ako sii proteiny zo s6je. Najvyhodnejsie st pre deti, ktoré by mohli trpiet
neznadanlivost'ou k proteinom, tieto proteiny hydrolyzované.
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Vyhodne ide o hydrolyzat ziskany hydrolyzou jedného alebo viacerych mlie¢nych proteinov, zvlast' pro-
teinov ziskanych z kravského mlieka, ktorymi su proteiny, proteinové frakcie a/alebo proteinové pripravky
ziskané z neodstredeného mlieka, odstredeného mlieka, kazeinu a/alebo srvatky.

V principe mdZe byt pouZity akykoIvek hydrolyzat mlie¢nych proteinov, ktory je vhodny na pouZitie
v potravinarskych produktoch, zvIast hydrolyzat vhodny na pouZitie v detskej vyzive. Tieto hydrolyzaty pro-
teinov st z doterajsieho stavu techniky dobre zname.

Vyhodne m4 pouzity hydrolyzat jednu alebo viacero vlastnosti - vyhodne vSetky vlastnosti - uvedené d’a-
lej v bodoch a) aZ e). Napriek tomu, Ze nie je vylicené, Ze pri niektorych postupoch znamych z doterajsieho
stavu techniky je potrebné pouzivat hydrolyzat proteinov s jednou alebo viacerymi vlastnostami a) aZ e) a Ze
tento hydrolyzat je moZné pouzit' v detskej vyZzive podla tohto vynalezu, poskytuji postupy podla tohto vy-
nalezu mnoZstvo preferovanych hydrolyzatov proteinov ako aj spdsobov pripravy takych hydrolyzatov, ktoré
majti vietky poZadované vlastnosti a) aZ e) su¢asne. PouZitie tychto hydrolyzatov je zv1ast preferované.

Je potrebné, aby hydrolyzaty proteinov pouzivané pri postupoch podla tohto vynalezu mali jednu alebo
viacero nasledujucich vlastnosti:

a) Hydrolyzat ma obsahovat’ vietky aminokyseliny potrebné na dobry rast diet'at’a.

b) Aspoii 50 hmotn. % peptidov pritomnych v hydrolyzate (vztiahnuté ku vietkym proteinovym zlozkam
pritomnym v zmesi, vratane voInych aminokyselin) ma mat’ diZku retazca v rozpiti 2 az 30 aminokyselin,
vyhodne 2 aZ 15 aminokyselin a vyhodnejsie 3 aZ 12 aminokyselin; pricom zostatok je tvoreny bud’ protei-
novymi zlozkami s viacerymi aminokyselinami v proteinovom retazci, a/alebo volnymi aminokyselinami.
Vyhodne obsahuju tieto zostdvajice proteinové zlozky 0,5 aZ 8 %, vyhodnejsie 0,7 aZ 7 % a eSte vyhodnejSie
0,75 aZ 5 % retazcov s viac ako 30 aminokyselinami. Pritomnost’ nizkych oligopeptidov zlepSuje stravitel’-
nost’ proteinov, a tym aj samotnej detskej vyZivy. Pritomnost’ oligopeptidov tvorenych 15 aZ 30 aminokyseli-
nami taktiez umoZiiuje, aby traviaci trakt dietata mohol stravit' vyssie oligopeptidy a/alebo peptidy samy
osebe.

¢) Hydrolyzat mé mat’ nizku osmolalitu v désledku nizkeho obsahu volnych aminokyselin a soli. To zabra-
fiuje vzniku takych poruch traviaceho traktu, ako je hnacka, alebo aspoit (Qalej) zniZuje riziko ich vzniku
a zabrafiuje pomalému vyprazdiiovaniu Zaludka. V tomto ohl'ade je potrebné podotknut, Ze v pripadoch, ke-
dy je to Ziaduce, je potrebné, aby detska vyziva podla tohto vynalezu ur¢ena zvlast pre deti, ktoré maji prob-
1émy prispdsobovat sa potrave/detskej vyZive, pretoZe napriklad trpia jednym alebo viacerymi uvedenymi
problémami, mohla mat’ vysoky obsah proteinov. Tym je sposobené, Ze je vel'mi dblezité nastavenie osmola-
lity hydrolyzatov pouZivanych pri priprave detskej vyZivy podla tohto vynélezu. Ako uZ bolo uvedené, nizky
obsah volnych aminokyselin je déleZity, pretoZe tieto volné aminokyseliny moéZu poskytovat’ hydrolyzat
s horkou chut'ou a tym spésobit’ horku chut’ detskej vyZivy. Na maskovanie tejto horkej chuti by bolo nutné
do detskej vyzivy pridavat sladidla, zv1ast' sladidla obsahujuce mnoZstvo cukrov, ako je glukézovy sirup ale-
bo niektoré hydrolyzaty $krobu (napriklad Skrobu z kukurice alebo hrachu). Tieto latky v8ak maju vieobecne
vysokii osmolalitu (hydrolyzaty $krobu majii napriklad DE hodnotu >35), a tym by prili§ zvySovali osmolali-
tu detskej vyZivy, v ktorej by boli obsiahnuté.

Daliim predmetom tohto vynélezu je teda poskytnut’ detskd vyZivu na baze hydrolyzatu proteinov, ktora
méZe obsahovat mensie mnozstvo sladidla a/alebo sladidlo s nizkou osmolalitou (napriklad s hodnotou DE
niz$ou ako 30). Ako uz bolo uvedené, je vyhodné, aby osmolalita hydrolyzitu bola taka, Ze pri jeho pouziti
v detskej vyZive v mnoZstvach uvedenych v tomto dokumente je osmolalita hotovej detskej vyZivy niZSia ako
270 mosmol/}, vyhodne niz3ia ako 240 mosmol/l, najvyhodnejsie nizsia ako 230 mosmol/l.

d) Hydrolyzat ma mat dobri chut a zv1ast chut, ktora nie je horka, ¢o je zvlast dolezZitou vlastnostou pre
hydrolyzaty proteinov urfené na pouzitie v detskej vyZive.

Chut a zv1ast horkost’ hydrolyzatu proteinov moZe napriklad byt stanovend v porovnavacej skuske pri
pouziti vhodného radu chutovych vzoriek, obsahujucich kofein alebo standardné hydrolyzaty ako referencné
vzorky.

Konkrétne podl'a chutovej skugky opisanej v priklade 2 patentu USA ¢&.5 837 312, v ktorej je pouZity
5 9% roztok testovanej zlieniny a ako referenéné zli¢enina kofein, ma mat hydrolyzat pouZivany v detskej
vyZzive podla tohto vynalezu vyhodne horkost' niZsiu ak 2,7; vyhodnejsie niZ8iu ak 2,4, najvyhodnejSie
v rozpiti 1,6 aZ 2,3 (hodnoty na $kale od 1 do 6, v ktorej hodnota 6 zodpoveda kofeinu).

Je zname, e horka chut hydrolyzitu proteinov je (aspoil iastoéne) spdsobend pritommost'on vol'nych
aminokyselin, ktoré sa tvoria pocas hydrolyzy, napriklad voIné¢ho fenylalaninu a/alebo tyrozinu. Je teda po-
trebné, aby v hydrolyzatoch pouzivanych pri postupoch podla tohto vynalezu bolo ¢o najnizsie mnoZstvo
tychto volnych aminokyselin, t. j. maximalne 10 hmotn. % a vyhodne maximalne 7 hmotn. % vztiahnuté
k celkovému obsahu vietkych proteinovych zloZiek (vratane volnych aminokyselin).

e) Hydrolyzat ma mat nizky stupeii senzibilizaénych i¢inkov, ktory sa napriklad stanovi sku$kou opisanou
1.J. Pahudom a K.Swartzom v Proc. Of Tropical Conference, Virginia 1985, AOAC, 264.271; a/alebo Pia-
centinim a spoluautormi v Sasopise Allergy 1994, 48, 361-364, alebo pomocou inej vhodnej skiasky. Kon-
krétne je vyhodné, aby hydrolyzat obsiahnuty v detskej vyZive podla tohto vynalezu v mnoZstve uvedenom
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v tomto dokumente mal stupeii senzibilizacie stanoveny skuskami opisanymi Pahudom a Swartzom alebo
Piacentinim rovnajuci sa v podstate nule.

Ako je zname, zavisi posobenie hydrolyzatu — a teda i detskej vyzivy, v ktorej je obsiahnuty - z velkej
Casti na druhu a mnoZstve peptidov vytvaranych pri hydrolyze. V tomto ohlade Jje pouZitie hydrolyzatu prote-
inov, pripraveného opisanym spdsobom, zv14$t vyhodné.

Napriek tomu méZe byt' osmolalita hydrolyzéatu proteinov korigovana spdsobmi, ktoré su znidme z dote-
rajieho stavu techniky, je vysoko Ziaduce, aby hydrolyzaty mali vSetky uvedené vlastnosti a) aZ e). Takéto
hydrolyzaty méZu byt pripravované reprodukovatelnym spdsobom, ktory je opisany. Vyhodne je hydrolyzat
pritomny v detskej vyZive podla tohto vynalezu v mnozstve v rozpiti 1 aZ 3 g/100 ml, vyhodnejsie 1,3 az
2,0 g/100 ml a najvyhodnejsie 1,6 aZ 1,9 g/100ml, vztiahnuté k celkovému objemu detskej vyZivy.

II. Spésob pripravy preferovanych hydrolyzatov proteinov vhodnych na pouZitie pri postupoch podla tohto
vynalezu a pouZitie tychto hydrolyzatov pri priprave detskej vyZivy podra tohto vynalezu

Ako uz bolo uvedené, su tento sposob, ako aj nim ziskané hydrolyzaty, zvlastnymi aspektmi tohto vyna-
lezu.

Vychodiskovym materidlom pri hydrolyze podla tohto vynalezu méze byt’ akykol'vek protein, zmes pro-
teinov alebo proteinovy pripravok, ktory ma obsah fosforu nizsi ako 0,75 g na 100 g proteinu. Zviast’ je pre-
ferované pouzitie proteinov z materského mlieka, z kravského mlieka, srvatky najmé kyslej srvatky; kazeinu
zbaveného fosforu, B-kazeinu alebo vhodnej zmesi tychto vychodiskovych materialov.

Vyhodne mé proteinovy vychodiskovy material obsah fosforu niz3i ako 0,72 g na 100 g proteinu, najvy-
hodnejgie niz§i ako 0,69 g na 100 g proteinu. Tymito pévodnymi materialmi si srvatka, zv1a§t kysld srvatka;
kazein zbaveny fosforu; alebo urcité kazeinové frakcie so znizenym obsahom a-kazeinu a/alebo so zvysenym
obsahom (-kazeinu.

P6vodny materidl méZe byt pripadne upraveny takym spdsobom, aby sa odstranila akakolvek (zostavaji-
ca) prirodna enzymaticka aktivita.

Do pdvodného materialu méZe byt pred pouZitim pri hydrolyze podra tohto vynalezu pripadne pridana
suspenzia buniek kvasnic, ktora méze byt vopred homogenizovana a zahrievana a/alebo v ktorej mézu byt’
rozdrvené steny buniek, napriklad v mnoZstve 1 az 8 g suchych buniek kvasnic na 100 g proteinu. Méze byt
napriklad pouzitd zmes kyslej srvatky obsahujiica 4 % proteinov kvasnic (pridanych napriklad vo forme sus-
penzie 10 % pekarskych kvasnic).

Na pdvodny material - sim osebe alebo v inej vhodnej forme - ako vo forme roztoku alebo suspenzie - sa
potom ponecha posobit’ kombiniciou aspoii jednej endoproteinazy a jedne; exoproteindzy, pri¢om sa uvede-
na zmes enzymov pridd v mnoZstve 0,1 aZ 5 %, vztiahnuté k hmotnosti pévodného materialu.

Endoproteinazy a exoproteinazy méZu byt pouZivané postupne, napriklad v dvoch alebo viacerych odde-
lenych krokoch, v ktorych je uskuto¢fiovana hydrolyza, alebo sti¢asne, napriklad pouZitim vhodnej zmesi en-
zymov v jednom hydrolytickom kroku, pripadne v kombinacii s jednym alebo viacerymi d’al§imi hydrolytic-
kymi krokmi pri pouZiti d’alSich enzymov. Vyhodne je hydrolyza uskutocfiovana naraz pri pouZiti kombina-
cie vietkych enzymov, ktoré su pouZivané.

Vyhodne su endoproteinazy a exopretoinazy pouZivané vo forme vhodnej zmesi serinovych proteinaz,
ktorymi st okrem iného zmesi enzymov obsahujicich enzymy endopeptiddzu z Bacillus licheniformis (EC
3.4.21.14, Alcalase ®) a tripsin (Trypsine®) (obidve vyrabané firmou Novo Nordisk). Inym enzymom vhod-
nym na pouZitie v uvedenej zmesi enzymov je zmes endoproteinaz a exoproteiniz z Aspergillus oryzae (Fla-
vourzyme® taktieZ vyrabany firmou Novo Nordisk). Zv1a3t je preferované pouZitie zmesi Alcalase, Flavour-
zyme a Trypsine v relativnom pomere 5 az 10 dielov Alcalase k 3 aZ 5 dielom Flavourzyme k 1 dielu Trypsi-
ne (ako napriklad v pomere 7,5 : 4 : 1), pri€om tato zmes je najvyhodnejiie pouZivand v mnoZstve zodpove-
dajucom aspoii 0,1 % - napriklad 0,2 % - enzymu Trypsine na 100 g vychodiskového proteinu.

UZitim tejto preferovanej zmesi opisanym spdsobom méze byt ziskany hydrolyzat, ktory bez ohladu na
pritomnost’ peptidov/proteinov s relativne vysokou molekulovou hmotnostou nespdsobuje senzibilizaciu.
PoZitie uvedenych podmienok umoziiuje priprava detskej vyZivy, ktora nema horku chut a vyznaduje sa niz-
kou osmolalitou (napriklad osmolalitou uvedenou v predchadzajiicom texte).

Pouzitim zmesi endoproteinaz a exoproteinaz - a zvIa§t preferovanej zmesi enzymov Alcalase, Flavour-
zyme a Trypsine - sa vychodiskovy material hydrolyzuje pri teplote 45 aZ 60 °C, vyhodne pri teplote 50 a2
58 °C pocas doby kratSej ako 4 hodiny, vyhodnejsie pocas doby 1,5 aZ 3 hodiny. Pocas hydrolyzy je hodnota
pH udrZiavana na konstantnej hodnote v rozpiti 6,5 aZ 8, vyhodne v rozpiti 6,8 a7 7,8.

VSeobecne nema stupeii hydrolyzy zasadny vyznam. Vyjadrené inymi slovami, nezavisle od koneéného
stupfia hydrolyzy uvedenych vychodiskovych materidlov pri pouZiti kombinacie (kombinacii) enzymov pri
uvedenych podmienkach a pocas uvedenej doby, sa vieobecne ziska hydrolyzat s poZzadovanymi vlastnosta-
mi na pouZitie v detskej vyZive podl'a tohto vynalezu. Pokial by bolo potrebné, mohol by odbornik v danej
oblasti na zaklade tohto vynalezu prispdsobit’ podmienky opisanej hydrolyzy tak, aby sa ziskal hydrolyzat
pozadovanych vlastnosti.
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Je treba taktieZ poznamenat, Ze vieobecne a bez ohladu na pouzitie opisanych povodnych materidlov
a preferovanych kombindcii enzymov nemusia mat' podmienky hydrolyzy zasadny vyznam v porovnani s
tym, akym sposobom je hydrolyzat (dalej) spracovany pred jeho pouZitim v detskej vyZive podla tohto vyna-
lezu. Bolo viak zistené, Ze sa pozadované vlastnosti a) aZ e) hotovej detskej vyZivy najlepSie a najviac spo-
Tahlivym spdsobom dosiahnu pri zachovani uvedenych podmienok v kombindcii s krokom, v ktorom sa
uskutoéfiuje ochladenie, a ktory bude teraz opisany.

Hydrolyticka reakcia moZe byt terminovana akymkol'vek vhodnym spdsobom. Na tcely zaistenia kom-
binacii pozadovanych vlastnosti a) aZ ) vysledného hydrolyzatu je viak najlepsie, ak nie je hydrolyticka re-
akcia ukonéena zahriatim (o je obvykly spdsob), ale naopak ochladenim hydrolytickej zmesi bez toho, Ze by
boli enzymy pritomné v zmesi deaktivované.

Pri postupoch podla tohto vynalezu sa reakéna zmes ochladi pocas jednej hodiny z hydrolytickej teploty
— napriklad z teploty 45 aZ 60 °C, vyhodne z teploty 50 aZ 58 °C — na teplotu niZsiu ako 20 °C, vyhodne na
teplotu nizgiu ako 10 °C. Toto ochladzovanie sa vyhodne za¢ne 1,5 aZ 3 hodiny po zacati hydrolytickej reak-
cie.

Hydrolyza méZe mat’ teda tento vhodny ¢asovy priebeh teploty:

vlastna hydrolyza (45 aZ 60 °C, vyhodne 50 az 58 °C), 1,5 az 4 hodiny;

e chladenie (na teplotu niZsiu ako 20 °C, vyhodne na teplotu niZ3iu ako 10 °C), 10 min. az 1 hodina;
celkovy &as: 1,7 az 4,5-hodiny;

Preferovany je tento asovy priebeh teploty pri hydrolyze:

e vlastna hydrolyza (45 az 60 °C, vyhodne 50 az 58 °C), 2,0 az 3,0 hodiny;
e chladenie (na teplotu niZ$iu ako 20 °C, vyhodne na teplotu niz§iu ako 10 °C), 10 min. aZ 1 hodina;
e celkovy Cas 2,2 aZ 3,5-hodiny.

Takto ziskany ochladeny hydrolyzat méZe byt potom pouZity na pripravu detskej vyZivy podla tohto vy-
nalezu sam osebe, alebo po d'alsom spracovani, ktorym méZe byt’ odstranenie jednej alebo viacerych neZia-
ducich zli&enin alebo zloZiek, hlavne soli, aminokyselin alebo hydrolytickych enzymov.

Toto mézZe byt napriklad uskutoGiiované odsolenim (napriklad pomocou dialyzy); prezrdZanim, t. j. okys-
lenim potravinarskou kyselinou ako kyselinou chlorovodikovou na pH niZSie ako 5,0 a nasledujucim odstra-
nenim zrazeniny (napriklad odstredenim) a novou Upravou pH na vhodni hodnotu, napriklad na hodnotu me-
dzi 6 az 7; alebo akoukoI'vek inou vhodnou technikou.

Namiesto samotného hydrolyzdtu méze byt’ pouzité iba jeho ista frakcia, napriklad frakcia ziskana od-
stranenim (asti) proteinov s retazcami dlh§imi ako 30 aminokyselin.

Takto ziskany hydrolyzat sa potom pridava do detskej vyZivy podla tohto vynalezu, napriklad d’alej opi-
sanym spdsobom, ktory je vyhodne uskutocfiovany pocas 24 hodin, vyhodnejsie pocas 8 hodin od ukon¢enia
hydrolytickej reakcie:

a) Do hydrolyzatu sa pridaju vietky dal§ie sucasti detskej vyZivy — napriklad lipidova zlozka (lipidové zloz-
ky) B; probioticka zloZka (probiotické zlozky) C (ak s pouzité); latky zlepSujuce viskozitu (latky zlepSujice
viskozitu) D (ak st pouZité) a pripadne d’alsie zlozky, ako si vitaminy, mineraly a stopové prvky.

Zmes sa potom zhomogenizuje a zahreje, ¢im sa ziska poZadovana mikrobiologicka kvalita produktu bez
toho, Ze by doslo k (prili$nym) odchylkam od poZadovanych vlastnosti detskej vyZivy a/alebo od pozadova-
nej biologickej aktivity zloZiek v nej obsiahnutych. MézZe byt napriklad pouZité zahriatie na vel'mi vysoku
teplotu 140 °C po&as 2,4 s. Produkt sa potom prevedie do praskovitej formy — naprikiad odparovanim
a suSenim (rozprasovanim). Niektoré d'al3ie prisady, ako su latky zlepSujuce viskozitu D, mozu byt pridané
do prasku po suseni rozpraSovanim.

Takto ziskany kone&ny produkt moze byt asepticky baleny, napriklad do vhodného zasobnika, ako je ple-

chovka, skatul'a, vrecko alebo fTasa.
b) Alternativny sposob spo¢iva v pridani vodorozpustnych zloZiek, ktoré maju byt’ pritomné v detskej vyZi-
ve podl'a tohto vynalezu — t. j. napriklad vitaminov, mineralov a stopovych prvkov — do hydrolyzatu a v jeho
naslednom zahriati a &iastodnom vysugeni/odpareni, po ktorom sa prida lipidova zloZka (lipidové zloZky) B
a vietky zostavajlice d'alSie zlozky. Zmes mbZe byt potom homogenizovana a prevedena do praskovitej for-
my. Po pripadnom pridani d’al3ich praskovitych prisad, ako su latky zlepSujuce viskozitu, je koneény produkt
baleny uvedenym spdsobom.

Detskéa vyZiva pripravena tymto spésobom - t. j. spdsobom pri pouZiti preferovaného hydrolyzatu - sa vy-
znaduje optimalnymi vlastnostami po stranke chutovej, nizkou osmolalitou, nizkym obsahom volInych ami-
nokyselin, zniZzenymi senzibilizaénymi uc¢inkami a obsahom proteinov/aminokyselin, ktory je zvlast vhodny
pre detska vyZivu.

Pri opisanom spdsobe je hydrolyzat podrobeny tepelnému spracovaniu iba v minimalnom rozsahu, ¢o za-
istuje, Ze biologick4 aktivita zloZiek pritomnych v detskej vyZive je zachovana, alebo Ze prinajmen$om nie je
podstatne zniZena.
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Opisany sposob d’alej umozZiiuje spolahlivo pripravit hydrolyzat a/alebo detskii vyZivu s pozadovanymi
vlastnostami, t. j. detsku vyZivu, ktorej vyroba je bezpecna a efektivna z hl'adiska vyrobnych nakladov (ob-
medgené pouZitie drahych enzymov ako trypsinu a nizke vyrobné naklady).

Dal3ie aspekty tohto vynélezu, opisané v tejto Gasti, sa tykaju hydrolyzatu ziskaného spdsobom opisanym
v tejto Casti, detskej vyZivy obsahujicej tento hydrolyzat proteinov a pouZitie tohto hydrolyzatu proteinov na
pripravu detskej vyZivy, zvla$t jedného pouZitia ako jedne; zloZky na pripravu detskej vyzivy podla tohto
vynalezu.

Ako uz bolo uvedené, je preferovany hydrolyzat vyhodne pritomny v detskej vyZive podla tohto vynalezu
v mnoZstve medzi 1 aZ 3 g/100 ml, vyhodnejsie medzi 1,3 aZ 2,0 g/100 ml a najvyhodnejSie medzi 1,6 az
1,9 g/100 ml, vztiahnuté k celkovému objemu detskej vyZivy.

Mozno viak predpokladat,, Ze okrem pouzitia pri postupoch podla tohto vynalezu mdZe spdsob opisany
v tejto Casti — ako aj hydrolyzity ziskané tymto spésobom — najst’ aj iné pouZitie, zvlast’ v oblasti potravinar-
skych vyrobkov, hlavne v oblasti detskej vyZivy a/alebo diétnej vyZivy, napriklad na prevenciu alebo lieSenie
alergii vyvolavanych potravinami a na pripravu I'ahko straviteInych potravin, ktoré rychlo prechadzaju Za-
lidkom. Posledné menované vyrobky méZu byt vePmi vhodné pre chorych trpiacich naruSenou funkciu Za-
ludka, pecentovymi chorobami, ochorenim pankreasu a/alebo narusenou funkciou &riev.

Ako uZ bol uvedené, tvori spdsob opisany v tejto &asti, ako aj hydrolyzaty ziskané tymto spésobom, ne-
zavislé zvlastne aspekty tohto vynalezu.

III. Zlozka B

Asponi jedna lipidova zlozka B - t. j. aspoii jedna zloZka, ktorou je tuk a/alebo mastna kyselina, pritomna
v detskej vyzive podla tohto vynalezu, méZe byt zvolen4 zo vietkych triglyceridov mastnych kyselin, ktoré
si bezne pouzivané v potravinarskych vyrobkoch a je vyhodne zvolena zo vietkych triglyceridov mastnych
kyselin a/alebo fosfolipidov (a/alebo zmesi tychto latok) bezne pouZivanych v potravinach pre deti a zvIast’
z tych triglyceridov mastnych kyselin, ktoré st be?ne pouzivané ako sicasti detskej vyZivy.

Ako je zname, obsahuju tieto triglyceridy mastnych kyselin zvysok glycerolu, na ktory si esterovymi
vidzbami viazané tri zvy$ky mastnych kyselin, ktoré mézu byt rovnaké alebo rozne a ktoré si vieobecne zvo-
lené z nasytenych a nenasytenych mastnych kyselin, obsahujiicich 6 a# 26 atémov uhlika v molekule a kto-
rymi si okrem in€ho kyselina linoleova, kyselina linolénova, kyselina olejova, kyselina palmitova (Ce)
a/alebo kyselina stearova (Cg).

Tieto triglyceridy mastnych kyselin sa mé2u lifit’ zvy$kami mastnych kyselin v nich obsiahnutych a/alebo
vzdjomnou polohou tychto zvySkov mastnych kyselin (v polohach 1, 2 a/alebo 3). Ako je zname z doterajsie-
ho stavu techniky, obsahujii obvykle lipidové zlozky vhodné na pouzitie v detskych vyZzivach vhodnt zmes
dvoch alebo viacerych réznych triglyceridov mastnych kyselin v zavislosti od pozadovanych vlastnosti tych-
to lipidovych zloZiek, ich zdroja, ako aj spésobu ich ziskania.

Aspoii jedna lipidova zloZka B - t. j. jeden alebo viacero triglyceridov mastnych kyselin pritomnych
v detskej vyZive podl'a tohto vynalezu — je vyhodne zvolens tak, e tato lipidova zlozka B je pre diet'a ahko
straviteIna a Ze teda v ddsledku toho je (taktiez) detska vyziva, ktora tito zlozku obsahuje, Tahko stravitena.
To zlepsuje zloZenie fekalii a zlepSuje aj schopnost’ organizmu absorbovat’ katiény s oxidaénym stupfiom
dva, ako je vapnik a/alebo tuky/mastné kyseliny pritomné v detskej vyZive.

V tomto ohfade mé zésadny vyznam mnoZstvo a poloha zvyskov kyseliny palmitovej, pritomnych v tri-
glyceridoch obsiahnutych v tejto lipidovej zlozke B. Vyhodne tvoria tieto zvysky kyseliny palmitovej viac
ako 10 %, vyhodnejsie 16 az 24 % v3etkych zvyskov mastnych kyselin pritomnych v trigylceridoch pouZiva-
nych ako zlozka B, alebo ako sucasti zlozky B.

TaktieZ treba, aby mnoZstvo triglyceridov, v ktorych st mastné kyseliny C,4, Cis a/alebo Cjg v polohich
Snl- alebo Sn3- a zv1ast' v ktorych su zvy3ky kyseliny palmitovej v polohach Snl- alebo Sn3-, bolo &o naj-
niz§ie. Obsah kyseliny palmitovej v polohe Sni- alebo v polohe Sn3- m4 byt vyhodne maximalne 16 %, vy-
hodnejSie maximalne 13 % a najvyhodnejsie maximalne 10,7 %, vztiahnuté k obsahu vsetkych pritomnych
triglyceridov. To zodpoveda obsahu triglyceridov so zvysku kyseliny palmitovej v polohach Snl- alebo Sn3-
- niZ§iemu ako 0,55 g/100 ml, vyhodne nizSiemu ako 0,50 g/100 ml, najvyhodnejsie niZ$iemu ako 0,38 g/100
ml, vztiahnuté na celkovy objem detskej vyZivy podl'a tohto vynalezu.

Vyjadrené inak a trochu menej restriktivnym spdsobom, ak zvysky kyseliny palmitovej tvoria viac ako
10 %, vyhodne 16 az 24 % vietkych zvySkov mastnych kyselin pritomnych v triglyceridoch pouZivanych ako
zlozka B detskej vyZivy podla tohto vynalezu, je vhodné, aby sa tieto zvysky kyseliny palmitovej, pokial
moZno vyhodne aspoft z 30 %, vyhodnejsie aspori z 40 %, nachadzali v polohe 2- alebo v polohe S-triglyce-
ridu.

Zmesi triglyceridov mastnych kyselin, ktoré obsahuji viac ako 10 %, vyhodne 16 aZ 24 % palmitatovych
zvyskov a ktoré spifiajii jednu alebo obidve poziadavky tykajuce sa ich polohy, uvedené v dvoch predchadza-
jucich odsekov, su d'alej taktieZ oznadované ,,preferovana lipidova zlozka B“. Tymito latkami st napriklad
niektoré fosfolipidy, ako aj tzv. Struktirované tuky, napriklad tuky Zivo&iZneho alebo rastlinného pévodu,
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v ktorych boli triglyceridy podrobené enzymatickej alebo inej reesterifikacii sposobujucej, Ze zvysky kyseli-
ny palmitovej su z velkej Casti pritomné v polohe 2-.

Tieto preferované zlozky B su priemyselne vyrabané napriklad firmou Loders Croklaan pod obchodnou
zna¢kou Betapol® (B-palmitat) a/alebo mdZzu byt pripravené spdsobom opisanym napriklad v patente EP
0 698 078 a/alebo EP 0 758 846.

Vzhl'adom na lepdie vstrebavanie tychto zmesi tukov v zaZivacom trakte dietata je mozné, aby obsah
uvedencj preferovanej lipidovej zlozky B v detskej vyzive podl'a tohto vynalezu bol d’alej zniZeny pri sucas-
nom zaisteni dostatoéného privodu energie a dostatoénej nutri¢nej hodnoty.

Uzivanim preferovane;j lipidovej zloZky B m6Ze byt celkovy obsah tuku v detskej vyZive podl'a tohto vy-
nalezu zniZeny zo 48 hmotn. % alebo viac pri beznych detskych vyzivach na menej ako 46 hmotn. % v det-
skej vyzive podl'a tohto vynalezu.

Pouzitie preferovane;j lipidovej zlozky B mbZe taktieZ umoZnit' zniZenie celkového obsahu vapnika v det-
skej vyzive podla tohto vynalezu uZz uvedenym sposobom. Na zaklade tohto zniZenia obsahu véapnika je
mozné dalej zniZit' celkovy obsah fosforu v detskej vyZive podla tohto vynalezu taktieZ uvedenym spdso-
bom.

Pouzitie preferovanej lipidovej zlozky B poskytuje taktiezZ moznost zniZenia pomeru vapnika k fosforu
v detskej vyZive podla tohto vynalezu napriklad z hodnoty 2 obvyklej pre bezné pripravky na hodnoty
v rozsahu 2 az 1,4.

Koneéne je nutné spomenut’, Ze napriek tomu, Ze zlozka B bola opisana ako latka pozostavajica vyhradne
z triglyceridov mastnych kyselin, nie je vylicena pritomnost malych mnoZstiev mono- alebo diglyceridov
v tejto zlozke (napriklad v koncentracii zodpovedajicej maximalne jednej tretine vSetkych mastnych kyselin
pritomnych v zlozke B ako mono-, di- a triglyceridy, pricom zostatok do 100 % zlozky B tvoria triglyceridy).
Tieto mono- alebo diglyceridy obvykle obsahuju zvy$ky uvedenych mastnych kyselin.

IV. Zlozka C

Jednou alebo viac probiotickymi zlozkami C méZu byt probiotické zlozky obvykle pouzZivané v potravi-
narskych produktoch, vyhodne si tymito probiotickymi zloZkami latky pouzivané v potravinach pre deti,
zvlast’ ako zlozky detskej vyZivy.

Preferovanymi prikladmi probiotickych zloZiek st probiotické (nestravitelné) oligosacharidy. Vieobecne
ide o hydrolyzované alebo nehydrolyzované sacharidy, konkrétne o sacharidy, v ktorych su monosacharidové
jednotky spojené B-vdzbami 1-1, 1-2, 1-3, 1-4 2 1-6 a/alebo a-vizbami 1-6. Najvyhodnejsie tieto oligosacha-
ridy obsahujui 2 aZ 20 monosacharidovych jednotiek v polysacharidovom retazci.

Tymito probiotickymi oligosacharidmi su okrem iného lakto-N-tetradza, lakto—fukopentadza, laktuléza,
laktosacharéza, rafinéza, galaktooligosacharidy, fruktooligosacharidy, oligosacharidy odvodené zo s6jovych
polysacharidov, oligosacharidy na baze manozy, oligosacharidy na béaze arabindzy, oligosacharidy na baze
xylozy, oligosacharidy na bazy izomaltézy, glukany, sialyloligosacharidy, fukooligosacharidy a/alebo akeé-
kol'vek vhodné kombinécie tychto latok.

Ako probioticka zlozka moZe byt taktieZ pouZita laktoza. Ak je viak pozadovana detska vyZiva s nizkym
obsahom lakt6zy, napriklad detska vyZiva pre deti, ktoré neznasaju laktozu alebo u ktorych je podozrenie, Ze
by mohli laktézu neznagat (vzhladom na ich vek, ako vrodenu dediénii poruchu), nie je vhodné laktézu ako
zlozku detskej vyZivy pouZivat’

Preferované je pouZitie jedného alebo viacerych trans-galaktooligosacharidov (,TOS*), jedného alebo
viacerych fruktooligosacharidov (,FOS*) a/alebo zmesi tychto latok, zv1ast zmesi jedného alebo viacerych
trans-galaktooligosacharidov a jedného alebo viacerych fruktooligosacharidov, v ktorych pomer TOS k FOS
jemedzi 5: 1az15:1aviac, zvIast' 9 : 1, a ktorych probioticky u¢inok sa bliZi k probiotickému u¢inku ma-
terského mlieka.

Pouzité mnoZstvo probiotickej zloZky alebo probiotickych zloZiek C vSeobecne zavisi od druhu pouZitej
probiotickej zlozky (probiotickych zloZiek), ako aj od mnoZstva detskej vyZivy spotrebovanej dietatom za
jeden defi, ktoré moze byt napriklad kimené jedenkrat denne alebo viackrat denne, vyhodne §tyrikrat alebo
viackrat denne. Vieobecne sa pouziva také mnoZstvo probiotickej zloZky (probiotickych zloziek) C, ktoré je
pri kfmeni dietat’a detskou vyZivou v doporudenych/predpisanych davkach dostacujuce na to, aby poskytova-
lo dennii davku probiotickej zlozky (probiotickych zloziek) aspoti 1,8 g/deil u deti mlad3ich ako 4 mesiace
a aspoii 3,6 g/defi u deti star$ich ako 4 mesiace. Normalne je dieta kfmené 500 aZz 800 ml detskej vyZivy pod-
Ta tohto vynalezu za defi. Uvedené mnozstvo teda zodpoveda obsahu zlozky (zloZiek) C aspoii 0,3 g/100 ml
hotovej detskej vyZivy, vyhodnejsie aspori 0,6 g/100 ml hotovej detskej vyZivy.

Pouzitie uvedenych probiotickych zlozZiek v detskej vyZive podla tohto vynalezu mdZe napomdct vytva-
rat’ prirodzend mikrofléru traviaceho traktu a/alebo spdsobit zniZenie obsahu agresivnych zloZiek vo feka-
liach, napriklad obsah takych zlozZiek, ktoré mézu drazdit alebo poskodzovat’ epitelidlne bunky (ako su bun-
ky vystelky traviaceho ustrojenstva a/alebo koze). Posledny menovany efekt je mimoriadne vyznamny pre
deti trpiace vyrazkou.
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V. Zlozka D

Jednou alebo viacerymi zlozkami zlepSujicimi viskozitu D mézu byt akékol'vek latky zlepSujiice viskozi-
tu pouZivané v potravinarskych vyrobkoch, vyhodne litky zlepSujtice viskozitu beZne pouzivané v potravi-
nach pre deti, zv143t ako zlozky detskej vyZivy, opisané napriklad v patente EP 0 846 422.

Preferovanymi prikladmi tychto latok su latky zlepsujice viskozitu na béze glycidov a zv1ait' na baze
Skrobov a/alebo derivatov krobu, ako st predZelatinové Skroby, napriklad predzelatinovy zemiakovy skrob,
ktory je najviac preferovany.

Pouzité mnoZstvo jednej alebo viacerych latok zlepdujicich viskozitu D zavisi od druhu tejto latky (tych-
to latok) a od inych zloZiek pritomnych v detskej vyZive a vieobecne je také, aby sa viskozita hotovej detskej
VvyZivy merana Brookfieldovym viskozimetrom pri 30 ot/min. pohybovala v rozmedzi 0,02 az 0,1 Pa.s, vy-
hodne medzi 0,04 aZ 0,08 Pa.s. Obvykle je celkové mnoZstvo latky zlepSujuce viskozitu (latok zlep3ujiicich
viskozitu) 0,5 aZ 5 g/100 ml detskej vyZivy, vyhodne medzi 1 a# 3 /100 ml. PredZelatinizovany zemiakovy
Skrob méze byt’ pouzivany v koncentraciach, pohybujicich sa v rozmedzi 1,4 a7 2,1 g/100 ml.

PouZitie zlozky zlepSujiicej viskozitu (zloZiek zlep3ujucich viskozitu) D méZe poskytovat’ niekolko vy-
hod, vratane prevencie alebo zni¥enia vyskytu zvracania a/alebo nadmernej aerofagie.

VI. Dalsie zlozky

Vedl'a uvedenej zlozky A aZ D mézZe pripravok podra tohto vynalezu d’alej obsahovat’ akékol'vek zlozky
alebo prisady, ktorych pouzitie v detskej vyZive je zname, priom tieto zloZky mézu byt pouZité v obvyklych
koncentraciach (napriklad v koncentracisch predpisanych narodnymi alebo medzinarodnymi smernicami)
v zavislosti od poZadovanych vlastnosti detskej vyZivy. Tymito d’al§imi zlozkami méze byt’ jedna alebo via-
cero nasledujucich latok:
e taurin, cholin, karnitin, inositol, biotin;
* vySSie mastné kyseliny s viacerymi dvojitymi vizbami (polyunsatured fatty acids-PUFAs), napriklad ky-
selina linoleova, kyselina linolénova, kyselina olejova, kyselina arachidova a kyselina dokosahexaenova;
¢ nukleotidy a/alebo ich analégy;
* (pridané) aminokyseliny, vratane tryptofanu a/alebo metioninu;
* (pridané) vitaminy, vratane vitaminu K, vitaminu B1, vitaminu B2, vitaminu A, vitaminu E, vitaminu D,
vitaminu C, niacinu a kyseliny pantoténovej. Vedl'a obvyklych mnozstiev tychto alebo inych vitaminov méoZe
detska vyZiva podla tohto vynalezu obsahovat’ napriklad kyselinu listovii, vitamin B12 a/alebo vitamin B6;
* mineraly a/alebo stopové prvky;
* konzerva¢né ¢inidla (nie st preferované);
¢ vonné latky a/alebo farbiva.

Priklady uskuto¢nenia vynalezu

Priklad 1
Detska vyZiva pre deti starSie ako 4 mesiace

Detska vyZiva pre deti starSie ako 4 mesiace sa pripravi v podstate spdsobom opisanym v kapitole II tohto
dokumentu. Tato detskd vyZiva ma d'alej uvedené zloZenie, energeticky obsah/nutriéni hodnotu 302 kJ/ml
a osmolalitu 260 mosmol/l. Obsah vapnika je 20,5 mg/100 kJ a obsah fosforu je 12,9 mg/100 kJ.

zlozka gnall0g gna 100 ml*
prasku

proteinové ekvivalenty 12,4 1,9
hydrolyzat proteinov zo srvatky** 1,9

glycidy 54,8 8,6
sacharidy (laktézy) 4,0 (2,7)
polysacharidy z maltodextrinov 2,0
polysacharidy zo zemiakového $krobu 2,3
organické kyseliny 0,1

tuky 21,1 3,3 (=41 hmotn. %)
nasytené 1,4
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{3-palmitat (Loders Croklaan) 0,23

s jednou dvojitou vizbou 1,4

s viacerymi dvojitymi vizbami 0,54
vlakniny/nestravite'né oligosacharidy 5,0 0,78

TOS 0,7

FOS 0,08
Dalsie zloZky:

mineraly, stopové prvky a vitaminy v mnoZstvach doporucenych smernicou EEC 321
Poznamky:

* rozpustenim 15,6 g prasku v 100 ml vody
** preferovany hydrolyzat proteinov uvedeny v Casti II

Priklad 2:
Detska vyZiva pre deti mladie ako 6 mesiacov

Detska vyziva pre deti mladSie ako 6 mesiacov sa pripravi v podstate spdsobom opisanym v kapitole II
tohto dokumentu. Tato detskd vyZiva ma dalej uvedené zloZenie, energeticky obsah/nutri¢né  hodnotu
294 kJ/ml a osmolalitu 240 mosmol/l. Obsah vapnika je 12,6 mg/100 kJ a obsah fosforu je 6,4 mg/100 kJ.

zlozka gnal00g gna 100 ml*
prasku
proteinové ekvivalenty 11,6 1,7
hydrolyzat proteinov zo srvatky** 1,7
glycidy 55,4 8,3
sacharidy (lakt6za) 4,0 (2,9)
polysacharidy z maltodextrinov 1,0
polysacharidy zo zemiakového Skrobu 1,8
organické kyseliny 0,1
tuky 21,1 3,3 (=42 hmotn. %)
nasytené 1,4
B-pamlitat (Loders Croklaan) 0,23
s jednou dvojitou vizbou 1,4
s viacerymi dvojitymi vizbami 0,54
vlakniny/mestravitelné oligosacharidy 5,0 0,78
TOS 0,7
FOS 0,08
Dal3ie zlozky:
mineraly, stopové prvky a vitaminy v mnoZstvach doporugenych smernicou EEC 321
Poznamky:

* rozpustenim 15,6 g prasku v 100 ml vody
** preferovany hydrolyzat proteinov uvedeny v asti 11

Priklad 3:
Detska vyZiva pre deti mladsie ako 4 mesiace

Detska vyZiva pre deti mladSie ako 4 mesiace sa pripravi v podstate spdsobom opisanym v kapitole II
tohto dokumentu. Tato detska vyziva ma d’alej uvedené zloZenie, energeticky obsah/nutriéni hodnotu: 280
kJ/ml, osmolalitu 230 mosmol/l, obsah véapnika 10,7 mg/100 kJ a obsah fosforu 6,0 mg/100 kJ.

13




10

20

25

30

35

40

45

50

55

SK 287402 B6

zlozka gna 100 g gna 100 mi*
prasku

proteinové ekvivalenty 10,5 1,54
hydrolyzat proteinov zo srvatky** 1,46
L-tryptofan 0,01
L-metionin 0,01
hydrolyzat z pekarenskych kvasnic 0,06

glycidy 55,4 83
sacharidy (lakt6za) 35
polysacharidy z maltodextrinov 33
polysacharidy zo zemiakového Skrobu 1,4

tuky 19,2
nasytené
B-palmitat (Loders Croklaan)
s jednou dvojitou vizbou
s viacerymi dvojitymi vizbami

vlékniny/nestravite'né oligosacharidy 3,2
TOS
FOS
lakto-N-tetradza

Dalgie zlozky:
kyselina listova (pug)
vitamin K (ug)

Mineraly, stopové prvky a vitaminy v mnoZstvach doporu¢enych smernicou DDC 321

3,0 (=40 hmotn. %)
1,2

0,23

1,3

0,5

0,5
0,037
0,03
0,10

20
10

Poznamky:
* rozpustenim 15,6 g prasku v 100 ml vody
** preferovany hydrolyzat proteinov uvedeny v ¢asti I

Priklad 4:
Detska vyZiva pre deti mladSie ako 4 mesiace

Detska vyZiva pre deti mladSie ako 4 mesiace sa pripravi v podstate spdsobom opisanym v kapitole
IT tohto dokumentu. Tato detska vyZiva ma dalej uvedené zloZenie, energeticky obsah/nutriéni hodnotu : 285
kJ/100 ml, osmolalitu 260 mosmol/l. Obsah vapnika 9,6 mg/100kJ a obsah fosforu 4,8 mg/100 kJ.

zlozka g na 100 ml*

proteinové ekvivalenty
hydrolyzat 3-kaseinu, proteinov zo srvatky (40/60)
L-tryptofan
glycidy
laktéza
polysacharidy

tuky
nasytené
z [-palmitatu
z MTC a kokosového oleja
s jednou dvojitou vizbou
s viacerymi dvojitymi vizbami

14

1,9
1,29
0,01
8,5
5,5
2,8

3,2
1,5
0,2
1,1
1,2
0,5
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vlakniny/nestraviteIné oligosacharidy 0,5
oligosacharidy na baze arabindzy 0,4
FOS 0,1

Dalgie zlozky:

mineraly, stopové prvky a vitaminy v mnoZstvach doporucenych smernicou EEC 321

Poznamky: * rozpustenim 15,6 g prasku v 100 ml vody

Priklad S:
Porovnavaci priklad

Vlastnosti detskej vyZivy podra prikladu 2 boli testované pomocou $tidie, ktorej sa zi€astnilo 51 deti pri-
slusného veku a porovnavané s vlastnostami Standardného vyrobku neobsahujiceho $-palmitat, v ktorom
nebol upraveny pomer vépnika k fosforu. Po dlhodobom kfmeni deti detskou vyZivou podla tohto vynalezu
sa u tychto deti v porovnani s kfmenim spominanou $tandardnou detskou vyZivou vyznamne znizil vyskyt
zépchy (p<0,05), bolesti brucha (p<0,005), drobnych traviacich tazkosti (p<0,01), bol taktieZ zaznamenany
pokles znamok bolesti brucha (kf¢e a plac).

PATENTOVE NAROKY

1. Detska vyZiva obsahujiica
a) proteinovi zloZku s obsahom fosforu niZ3im ako 0,75 g na 100 g proteinu; a
b) lipidovii zlozku, ktora je pre dieta Tahko straviteIna a ktora obsahuje triglycerid mastnej kyseliny, v kto-
rom zvysky kyseliny palmitovej tvoria viac ako 10 % v3etkych zvy3kov mastnych kyselin obsiahnutych
v tomto triglyceride, vyznaéujica sa tym, Ze najmenej 30 % zvyskov kyseliny palmitove;j
v triglyceride je v Sn2 polohe triglyceridov.

2. Detska vyziva podla naroku 1, vyzna&ujiica sa tym, Ze proteinova zlozka a) ma obsah
fosforu niz§i ako 0,72 na 100 g proteinu, vyhodnejsie nizsi ako 0,69 na 100 g proteinu.

3. Detska vyZiva podla naroku 1 alebo 2, vyzna&ujuca sa tym, Ze triglyceridy, v ktorych su
zvysky kyseliny palmitovej viazané v polohach Snl alebo Sn3, tvoria maximalne 16 % vsetkych pritomnych
triglyceridov.

4. Detska vyziva podla ktoréhokolvek z narokov 1 az 3, vyznadujica sa tym, Ze aspon
jedna proteinova zlozka a) je hydrolyzat ziskany hydrolyzou vychodiskového materialu, obsahujuceho prote-
iny materského mlieka alebo protein rastlinného pévodu zbaveny fosforu, s kombinaciou aspoii jednej endo-
proteinazy a aspoii jednej exoproteinazy.

5. Detska vyZiva podfaniroku4,vyzna&ujica sa tym,Ze hydrolyzat pouZity ako zloZka a)
je ziskany hydrolyzou vychodiskového materidlu obsahujiiceho mlie¢ny protein, zmes mlie¢nych proteinov
a/alebo mlieény proteinovy pripravok s kombinaciou aspofi jednej endoproteinazy a aspoii jednej exoprotei-
nazy.

6. Detska vyZiva podla ktoréhokol'vek z ndrokov 1 az5,vyznadujica sa tym,Ze d’alej ob-
sahuje
a) aspoi jednu probioticku zlozZku zvolenu z lakto-N-tetra6zy, lakto-N-fukopentadzy, laktulézy, laktosacha-
rézy, rafinézy, galaktooligosacharidov, fruktooligosacharidov, oligosacharidov odvodenych z polysacharidov
s6jovych bbov, oligosacharidov na bize mandzy, arabinooligosacharidov, xylooligosacharidov, izomaltoo-
ligosacharidov, glukénov, sialyloligosacharidov a fukooligosacharidov,

b) aspoti jednu zlozku zlepSujucu viskozitu.

7. Detska vyziva podla ktoréhokol'vek z narokov 1 a2 6, vyznaéujica sa tym, Ze obsah
vol'nych aminokyselin pochadzajucich z proteinového hydrolyzatu a) je nizsi ako 10 g, vyhodne niZsi ako 7 g
na 100 g proteinového ekvivalentu.

8. Detska vyZiva podla ktoréhokol'vek z narokov 1 a2 7,vyznaéujlica sa tym,Ze jej osmo-
lalita je niZ$ia ako 270 mOsmol/l, vyhodne niZ$ia ako 240 mOsmol/l.

9. Detska vyziva podl'a ktoréhokol'vek z narokov 1 aZ 8, urena pre deti mladSie ako 6 mesiacov, vy -
znadujlica sa tym,Ze obsah vapnika, vyjadreny v miligramoch vapnika na 100 kJ energetického
obsahu detskej vyzivy, je niZ§i ako 19,1 mg/100 kJ.

10. Detska vyZiva podla ktoréhokol'vek z narokov 1 aZ 8, uréena pre deti starsie ako 6 mesiacov, vy -
znadujica sa tym,Ze obsah vapnika, vyjadreny v miligramoch vapnika na 100 kJ energetického
obsahu detskej vyZivy, je niZ§i ako 29,2 mg/100 kJ.

11. Detska vyZiva podla ktoréhokol'vek z narokov 1 aZ 10,vyznacujica sa tym, Ze pomer
vapnika k fosforu je 1,4 az 2.
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12. Detska vyZiva podl'a ktoréhokol'vek z predchadzajiicich narokov, v Yznacujica sa tym,
Ze celkovy obsah tuku, vyjadreny ako celkovy obsah lipidov, je 20 a# 45 % hmotn.

13. Detska vyZiva podl'a ktoréhokol'vek z narokov 1a% 12, vyzna ¢ u juca sa tym, Ze relativ-
ne mnoZstva zlozZiek a) az d) a d’aliich zloZiek su:

- proteinové zloZka a): 6,4 az 16 % hmotn.,

- lipidova zlozka b): 18 aZ 29 % hmotn.,

- probioticka zloZka c): aZ do 15 % hmotn.,

- zloZka zlepsujuca viskozitu d): az do 15 % hmotn.,
- obsah dal8ich zloZiek: az do 60 % hmotn.

na celkovych 100 % hmotn. hotovej detskej vyzivy.

14. Detska vyZiva podlanaroku 13,vyznaéujtca sa tym,Ze:

relativne mnozstvo zlozky c) je 3,0 aZ 15 % hmotn.,

a/alebo relativne mnoZstvo zlozky d) je: 1,5 aZ 15 % hmotn.

15. Detska vyZiva podla ktoréhokol'vek z predchadzajiicich narokov, vyzna & u jlica sa tym,
Ze jej viskozita merana v Brookfieldovom viskozimetri pri 30 ot./min. je v rozpiti 0,02 aZ 0,1 Pa.s, vyhodnej-
Sie v rozpiti 0,04 az 0,08 Pa.s.

16. Detska vyZiva podla ktoréhokol'vek z predchadzajicich narokov, vy zna & u juca sa tym,
Ze obsah laktézy je maximalne 6,0 g/100 ml, vyhodne maximélne 4,5 g/100 ml celkovej detskej vyZivy.

17. Spdsob pripravy proteinového hydrolyzatu na pouzitie v detskej vyzive podl'a naroku 3 alebo 4, zahr-
nujuci hydrolyzu vychodiskového proteinového materiélu s obsahom fosforu niz$im ako 0,75 g na 100 g pro-
teinu s kombinaciou aspoii jednej endoproteinazy a aspoi jedne; exoproteinazy, vyznadujuci sa
t y m, Ze vychodiskovy material d'alej obsahuje suspenziu buniek kvasnic v mnozstve 1 az 8 g suchej hmot-
nosti buniek kvasnic na 100 g proteinu.

18. Spbsob pripravy hydrolyzatu proteinov na pouzitie v detskej vyzive podl'a naroku 3 alebo 4, zahritu-
Juci hydrolyzu vychodiskového proteinového materidlu s obsahom fosforu niZ§im ako 0,75 g na 100 g prote-
inu s kombinaciou aspoil jednej endoproteinizy a aspoti jednej exoproteindzy, vyznacujlici sa
ty m, Ze kombindcia endoproteindzy a exoproteindzy je zmes obsahujiica enzymy trypsin (EC 3.4.21.4),
endopeptidazu z Bacillus licheniformis (3.4.21.14) endoproteinizu a exoproteinazu z Aspergiullus oryzae
(EC3.4.22.32).

19. Spdsob podl'a naroku 17 alebo 18, vyznadujlei sa tym, Ze zahfia hydrolyzu vychodis-
kového materidlu, ktory obsahuje mlie¢ny protein, zmes mlie&nych proteinov a/alebo mlie¢ny proteinovy
pripravok.

20. Spdsob podl'a ndroku 19, vyzna&ujici sa tym, Ze zahfiia hydrolyzu proteinov z mater-
ského mlieka, zv1ast' z kravského mlieka, napriklad zo srvatky, zvIast z kyslej srvatky; z kazeinu zbaveného
fosforu alebo z ich vhodnej zmesi.

21. Spdsob podla ktoréhokol'vek z narokov 17 aZ20,vyznaéujici sa tym, Ze hydrolyza sa
uskutocfiuje pri teplote v rozpiti 45 az 60 °C a ukonuje sa ochladenim celkovej hydrolyzovanej zmesi
z teploty hydrolyzy na teplotu niz8iu ako 20 °C, vyhodne na teplotu niZ3iu ako 10 °C, pocas desiatich minut
az jednej hodiny.

Koniec dokumentu
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