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(54) VERFAHREN UND VORRICHTUNG ZUR ERKENNUNG DER POSITION EINES TOPFES AN 
EINEM INDUKTIONSKOCHFELD

(57) Zur Erkennung der Position eines Topfes im Be-
reich einer Induktionsspule einer Kochstelle eines Induk-
tionskochfelds sind außen benachbart zur Induktions-
spule drei Erkennungsspulen angeordnet. Die Indukti-
onsspule und die Erkennungsspulen arbeiten derart zu-
sammen, dass die Erkennungsspulen als Sender ein Si-
gnal senden und als Empfänger das Signal aufnehmen

und einer Auswertung zuführen. Das Aufsetzen eines
Topfes auf die Kochstelle verändert das ausgesendete
Signal als Felddämpfung, Reflektion oder Feldverschie-
bung. Diese Signaländerung wird von den Erkennungs-
spulen und der Auswertung erkannt und daraus wird eine
Position des Topfes an der Kochstelle oder eine Ver-
schiebung des Topfes an der Kochstelle erkannt.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Verfahren sowie eine
entsprechend ausgebildete Vorrichtung bzw. ein solches
Induktionskochfeld zur Erkennung der Position eines
Topfes auf einem Induktionskochfeld oder an einer Koch-
stelle des Induktionskochfeldes.
[0002] Aus der DE 102004016631 A1 ist eine Anord-
nung bekannt, mit der das Aufsetzen eines Topfes sowie
dessen Position an einer Heizeinrichtung bzw. Kochstel-
le eines Kochfelds erkannt werden kann. Hier sind meh-
rere kapazitiv wirkende Sensoren vorgesehen im Außen-
bereich einer Kochstelle bzw. einer der Kochstelle zuge-
ordneten Heizeinrichtung, insbesondere einem Strah-
lungsheizkörper.

Aufgabe und Lösung

[0003] Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein
eingangs genanntes Verfahren sowie eine zu dessen
Durchführung ausgebildete Vorrichtung bzw. ein Induk-
tionskochfeld zu schaffen, mit denen Probleme des
Stands der Technik beseitigt werden können und es ins-
besondere möglich ist, sowohl das Aufsetzen eines Top-
fes auf eine Kochstelle als auch dessen korrekte Position
sicher erkennen und einer Bedienperson gegebenenfalls
anzeigen zu können.
[0004] Gelöst wird diese Aufgabe durch ein Verfahren
mit den Merkmalen des Anspruchs 1 sowie eine Vorrich-
tung mit den Merkmalen des Anspruchs 7 bzw. durch ein
erfindungsgemäßes Induktionskochfeld mit einer sol-
chen Vorrichtung. Vorteilhafte sowie bevorzugte Ausge-
staltungen der Erfindung sind Gegenstand der weiteren
Ansprüche und werden im Folgenden näher erläutert.
Dabei werden manche der Merkmale nur für das Verfah-
ren oder nur für die Vorrichtung bzw. das Induktionskoch-
feld beschrieben und erläutert. Sie sollen jedoch unab-
hängig davon sowohl für das Verfahren als auch für die
Vorrichtung selbstständig gelten können. Der Wortlaut
der Ansprüche wird durch ausdrückliche Bezugnahme
zum Inhalt der Beschreibung gemacht.
[0005] Es ist vorgesehen, dass ein Topf über oder im
Bereich einer Induktionsspule einer Kochstelle des In-
duktionskochfelds angeordnet ist oder angeordnet wird.
Außen benachbart zur Induktionsspule ist mindestens
eine Erkennungsspule angeordnet bzw. im Randbereich
der Kochstelle vorgesehen. Dabei können es auch meh-
rere Erkennungsspulen sein, beispielsweise zwei gegen-
überliegend oder drei oder vier, die dann vorteilhaft in
etwa gleich verteilt sind oder deutlichen Abstand zuein-
ander aufweisen. Die Erkennungsspulen sind vorteilhaft
relativ nahe an der Induktionsspule vorgesehen bzw. an
einer äußeren Umrandung der Induktionsspule. Sie kön-
nen auch so angeordnet sein, dass ein die Kochstelle
optisch markierender Rand bzw. eine entsprechende
Umrandung über die Fläche der Erkennungsspule ver-
läuft. Ein auf die Kochstelle korrekt aufgesetzter Topf ei-
ner korrekten bzw. vorgesehenen Größe sollte die min-

destens eine Erkennungsspule zumindest etwas über-
decken, vorteilhaft aber nicht vollständig.
[0006] Erfindungsgemäß ist in einer ersten grundsätz-
lichen Ausgestaltung der Erfindung vorgesehen, dass
die Induktionsspule und die mindestens eine Erken-
nungsspule derart zusammenarbeiten, dass eine von
beiden als Sender ein Signal sendet und die andere als
Empfänger dieses Signal aufnimmt und einer Auswer-
tung zuführt. Das Aufsetzen eines Topfes auf die Koch-
stelle verändert das ausgesendete Signal, insbesondere
in Form einer Felddämpfung, einer Reflektion oder einer
Feldverschiebung. Diese Signaländerung kann von der
Erkennungsspule und deren Auswertung erkannt wer-
den. Daraus wiederum kann eine Position des Topfes an
der Kochstelle oder eine Verschiebung des Topfes an
der Kochstelle erkannt werden. Vorteilhaft kann hierbei
die Induktionsspule als Sender arbeiten und die mindes-
tens eine Erkennungsspule als Empfänger. Bei mehre-
ren Erkennungsspulen arbeiten alle als Empfänger.
[0007] Bei dieser Ausgestaltung ist das Zusammen-
wirken von Induktionsspule und Erkennungsspule von
Bedeutung. Dabei kann die Erkennungsspule ein von der
Induktionsspule erzeugtes Feld zum normalen indukti-
ven Beheizen des aufgestellten Topfes erkennen. So ist
die Erkennung der Position des Topfes im laufenden
Heizbetrieb der Induktionsspule ohne jegliche Änderung
bezüglich dieser Erkennung möglich.
[0008] Alternativ kann die Induktionsspule in bestimm-
ten Abständen oder für sehr kurze Zeit aus dem Heizbe-
trieb in einen Erkennungsbetrieb geschaltet werden.
Dann kann sie entweder als Sender ein zur Topferken-
nung besonders gut geeignetes Signal aussenden, des-
sen bei einem aufgestellten Topf verändertes Signal an
der mindestens einen Erkennungsspule aufgenommen
wird und zur Erkennung der Position des Topfes auf der
Kochstelle verwendet wird. Alternativ kann in diesem kur-
zen Zeitfenster des Erkennungsbetriebs, beispielsweise
für eine halbe Sekunde oder eine Sekunde, auch die Er-
kennungsspule als Sender arbeiten und die Induktions-
spule als Empfänger. Während bei der vorgenannten Al-
ternative alle Erkennungsspulen einer Kochstelle bzw.
Induktionsspule gleichzeitig ausgewertet werden kön-
nen, ist in der zweiten Alternative eine zeitlich aufeinan-
derfolgende Ansteuerung und Auswertung notwendig.
[0009] In einer zweiten anderen grundsätzlichen Aus-
gestaltung der Erfindung, die die Aufgabe ebenfalls
selbstständig löst, sind mindestens drei Erkennungsspu-
len pro Induktionsspule bzw. pro Kochstelle vorgesehen.
Jede der Erkennungsspulen erzeugt, quasi als eine Art
Sender, ein eigenes Feld, das von dem Topf abhängig
von seiner Position an der Kochstelle bzw. über der In-
duktionsspule beeinflusst und bedämpft wird. Aus der
Bedämpfung aller Erkennungsspulen, die dieser Koch-
stelle bzw. Induktionsspule zugeordnet sind, bzw. einem
Vergleich der Bedämpfung untereinander kann die Ent-
fernung zum Topf und damit die Position des Topfes an
der Kochstelle bestimmt bzw. berechnet werden. Hier
arbeiten die Erkennungsspulen quasi als eine Art Emp-
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fänger. Somit arbeiten die Erkennungsspulen bei dieser
Alternative eigenständig und unabhängig bzw. losgelöst
von der Induktionsspule. Dies weist einerseits den Vorteil
auf, dass der Betrieb der Induktionsspule bzw. der Heiz-
betrieb für den Topf nicht unterbrochen werden muss,
auch noch nicht einmal für eine kurze Zeit. Des Weiteren
können die Erkennungsspulen so im Erkennungsbetrieb
arbeiten bzw. mit einer Frequenz, die für die Topferken-
nung optimiert ist und möglicherweise bzw. vorteilhaft
von der für den Heizbetrieb optimalen Frequenz der In-
duktionsspule abweicht.
[0010] In weiterer Ausgestaltung der Erfindung sind
mehrere Erkennungsspulen an einer Induktionsspule
bzw. Kochstelle vorhanden und gleichmäßig verteilt. Ihre
Abstände zueinander können beispielsweise um maxi-
mal 200% variieren, vorzugsweise um maximal 25% bis
100%.
[0011] In vorteilhafter Ausgestaltung der Erfindung
können mehrere Induktionsspulen vorgesehen sein bzw.
an einem Induktionskochfeld vorhanden sein. Es können
beispielsweise pro Induktionskochfeld entweder vier
oder sechs Induktionsspulen sein, die nach Art normaler
Kochstellen verteilt sind, wobei jeweils eine Induktions-
spule eine Kochstelle bildet. Alternativ können weitaus
mehr Induktionsspulen vorgesehen sein, beispielsweise
gemäß der EP 1463383 A1. Hier ist eine Vielzahl von
Induktionsspulen vorgesehen, wobei jeweils mehrere In-
duktionsspulen, die gerade von einem Topf in entspre-
chendem Ausmaß überdeckt werden, zusammenge-
schaltet als eine Kochstelle arbeiten bzw. das induktive
Heizen dieses Topfs übernehmen.
[0012] Allgemein können die Erkennungsspulen je-
weils in Zwischenräumen zwischen den Induktionsspu-
len vorgesehen sein, so dass insgesamt drei oder vier
Erkennungsspulen am Rand einer Induktionsspule vor-
gesehen sind. Dabei ist jede Erkennungsspule quasi in
Randnähe von zwei oder drei Induktionsspulen vorgese-
hen.
[0013] Ein Mittelpunkt der Erkennungsspulen kann in
einem Zwischenraum zwischen Induktionsspulen bzw.
zwischen den Induktionsspulen liegen. Durch ihre eigene
Größenausdehnung ist es möglich, dass die Erken-
nungsspulen selbst flächenmäßig mit den Induktions-
spulen überlappen. Vorteilhaft sind dann die Erken-
nungsspulen in einer Fläche bzw. einer Ebene oberhalb
der Induktionsspulen angeordnet.
[0014] Allgemein ist es möglich, dass die Erkennungs-
spulen in bestimmten zeitlichen Abständen, beispiels-
weise alle 2 Sekunden bis 10 Sekunden oder sogar 20
Sekunden, kurz in den Erkennungsbetrieb gehen und
überprüfen, wie die Position des Topfes an der Kochstel-
le ist. Ob eine Veränderung stattgefunden hat. Als vor-
teilhaft wird hier ein Bereich zwischen 2 Sekunden und
5 Sekunden angesehen.
[0015] In vorteilhafter Ausgestaltung der Erfindung
kann eine Frequenz für die Signale des Senders das
Mehrfache der Arbeitsfrequenz der Induktionsspule im
Heizbetrieb betragen. Besonders vorteilhaft ist es das

5fache bis 15fache. Arbeitet die Induktionsspule bei-
spielsweise mit einer Frequenz von 17 kHz und größer,
bis beispielsweise 50 kHz oder sogar 80 kHz, so arbeitet
der Sender mit einer Frequenz von etwa 80 kHz bis 1
MHz oder sogar noch etwas höher. So kann auch sicher-
gestellt werden, dass keine Störungen auftreten. Als be-
sonders vorteilhaft werden jedoch Frequenzen im Be-
reich von 150 kHz bzw. 200 kHz bis hoch zu 300 kHz
oder 400 kHz angesehen.
[0016] Sind beispielsweise drei Erkennungsspulen ei-
ner Induktionsspule zugeordnet, und weisen dabei glei-
chen Abstand zur Induktionsspule bzw. deren äußerster
Windung auf, beispielsweise 1 cm bis 5cm, so verringert
ein über der Induktionsspule auf die Kochstelle aufge-
setzter Topf die Feldstärke an den Erkennungsspulen
symmetrisch bzw. gleichartig und gleich stark. Wird da-
gegen ein Topf nicht zentrisch aufgesetzt oder entspre-
chend verschoben, so verringert sich die Feldstärke an
den Erkennungsspulen unsymmetrisch bzw. ungleich-
mäßig. Anhand dieser Unsymmetrie kann die Position
bzw. die Verschiebung des Topfes von der zentrischen
Position erkannt werden.
[0017] Nach dem Erkennen eines unzentrisch bzw.
nicht korrekt aufgesetzten Topfes können unterschiedli-
che Aktionen folgen. So kann eine Bedienperson einfach
darauf aufmerksam gemacht werden durch ein optisches
und/oder akustisches Signal. Alternativ kann der Heiz-
betrieb beeinflusst werden an der Induktionsspule, bei-
spielsweise die Leistung etwas gesenkt werden. In noch-
mals weiteren Alternativen können bei einem vorbe-
schriebenen Prinzip vieler Induktionsspulen pro Koch-
stelle eine offensichtlich nicht vom Topf voll oder genü-
gend überdeckte Induktionsspule ausgeschaltet werden
und eine andere, die bislang noch nicht im Betrieb ist,
aber ausreichend überdeckt wird, eingeschaltet werden
für den Heizbetrieb.
[0018] Die Erkennungsspulen sind vorteilhaft unter-
halb der Kochfeldplatte angeordnet. Sie können entwe-
der auf demselben flächigen Träger angeordnet sein wie
die Induktionsspule. Alternativ können sie an den Induk-
tionsspulen befestigt sein oder auf deren Oberseite.
[0019] Die Erkennungsspulen können einen relativ ge-
ringen Durchmesser aufweisen, beispielsweise 1 cm bis
3cm oder maximal 5cm. Sie sind vorteilhaft rund oder
zumindest annähernd rund gewickelt und weisen meh-
rere Windungen auf, wobei sie flach bzw. parallel zur
Induktionsspule und zu einer Kochfeldplatte angeordnet
sind. Sie können Windungen in einer oder zwei Ebenen
aufweisen.
[0020] Diese und weitere Merkmale gehen außer aus
den Ansprüchen auch aus der Beschreibung und den
Zeichnungen hervor, wobei die einzelnen Merkmale je-
weils für sich allein oder zu mehreren in Form von Un-
terkombination bei einer Ausführungsform der Erfindung
und auf anderen Gebieten verwirklicht sein und vorteil-
hafte sowie für sich schutzfähige Ausführungen darstel-
len können, für die hier Schutz beansprucht wird. Die
Unterteilung der Anmeldung in einzelne Abschnitte so-
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wie Zwischen-Überschriften beschränken die unter die-
sen gemachten Aussagen nicht in ihrer Allgemeingültig-
keit.

Kurzbeschreibung der Zeichnungen

[0021] Weitere Vorteile und Aspekte der Erfindung er-
geben sich aus den Ansprüchen und aus der nachfol-
genden Beschreibung von bevorzugten Ausführungsbei-
spielen der Erfindung, die nachfolgend anhand der Figu-
ren erläutert sind. Dabei zeigen:

Fig. 1 eine prinzipielle Schrägansicht einer Indukti-
onsspule als Sender mit drei benachbarten Er-
kennungsspulen als Empfänger ohne Topf,

Fig. 2 eine Darstellung entsprechend Fig. 1 mit nicht-
zentrisch zur Induktionsspule aufgesetztem
Topf,

Fig. 3 eine Draufsicht auf die Anordnung aus Fig. 2,
Fig. 4 ein Induktionskochfeld von oben mit vier Induk-

tionsspulen und mehreren direkt benachbarten
Erkennungsspulen,

Fig. 5 eine Draufsicht auf eine alternative Ausgestal-
tung ähnlich der Anordnung aus Fig. 3 ohne
Topf, wobei die Erkennungsspulen Sender und
Empfänger sind und

Fig. 6 die Anordnung mit der Funktionsweise aus Fig.
5 mit einem entsprechend Fig. 3 versetzt auf-
gesetzten Topf.

Detaillierte Beschreibung der Ausführungsbeispiele

[0022] In Fig. 1 ist schematisch dargestellt eine recht-
eckige Induktionsspule 11 auf einem Trägerblech 13 für
eine Kochstelle 12 als erfindungsgemäße Vorrichtung.
Benachbart zur Induktionsspule 11 sind auf dem Träger-
blech 13 drei Erkennungsspulen 15a, 15b und 15c an-
geordnet, wobei diese Anordnung in der Draufsicht der
Fig. 3 auch noch gut zu ersehen ist. Der Abstand der
Erkennungsspulen 15a bis 15c zur Induktionsspule 11
bzw. zu deren Rand kann zwischen 1 cm und 5cm liegen,
im hier dargestellten Ausführungsbeispiel zwischen 3cm
und 5cm. Dieser Abstand bzw. die Distanz bilden einen
jeweils dargestellten Luftspalt 17a, 17b bzw. 17c, der je-
weils in etwa gleich groß ist.
[0023] Aus der Fig. 1 ist anhand der Breite der Pfeile
zu ersehen, wie beim Betrieb der Induktionsspule 11 als
Sender und der Erkennungsspulen 15a bis 15c als Emp-
fänger aufgrund des jeweils gleichen Abstands bzw.
gleich breiten Luftspalts 17 die Feldstärke an allen Er-
kennungsspulen 15a bis 15c in etwa gleich ist. Dabei ist
zu beachten, dass die Feldstärke nicht an allen drei Er-
kennungsspulen als Empfänger gleich sein muss. Sie
muss aber bekannt sein, entweder durch programmierte
Vorgabe oder durch Erfassen nach Art einer Kalibrierung
im Betrieb bei nicht aufgesetztem Topf. In Fig. 2 ist nun
dargestellt, wie ein Topf 19 nicht-zentrisch auf die Induk-
tionsspule 11 aufgesetzt ist, die Fig. 3 zeigt dies in der

Draufsicht. Der Topf 19 ragt mit seinem Außenrand bis
an die Erkennungsspule 15c. Den größten Abstand weist
er zur Erkennungsspule 15a auf. Der Abstand zur Erken-
nungsspule 15b liegt in etwa dazwischen. Anhand der
Pfeile ist wiederum zu erkennen, was auch leicht vor-
stellbar ist, dass die Feldstärke an der Erkennungsspule
15c am größten ist, weil dort das Feld mittels des metal-
lischen Topfs und seiner guten Leiteigenschaften von
der Induktionsspule 11 als Sender direkt an bzw. über
die Erkennungsspule 15c geleitet wird. Zur Erkennungs-
spule 15c ist gar kein Pfeil dargestellt ist, da dort das
Feld direkt vom Topf 19 oben nach unten zur Erken-
nungsspule 15c geht.
[0024] Die Feldstärke an der Erkennungsspule an der
Erkennungsspule 15b ist eben mittelstark, weil deren
Entfernung zum Topf 19 zwar deutlich größer ist als bei
der Erkennungsspule 15c, jedoch immer noch geringer
als bei der Erkennungsspule 15a. Aus der Veränderung
der Feldstärke an den Erkennungsspulen 15 der Fig. 2
und 3 im Vergleich zur Fig. 1 kann nicht nur ein nichtzen-
trisches Aufsetzen des Topfes 19 auf einer Kochstelle
12 erkannt werden, sondern es kann auch erkannt wer-
den, in welche Richtung bzw. zu welcher Erkennungs-
spule 15 hin der Topf 19 verschoben ist.
[0025] In der Fig. 4 ist ein gesamtes Induktionskochfeld
21 in Draufsicht dargestellt, allerdings mit quasi durch-
sichtiger Kochfeldplatte. Auf dem großen rechteckigen
Trägerblech 13 sind vier Induktionsspulen 11a, 11 b, 11
c und 11 d angeordnet. Diese Induktionsspulen 11 sind
sämtlich identisch ausgebildet, was jedoch nicht so sein
muss. Sie bilden Kochstellen 12a, 12b, 12c und 12d.
[0026] Des Weiteren sind sieben Erkennungsspulen
15a bis 15g vorgesehen. Die Erkennungsspulen 15a,
15b, 15f und 15g sind an den nach außen weisenden
kürzeren Stirnseiten der Induktionsspulen angeordnet
und dienen nur zur Erkennung der Position eines über
genau diese Induktionsspule aufgesetzten Topfes. Die
Erkennungsspule 15b kann sowohl für die Induktions-
spule 11a der Kochstelle 12a als auch für die Induktions-
spule 11c der Kochstelle 12c verwendet werden, da sie
zu beiden den gleichen Abstand hat. Entsprechendes
gilt für die Erkennungsspule 15e hinsichtlich der Induk-
tionsspulen 11 b und 11 d.
[0027] Die Erkennungsspule 15c in der Mitte zwischen
den vier Induktionsspulen 11a bis 11 d arbeitet für alle
diese vier Induktionsspulen. Sind mehrere Töpfe auf das
Induktionskochfeld 21 aufgesetzt bzw. jeweils ein Topf
auf eine der Kochstellen 12a bis 12d, so muss für die
Erkennungsspulen 15b, 15c und 15e eine Unterschei-
dungsmöglichkeit geschaffen werden. Dies kann entwe-
der durch codierte Sendesignale der jeweiligen Indukti-
onsspule 11 erfolgen, beispielsweise indem diese für den
Erkennungsbetrieb eine individuelle Kennzeichnung
senden. Alternativ kann ein zeitlicher Versatz des Be-
triebs der jeweiligen Induktionsspule 11 als Sender und
der Erkennungsspulen 15 als Empfänger vorgesehen
sein, wobei dies auch nur die jeweils direkt benachbarten
Erkennungsspulen sein können.
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[0028] In der Fig. 5 ist ähnlich der Darstellung der Fig.
1 und 3 ein alternatives Verfahren an einer alternativen
erfindungsgemäßen Vorrichtung dargestellt. An einer
rechteckigen Induktionsspule 111 einer Kochstelle 112
sind, ähnlich wie in Fig. 3 dargestellt, benachbart drei
Erkennungsspulen 115a, 115b und 115c vorgesehen.
Sie weisen den vorbeschriebenen Abstand auf, so dass
es in dieser Hinsicht auch der Aufbau aus den Fig. 1 bis
3 sein könnte.
[0029] Funktional liegt der Unterschied hier darin, dass
nicht eine der Induktionsspulen als Sender arbeitet, bei-
spielsweise wie zuvor beschrieben die Induktionsspule
111, und die anderen Erkennungsspulen 115 als Emp-
fänger. Hier ist vielmehr vorgesehen, dass die drei Er-
kennungsspulen 115a bis 115c ein eigenes Feld aussen-
den, welches auch bis zur Mitte der Induktionsspule 111
reichen sollte ober aber zumindest die Induktionsspule
111 deutlich überlappen sollte. Diese Felder sind in Fig.
5 durch die konzentrischen Kreise um die Erkennungs-
spulen 115a bis 115c herum dargestellt.
[0030] Wird nun, wie in Fig. 6 dargestellt, ein Topf 119
ähnlich dezentriert aufgesetzt wie dies in den Fig. 2 und
3 dargestellt ist, so ändern sich die Feldstärken an den
Erkennungsspulen 115a bis 115c, insbesondere ergibt
sich eine höhere Bedämpfung. Bei der rechten unteren
Erkennungsspule 115c erfolgt eine sehr starke Bedämp-
fung, weil der Topf 119 diese Erkennungsspule 115c na-
hezu überlappt, also sehr nahe angeordnet ist.
[0031] Bei der Erkennungsspule 115b liegt eine mittel-
starke Bedämpfung vor, da hier der Abstand zum Topf
119 doch deutlich höher ist als an der Erkennungsspule
115c. Dieser Abstand entspricht dem vorgenannten
Luftspalt.
[0032] Der Abstand zur oberen Erkennungsspule 115a
ist am größten, so dass sich hier die Bedämpfung des
Feldes an der Erkennungsspule 115a am geringsten
auswirkt. Somit kann, ähnlich wie zur Fig. 2 und 3 be-
schrieben, auch anhand der Feldstärkenverteilung bzw.
Bedämpfung gemäß der Fig. 6 die Position des Topfes
119 zumindest näherungsweise bestimmt werden.
[0033] Hat eine hier nicht dargestellte Steuerung des
Induktionskochfelds erkannt, dass ein Topf nicht-zen-
trisch aufgesetzt worden ist, so kann sie dies an eine
Bedienperson signalisieren. Dies kann entweder als all-
gemeine Fehlermeldung erfolgen oder aber als spezifi-
sche bezüglich "Topf nicht-zentrisch aufgesetzt". Dies ist
unabhängig davon, ob das Verfahren gemäß der Fig. 1
bis 4 oder 5/6 erfolgt.
[0034] In nochmals weiterer Ausgestaltung der Erfin-
dung mit noch mehr Komfort kann bestimmt werden, wie
weit und in welcher Richtung der Topf dezentrisch auf-
gesetzt ist. Dann kann eine Bedienperson leichter, ge-
nauer und komfortabler den Topf korrekt positionieren.

Patentansprüche

1. Verfahren zur Erkennung der Position eines Topfes

auf einem Induktionskochfeld, wobei der Topf über
oder im Bereich einer Induktionsspule einer Koch-
stelle des Induktionskochfelds angeordnet ist, wobei
mindestens eine außen benachbart zur Induktions-
spule angeordnete oder im Randbereich der Koch-
stelle angeordnete Erkennungsspule vorgesehen
ist, dadurch gekennzeichnet, dass mindestens
drei Erkennungsspulen pro Induktionsspule bzw.
Kochstelle vorgesehen sind und jede Erkennungs-
spule ein eigenes Feld erzeugt, das von dem Topf
abhängig von seiner Position bedämpft wird und aus
der Bedämpfung aller Erkennungsspulen die Positi-
on des Topfes an der Kochstelle oder eine Verschie-
bung des Topfes an der Kochstelle erkannt wird.

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass an der Kochstelle bzw. um die In-
duktionsspule herum mehrere Erkennungsspulen
angeordnet sind, vorzugsweise drei, wobei insbe-
sondere die Erkennungsspulen gleichmäßig verteilt
angeordnet sind.

3. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge-
kennzeichnet, dass mehrere Induktionsspulen vor-
gesehen sind, vorzugsweise in regelmäßiger Anord-
nung zueinander, wobei zu jeder Induktionsspule zu-
gehörig nach gleichem Anordnungsmuster Erken-
nungsspulen vorgesehen sind, wobei vorzugsweise
mehrere Erkennungsspulen mindestens zwei Induk-
tionsspulen zugeordnet sind bzw. nahe daran und
somit zwischen den Induktionsspulen angeordnet
sind.

4. Verfahren nach einem der vorhergehenden Ansprü-
che, dadurch gekennzeichnet, dass eine Fre-
quenz für die Signale der Erkennungsspule das
Mehrfache, vorzugsweise das 5fache bis 15fache,
der Arbeitsfrequenz der Induktionsspule beträgt.

5. Verfahren nach einem der vorhergehenden Ansprü-
che, dadurch gekennzeichnet, dass eine Fre-
quenz für die Signale der Erkennungsspulen mehr
als 150 kHz beträgt, vorzugsweise mehr als 200 kHz.

6. Verfahren nach einem der vorhergehenden Ansprü-
che, dadurch gekennzeichnet, dass bei zentrisch
über der Induktionsspule aufgesetztem Topf die
Feldstärke an den Erkennungsspulen symmetrisch
bzw. gleichartig und gleich stark verringert wird, wo-
bei bei nicht zentrisch aufgesetztem Topf die Feld-
stärke an den Erkennungsspulen unsymmetrisch
verringert wird und aus dem Maß der Unsymmetrie
die Position bzw. die Verschiebung von der zentri-
schen Position des Topfes erkannt wird.

7. Vorrichtung zur Durchführung des Verfahrens nach
einem der vorhergehenden Ansprüche, wobei das
Induktionskochfeld mehrere Kochstellen aufweist
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und mehrere Induktionsspulen, wobei jeder Koch-
stelle mindestens eine Induktionsspule zugeordnet
ist, wobei ein über oder im Bereich einer Induktions-
spule bzw. einer Kochstelle des Induktionskochfelds
anzuordnender Topf vorgesehen ist, wobei außen
benachbart zur Induktionsspule angeordnete oder
im Randbereich der Kochstelle angeordnete Erken-
nungsspulen vorgesehen sind, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Induktionsspule und die Erken-
nungsspulen samt ihrer jeweiligen Ansteuerung der-
art ausgebildet sind, dass die Erkennungsspulen als
Sender ein Signal senden und als Empfänger das
Signal aufnehmen und einer Auswertung zuführen,
wobei das Aufsetzen eines Topfes auf die Kochstelle
das ausgesendete Signal verändert zur Erkennung
dieser Signaländerung durch die Erkennungsspulen
und durch die Auswertung zur Erkennung einer Po-
sition des Topfes an der Kochstelle oder zur Erken-
nung einer Verschiebung des Topfes an der Koch-
stelle daraus.

8. Vorrichtung nach Anspruch 7, dadurch gekenn-
zeichnet, dass an der Kochstelle bzw. um die In-
duktionsspule herum mehrere Erkennungsspulen
angeordnet sind, vorzugsweise drei, wobei insbe-
sondere die Erkennungsspulen gleichmäßig verteilt
angeordnet sind.

9. Vorrichtung nach Anspruch 7 oder 8, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Abstände der mehreren Er-
kennungsspulen zueinander um maximal 200% va-
riieren, vorzugsweise um maximal 25% bis 100%.

10. Vorrichtung nach einem der Ansprüche 7 bis 9, da-
durch gekennzeichnet, dass mehrere Induktions-
spulen vorgesehen sind, vorzugsweise in regelmä-
ßiger Anordnung zueinander, wobei zu jeder Induk-
tionsspule zugehörig nach gleichem Anordnungs-
muster Erkennungsspulen vorgesehen sind, wobei
vorzugsweise mehrere Erkennungsspulen mindes-
tens zwei Induktionsspulen zugeordnet sind bzw.
nahe daran und somit zwischen den Induktionsspu-
len angeordnet sind.
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