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一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置

(57)摘要

本实用新型公开了一种用于制备竹笋酱的

竹笋破碎腌制装置，包括壳体、第一破碎组件和

第二破碎组件；壳体内部设有网格板，侧壁上设

有加料口，第一破碎组件包括第一电机、连接轴、

破碎刀盘和副刀片，连接轴卡接在壳体内部上

端，第一电机为连接轴提供动力，破碎刀盘设连

接轴上，副刀片竖直设在额壳体内部，且位于连

接轴下端，第二破碎组件包括第二电机、固定破

碎板和活动破碎板，固定破碎板设在壳体内底

端，且设有破碎筒，活动破碎板与固定破碎板位

置对应，且设有破碎锥，第二破碎电机用于控制

活动破碎板向固定破碎板往复移动；本实用新型

结构设计合理，能够对竹笋进行均匀破碎，促进

竹笋酱品质，适宜大量推广。
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1.一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置，其特征在于，包括壳体(1)、第一破碎组

件(2)和第二破碎组件(3)；所述壳体(1)包括破碎箱(10)和腌制箱(11)，所述破碎箱(10)上

端开口，且活动卡接在腌制箱(11)上端，破碎箱(10)底部设置有网格板(100)，所述腌制箱

(11)上设置有加料口(110)；所述第一破碎组件(2)包括第一电机(20)、连接轴(21)、破碎刀

盘(22)和副刀片(23)；所述连接轴(21)设置有3‑6个，3‑6个连接轴(21)水平均匀设置在破

碎箱(10)内部上端，且均与破碎箱(10)的内壁转动卡接，3‑6个连接轴(21)的另一端分别贯

穿破碎箱(10)的内部，且均设置有连接齿轮(210)，所述第一电机(20)固定设置在破碎箱

(10)的外壁上，第一电机(20)的输出轴上设置有第一主齿轮(200)，所述第一主齿轮(200)

与各个连接齿轮(210)之间分别通过链条传动，所述破碎刀盘(22)设置有16‑30个，16‑30个

破碎刀盘(22)均匀套设在3‑6个连接轴(21)上，所述副刀片(23)竖直固定设置在破碎箱

(10)内部下端，且位于同一连接轴(21)上相邻两个破碎刀盘(22)之间；所述第二破碎组件

(3)包括第二电机(30)、固定破碎板(31)和活动破碎板(32)，所述固定破碎板(31)设置有4‑

8个，4‑8个固定破碎板(31)竖直并列设置在破碎箱(10)内部底端，固定破碎板(31)上均匀

分布有多个破碎筒(310)，所述活动破碎板(32)的数量与固定破碎板(31)的数量对应一致，

且活动破碎板(32)上设置有与所述破碎筒(310)位置及数量对应的破碎锥(320)，所述第二

电机(30)固定设置在破碎箱(10)的外壁上，用于控制活动破碎板(32)向固定破碎板(31)往

复移动，使所述破碎锥(320)插入破碎筒(310)中。

2.根据权利要求1所述的一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置，其特征在于，所述

腌制箱(11)内部活动卡接有收集网框(111)。

3.根据权利要求1所述的一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置，其特征在于，所述

破碎刀盘(22)包括连接套筒(220)和切割块(221)，所述切割块(221)设置有3‑6个，且均匀

分布于在所述连接套筒(220)周向，切割块(221)为设有开口的空心壳体，切割块(221)的开

口处活动铰接有挤压板(222)，所述挤压板(222)与切割块(221)内底部之间卡接有复位弹

簧(223)。

4.根据权利要求1所述的一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置，其特征在于，所述

破碎箱(10)内部底端水平并列设置有两个滑动杆(101)，所述滑动杆(101)贯穿各个所述固

定破碎板(31)，各个所述活动破碎板(32)之间通过两个活动套管(321)连接，两个所述活动

套管(321)分别套设在两个滑动杆(101)上，靠近破碎箱(10)内壁的活动破碎板(32)上活动

铰接有推杆(322)，所述第二电机(30)的输出轴上设置有摆动曲轴(300)，所述摆动曲轴

(300)与推杆(322)活动铰接。

5.根据权利要求1所述的一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置，其特征在于，所述

破碎锥(320)的尖端部设置有切割片(323)，所述破碎筒(310)上设置有开槽(3100)，破碎锥

(320)靠近破碎筒(310)过程中，所述切割片(323)能够插入开槽(3100)。
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一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及竹笋酱加工设备技术领域，具体涉及一种用于制备竹笋酱的竹笋

破碎腌制装置。

背景技术

[0002] 竹笋，是竹的幼芽，也称为笋。竹笋在中国自古被当作"菜中珍品"，是中国传统佳

肴，味香质脆，食用和栽培历史极为悠久。现代营养学研究表明，竹笋富含蛋白质、胡萝卜

素、多种维生素及铁、磷、镁等无机盐和有益健康的18种氨基酸。竹笋含大量纤维素，不仅能

促进肠道蠕动、去积食、防便秘，而且也是肥胖者减肥的好食品。竹笋还含有多种可以防癌

的多糖物质，是一种理想的养生保健品。

[0003] 但是竹笋的季节性太强，鲜菜的保质期很短，所以经常被制成竹笋酱进行保存和

食用，竹笋酱制备过程中需要先将竹笋破碎，然后进行研制。现有技术中在对竹笋破碎过程

中，往往只是简单的切碎，不利于竹笋酱的腌制入味；同时，破碎不均匀的大块竹笋和小块

竹笋的腌制周期不同，这就延长了成品竹笋酱的腌制周期，影响竹笋酱的品质。

实用新型内容

[0004] 针对上述存在的技术问题，本实用新型提供了一种破碎效率高、能够促进竹笋酱

腌制品质的用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置。

[0005] 本实用新型的技术方案为：一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置，包括壳体、

第一破碎组件和第二破碎组件；壳体包括破碎箱和腌制箱，破碎箱上端开口，且活动卡接在

腌制箱上端，破碎箱底部设置有网格板，腌制箱上设置有加料口；第一破碎组件包括第一电

机、连接轴、破碎刀盘和副刀片；连接轴设置有  3‑6个，3‑6个连接轴水平均匀设置在破碎箱

内部上端，且均与破碎箱的内壁转动卡接，3‑6个连接轴的另一端分别贯穿破碎箱的内部，

且均设置有连接齿轮，第一电机固定设置在破碎箱的外壁上，第一电机的输出轴上设置有

第一主齿轮，第一主齿轮与各个连接齿轮之间分别通过链条传动，破碎刀盘设置有16‑30

个，  16‑30个破碎刀盘均匀套设在3‑6个连接轴上，副刀片竖直固定设置在破碎箱内部下

端，且位于同一连接轴上相邻两个破碎刀盘之间；第二破碎组件包括第二电机、固定破碎板

和活动破碎板，固定破碎板设置有4‑8个，4‑8个固定破碎板竖直并列设置在破碎箱内部底

端，固定破碎板上均匀分布有多个破碎筒，活动破碎板的数量与固定破碎板的数量对应一

致，且活动破碎板上设置有与破碎筒位置及数量对应的破碎锥，第二电机固定设置在破碎

箱的外壁上，用于控制活动破碎板向固定破碎板往复移动，使破碎锥插入破碎筒中。

[0006] 进一步地，腌制箱内部活动卡接有收集网框，通过设置收集网框，便于对腌制好的

竹笋酱进行转移。

[0007] 进一步地，破碎刀盘包括连接套筒和切割块，切割块设置有3‑6个，且均匀分布于

在连接套筒周向，切割块为设有开口的空心壳体，切割块的开口处活动铰接有挤压板，挤压

板与切割块内底部之间卡接有复位弹簧，使用时，通过连接轴带动切割块开口处的两个外
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壁对竹笋进行切割，同时切割块转动过程中，使未切割的竹笋段经过副刀片，从而再次被切

割，通过设置挤压板能够避免切割后的竹笋段卡在切割块的内部。

[0008] 进一步地，破碎箱内部底端水平并列设置有两个滑动杆，滑动杆贯穿各个固定破

碎板，各个活动破碎板之间通过两个活动套管连接，两个活动套管分别套设在两个滑动杆

上，靠近破碎箱内壁的活动破碎板上活动铰接有推杆，第二电机的输出轴上设置有摆动曲

轴，摆动曲轴与推杆活动铰接，使用时，通过第二电机带动摆动曲轴转动，使得推杆推动各

个活动破碎板在滑动杆上往复滑动，进而使得破碎锥靠近破碎筒对第一次破碎后的竹笋段

进行再次破碎，提高竹笋酱的腌制效率和品质。

[0009] 进一步地，破碎锥的尖端部设置有切割片，破碎筒上设置有开槽，破碎锥靠近破碎

筒过程中，切割片能够插入开槽，由于第一次切割后的竹笋呈空心段状，切割片和破碎筒配

合使用，能够将段状的竹笋劈成更小的块状结构，提高破碎效果。

[0010] 本实用新型的工作原理为：使用时，将通过外部电源为第一电机和第二电机供电；

将去壳并清洗干净的竹笋从破碎箱上端开口置入破碎箱，第一电机带动连接轴和破碎刀盘

转动，利用切割块221开口处的两个外壁对竹笋进行切割，同时切割块221转动过程中，推动

未切割的竹笋段经过副刀片23，使竹笋段再次被切割破碎；第一次破碎后的竹笋段从各个

副刀片23之间的缝隙落入固定破碎板和活动破碎板之间，通过第二电机带动摆动曲轴转

动，利用推杆推动各个活动破碎板在滑动杆上往复滑动，从而使得破碎锥靠近破碎筒，破碎

锥上的切割片插入破碎筒的开槽中，由于第一次切割破碎后的竹笋呈空心段状，切割片和

破碎筒配合使用，能够将段状的竹笋劈成更小的块状结构；破碎后的小块竹笋通过网格板

落入腌制箱中的收集网框中，通过加料口向腌制箱中添加竹笋酱腌制所需辅料，进行竹笋

酱的腌制即可。

[0011] 与现有技术相比，本实用新型的有益效果是：本实用新型结构设计合理，利用第一

破碎组件和第二破碎组件能够对竹笋进行全面、彻底、均匀破碎，利用破碎刀盘和副刀片将

竹笋切割破碎成均匀的竹笋段，同时利用活动破碎板上的破碎锥和固定破碎板上的破碎筒

将竹笋段劈成均匀的片状结构，从而使得竹笋酱腌制过程中，质地更加均匀，提高竹笋酱腌

制品质，从而提高经济效益；同时，本实用新型的竹笋酱的产品处于收集网框中，便于成品

竹笋酱的转移，简化了后期竹笋酱与辅料的分离工作，从而提高了工作效率。

附图说明

[0012] 图1是本实用新型的纵剖图；

[0013] 图2是本实用新型的左视图；

[0014] 图3是本实用新型的连接轴与破碎箱的连接示意图；

[0015] 图4是本实用新型的固定破碎板、活动破碎板与破碎箱的连接示意图；

[0016] 图5是本实用新型的破碎刀盘的结构示意图；

[0017] 图6是本实用新型图4中A处的放大示意图；

[0018] 其中，1‑壳体、10‑破碎箱、100‑网格板、101‑滑动杆、11‑腌制箱、110‑  加料口、

111‑收集网框、2‑第一破碎组件、20‑第一电机、200‑第一主齿轮、21‑  连接轴、210‑连接齿

轮、22‑破碎刀盘、220‑连接套筒、221‑切割块、222‑挤压板、223‑复位弹簧、23‑副刀片、3‑第

二破碎组件、30‑第二电机、300‑摆动曲轴、  31‑固定破碎板、310‑破碎筒、3100‑开槽、32‑活
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动破碎板、320‑破碎锥、321 活动套管、322‑推杆、323‑切割片。

具体实施方式

[0019] 实施例：如图1、2所示的一种用于制备竹笋酱的竹笋破碎腌制装置，包括壳体1、第

一破碎组件2和第二破碎组件3；壳体1包括破碎箱10和腌制箱11，破碎箱10上端开口，且活

动卡接在腌制箱11上端，破碎箱10底部设置有网格板100，腌制箱11上设置有加料口110,内

部活动卡接有收集网框111，通过设置收集网框111，便于对腌制好的竹笋酱进行转移；

[0020] 如图2、3、5所示，第一破碎组件2包括第一电机20、连接轴21、破碎刀盘22和副刀片

23；连接轴21设置有4个，4个连接轴21水平均匀设置在破碎箱10内部上端，且均与破碎箱10

的内壁转动卡接，3‑6个连接轴21的另一端分别贯穿破碎箱10的内部，且均设置有连接齿轮

210，第一电机20固定设置在破碎箱10的外壁上，第一电机20的输出轴上设置有第一主齿轮

200，第一主齿轮200与各个连接齿轮210之间分别通过链条传动，破碎刀盘22设置有20个， 

20个破碎刀盘22均匀套设在4个连接轴21上，破碎刀盘22包括连接套筒220  和切割块221，

切割块221设置有4个，且均匀分布于在连接套筒220周向，切割块221为设有开口的空心壳

体，切割块221的开口处活动铰接有挤压板222，挤压板222与切割块221内底部之间卡接有

复位弹簧223，使用时，通过连接轴  21带动切割块221开口处的两个外壁对竹笋进行切割，

同时切割块221转动过程中，使未切割的竹笋段经过副刀片23，从而再次被切割，通过设置

挤压板222  能够避免切割后的竹笋段卡在切割块221的内部；副刀片23竖直固定设置在破

碎箱10内部下端，且位于同一连接轴21上相邻两个破碎刀盘22之间；

[0021] 如图1、2、4、6所示，第二破碎组件3包括第二电机30、固定破碎板31  和活动破碎板

32，固定破碎板31设置有5个，5个固定破碎板31竖直并列设置在破碎箱10内部底端，固定破

碎板31上均匀分布有多个破碎筒310，活动破碎板32的数量与固定破碎板31的数量对应一

致，且活动破碎板32上设置有与破碎筒310位置及数量对应的破碎锥320，破碎箱10内部底

端水平并列设置有两个滑动杆101，滑动杆101贯穿各个固定破碎板31，各个活动破碎板32

之间通过两个活动套管321连接，两个活动套管321分别套设在两个滑动杆101上，靠近破碎

箱10内壁的活动破碎板32上活动铰接有推杆322，第二电机30固定设置在破碎箱10的外壁

上，第二电机30的输出轴上设置有摆动曲轴300，摆动曲轴300与推杆322活动铰接，使用时，

通过第二电机30带动摆动曲轴300转动，使得推杆322推动各个活动破碎板32在滑动杆101

上往复滑动，进而使得破碎锥320靠近破碎筒310对第一次破碎后的竹笋段进行再次破碎，

提高竹笋酱的腌制效率和品质；破碎锥320的尖端部设置有切割片323，破碎筒310上设置有

开槽3100，破碎锥320靠近破碎筒310过程中，切割片323能够插入开槽3100，由于第一次切

割后的竹笋呈空心段状，切割片323和破碎筒310配合使用，能够将段状的竹笋劈成更小的

块状结构，提高破碎效果，第一电机20和第二电机30  均采用市售产品。

[0022] 使用时，将通过外部电源为第一电机20和第二电机30供电；将去壳并清洗干净的

竹笋从破碎箱10上端开口置入破碎箱10，第一电机20带动连接轴21和破碎刀盘22转动，利

用切割块221开口处的两个外壁对竹笋进行切割，同时切割块221转动过程中，推动未切割

的竹笋段经过副刀片23，使竹笋段再次被切割破碎；第一次破碎后的竹笋段从各个副刀片

23之间的缝隙落入固定破碎板31  和活动破碎板32之间，通过第二电机30带动摆动曲轴300

转动，利用推杆322  推动各个活动破碎板32在滑动杆101上往复滑动，从而使得破碎锥320
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靠近破碎筒310，破碎锥320上的切割片323插入破碎筒310的开槽3100中，由于第一次切割

破碎后的竹笋呈空心段状，切割片323和破碎筒310配合使用，能够将段状的竹笋劈成更小

的块状结构；破碎后的小块竹笋通过网格板100落入腌制箱  11中的收集网框111中，通过加

料口110向腌制箱11中添加竹笋酱腌制所需辅料，进行竹笋酱的腌制即可。
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