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Utad pramyslového vlastnictvi v zapisném fizeni nezjistuje, zda pfedmét uzitného vzoru
splituje podminky zptisobilosti k ochrané podie § 1 zak. ¢. 478/1992 Sb.
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Cerealni ty¢inka s tvarohem a mlékem

Oblast techniky

Resent se tyké ceredlni ty¢inky s tvarohem a mlékem, k jejiz vyrobé jsou pouZity ceredlie, tvaroh
a mléko.

Dosavadni stav techniky

Dosud nejsou zndmy cerealni ty€inky s tvarohem a mlékem, které pfi vyrobé pouZivaji ceredlie,
tvaroh a mléko.

Podstata technického fFe$eni

Podstata spo&iva v tom, Ze ceredlni ty¢inka s tvarohem a mlékem je tvofena pevnymi sloZkami
riiznych cerealif, tvarohu, mléka a jingmi pevnymi slozkami, které jsou spojeny pojivovou sloz-
kou, skladajici se ze sirupového podilu s pfidavkem dal3ich tekutych, sypkych a jinych ochuco-
vacich pfisad. Cerealni ty¢inka s tvarohem a mlékem miiZe obsahovat od 0,001 % do 95 % ob-
jemového mnoZstvi tvarohu a od 0,001 % do 95 % objemového mnoZstvi mléka upraveného riiz-
nou technologii. Na takto vyrobenou ty¢inku miiZe byt aplikovana poleva riizné pfichuté.

Podstatnou vyhodou tohoto feseni je rozsifeni cerealnich vyrobku o novy vyrobek, to je cerealni
ty¢inku s tvarohem a mlékem.

Objasnéni vykresu

Reseni je blize objasnéno pomoci vykresu, na kterém je uvedena ceredlni ty¢inka s tvarohem
a mlékem v boénim pohledu obr. ¢. 1 se slozkami 1, 2, 3 (postihujici nérok 1, 2, 3).

Piiklad uskutenéni technického feseni

Cereélni ty¢inka s tvarohem 1 a mlékem 2 a dalsimi pevnymi sloZkami je spojena v ty¢inku poji-
vovou slozkou 3, na kterou miiZe byt aplikovana poleva. Ty¢inka miZe obsahovat od 0,001 % do
95 % objemového mnoZstvi tvarohu a od 0,001 % do 95 % objemového mnoZstvi mléka, které je
zpracovéano a upraveno riiznou technologii.

Primyslova vyuZitelnost

Ceredlni ty&inka s tvarohem a mlékem je vhodna jako tyCinka poskytujici novou pifjemnou chut’.

NAROKY NA OCHRANU

1. Cereélni ty¢inka s tvarohem a mlékem, vyznaéujici se tim, Ze je tvofena ce-
realiemi, tvarohem (1) a mlékem (2), a Ze pevné ¢astice jsou spojeny pojivovou slozkou (3).

2. Cerealni ty¢inka s tvarohem a mlékem podle naroku 1, vyznacdujici se t im, Ze
pojivové slozka (3) se sklada ze sirupového podilu a ochucovacich pfisad.

3.  Cereélni ty&inka s tvarohem a mlékem podle néroku 1, vyzna Cujici se tim, ze
obsahuje od 0,001 % do 95 % objemového mnoZstvi tvarohu (1) a od 0,001 % do 95 % objemo-

vého mnoZstvi mléka (2).

1 vykres
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