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Sposob anaerobowego zaprawiania nasion oraz urzadzenie
do stosowania tego sposobu

1
Przedmiotem wynalazku jest sposéb anaerobowe-
go zaprawiania nasion, zwlaszcza ziarna jeczmie-
nia i pszenicy, przeciw zarazie $nieciowej (Usti-

lago), oraz urzadzenie do stosowania tego sposobu. -

Zarcdki $nieci, wywotujace schorzenie, ktére
znajduja csie w nasionach, sg bardzo trudne do
zniszczenia, mozna bowiem réwnocze$nie zniszczy¢
lub ostabi¢ warto§é biologiczng nasion. Dotychczas
lepsze od metod chemicznych okazywaly sie sposo-
by fizyczne, w szczegblnoSci ;aprawianie termi-
czne. W sposobie termicznym nasiona albo podda-
je sie wstepnemu nawilZaniu najpierw w ciagu
4 godzin w temperaturze 28—30°C, a nastepnie
zaprawia sie w cieplej wodzie w temperaturze
50°C w ciggu 7—10 minut, lub tez zaprawia si¢
‘ednofazowo w wiodzie w temperaturze 47°C przez
2 godziny.

Polmewaz nasiona stykaja sie przy tym z woda
w ciggu 2—4 godzin, przyjmuja one podczas za-
prawiania duzo w1lgoc1 i musza byé potem dtugo
suszone. Ponadto S|posbb ten ‘jest bardzo czuly
i wymaga utrzymywania temperatury zaprawiania
w §ciSle ograniczonym zakresie. W temperaturze
nizszej od wymaganej skuteczno§é jest niewystar-
czajgca, a przy przekroczeniu wymaganej tempe-
ratury nasiona ulegaja uszkodzeniu.

Bardziej korzystne sa jednakze niektére sposoby
anaerobowego zaprawiania nasion przeciw zarazie
$nieciowej (Ustilago). Przed zaprawianiem anaero-
bowym nasiona zwilza sie najpierw woda w celu
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zwiekszenia ich wilgotno§ci. Zwilzone nastona za-
prawia sie nastepnie w zamknietej przestrzeni bez
dostepu powietrza w ciggu okre§lonego czasu
w okre§lonej temperaturze. Prace badawcze wy-
kazaly, z2 przy anaerobowym zaprawianiu istnieje
regularna zalezno§¢ miedzy wilgotnoscia nasion
podczas procesu zaprawiania, temperaturg zapra-
wiania i okresem czasu, ktéry jest potrzebny do
calkowitego zaprawiania. Stosowane dotad sposo-
by anaerobowego zaprawiania wymagaja diugotrwa-
lego moczenia, podobnie jak w przypadku zapra-
wiania termicznego. Wada tego sposobu jest znacz-
ne zwiekszenie zawarto§ci wilgoci w nasionach
i ucigzliwe suszenie. Nasiona nie mogg byé wysie-
wane po zaprawianiu bez suszenia.

Przedmiotem wynalazku jest nowy'spos6b ana-
erobowego zaprawiania nasion jeczmienia i psze-
nicy, ktéry polega na tym, Ze nasiona szybko i sku-
tecznie pochianiaja anaerobowo -wode pod zmniej-
szonym ciS$nieniem, stosuje sie¢ krétkotrwale mo-
czenie tych nasion i ich temperatura zostaje szyb-
ko przestawiona na temperature zapraWLama za
posrednictwem cieczy nasycajacej.

Spos6b anaerobowego zaprawiania wedlug wy-
nalazku polega na umieszczeniu nasion w naczy-
niu cisnieniowym urzadzenia do zaprawiania, po
czym w naczyniu zmniejsza sie ciénienie i pod
wplywem podci$nienia nasiona zasysaja réwno-
miernie anaerobowo ciecz zwilzajaca i zostaja przez
to podgrzane do temperatury zaprawiania. Nastep-
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nie nasiona razem z cietza pozostawia si¢ w na-
czyniu w ciagu najwyzej 45 minut, korzystnie

5—15 minut, po czym spuszcza sie wode z naczy-..

nia lub korzystnie wypiera sie ja sprezZonym po-
wietrzem.

Nawilzone nasiona, ogrzane do temperatury za-
prawiania, zaprawia sie anaerobowo. Ufzadzenie
do przeprowadzenia tego sposobu sklada sie z. cis-
nieniowego naczynia 1, ktére za pomocg wielo-
d{o;nego kurka 5 mozna podlgczyé ze strong ssaca
lub flocza,ca zrédta 4 podci$nienia lub nadci$nienia
powietrza oraz przez rurowy przewé6d 6 z zaworem
8 do zbiornika 7 cieczy: do moczenia, przy czym
w dnie naczynia ci$nieniowego 1 jest umieszczone
zamknigcie fermentacyjne 9 z zaworem 10.

Na zalgczonym rysunku przedstawiony jest przy-
klad urzadzehia do zaprawiania nasion wedug -

wynalazku. Urzadzeme to sklada sie z naczynia
cisnieniowego 1 z kréécem do napelniania 2. Na-
czynie 1 jest polaczone za pomoca rurowego prze-

wodu 3 dla powietrza ze Zr6diem 4 podciSnienia

i nadciénienia z mozliwoScia dokonywania za po-
moca kurka czterodroznego 5 przelaczania na stro-
ne ssania lub tloczenia. ’

Agregat umozliwia napelnianie Iub opréznianie
naczyniy 1 'wodg za pomocg rurocwego przewodu 6
ze zbiornika 7 cieczy do moczenia w calej prze-
sirzeni do zapréwiania w takim okresie czasu, jaki

jest niezbedny do. wla$ciwego zaprawiania. .Ma ,t{o’

duze znaczenie, poniewaz cala ilo§é nasion, zostaje

réwnoczeénie doprowadzona do jednakowej wil<

gotnoSci i jednoczeSnie ogrzana do jednakowej
temperatury zaprawiania, przez co osigga sie wa-
runki dla dobrej skuteczno$ci zaprawiania -calej
iloSci nasion. Do odprowadzenia produktéw pro-
cesu anaerobowego shuzy umieszczone poniZzej na-
ézynia 1 zamkniecie fermentaéyjne 9z zaworem 10,
a do usuwania zaprawmnych nasxon kréciec spu-
stowy 11.

Zaprawianie nasion za pomoca urzadzenia we-
diug wynalazku przeprowadza sie w ten sposéb,
ze nac'zynie 1 napelnia si¢ nasiohami za pomoca
krééca 2, nastepnie naczynie zamyka sie herme-

tycznie i za pomoca sprezarki 4 wytwarza sie.

w naczyniu podciénienie w ten spos6b, Ze przez
ustawienie kurka 5 lgczy sie rurowy przewéd 3
ze strong ssaca sprezarki. Przez otwarcie zaworu 8
na rurowym przewodzie 6 doprowadzajacym wode
szybko napelnia sie naczynie woda o wymaganej
temperaturze ze zbiornika 7 cieczy do moczenla,
przy czym Kurek 5 zostaje zamkniety:

Po zakonczemu napelniania zamyka sie zawér 8
i ziarno podda]e sie nawilzaniu wodg. Nastepnie
uruchamJa sie ‘sprezarke 4, lgczy sie za pomocg

kurka 5 przew6d rurowy 3 ze strong tloczaca spre-.

zarki 4 i otwiera sie zawé6r 8. Jeszcze przed catko-
witym spuszczeniem wody z naczynia 1 zamyka
sie kurek 5, aby powietrze ze sprezarki 4 nie po-
ptynelo przez mokre nasiona i nie spowodowato
zmiany temperatury nasion. Resztki nadci$nienia
usuwajg pozostala jeszcze wode i zaraz potem za-
myka sie zawér 8.

Naczynie jest w ten spos6b zamkniete i woda,
ktéra Scieka z powierzchni nasion i zbieralaby sie
na dnie naczynia 1, wyptywa stopniowo z naczy-
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.. jest podczas napehiania,

nia przez zamkniecie fermentacyme 9 przez wylot
zaworu 10. Zawér ten pozostaje do tego czasu, to
moczenia i wyplywu,
zamkniety. Zamkniecie fermentacyjne 10 zamyka
dcs.ep powietrza do naczynia 1. Wewnetrzng tem-
perature naczynia kontroluje 'si¢ za pomoca ter-
mometru. Mozna jednak réwniez stosowaé termo-
metry umieszczone w réznych miejscach. Po za-
konczeniu wlasoiwego procesu zaprawione nasiona
usuwa sie z naczynia przez kréciec spustowy 11.

W celu "zwickszenia sprawnosci urzadzenia do
zeprawiania mozna zastosowaé ci$nieniowe na-
czynie 1 craz wigcej, pomocniczych zlilbrmkédw do
zaprawiania zestawionych w baterle De tych na-
czyn kieruje sie nasiona namoczone i o wyréwna-
nej temperaturze z naczynia c1én1emowego w ce-
lu poddania ich procésowi zaprawiania. Naczyma
pcmocnicze do zaprawiania nie musza byé nasta-
wione na ci$nienie. Wystarczy w- zupelnoéci, jeSli
moga byé hermetycznie zamkniete i sg zaopatrzone
w zamknigcie fermentacyine.

Nasiona, ktére zostaly zapnauwmne sposobem we-
dtug wynalazku, mogg byé bezpoSrednio wysie-
wane w przypadku, je$§li zaprawianie zostalo pod-
jete przed wysiewem, gdyz wéwczas nasiona maJa
stosunkowo mska zawarto$é wilgoci.

Sposéb zaprawiania wedlug wynalazku zostat
wyprébowany w praktycznych do$wiadczeniach
A w1eks¢za iloScig ,ziarna i jego mlety w poréwna-
nlu z innymi metodami zostaly w’ pelni potwier-
dzoneé.- Opisany Wwyzej spos6b oraz urzadzenie zo-
staly takze wyprébowane w ciggu wielu lat w skali
poltechnicznej.. W trakcie badan laboratoryjnych
zaprawiano stosunkowo niewielkie ilo§ci ziarna
rzedu kilkudziesieciu graméw do kilku kilograméw,
pocdczas gdy w wigkszym urzadzeniu poddano
obrébce nasiona‘® w iloSci 2000 kg, a nastepnie
5000 kg w jednym zbiorniku.

Korzystne okazalo sie rozmaczanie nasion w cig-
gu €—10 minut przed wlaSciwym procesem za-
prawiania, w wyniku czego zawartosé w1lgoc'1 WZro-
sta w nich o okolo 10%, tak ze po zakoficzeniu te-
go procesu zawarto§¢ wilgoci wynosila okoto 24%.

Podczas zasysania wody stosowano podci$nienie
0,5—0,7 atn, a podczas usuwania wody po zakon-
czonym rozmaczaniu nadcisnienie 0,5 atn. Te sto-
sunkcwo niskie warto§ci sa catkowicie odpowied-
nie zaréwno z konstrukcyjnego jak i produkeyj-
rego punktu widzenia. Korzystna temperaturg za-
prawiania okazala sie normalna temperatura po-
kojowa od -20—22°C.

Najwazniejszym sprawdzianem nowego sposobu
i urzadzenia jest osiggnieta skuteczno§¢ biologicz-
na, tj. obniZzenie infekcji w nasionach. We wszyst-
kich wyzej wspomnianych przypadkach zaprawia-
ne tym sposobem nasiona zostaly catkowicie uwol-
nione od zarazy §nieci.

Zastrzezenia patentowe

1. Spcséb anaerobowego zaprawiania nasion, zwla-
szcza jeczmienia i pszenicy, przeciw zarazie
$nieci Ustilago nuda (Jens), Rostr. i Ustilago tri-
tici (Pers.) Rostr., znamienny tym, Ze nasiona
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umieszcza sie¢ w naczyniu ci$nieniowym urzg-
dzenia do zaprawiania, po czym w naczyniu
wytwarza sie¢ podci$nienie i przez dzialanie
prézni nasiona zasysaja réwnomiernie ciecz do
moczenia, przy czym ciecz ta zostaje uprzednio
podgrzana do takiej temperatury, aby po zmie-
szaniu zasysanej cieczy z masg nasion tempera-
_tura nasion osiagnela temperature zaprawia-
nia, korzystnie 20—22°C, po czym hnasiona po-
zostawia sie z ciecza w naczyniu najwyzej 45
minut, korzystnie 5—15 minut, a nastepnie wo-
de wypuszcza sie lub korzystnie wypiera sie

6
ja sprezonym powietrzem, i zaprawia ana-
erobowo nawilzone nasiona, podgrzane do tem-
peratury zaprawiania.

. Urzadzenie do anaerobowego zaprawiania na-

sion wedlug zastrz. 1, znamienne tym, ze sklada
sie z naczynia ci$nieniowego (1), zaopatrzonego
w wielodrozny kurek (5), laczacy je ze strong
ssaca lub tloczaca Zrédla podci$nienia lub nad-
ci$nienia (4), rurowy przew6d (6) z zaworem (8)
doprowadzajacy ciecz do moczenia z naczynia
(7), oraz w umieszczone w dnie naczynia zam-
kniecie fermentacyjhe 9) z zaworem - (10).
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