
(57)【要約】
【課題】　適切な熱処理をするものの、発酵を妨げることなく、さらには紅茶の風味を損
なわない紅茶葉の製造方法を提供する。
【解決手段】　摘み取った茶葉を蒸して、揉みやすいように柔らかくする。蒸した茶葉を
、煎茶よりも低い圧力で揉み機にかける。揉み機にかけられた茶葉を容器に入れて発酵さ
せる。発酵を促進させた後、乾燥機により乾燥させる。乾燥して得られた紅茶葉に、ｐｈ
９．０～９．５程度のアルカリイオン水を噴霧する。アルカリイオン水を噴霧した紅茶葉
を陶器などの容器に入れ、木綿の布か和紙で表面を覆い、オーブンによって１２０℃～１
５０℃の温度で加熱乾燥させる。
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
紅 茶 葉 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 摘 み 取 っ た 茶 葉 を 蒸 し て 柔 ら か く し 、 蒸 し た 茶 葉 を 揉 み 機 に
か け 、 揉 み 機 に か け ら れ た 茶 葉 を 発 酵 さ せ 、 発 酵 を さ せ た 茶 葉 を 乾 燥 さ せ て 必 要 に 応 じ て
保 存 し た 後 、 乾 燥 さ せ た 茶 葉 に ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 し 、 ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 し た
茶 葉 を １ ２ ０ ℃ ～ １ ５ ０ ℃ で 熱 処 理 し て 再 度 乾 燥 さ せ る こ と を 特 徴 と す る 紅 茶 葉 の 製 造 方
法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
　 本 発 明 は 、 紅 茶 葉 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 特 に 茶 葉 そ の も の を 食 す る こ と を 目 的 と し た 紅
茶 葉 の 製 造 方 法 に 関 す る 。
【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
　 紅 茶 そ の も の は 、 遠 い 昔 か ら 世 界 中 で 人 々 に 愛 飲 さ れ て き た 。 一 般 的 な 紅 茶 は 、 茶 葉 を
煎 じ て 抽 出 さ れ る 。 ま た 、 一 般 的 な 紅 茶 葉 の 製 造 方 法 は 、 摘 み 取 ら れ た 生 の 茶 葉 を 、 ま ず
棚 の 上 な ど に 置 い て 乾 燥 さ せ 、 葉 の 中 に 含 ま れ て い る 酵 素 の 働 き に よ っ て 発 酵 を 開 始 さ せ
、 次 に 、 機 械 を 使 っ て 強 く も ん で 酵 素 の 働 き を 更 に 活 発 に さ せ る 。 そ の 後 、 酵 素 に と っ て
良 い 環 境 で あ る 温 度 （ 約 25度 程 度 ） 及 び 高 湿 度 （ 湿 度 95％ 程 度 ） の 環 境 下 に 置 い て 葉 の 色
を 更 に 赤 く す る 。 そ の 後 、 保 存 の た め に 乾 燥 さ せ る 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
　 こ れ に 対 し て 、 日 本 古 来 の 緑 茶 は 、 一 般 的 に は 、 摘 み 取 っ た 茶 葉 を す ぐ に 釜 煎 り な ど し
て 高 温 処 理 し 、 そ の 後 に も ん で 水 分 を 飛 ば し て 乾 燥 さ せ て 製 造 さ れ る 。 つ ま り 、 緑 茶 は 摘
ん だ あ と す ぐ に 高 温 の 熱 を 加 え る こ と で 酵 素 の 働 き を 止 め る た め 、 葉 の 色 は 変 わ ら な い 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
　 こ の よ う に 紅 茶 は 発 酵 に よ っ て 、 緑 茶 と は そ の 色 だ け で は な く 風 味 も ま っ た く 異 な る わ
け で あ る が 、 茶 葉 に 含 ま れ る 栄 養 素 は 、 い ず れ も 非 常 に 豊 富 で 、 そ の 味 わ い を 楽 し む だ け
で な く 、 飲 む こ と に よ っ て 得 ら れ る 効 能 は 高 い 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
　 緑 茶 の 栄 養 素 と し て は 、 渋 み 成 分 で あ り 、 発 が ん 抑 制 ・ 血 中 コ レ ス テ ロ ー ル 低 下 ・ 血 圧
ま た は 血 糖 値 上 昇 の 抑 制 ・ 抗 菌 ・ 虫 歯 予 防 な ど の 作 用 が あ る 近 年 話 題 の カ テ キ ン を は じ め
と し 、 口 臭 予 防 ・ 血 管 強 化 に 働 く フ ラ ボ ノ イ ド 、 疲 労 回 復 ・ 眠 気 ざ ま し 作 用 が あ る カ フ ェ
イ ン 、 ま た 緑 茶 の う ま み 成 分 で あ り 、 血 圧 降 下 ・ 脳 や 神 経 機 能 を 健 や か に 保 つ テ ア ニ ン 、
風 邪 の 予 防 ・ ス ト レ ス 解 消 ・ シ ミ や ソ バ カ ス を 抑 制 す る 美 容 効 果 も 持 つ ビ タ ミ ン Ｃ な ど の
ビ タ ミ ン 類 、 が ん 予 防 に 必 要 な ミ ネ ラ ル 類 、 さ ら に 血 圧 降 下 ・ 脳 卒 中 や 動 脈 硬 化 の 予 防 作
用 が あ る ガ ン マ ・ ア ミ ノ 酪 酸 （ ギ ャ バ ） な ど が 挙 げ ら れ る 。
【 ０ ０ ０ ６ 】
　 紅 茶 の 成 分 は 、 か な り の 点 で 、 緑 茶 と 同 じ で あ る が 、 渋 味 成 分 の カ テ キ ン が 発 酵 さ せ る
過 程 で 紅 茶 ポ リ フ ェ ノ ー ル と い う 赤 い 色 素 に 変 わ る た め 、 カ テ キ ン そ の も の の 効 能 は 得 ら
れ な い が 、 こ の 紅 茶 ポ リ フ ェ ノ ー ル は 非 常 に 強 い 抗 菌 作 用 が あ り 、 発 ガ ン 抑 制 作 用 ・ 殺 菌
作 用 ・ 虫 歯 予 防 ・ 口 臭 予 防 な ど の 効 果 が あ る 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 更 に 、 こ れ ら の 栄 養 素 以 外 に 、 食 物 繊 維 、 β （ ベ ー タ ） カ ロ チ ン 等 も 多 量 に 含 ま れ て お
り 、 お 茶 は 生 活 習 慣 病 （ 成 人 病 ） 対 策 に 、 ま た 日 々 の 健 康 を 保 つ 効 用 が あ る 食 品 と し て 大
変 優 れ て い る が 、 こ れ ら の 殆 ど は 、 抽 出 後 の 茶 葉 に 残 っ て し ま う 。 上 記 し た そ れ ぞ れ の 成
分 も ま た 、 抽 出 後 の 茶 殻 に は ７ ０ ％ 程 度 残 る と 言 わ れ て い る 。 こ の 茶 葉 に 残 っ て し ま う 栄
養 素 を 無 駄 な く 摂 取 す る た め に は 、 茶 葉 そ の も の を 食 べ る し か な い 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 緑 茶 で は 、 茶 葉 そ の も の を た と え ば 抹 茶 の よ う に し て 食 す る 習 慣 が 古 来 か ら あ り 、 ま た
、 健 康 に 関 し て 有 効 な 成 分 を 多 く 含 有 す る 茶 葉 を お い し く 食 べ る た め 、 例 え ば 茶 葉 と わ か
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め を ブ レ ン ド し て ふ り か け に す る よ う に し た 技 術 （ 例 え ば 、 特 許 文 献 １ 参 照 。 ） や 、 茶 葉
を ２ ０ ０ メ ッ シ ュ 以 下 の 微 粉 末 に し て タ ブ レ ッ ト 状 に 加 工 し た タ ブ レ ッ ト 茶 （ 例 え ば 、 特
許 文 献 ２ 参 照 。 ） な ど が 知 ら れ て い る 。 さ ら に 近 年 に な っ て 、 緑 茶 に 含 ま れ る 栄 養 素 が 見
直 さ れ て 、 煎 じ て 入 れ ら れ た 緑 茶 か ら は 得 ら れ な い 緑 茶 の も つ 栄 養 素 を 丸 ご と 取 る た め に
さ ま ざ ま な 工 夫 が な さ れ て き て い る 。
【 特 許 文 献 １ 】 特 開 平 ６ － ２ ２ ５ ７ ３ ２ 号 公 報
【 特 許 文 献 ２ 】 特 開 ２ ０ ０ １ － １ ２ ８ ６ １ ９ 号 公 報
【 ０ ０ ０ ９ 】
　 こ れ に 対 し て 、 人 体 に は 非 常 に 有 用 で あ る に も か か わ ら ず 、 紅 茶 は 熱 湯 を 使 っ て 抽 出 さ
れ る の み で 、 パ ン や ク ッ キ ー な ど に 混 ぜ て 焼 き 上 げ て 風 味 を 出 す な ど に 使 わ れ る 以 外 に 、
茶 葉 そ の も の を 食 す る 習 慣 は な い 。 こ れ は 、 単 に 習 慣 が 無 い と 言 う だ け で は な く 、 冒 頭 で
説 明 し た 一 般 的 な 製 造 方 法 か ら わ か る よ う に 高 温 の 熱 処 理 が な さ れ な い こ と に あ る 。
【 ０ ０ １ ０ 】
　 製 造 工 程 で 高 温 の 熱 処 理 が 必 ず 有 る 緑 茶 と 違 い 、 紅 茶 は 製 造 工 程 で 発 酵 を 妨 げ な い た め
に 高 温 の 熱 処 理 は さ れ ず 、 そ の た め 、 紅 茶 は 熱 湯 で 抽 出 す る 際 に 滅 菌 さ れ る 。 す な わ ち 、
高 温 処 理 を し な い 紅 茶 の 葉 を 、 そ の ま ま 食 し た 場 合 、 場 合 に よ っ て は 、 内 在 す る 雑 菌 な ど
に よ っ て 、 人 体 に 悪 影 響 を 与 え る こ と が あ る た め と 考 え ら れ る 。
【 発 明 の 開 示 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
【 ０ ０ １ １ 】
　 し た が っ て 、 紅 茶 の 茶 葉 を 食 す る た め に は 、 熱 処 理 を す る も の の 、 そ れ に よ っ て 発 酵 を
妨 げ な い と い う 、 相 反 す る 処 理 が 必 要 に な っ て し ま う 。 ま た 、 発 酵 後 に 高 温 の 熱 処 理 を す
る と 、 せ っ か く 発 酵 に よ っ て 得 ら れ た 風 味 を 飛 ば し て し ま う こ と に な る 。
【 ０ ０ １ ２ 】
　 そ こ で 、 本 発 明 は 、 適 切 な 熱 処 理 を す る も の の 、 発 酵 を 妨 げ る こ と な く 、 さ ら に は 紅 茶
の 風 味 を 損 な わ な い 紅 茶 葉 の 製 造 方 法 を 提 供 す る こ と を 目 的 と す る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ １ ３ 】
　 上 記 目 的 を 達 成 す る た め 本 発 明 は 、 紅 茶 葉 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 摘 み 取 っ た 茶 葉 を 蒸 し
て 柔 ら か く し 、 蒸 し た 茶 葉 を 揉 み 機 に か け 、 揉 み 機 に か け ら れ た 茶 葉 を 発 酵 さ せ 、 発 酵 を
さ せ た 茶 葉 を 乾 燥 さ せ て 必 要 に 応 じ て 保 存 し た 後 、 乾 燥 さ せ た 茶 葉 に ア ル カ リ イ オ ン 水 を
噴 霧 し 、 ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 し た 茶 葉 を １ ２ ０ ℃ ～ １ ５ ０ ℃ で 熱 処 理 し て 再 度 乾 燥 さ
せ る 。
【 ０ ０ １ ４ 】
　 こ こ で 、 摘 み 取 っ た 茶 葉 を 蒸 し て 柔 ら か く す る の は 、 食 べ 易 く す る た め で あ り 、 食 べ る
習 慣 の な い 従 来 の 紅 茶 葉 の 製 造 工 程 に は な い 工 程 で あ る 。
　 ま た 、 発 酵 さ せ た 茶 葉 を 乾 燥 さ せ た 後 、 必 要 に 応 じ て 保 存 す る 工 程 は 、 発 酵 さ せ て 乾 燥
さ せ た 茶 葉 の 製 造 量 と 、 そ の 後 の ア ル カ リ イ オ ン 水 に よ る 処 理 が 可 能 な 茶 葉 の 処 理 量 と に
差 が あ る と き の た め で あ り 、 発 酵 さ せ た 茶 葉 の 量 が 少 な い 場 合 は 、 保 存 す る 必 要 は な い 。
　 ま た 、 ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 す る 理 由 は 、 そ の 後 の 滅 菌 の た め の 熱 処 理 に よ っ て 色 や
成 分 や 香 り 等 が 喪 失 し な い よ う に す る た め で あ り 、 こ れ が 通 常 の 水 で あ れ ば 、 色 や 成 分 や
香 り が 失 わ れ や す く な り 、 熱 処 理 し た 後 の 風 味 が 低 下 し て 成 分 が 抽 出 し に く く な る 。
　 そ し て 、 最 終 的 な １ ２ ０ ～ １ ５ ０ ℃ の 加 熱 に よ る 乾 燥 に よ っ て 、 緑 茶 の 釜 煎 り な ど の 高
温 処 理 に よ る 滅 菌 作 用 と 同 様 の 滅 菌 効 果 を 得 る 。 こ の 際 、 例 え ば こ の 最 終 的 な 乾 燥 の 目 安
と し て は 、 挽 き 割 り 機 に よ っ て 粉 末 に す る こ と が で き る 程 度 ま で 乾 燥 さ せ る よ う に す る 。
【 発 明 の 効 果 】
【 ０ ０ １ ５ 】
　 紅 茶 葉 の 製 造 方 法 で あ っ て 、 摘 み 取 っ た 茶 葉 を 蒸 し て 柔 ら か く し 、 蒸 し た 茶 葉 を 揉 み 機
に か け 、 揉 み 機 に か け ら れ た 茶 葉 を 発 酵 さ せ 、 発 酵 を さ せ た 茶 葉 を 乾 燥 さ せ 、 乾 燥 さ せ た
茶 葉 に ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 し 、 ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 し た 茶 葉 を １ ２ ０ ℃ ～ １ ５ ０
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℃ で 熱 処 理 し て 再 度 乾 燥 さ せ る こ と に よ り 、 粉 末 な ど に し て 茶 葉 を 直 接 食 す る こ と が で き
る と と も に 、 滅 菌 の た め の 高 温 の 熱 処 理 に お い て 色 や 香 り や 成 分 を 飛 ば し て し ま う こ と を
防 ぐ こ と が で き る 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 最 良 の 形 態 】
【 ０ ０ １ ６ 】
　 本 発 明 に 係 る 紅 茶 葉 の 製 造 方 法 と し て は 、 発 酵 前 処 理 と 、 発 酵 段 階 と 、 発 酵 後 の 熱 処 理
の ３ 段 階 に 大 別 さ れ る 。 そ し て 、 例 え ば 発 酵 前 処 理 と し て は 、 食 べ る と き に 食 べ 易 く な る
よ う 、 茶 葉 を 蒸 し て 柔 ら か く し 、 煎 茶 よ り も 低 い 圧 力 揉 み 機 に か け る 。 ま た 、 発 酵 後 の 熱
処 理 と し て は 、 抽 出 度 を 良 好 に し 且 つ 香 り や 成 分 や 色 が 失 わ れ な い よ う ア ル カ リ イ オ ン 水
（ 約 ｐ ｈ ９ ． ５ ） を 噴 霧 し 、 オ ー ブ ン に よ っ て １ ２ ０ ℃ ～ １ ５ ０ ℃ で 、 再 度 乾 燥 さ せ る 。
【 ０ ０ １ ７ 】
　 次 に 、 そ れ ぞ れ の 処 理 に つ い て 、 少 し 詳 し く 説 明 す る 。
　 ま ず 、 摘 み 取 っ た 茶 葉 を 蒸 し て 、 食 べ 易 く な る よ う に 柔 ら か く す る 。 紅 茶 を 作 る 場 合 、
通 常 は こ の 蒸 す 処 理 は 行 わ な い の が 普 通 で あ る が 、 こ の 製 造 方 法 の 場 合 、 １ ０ ０ ℃ 程 度 の
蒸 気 と し て は 比 較 的 低 い 温 度 で 、 １ 分 ～ ３ 分 程 度 の 時 間 蒸 す 。 こ れ に よ っ て 、 食 べ る と き
に 喉 に 引 っ 掛 か る よ う な 不 具 合 が な く な り 、 ま た 、 茶 葉 を 低 い 圧 力 で も 揉 み 安 く な る 。
【 ０ ０ １ ８ 】
　 蒸 し て 柔 ら か く な っ た 茶 葉 を 揉 み 機 に か け る が 、 煎 茶 よ り も 低 い 圧 力 で 粉 々 に な ら な い
よ う に 揉 み 機 に か け る 。
【 ０ ０ １ ９ 】
　 揉 み 機 に か け ら れ た 茶 葉 を 容 器 に 入 れ て 発 酵 さ せ る 。 こ の 発 酵 は 従 来 の 紅 茶 の 発 酵 と 同
じ で 、 約 ２ ５ ℃ 程 度 の 温 度 、 約 ９ ５ ％ 程 度 の 湿 度 と い っ た 発 酵 に 望 ま し い 状 態 で 、 発 酵 を
促 進 さ せ た 後 、 乾 燥 機 に よ り 乾 燥 さ せ る 。 こ れ に よ っ て 得 ら れ た 紅 茶 葉 は 、 通 常 の 紅 茶 葉
と し て 紅 茶 を 抽 出 す る こ と が 出 来 る も の で あ り 、 こ こ ま で の 製 造 量 が 多 く 、 そ の 後 の 処 理
量 が 追 い 付 か な い と き は 、 必 要 に 応 じ て 保 存 し て お く 。
【 ０ ０ ２ ０ 】
　 乾 燥 し て 得 ら れ た 紅 茶 葉 に 、 ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 す る 。 こ の ア ル カ リ イ オ ン 水 の 噴
霧 の 目 的 は 、 そ の 後 の 熱 処 理 に お い て 、 香 り や 色 や 成 分 が 飛 ば な い よ う に す る と と も に 抽
出 度 を 良 好 に す る た め で あ る 。 こ こ で ア ル カ リ イ オ ン 水 の 代 わ り に 普 通 の 水 を 噴 霧 し て 処
理 す る と 、 色 や 香 り が 薄 め ら れ 、 ま た 、 熱 処 理 し た 後 の 紅 茶 葉 の 風 味 が 低 下 し 、 成 分 を 抽
出 し に く く な る 。
【 ０ ０ ２ １ 】
　 ま た 、 ア ル カ リ イ オ ン 水 は 、 一 般 的 に は ｐ ｈ 値 が ７ ． ５ ～ １ ０ ． ３ の 範 囲 の も の を 言 う
が 、 本 案 で 使 用 す る の は 、 ｐ ｈ ９ ． ０ ～ ９ ． ５ 程 度 の も の を 使 用 す る 。 飲 用 に 良 い と さ れ
る 弱 ア ル カ リ の ７ ． ３ ５ ～ ７ ． ４ ５ 程 度 の も の 、 ま た は そ れ 以 上 の も の で も 構 わ な い が 、
紅 茶 葉 に 含 ま れ る ミ ネ ラ ル な ど へ の 吸 水 を 高 め る た め に は 、 上 記 し た ｐ ｈ ９ ． ０ ～ ９ ． ５
程 度 が 望 ま し い 。
【 ０ ０ ２ ２ 】
　 最 後 に 、 ア ル カ リ イ オ ン 水 を 噴 霧 し た 紅 茶 葉 を 陶 器 な ど の 容 器 に 入 れ 、 木 綿 の 布 か 和 紙
で 表 面 を 覆 い 、 オ ー ブ ン に よ っ て １ ２ ０ ℃ ～ １ ５ ０ ℃ の 温 度 で 高 温 加 熱 し て 乾 燥 さ せ る 。
こ の 加 熱 処 理 に よ っ て 、 従 来 の 熱 湯 に よ る 抽 出 時 の 滅 菌 と 同 じ 効 果 を 得 ら れ る 。 布 か 和 紙
で 茶 葉 の 表 面 を 覆 う 目 的 は 、 高 温 で の 処 理 を す る 際 に 、 表 面 だ け が 一 気 に 乾 い て し ま わ な
い よ う に す る た め で 、 全 体 が 均 等 に 加 熱 さ れ 、 徐 々 に 全 体 が 乾 燥 さ せ 、 そ の 間 に 茶 葉 成 分
を 活 性 化 さ せ る よ う に 働 く 。 ま た 、 乾 燥 さ せ る 目 安 と し て は 、 挽 き 割 り 機 に よ っ て 粉 末 に
す る こ と が で き る 程 度 ま で で あ っ て 、 例 え ば 、 １ ０ ０ ｇ の 茶 葉 に つ い て は 約 １ 分 程 度 を 目
安 と し て い る 。
【 ０ ０ ２ ３ 】
　 こ の よ う に し て 得 ら れ た 紅 茶 葉 は 、 例 え ば 、 引 き 割 り 機 に か け て 、 粉 茶 と す る 。 粉 茶 と
さ れ た 紅 茶 葉 は 、 通 常 の 抽 出 を 行 っ て 紅 茶 を 飲 ん で も 良 い が 、 さ ま ざ ま な 料 理 に 添 加 し て
、 風 味 付 け と 使 用 す る こ と に よ っ て 、 手 軽 に 紅 茶 葉 を 食 す る こ と が で き る 。 前 記 し た よ う
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に 、 紅 茶 葉 そ の も の を 食 す る こ と に よ っ て 、 特 に 植 物 繊 維 や ベ ー タ カ ロ チ ン の み な ら ず 、
抽 出 で は 茶 殻 に 残 っ て し ま う 栄 養 素 を 丸 ご と 摂 取 出 来 る 点 が 大 き な 利 点 で あ る 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
　 ま た 、 従 来 の 紅 茶 葉 と 同 様 に 抽 出 す る に 当 っ て は 、 熱 湯 に 限 ら ず 、 ど の よ う な 温 度 の 水
も 使 用 す る こ と が で き る 。 す な わ ち 、 低 温 水 抽 出 す る こ と に よ っ て 、 ア イ ス テ ィ に す る 際
に 、 冷 や す 必 要 が な い だ け で な く 、 苦 味 が 低 く 、 甘 み の 強 い 、 ア イ ス テ ィ を 楽 し む こ と が
で き る 。
【 ０ ０ ２ ５ 】
　 尚 、 本 発 明 は 以 上 の よ う な 実 施 形 態 に 限 定 さ れ る も の で は な い 。 本 発 明 の 請 求 の 範 囲 に
記 載 し た 事 項 と 実 質 的 に 同 一 の 構 成 を 有 し 、 同 一 の 作 用 効 果 を 奏 す る も の は 本 発 明 の 技 術
的 範 囲 に 属 す る 。 た と え ば 、 上 記 し た 製 造 方 法 で は 、 オ ー ブ ン に よ っ て 加 熱 乾 燥 し て い た
が 、 こ れ を 電 子 レ ン ジ に よ る 加 熱 処 理 に す る こ と も で き る 。 そ の 場 合 、 ア ル カ リ イ オ ン 水
を 噴 霧 し て 、 木 綿 生 地 や 和 紙 に よ っ て 覆 っ て か ら 加 熱 す る ま で は 同 じ で あ る が 、 加 熱 後 に
、 覆 い を 取 り 去 り 、 水 分 を 飛 ば す た め に 、 乾 燥 し た 状 態 と な る ま で 放 置 す る 必 要 が あ る 。
【 産 業 上 の 利 用 可 能 性 】
【 ０ ０ ２ ６ 】
　 本 発 明 の 製 造 方 法 に よ っ て 得 ら れ た 紅 茶 葉 は 、 従 来 の 紅 茶 葉 と は 異 な り 、 手 軽 に 茶 葉 そ
の も の を 食 す る こ と が 出 来 る た め 、 さ ま ざ ま な 料 理 な ど に 活 用 す る こ と が 出 来 る 。 し た が
っ て 、 従 来 は 飲 用 と し て の み 利 用 さ れ て い た 紅 茶 で は な く 、 食 用 と し て 利 用 範 囲 が 考 え ら
れ る た め 、 本 発 明 の 製 造 方 法 は 、 冒 頭 で 説 明 し た よ う な 紅 茶 葉 に 含 ま れ る 成 分 を 丸 ご と 摂
取 で き る 食 品 と し て の 製 品 化 に 利 用 で き る 。
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