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(54) Zpisob vjroby hydrolyzdtd Skrobu o vysoké poldtednt su¥ing

Vyndlez se tykd zpisobu vyroby hydrolyz&td Bkrobu o vysoké poldtelni susing,

Dosud se vyrdbZji hydrolyzdty Zkrobu tak, Ze se ¥krobové mléko ztekut{ pisobenim
enzymd nebo kyselin na pofadovanou hodnotu redukujicich létek. Timto postupem se ziska-
j1 hydrolyzéty ¥krobu o nizkém obsahu sudiny, 30 ai 40%, a podle stupn¥d odbouréni Zkro-
bové molekuly se jich pouZije k vyrobd zahusfovadel, pojfcich prostifedki, sladidel apod.
Pro tyto ulely je viak tieba, aby obsah suSiny ve gkrobovych hydrolyzdtech byl vy381i.
Proto je nutné provéddét jejich dalsd zahudfovéni, co? vyZaduje pom&rn& vysokou spotie-
bu tepelné energie a zafizeni k odpafovéni vody.

Uvedené nedostatky odstranuje zplisob vyroby hydrolyzétd Skrobu o vysoké poddte&ni
su3in&, jehoZ podstata spolivéd v tom, Ze se ke ztekucenému ¥krobu s nizkou hodnotou su-
3iny, o obsahu 5 a% 25 % hm. redukujicich létek, ktery je ochlazen pod teplotu zmazova-
t&n{ a jeho% pH je upraveno na hodnotu 5,5 - 7,0, pridé suchy Skrob v mno%stvi, které
zvy$1i sudinu hydrolyzdtu na obsah 45 a% 60 % hm., a ztekucujici enzym. Poté se provadi
daldf ztekucovédni a dextrinace p¥i teploté 70 aZ 95 %Cc do pofadované hodnoty redukuji-
cich létek,

Vyhodou zpisobu podle vynélezu je, Ze umo¥nuje doséhnout vy&3f koncentrace &kro-
bovych hydrolyzétd bez pou?iti odparovéni, &imZ se doséhne zjednodu¥eni zeffzeni a
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dspor energie.

Vzniklych hydrolyz4td Skrobu o vysoké poldteini sulin& se miZe pouZit bud p#imo,
nebo po usufeni jako lepidel, pojidel nebo zahus¥ovadel. Ddle jich lze pouZft po
zeukieni zcukfujicim enzymem k vyrobd maltdzového sirupu, glukézy apod.

Pr{klad 1

K suspenzi bramborového Zkrobu o koncentraci 30 % hmot. se pFidéd bakteridlni
«~amyldza BAN 120 L v mno¥stvi 0,1 % hmot., vztaZeno na su¥dinu Zkrobu. Ztekucovéni a
dextrinace se provddi pifi teploté 85 %0, Po dosa%eni hodnoty 15 % hmot. redukujicich
l4tek se vznikly hydrolyzdt ochladi na 55 °¢. Ne 100 kg tohoto hydrolyzdtu, jeho% pE
je 6,5, se pridd 100 kg suchého bramborového Skrobu, takZe obseh su¥iny stoupne na
55 % hmot. Pridd se dalsdf{ podil bakteridlnf «-amyldzy a op&t se provéddi ztekucovéni
a dextrinace pii teplotd 85 %C k dosaZent 15 % redukujicich ldtek, Prebyteiny enzym
‘gse inaktivuje a ziskang hydrolyz4t se bul sus{, nebo ddle zpracuje na finélni vjrobek.

Pi#{klad 2

Suspenze p&eniéného 8krobu o konceniraci 35 % hmot., se ztekuti za katalytického
pisobeni kyseliny chlorovodikové v mnoZstvi 0,15 % hmot., vztaZeno na sudinu Skrobu,
pFi teplot& 120 %c, Obsah redukujicich létek &inf 10 % hmot. Z{skany hydrolyzét se
ochladi na teplotu 58 %¢ a zneutralizuje se 10% roztokem uhli¥itenu sodného na hodno-

tu pH 6,5, Dal¥f postup je stejny, jak uvedeno v p¥ikladu 1.

Ziskany hydrolyzdt se s vyhodou pouZije jako lepici .a zahudfovaci prostiedek.
PREEDMET VYNLALEZU

Zpisob vyroby hydrolyzétd Bkrobu o vysoké poldteéni suding, vychdzejici z enzy-
maticky nebo kyselinami ztekuceného Skrobu s nizkou hodnotou su¥iny, vyznadeny tim,
%e se ztekuceny ¥krob, obsshujici 5 a%¥ 25 % hmotnostnich fedukujicich l4tek, ochlaze=~
ny pod teplotu zmazovatdnif, jehoZ pH je upraveno na hodnotu 5,5 a¥ 7,0, smisf se su-
chym 3krobem v mnoZstvi, které zvyéi susinu hydrolyzdtu na obsah 45 a% 60 % hmotnost-
nich, a se ztekucujfcim enzymem, a ziskend smds se podrobi dal¥imu ztekucovéni a dex-
trinaci pii teplotd 70 e¥ 95 °C do poZadované hodnoty redukujfcich 1létek,
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