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(54)实用新型名称

一种便于清理的切肉机

(57)摘要

本实用新型公开了一种便于清理的切肉机，

涉及猪肉加工技术领域，包括机体和清理组件，

所述机体为一体成型的不锈钢制结构，用于清理

的所述清理组件设置于机体后侧，所述清理组件

包括水箱、加热板、加热线圈、高压水泵、抽水管、

输水软管和高压喷头，所述水箱的底部安装有加

热板，且加热板的内部设置有加热线圈，所述水

箱的顶部设置有高压水泵，且高压水泵输入端连

接有抽水管。该便于清理的切肉机，通过清理组

件可方便快速的将该装置的内部以及外侧清理

干净，以方便下一次使用，通过防粘组件防止肉

片粘黏在出肉框下不去，同时也可在清理该装置

时将出肉框表面的肉沫和油脂刮下，以便于清洗

得更加干净。
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1.一种便于清理的切肉机，包括机体(1)和清理组件(2)，其特征在于：所述机体(1)为

一体成型的不锈钢制结构，用于清理的所述清理组件(2)设置于机体(1)后侧，所述清理组

件(2)包括水箱(201)、加热板(202)、加热线圈(203)、高压水泵(204)、抽水管(205)、输水软

管(206)和高压喷头(207)，所述水箱(201)的底部安装有加热板(202)，且加热板(202)的内

部设置有加热线圈(203)，所述水箱(201)的顶部设置有高压水泵(204)，且高压水泵(204)

输入端连接有抽水管(205)，所述抽水管(205)贯穿水箱(201)的顶部且延伸至水箱(201)内

部，所述高压水泵(204)输出端安装有输水软管(206)，且输水软管(206)输出端设置有高压

喷头(207)。

2.根据权利要求1所述的一种便于清理的切肉机，其特征在于，所述高压水泵(204)外

侧设置有防护罩(3)，且防护罩(3)右侧安装有弹性塑制环(4)。

3.根据权利要求1所述的一种便于清理的切肉机，其特征在于，所述机体(1)顶部设置

有用于切肉的切肉组件(5)，且切肉组件(5)包括切肉框(501)、高速电机(502)和切肉刀组

(503)，所述切肉框(501)右侧安装有高速电机(502)，且高速电机(502)输出端连接有切肉

刀组(503)。

4.根据权利要求3所述的一种便于清理的切肉机，其特征在于，所述切肉框(501)顶部

安装有猪肉入口(6)，且切肉框(501)前侧设置有观察窗(7)。

5.根据权利要求3所述的一种便于清理的切肉机，其特征在于，所述切肉框(501)下侧

安装有出肉框(8)，且出肉框(8)表面设置有用于防止猪肉粘黏的防粘组件(9)。

6.根据权利要求5所述的一种便于清理的切肉机，其特征在于，所述防粘组件(9)包括

滑槽(901)、滑块(902)和移动薄板(903)，且滑槽(901)开设于出肉框(8)内侧表面，所述滑

槽(901)内部滑动连接有滑块(902)，且滑块(902)内侧表面安装有移动薄板(903)。

7.根据权利要求6所述的一种便于清理的切肉机，其特征在于，所述防粘组件(9)还包

括刀片(904)和移动块(905)，且移动薄板(903)前侧设置有刀片(904)，所述滑块(902)外侧

安装有移动块(905)。

8.根据权利要求5所述的一种便于清理的切肉机，其特征在于，所述出肉框(8)底板设

置有接肉槽(10)，且接肉槽(10)为一体成型的钢制结构。
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一种便于清理的切肉机

技术领域

[0001] 本实用新型涉及猪肉加工技术领域，具体为一种便于清理的切肉机。

背景技术

[0002] 猪肉，又名豚肉，是猪科动物家猪的肉。猪肉中的抗生素是牛肉的5倍，而禽类肉中

的抗生素含量仅次于猪肉。猪肉纤维较为细软，结缔组织较少，肌肉组织中含有较多的肌间

脂肪，因此常作为餐桌上重要的动物性食品之一，也经常被加工成熟食售卖，在进行猪肉加

工时，通常需要将猪肉切开，人工切肉会耗费大量的人力和时间，因此，需要一种猪肉加工

用切肉机。

[0003] 如申请号为202121549157.1的专利文件公开了一种猪肉加工用切条机。该猪肉加

工用切条机，其通过支撑板、压杆、压板和限位板之间的配合，方便对猪肉进行压紧，避免对

猪肉切割的时候划伤工作人员，提高安全性，但对猪肉进行切片后，会在装置中粘连一些肉

沫或油脂，这些肉末和油脂大都在装置内部，因此难以清理。

[0004] 于是，有鉴于此，针对现有的结构不足予以研究改良，提出一种便于清理的切肉

机。

实用新型内容

[0005] 本实用新型的目的在于提供一种便于清理的切肉机，以解决上述背景技术中提出

的问题。

[0006] 为实现上述目的，本实用新型提供如下技术方案：一种便于清理的切肉机，包括机

体和清理组件，所述机体为一体成型的不锈钢制结构，用于清理该装置的所述清理组件设

置于机体后侧，所述清理组件包括水箱、加热板、加热线圈、高压水泵、抽水管、输水软管和

高压喷头，所述水箱的底部安装有加热板，且加热板的内部设置有加热线圈，所述水箱的顶

部设置有高压水泵，且高压水泵输入端连接有抽水管，所述抽水管贯穿水箱的顶部且延伸

至水箱内部，所述高压水泵输出端安装有输水软管，且输水软管输出端设置有高压喷头。

[0007] 进一步的，所述高压水泵外侧设置有防护罩，且防护罩右侧安装有弹性塑制环。

[0008] 进一步的，所述机体顶部设置有用于切肉的切肉组件，且切肉组件包括切肉框、高

速电机和切肉刀组，所述切肉框右侧安装有高速电机，且高速电机输出端连接有切肉刀组。

[0009] 进一步的，所述切肉框顶部安装有猪肉入口，且切肉框前侧设置有观察窗。

[0010] 进一步的，所述切肉框下侧安装有出肉框，且出肉框(表面设置有用于防止猪肉粘

黏的防粘组件。

[0011] 进一步的，所述防粘组件包括滑槽、滑块和移动薄板，且滑槽开设于出肉框内侧表

面，所述滑槽内部滑动连接有滑块，且滑块内侧表面安装有移动薄板。

[0012] 进一步的，所述防粘组件还包括刀片和移动块，且移动薄板前侧设置有刀片，所述

滑块外侧安装有移动块。

[0013] 进一步的，所述出肉框底板设置有接肉槽，且接肉槽为一体成型的钢制结构。
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[0014] 本实用新型提供了一种便于清理的切肉机，具备以下有益效果：

[0015] 1、本实用新型通过设置清理组件，清理组件包括水箱、加热板、加热线圈、高压水

泵、抽水管、输水软管和高压喷头，使用时，可方便快速的将该装置的内部以及外侧清理干

净，以方便下一次使用。

[0016] 2、本实用新型通过设置防粘组件，防粘组件包括滑槽、滑块和移动薄板，防粘组件

还包括刀片和移动块，使用时，防止肉片粘黏在出肉框下不去，同时也可在清理该装置时将

出肉框表面的肉沫和油脂刮下，以便于清洗得更加干净。

附图说明

[0017] 图1为本实用新型一种便于清理的切肉机的整体正视结构示意图；

[0018] 图2为本实用新型一种便于清理的切肉机的整体右视结构示意图；

[0019] 图3为本实用新型一种便于清理的切肉机的清理组件立体结构示意图；

[0020] 图4为本实用新型一种便于清理的切肉机的防粘组件立体结构示意图。

[0021] 图中：1、机体；2、清理组件；201、水箱；202、加热板；203、加热线圈；204、高压水泵；

205、抽水管；206、输水软管；207、高压喷头；3、防护罩；4、弹性塑制环；5、切肉组件；501、切

肉框；502、高速电机；503、切肉刀组；6、猪肉入口；7、观察窗；8、出肉框；9、防粘组件；901、滑

槽；902、滑块；903、移动薄板；904、刀片；905、移动块；10、接肉槽。

具体实施方式

[0022] 下面结合附图和实施例对本实用新型的实施方式作进一步详细描述。以下实施例

用于说明本实用新型，但不能用来限制本实用新型的范围。

[0023] 如图1至图4所示，一种便于清理的切肉机，包括机体1和清理组件2，机体1为一体

成型的不锈钢制结构，用于清理的清理组件2设置于机体1后侧，清理组件2包括水箱201、加

热板202、加热线圈203、高压水泵204、抽水管205、输水软管206和高压喷头207，水箱201的

底部安装有加热板202，且加热板202的内部设置有加热线圈203，水箱201的顶部设置有高

压水泵204，且高压水泵204输入端连接有抽水管205，抽水管205贯穿水箱201的顶部且延伸

至水箱201内部，高压水泵204输出端安装有输水软管206，且输水软管206输出端设置有高

压喷头207。

[0024] 具体操作如下，使用时，通过给加热线圈203通电，使加热板202加热，对水箱201内

部的水进行加热，启动高压水泵204，使高压水泵204通过抽水管205将热水抽出，并输送至

输水软管206中，再有输水软管206通过高压喷头207喷出，操作人员手持高压喷头207，对该

装置内部以及外侧进行冲洗，通过高压将内部残留的肉沫冲出，热水则可方便将表面以及

内部的油脂冲刷掉，从而可方便快速的将该装置的内部以及外侧清理干净，以方便下一次

使用。

[0025] 请参考图4，切肉框501下侧安装有出肉框8，且出肉框8表面设置有用于防止猪肉

粘黏的防粘组件9，防粘组件9包括滑槽901、滑块902和移动薄板903，且滑槽901开设于出肉

框8内侧表面，滑槽901内部滑动连接有滑块902，且滑块902内侧表面安装有移动薄板903，

防粘组件9还包括刀片904和移动块905，且移动薄板903前侧设置有刀片904，滑块902外侧

安装有移动块905；
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[0026] 具体操作如下，使用时，当切好的肉片粘黏在出肉框8上时，挪动移动块905，使移

动块905带动滑块902沿滑槽901向下滑动，进一步带动移动薄板903向下滑动，从而通过刀

片904将肉片从出肉框8表面刮下，防止肉片粘黏在出肉框8下不去，同时也可在清理该装置

时将出肉框8表面的肉沫和油脂刮下，以便于清洗得更加干净。

[0027] 请参考图1至图2，高压水泵204外侧设置有防护罩3，且防护罩3右侧安装有弹性塑

制环4，机体1顶部设置有用于切肉的切肉组件5，且切肉组件5包括切肉框501、高速电机502

和切肉刀组503，切肉框501右侧安装有高速电机502，且高速电机502输出端连接有切肉刀

组503，切肉框501顶部安装有猪肉入口6，且切肉框501前侧设置有观察窗7，出肉框8底板设

置有接肉槽10，且接肉槽10为一体成型的钢制结构；

[0028] 具体操作如下，使用时，高压喷头207可卡合在弹性塑制环4内侧，启动高速电机

502，使高速电机502带动切肉刀组503高速转动，将肉块从猪肉入口6丢入切肉框501，经过

切肉刀组503的切割后的肉片从出肉框8滑出，落入接肉槽10中，通过观察窗7可实时观察切

肉刀组503切肉时的状态，以便于及时维修。

[0029] 综上，如图1至图4所示，该便于清理的切肉机，使用时，首先，启动高速电机502，使

高速电机502带动切肉刀组503高速转动，将肉块从猪肉入口6丢入切肉框501，经过切肉刀

组503的切割后的肉片从出肉框8滑出，当切好的肉片粘黏在出肉框8上时，挪动移动块905，

使移动块905带动滑块902沿滑槽901向下滑动，进一步带动移动薄板903向下滑动，从而通

过刀片904将肉片从出肉框8表面刮下，一般情况下，高压喷头207可卡合在弹性塑制环4内

侧，在使用该装置时，通过观察窗7可实时观察切肉刀组503切肉时的状态，以便于及时维

修，需要清理该装置时，可以先移动刀片904将出肉框8表面的肉沫和油脂刮下，随后，通过

给加热线圈203通电，使加热板202加热，对水箱201内部的水进行加热，启动高压水泵204，

使高压水泵204通过抽水管205将热水抽出，并输送至输水软管206中，再有输水软管206通

过高压喷头207喷出，操作人员手持高压喷头207，对该装置内部以及外侧进行冲洗，通过高

压将内部残留的肉沫冲出，热水则可方便将表面以及内部的油脂冲刷掉，从而可方便快速

的将该装置的内部以及外侧清理干净，以方便下一次使用。

[0030] 本实用新型的实施例是为了示例和描述起见而给出的，而并不是无遗漏的或者将

本实用新型限于所公开的形式。很多修改和变化对于本领域的普通技术人员而言是显而易

见的。选择和描述实施例是为了更好说明本实用新型的原理和实际应用，并且使本领域的

普通技术人员能够理解本实用新型从而设计适于特定用途的带有各种修改的各种实施例。
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图 1
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图 2

图 3
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图 4
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