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一种烘烤锅巴成型机

(57)摘要

本实用新型公开了一种烘烤锅巴成型机，包

括机架，在机架上设置有锅巴成型区、锅巴烘烤

区和锅巴收检区，在机架的两端分别设置有驱动

轮和从动轮，在驱动轮和从动轮之间设置有驱动

链条，在锅巴成型区和锅巴收检区之间固定有加

热隧道，在锅巴成型区上设置有若干个锅巴成型

器。本实用新型的结构设置合理，提高了锅巴加

工的效率也有利于提高锅巴制作的质量，解决了

现有技术中农家锅巴不能自动实现批量制作的

技术不足，适用性强且实用性好。
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1.一种烘烤锅巴成型机，包括机架（1），在所述机架（1）上设置有锅巴成型区（2）、锅巴

烘烤区（3）和锅巴收检区（4），其特征在于：在机架的两端分别设置有驱动轮（5）和从动轮

（6），在所述驱动轮（5）和从动轮（6）之间设置有驱动链条（7），在所述锅巴成型区（2）和驱动

轮（5）之间固定有加热隧道（8），所述驱动链条的回传段处于所述加热隧道（8）内，在所述锅

巴成型区（2）上设置有若干个锅巴成型器（9），在所述驱动链条（7）上均匀固定有多个烤盘

（10），所述锅巴成型器（9）包括顶板（91），在所述顶板（91）与机架（1）之间固定有竖向气缸

（92），在所述顶板（91）的中部固定有驱动电机（93），在所述顶板（91）的底面设置有与所述

驱动电机（93）相连接的轴杆（94），在所述轴杆（94）的底面固定有转动盘（95），在所述顶板

（91）的底面固定有固定柱（96），在所述固定柱（96）的底端连接有固定圈（97），所述固定圈

（97）与所述转动盘（95）套装后所述转动盘（95）的底面处于固定圈（97）内从而形成一个锅

巴成型位用圆饼槽，所述转动盘可以在固定圈内旋转。

2.根据权利要求1所述的烘烤锅巴成型机，其特征在于：所述烤盘（10）包括烤盘底

（101）、烤盘盖（102）及滑轮（103），在驱动链条的侧部固定有掀开轨道（11），所述滑轮处于

所述掀开轨道内，所述滑轮（103）与烤盘盖（102）固定连接，所述烤盘盖（102）通过滑轮

（103）可以从烤盘底处掀起或封闭。

3.根据权利要求2所述的烘烤锅巴成型机，其特征在于：所述固定圈（97）的截面为V形。
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一种烘烤锅巴成型机

技术领域

[0001] 本实用新型属于锅巴加工设备技术领域，具体涉及一种烘烤锅巴成型机。

背景技术

[0002] 农家锅巴是最原始的锅巴，将大米蒸熟摊平在模板上，之后烘烤结壳，也称农家烘

烤锅巴，现有技术的烘烤锅巴主要是通过人工手制作，其不但费时费力，而且也会影响制作

的效率，也不能实现大批量的锅巴制作，故而适用性和实用性受到限制。

发明内容

[0003] 本实用新型的目的是提供一种结构设置合理且适用性强的烘烤锅巴成型机，解决

了现有技术中农家锅巴不能自动实现批量制作的技术不足，适用性强且实用性好。

[0004] 实现本实用新型目的的技术方案是一种烘烤锅巴成型机，包括机架，在所述机架

上设置有锅巴成型区、锅巴烘烤区和锅巴收检区，在机架的两端分别设置有驱动轮和从动

轮，在所述驱动轮和从动轮之间设置有驱动链条，在所述锅巴成型区和锅巴收检区之间固

定有加热隧道，所述驱动链条的回传段处于所述加热隧道内，在所述锅巴成型区上设置有

若干个锅巴成型器，在所述驱动链条上均匀固定有多个烤盘，所述锅巴成型器包括顶板，在

所述顶板与机架之间固定有竖向气缸，在所述顶板的中部固定有驱动电机，在所述顶板的

底面设置有与所述驱动电机相连接的轴杆，在所述轴杆的底面固定有转动盘，在所述顶板

的底面固定有固定柱，在所述固定柱的底端连接有固定圈，所述固定圈与所述转动盘套装

后所述转动盘的底面处于固定圈内从而形成一个锅巴成型位用圆饼槽，所述转动盘可以固

定圈内旋转。

[0005] 其中，在所述烤盘包括烤盘底、烤盘盖及滑轮，在驱动链条的侧部固定有掀开轨

道，所述滑轮处于所述掀开轨道内，所述滑轮固定在烤盘盖上，所述烤盘盖通过滑轮可以从

烤盘底处掀起或封闭。

[0006] 其中，在所述锅巴成型区的进料端还设置有烤盘清理器，所述烤盘清理器包括升

降气缸，固定在所述升降气缸上的支撑板，在所述支撑板上固定有旋转电机，在所述旋转电

机的主轴上固定有清理刷板。

[0007] 其中，所述固定圈的截面为V形。

[0008] 本实用新型具有积极的效果：本实用新型的结构设置合理，其在锅巴成型区内通

过转动盘可以快速将大米饭研磨成饼状，并通过锅巴烘烤区进行烘烤，从而实现锅巴的制

作，大大提高了锅巴加工的效率也有利于提高锅巴制作的质量，使用稳定可靠，解决了现有

技术中农家锅巴不能自动实现批量制作的技术不足，适用性强且实用性好。

附图说明

[0009] 为了使本实用新型的内容更容易被清楚的理解，下面根据具体实施例并结合附

图，对本实用新型作进一步详细的说明，其中：
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[0010] 图1为本实用新型的结构示意图；

[0011] 图2为本实用新型中锅巴成型器的具体结构示意图。

[0012] 其中，

具体实施方式

[0013] 下面结合图1和图2进一步详细介绍本实用新型的具体实施方式。

[0014] 参见图1和图2，本实用新型的烘烤锅巴成型机，包括机架1，在所述机架上设置有

锅巴成型区2、锅巴烘烤区3和锅巴收检区4，在机架的两端分别设置有驱动轮5和从动轮6，

[0015] 本实施例中，驱动轮与外部驱动结构如控制电机等相连接，此为现有技术的技术

常识，故未详细记载。在所述驱动轮和从动轮之间设置有驱动链条7，在所述锅巴成型区2和

驱动轮  5之间固定有加热隧道8，本实施例中，加热隧道处于烤盘的下方、机架的上方，采用

明火进行加热，所述驱动链条的上方段处于所述加热隧道内，在所述锅巴成型区上设置有

若干个锅巴成型器9，在所述驱动链条上均匀固定有多个烤盘10，所述锅巴成型器9包括顶

板91，在所述顶板与机架之间固定有竖向气缸92，在所述顶板的中部固定有驱动电机93，在

所述顶板的底面设置有与所述驱动电机相连接的轴杆94，在所述轴杆的底面固定有转动盘

95，在所述顶板的底面固定有固定柱96，在所述固定柱的底端连接有固定圈97，所述固定圈

与所述转动盘95套装后所述转动盘的底面处于固定圈内从而形成一个锅巴成型位用圆饼

槽，所述转动盘可以固定圈内旋转。

[0016] 所述烤盘10包括烤盘底101、烤盘盖102及滑轮103，在驱动链条的侧部固定有掀开

轨道11，所述滑轮103处于所述掀开轨道内11，所述滑轮103与烤盘盖102固定连接，所述烤

盘盖102通过滑轮103可以从烤盘底处掀起或封闭。

[0017] 所述固定圈的截面为V形。采用此结构，不易黏连米粒。

[0018] 本实用新型的烘烤锅巴成型机工作原理简述如下，在使用时，烤盘进入锅巴成型

区，经烤盘清理器对烤盘进行清理后，在烤盘内放入大米饭，启动竖向气缸，顶板向下移动

并贴近烤盘，启动驱动电机，通过转动盘与固定圈将大米饭研磨并制成圆饼状，竖向气缸复

位，通过驱动链条带动烤盘进入锅巴烘烤区，此时烤盘盖在掀开轨道上移动并与转盘盖合

实现烘烤，在烘烤完成后进入锅巴收检区进行收检，烤盘经驱动链条的带动从加热隧道重

新进入锅巴成型区内重复上述操作。

[0019] 本实用新型的烘烤锅巴成型机结构设置合理，在锅巴成型区内通过转动盘可以快

速将大米饭研磨成饼状，并通过锅巴烘烤区进行烘烤，从而实现锅巴的制作，大大提高了锅

巴加工的效率也有利于提高锅巴制作的质量，使用稳定可靠，解决了现有技术中农家锅巴

不能自动实现批量制作的技术不足，适用性强且实用性好。

[0020] 本实施例中使用的标准零件可以从市场上直接购买，而根据说明书记载的非标准

结构部件，也可以直接根据现有的技术常识毫无疑义的加工得到，同时各个零部件的连接

方式采用现有技术中成熟的常规手段，而机械、零件及设备均采用现有技术中常规的型号，

故在此不再作出具体叙述。

[0021] 显然，本实用新型的上述实施例仅仅是为清楚地说明本实用新型所作的举例，而

并非是对本实用新型的实施方式的限定。对于所属领域的普通技术人员来说，在上述说明

的基础上还可以做出其它不同形式的变化或变动。这里无需也无法对所有的实施方式予以
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穷举。而这些属于本实用新型的实质精神所引伸出的显而易见的变化或变动仍属于本实用

新型的保护范围。
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图1

图2
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