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s Produse ingerabile, pentru reducerea gustului amar

57) Rezumat: Inventia se referd la un produs
ingerabil, pentru reducerea gustului amar,
caracterizat prin aceea ci include o substani cu

in care: A este COOH sau SO;H; Y este un
hidroxil iar R,, R, si R; sunt hidrogen, alchil cu 1

gust amar si intr-o proportie cuprinsd intre
aproximativ 0,001 % si aproximativ 10,0% in
greutate, suficienta pentru a reduce gustul amar, cel
putin o substanti insipid, actionand ca inhibitor al
gustului dulce gi avand urmitoarea structurd
chimica:

.. 3 atomi de carbon, ciclopropil, OH, OCH;,
OCH,CH,, CH,OCH,, CH,CH,OH, CH(CH,)
CH,0H, CHO, COCHj,, CH,CHO, COOH,
CH,COOH, COOCH,, OCOCH,, CONH,
NHCHO, F, Ci, Br, I, CF; SCH,;, SCH,CH,
CH,SCH,, SO;H, SO,NH,, SOCH;, CH,SO,H si
CH,CONH sau siruri ale acestora, acceptabile din
punct de vedere fiziologic.
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Inventia se referd la produse inge-
rabile, pentru reducerea gustului amar.

Nevoia de a reduce consumul de sodiu
de oameni este bine cunoscuti. Un consum
excesiv de sodiu este corelat cu tensiunea
sanguind ridicatd si cu atacurile de cord
premature. Aceastd problemi a constituit
preocuparea multor cercetiri din ultimele dou#
decenii.

Existd numerosi compusi sirati, dar ei
ridici alte probleme in folosirea lor ca
inlocuitori de sare. Clorura de potasiu di un
gust amar dupad folosire si clorura de amoniu,
la anumiti oameni, lasi dupi folosire un gust
de peste. Clorura de litiu, desi are un gust
sdrat, este foarte toxici.

An prezent, reducerea consumului de
sodiu este realizati prin combinarea celor doui
cdi, abstinenta si/sau inlocuirea clorurii de
sodiu cu clorurd de potasiu. Existd o varietate
de produsi in comert care utilizeaz} clorura de
potasiu pentru a sdra. Toti acesti inlocuitori de
sare au la bazd ingredienti care mascheazi
gustul amar al clorurii de potasiu. Acesti
ingredienti sunt pe bazi de usturoi, ceapi,
boia, ardei sau alte condimente. Niciunul din
aceste produse nu a fost general acceptat.

Un alt mijloc potential de a reduce
consumul de sodiu, dar neexistent in prezent
pe piatd, il constituie moleculele de tip
dipeptidic descrise de Tamura s.a., Agrico.
Biol.Chem. 53(6), 1625-1666, 1989, care nu
sunt inlocuitori de sare, ci substante care
accentueazd gustul sidrat. Acestea pot accentua
gustul sdrat al clorurii de sodiu, permitand in
acest fel reducerea cantititii de sare. Aceste
molecule s-ar dovedi utile pentru reducerea
consumului de sare.

Existd o literaturd bogatd, referitoare
la studiul perceperii gustului, in special a celui
dulce. In ultimele doui decenii numerosi
cercetdtori au fricercat si elaboreze noi agenti
de 1indulcire necalorici. Acum citiva ani s-a
elaborat un asemenea compus care este
Aspartam-ul (esterul metilic al L-aspartil L-
fenilalanin¥). Ulterior, s-au descoperit o
varietate mare de asemenea molecule dulci.

S-au efectuat studii substantiale
referitoare la perceperea gustului dulce cat si
la interactiunea moleculelor cu receptorul de
gust dulce. Toate aceste lucriri au condus la
concluzia cd pozitia receptorului de gust dulce
si a celui de gust amar sunt foarte apropiate
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si/sau in legdturd una cu alta. Este cunoscut
faptul ci, de exemplu, daci o moteculd dulce
este ugor modificatd, fn special in ceea ce
priveste aranjarea spatiald si/sau orientarea, ea
poate deveni amari sau firi gust. In mod
frecvent, modificirile operate pe o moleculi o
transformd pe aceastd din dulce, amari sau
fard gust in alta si care este numiti aici
“transformatd(e)”. Prin urmare, perceperea
gustului dulce si a celui amar sunt foarte
probabil asociate aceluiasi receptor, sau a unei
pdrti a aceluiasi receptor sau douid pozitii
foarte apropiate in spatiu.

Aceastd caracteristici este bine
ilustratd n cazul edulcorantilor de tip
dipeptidic. De exemplu, esterul metilic al L-
aspartil L-fenilalaninid (Aspartame) este foarte
dulce. Esterul metilic al L-aspartil-D-
fenilalanina este amar. Aceste "transformiri"
sunt valabile aproape la toate clasele de
edulcoranti dipeptidici, incluzind amidele
aspartil-D-alaninei, dintre care alchilamida
aspartil-D-alaninei este dulce in timp de L-
amida corespunzitoare sunt amare. Un set
similar de exemple il reprezinti derivatii
acidului amino malonic, esterii aspartil alaninei
§i majoritatea claselor de compusi edulcoranti.

Aceste fapte ne-au condus la urmi-
toarea concluzie: Dacd o moleculd, posedind
aranjarea spatiald a unui edulcorant si cu mici
modificdri molecula poate fi ficutd fird gust
(adicd nu lasd gust nici amar, nici dulce),
atunci asemenea compusi ar trebui si
interactioneze cu receptorul respectiv in acelasi
mod ca un compus dulce sau amar, dar
rezultatul sd nu conducd la gustul respectiv.
Dacd acest lucru este posibil, atunci asemenea
molecule fdrd gust pot inhiba intrarea altor
molecule in pozitia vecind a receptorului. Prin
urmare, noi am concluzionat urmitoarele:

Dacd o moleculd este un inhibitor al
gustului de dulce si ea este in esentd fard gust,
ea poate nu numai si inhibe sau si reduci
gustul dulce al substantelor, dar §i inhibi sau
reduce senzatia de gust amar.

Astfel, s-a gisit cd inhibitorii gustului
dulce, care sunt de fapt fard gust, sunt
inhibitori eficienti ai gustului amar ai
substantelor ingerabile care prezintd
caracteristicile gustului amar.

in plus, s-a gisit ci atunci cand
substantele ingerabile posedd i  alte
caracteristici pldcute, cum ar fi un gust sirat
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si/sau acrigor, acestea nu sunt inhibate sau
afectate de inhibitorii de dulce fir# gust.

Prin termenul "in esenti farid gust”,
folosit in prezenta inventie, se intelege "nici
dulce nici amar". Gustul remanent, in caz ci
existd, nu este inclus in prezenta definitie. El
este in principal nici amar, nici dulce, in
gustul inigial.

Prin termenul "inhibitor de dulce" se

compus ingerabil sau 0 compozitie care posedd
in mod natural gust dulce, reduce sau elimini
dulceata perceputi.

Inhibitorii gustului dulce folositi in
prezenta inventie sunt acei compusi cunoscuti
din stadiul tehnicii care sunt inhibitori ai
gustului dulce, dar ei sunt firi gust. In multe
cazuri, inhibitorii gustului dulce cunoscuti in
stadiul tehnicii si care au gust pot fi ficuti si
nu aibe gust, printr-o usoari modificare a
moleculei inhibitorului, de exemplu, prin
reorientarea moleculard izomerici sau prin
aditia sau substitutia diferitelor grupe.

Produsul ingerabil pentru reducerea
gustului amar, conform prezentei inventii,
include o substantd cu gust amar intr-o
proportie cuprinsi intre 0,001 si 10,0%, in
greutate, suficientd pentru a reduce gustul
amar, cel putin o substanti insipidi, actionand

ca inhibitor al gustului dulce si avand
urmdtoarea structurd chimici:
A A
R
3 v Ra
sau
R2 R, Y
Rl R1

in care A este COOH; SO,H sau H; Y este
hidroxid; si R, R, i R; sunt H, alchil cu 1...3
atomi de carbon, ciclo-propil, OH, OCH,,
OCH,CH,, CH,0CH,, CH,CH,OH,
CH(CH;)CH,OH, CHO, COCH,CH,CHO,
COOH, CH,, COOH, COOCH,, OCOCH,,
CONH,, NHCHO, F, Cl, Br, I, CF,, SCH;
SCH,CH,;, CH,SCH,, SO,H, SO,NH,, SOCH,,
CH,SO,H si CH,SONH.

Reprezentanti ai acestei clase de inhi-
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bitori ai gustului dulce sunt descrigi in US
4871570, inclus aici ca referinti.

Exemple de compusi din aceasti
clas3 sunt urmitorii:

- acid 2,4-dihidroxibenzoic;

- acid 3-hidroxi-4-metoxi benzoic;

- acid 3,5-dihidroxi-benzoic;

- acid 2,3-dihidroxibenzoic;

- acid. 2-hidroxi-4-aminobenzoic;

- acid 3-hidroxi-4-aminobenzoic.

Multi dintre inhibitorii gustului dulce,
fard gust, existd ca amestecuri racemice ale
izomerilor optici (+) si (-). Trebuie inteles ci
prezenta inventie vizeazi utilizarea
inhibitorilor atit in formi racemici cit si a
izomerilor individuali, cu conditia, bineinteles,
ca izomerul individual si posede suficientd
activitate de blocare. Este probabil ca unul sau
celdlalt dintre izomerii optici ai inhibitorului
de dulce racemici si posede o activitate de
blocare mai mare sau de reducere a gustului
amar.

Folosirea izomerului activ sau mai
activ este un avantaj, deoarece di posibilitatea
utilizdrii unor concentratii de inhibitor mai
mici, pentru a obtine acelasi efect de reducere
a gustului amar.

Produsele ingerabile la care se pot
adduga inhibitorii de gust, conform inventiei,
sunt fird limitd, atdt alimente cit si produse
fird valoare nutritivd, cum ar fi produsele
farmaceutice sau alte substante chimice
ingerabile. Mai mult, inhibitorii de dulce,
conform prezentei inventii, sunt eficienti
pentru utilizare, cu toate substantele care au
gust amar.

Exemple de substante amare cu care se
pot folosi inhibitorii de dulce, conform
inventiei, sunt clorura de potasiu, clorura de
amoniu, naringen, chinind s§i sirurile ei,
cofeina, uree, sulfat de magneziu, benzoat de
sodiu, zaharind, aspirind §.a.

Se dd, in continuare, un exemplu de
realizare a inventiei.

O solutie apoasd continidnd 2,25% 1in
greutate clorurd de potasiu si 0,08% 1in
greutate sare de sodiu a acidului 2,5-
dihidroxibenzoic a avut gustul fird
caracteristicile clorurii de potasiu.
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Revendiciri

1. Produs ingerabil, pentru reducerea
gustului amar, caracterizat prin aceea <i
include o substantd cu gust amar §i intr-o
proportie cuprinsi intre aproximativ 0,001 si
10,0% 1in greutate, suficienti pentru a reduce
gustul amar, cel putin o substanti insipidi,
actiondnd ca inhibitor al gustului dulce si

avand urmdtoarea structurd chimici:
A A
R, v R,
sau
R, R, Y
R R,

in care A este COOH sau SO,H, Y este un
inhibitor, iar Ry, R, si R, sunt hidrogen, alchil
cu 1...3 atomi de carbon, ciclopropil, OH,
OCH,;, OCH,CH,, CH,OCH,, CH,CH,OH,
CH(CH;)CH,0H, CHO, COCH,, CH,CHO,
COOH, CH,COOH, COOCH,, OCOCH,,
CONH,, NHCHO, F, Cl, Br, I, CF,, SCH,,
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SCH,CH;, CH,SCH,, SO;H, SO,NH,, SOCH,,
CH,SO;H si CH,SONH sau siruri ale
acestora, acceptabile din punct de vedere
fiziologic.

2.  Produs ingerabil, conform
revendicdrii 1, caracterizat prin aceea ci
substanta cu gust amar este o sare, avand atat
caracteristici de gust amar cit si de gust dorit.

3. Produs ingerabil, conform reven-
dicdrii 1, caracterizat prin aceea cd sare este
cloruri de potasiu.

4. Produs ingerabil, conform
revendicdrii 1, caracterizat prin aceea ci
substanta actiondnd ca inhibitor al gustului
dulce este fintr-o proportie cuprinsi fintre
aproximativ 0,05 si 3,5% 1in greutate.

5. Produs ingerabil, conform
revendicdrii 1, caracterizat prin aceea ci
pentru reducerea gustului amar este incorporat
intr-un  produs alimentar.
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